
29.04.2016
Expedition ins Bierreich

Lassen Sie sich von „multisensorischen“ Degustationen in die unendliche Welt 
der Biervielfalt entführen. Auf unterhaltsame Art & Weise werden die „bierigen“ 

Themen miteinander kombiniert und man bekommt augenzwinkernd einen sympathischen 
Blick auf eines der ältesten Kulturgetränke der Welt.

Preis pro Person 59 €

11.05.2016 + 12.05.2016
Dinner in the Dark

Erleben Sie einen unvergesslichen Abend in der Zweere.
Verlassen Sie sich auf Ihre Sinne und unser Personal.

Diese kulinarische Reise ist eine Herausforderung Für Gaumen und Tischkultur.
Wir servieren Ihnen ein 5 Gang Überraschungsmenü in der Dunkelheit

inklusive Wein und Wasser. Preis pro Person 49 €

01.06.2016 - 30.06.2016
Vegetarisch -Lecker – Kreativ

Lernen Sie die vegetarische Küche mit ihrer Vielfalt neu kennen.
Wir servieren Ihnen eine kleine Auswahl an frischen kreativen Gerichten mal anders.
Freuen Sie sich auf neue Geschmackserlebnisse mit frischem Gemüse, auserwählten 

Kräutern und erlesenen Gewürzen.(Zusätzlich zu unserem normalen Angebot)

29.07.2016 + 26.08.2016
Wandern & Genuss rund um Eimelrod

Auf einer Wanderung rund um Eimelrod servieren wir Ihnen an reizvollen Orten, 
ein sommerliches 4-Gang Überraschungsmenü unter freiem Himmel. 

Dauer der Wanderung Ca 4 Stunden
Preis pro Person 48 € inklusive Wein und Wasser

Beginn 18.00 Uhr Teilnehmerzahl Max 20 Pers(nur bei trockenem Wetter)

30.09.2016
Oktoberfest in Toni´s Dorf Stüber´l
Musik und Hüttenstimmung garantiert

Bayrische Leckereien “All you can eat” Preis pro Person 13,00 €
Bierkrugstemmen, Nageln und vieles mehr. 

Die 2 besten Trachten Outfit´s gewinnen je 50 € in Bar

24.11. + 25.11.2016
Nacht der 1000 Lichter

Geniessen Sie ein Romantisches 4 Gang Menü mit zweierlei Hauptgängen 
zur Wahl in einem Lichtermeer von 1000 Teelichtern.

Der Preis pro Person beträgt 29,50 € inklusive Empfangscocktail.

Unser	Tipp	:	Schenken	Sie	doch	einen	Gutschein	zu	einem
	unserer	Event´s

Kulinarischer Kalender !



Info 

Aus Krankheitsgründen, eines Kollegen

können wir Ihnen leider ab

Mittwoch den 19.10.2017

bis

Ca. 22.11.2017

nur noch eine kleinere Auswahl aus unsere Speisenkarte anbieten. 

Sobald unser Team wieder komplett ist, 

ist unsere gewohnte Auswahl wieder verfügbar.

Wir hoffen auf Ihr Verständniss

Ihr Team aus der Zweere

Wir machen Betriebsferien vom 01.11.2017 – einschließlich 09.11.2017     

Die freien Tage geniessen !



Vorspeisen 

100

101

102

103

Kleiner Blattsalat im Balsamicodressing

mit Avokado, Büffel-Mozzarella und Kirschtomaten

7,00 €

Scheiben vom Räucherlachs mit Blattsalat

an einer Senf Dillsauce und Kartoffelrösti

8,00 €

Gratinierter Ziegenkäse unter einer Feigen-Senf Kruste  

auf feinem Blattsalat im Balsamicodressing

8,00 €

Kleiner gemischter Salatteller

mit Croutons und Kürbiskernen 

2,50 €  

Die freien Tage geniessen !

Bei Fragen zu Allergenen wenden sie sich bitte an unser Personal !!! 



Suppen 

110

111

112

Rinderkraftbrühe 

mit Markklösschen und Eierstich 

4,50 €

Schaumsuppe von frischem Muskatkürbis mit Ingwer   

und seinen Kernen

4,50 €

Suppe von frischen Strauchtomaten 

mit Cous-Cous Klösschen

4,50 €

Die freien Tage geniessen !

Bei Fragen zu Allergenen wenden sie sich bitte an unser Personal !!! 



Hauptgänge 

120

121

122

123

124

Schweineschnitzel Jäger-, Wiener- oder Zigeuner Art

mit Pommes – frites und gemischtem Salatteller

Wiener 10,50 € - Jäger-Zigeuner 12,00 € 

Gegrillte Rehkeule an Rosmarinsauce 

mit feinen Wirsinggemüse und Butterspätzle  

19,00 €

Schweinemedaillons auf Pfefferrahmsauce 

mit Kartoffelröstis und gemischtem Salatteller

17,00 €

Schweinerückensteak mit Tomaten und Käse überbacken   

auf Zwiebelböhnchen und Butterspätzle    

14,50 €

Ragout von der Hähnchenbrustfilet in Roter Curry - Mangosauce

mit schwarzem Sesam, Zwiebellauch und Schupfnudeln      

14,50 €

Die freien Tage geniessen !

Bei Fragen zu Allergenen wenden sie sich bitte an unser Personal !!! 



Hauptgänge 

125

126

127

128

129

Rumpsteak mit Röstzwiebeln und Pfeffersauce

Röstkartoffeln und gemischtem Salatteller

22,50 €

Gegrilltes Rindertafelspitz mit Meerrettichsauce und Zwiebeln

auf feinem Rahmwirsing dazu servieren wir Röstkartoffeln 

14,00 €

Ochsenfetzen vom Grill an Pfeffersauce 

mit Kartoffelkrusteln und Salatteller

21,50 €

Gegrillte Filetspitzen an Gorgonzolasauce  

mit Butterspätzle und Salatteller 

17,00 €

Gegrillte Scheiben von der Rinderleber mit Röstzwiebeln    

Wirsinggemüse und Röstkartoffeln  

14,00 € 

Die freien Tage geniessen !

Bei Fragen zu Allergenen wenden sie sich bitte an unser Personal !!! 



Hauptgänge Fisch 

151

152

153

154

Filet vom Lachs an Proseccosauce

mit Blattspinat und feinen Nudeln  

17,80 €  

Gegrilltes Zanderfilet unter der Kartoffelkruste 

auf Rahmwirsing feinen Nudeln 

16,50 €

Gebratene Schollenfilets mit Speckstreifen 

Spinat Käsenocken und gebratenen Kartoffeln 

14,50 €

Gegrillte Scampis in Knoblauchbutter gebraten 

mit frischen Champignons und gebratenen Kartoffeln     

19,50 €

Die freien Tage geniessen !

Bei Fragen zu Allergenen wenden sie sich bitte an unser Personal !!! 



Kleine Leckereien 

170

171

172

173

Salatteller Zur Zweere

Großer gemischter Salatteller mit frischer Ananas
Tomaten, gekochtem Ei, gebratenen Champignons,
Schinken-, und Käsestreifen dazu Toastbrot 

9,00 €

Salatteller Wanderlust

Großer gemischter Salatteller mit frischem Obst
kleinen Geflügelspießen in Chilisauce und Brot

11,50 €

Fitnessteller

Gegrilltes Rumpsteak mit Kräuterbutter
an einer Salatbeilage und Toastbrot

20,00 €

Kartoffelröstis

mit frischen Champignons und Käse überbacken 
an einer Salatgarnitur

9,80 €

Die freien Tage geniessen !

Bei Fragen zu Allergenen wenden sie sich bitte an unser Personal !!! 



Knusprige Hähnchen Crossis

mit Pommes frites 

6,00 €

Kleines Schnitzel

mit Gemüse und Pommes frites 

6,00 €

Gegrillte kleine Rostbratwürstchen

Mit Pommes frites  

6,00 €

Portion Pommes frites 

2,50 €


