Herzlich Willkommen in der Mainmiihle!

In unserer Kjiche verwenden wir ausschliefilich frische Produkte aus
der frinkischen Region, z.B. von der Metzgerei ,Kirchner — Dees”
aus Wiirzburg, der Fischzucht ,Miiller aus Birkenfeld und von der
Bdckerei ,Marktcafe Brandstetter” ebenfalls aus Wiirzbury.
Zu unseren Lieferanten zihlen zudem die Firmen ,Nussbaumer” aus
Kiirnach und ,Schraud I Baunach‘aus Wiirzbury.

Wihrend der Zeit, die wir fiir die Zubereitung Ihrer Speisen
bendtigen, verwihnen wir Sie gerne mit einem Aperitif:

Mainmiihlenapero

(jahreszeitlich wechselnder Fruchtlikgr

mit Secco aufgegossen) 0,10 4,90 €
Secco J.Oppmann, Wiirzburg 0,1 3,30€
Champagner Moet I Chandon Brut 0,2 29,00 €
Campari Orange / Soda 0,1( 4,60 €
Martini Bianco / Extra Dry Scl 3,80 €
Hugo, Holundersirup mit Secco und Minze 0,25 550 €
Aperol Sprizz 0,25( 5,50 €

Unsere Kjiche hat bereits ab 11.00 Uhr mit unserem umfassenden
Speisenangebot fiir Sie gedffnet.

Gerne bieten wir IThnen unsere Speisen bis 22:30 Uhr an. Lassen Sie
Ihren Aufenthalt in unserem Hause bei einem gemiitlichen
frinkischen Bocksbeutel von renommierten Weingiitern wie 2.B. dem
yJuliusspital”, dem ,Biirgerspital”, dem ,Staatlichen HofReller” und
dem ,Weingut am Stein” aus Wiirzburg und vielen anderen mehr
ausklingen. Wir wiinschen Ihnen einen angenefimen Aufenthalt und
guten Appetit!

Ihr Jan Endres und das Team der Alten Mainmiihle



Leckeres Vorab

Kleiner Miihlensalat im Hausdressing mit
Maintalkyesse und Steinofenbaguette «wic

RinderkRraftbriihe mit LeberkRnideln,
MarkRloschen und GriefSR{Gschen «wss

Cremesuppe von der Petersilienwurzel mit Pesto

und Wildschweinschinken s

Gerne reichen wir dazu eine Scheibe Brot«w oder Baguette «w

Frinkische Vesper

GrofSer Miihlensalat im Hausdressing mit
MaintalRresse und Steinofenbaguette «wic

Bayerischer ,0bazda“ - angemachter Camembert
mit roten Zwiebeln, Radieschen und Salzstingle
dazu unser Sauerteigbrot s«wss

,Mainmiihlen Brotzeit” — mit Hausmacherwurst,
Pfefferbeifler, Schinken, ,0bazda” und Griebenschmalz

dazu unser Sauerteigbrot »ssawair

FrinKische Schweinssiilze in Krdutervinaigrette
mit Radieschen und BratRartoffeln s«wsic

,Blaue Zipfel” Mainmiihlenwiirste im Weiffweinsud
mit Zwiebeln, Karotten und Sellerie, frischem
Meerrettich und Sauerteigbrot «wr

3,90 €

5,20 €

5,90 €

0,50 €

9,90 €

8,80 €

12,80 €

9,90 €

9,00 €

Pro Beilagendnderung berechnen wir 1,00 € zusdtzlich, vielen Dank fiir Ihr Verstindnis.

Preise ink[. MwSt. und Bedienung



Hauptgdnge

Vegetarisches

Graupenrisotto mit winterlichem Gemiise und
Kriuter-Mandelpesto «weas

Fleisch

Fiinf Miihlenbratwiirste auf Silvaner-SauerRraut
mit Kiimmel dazu BratRartoffeln »»souwse

,Frinkisches Hochzeitsessen”,

gesottener Kalbstafelspitz in Meerrettichsauce an
breiten Bandnudeln, in Semmelbrosel-Schmelze
geschwenkt, und Preiselbeeren »s sawesic

Geschmortes Schweineschdufele
in Landbier-Kiimmelsauce mit Sauerkraut und
gebratenem Kartoffel-BrotRnodels«w.s:

Geschmorte Rinderroulade mit Petersilienkartoffeln

und winterlichem Gemiise sawsi

Medaillons vom Schweinefilet unter der SenfRruste

auf Gemiise-Graupentisottos«ws

Steak vom Black_Angus Roastbeef (220g)
mit Krauterbutter dazu BratRartoffeln
und Rleiner Miihlensalat s

14,80 €

9,90 €

16,90 €

16,90 €

17,40 €

18,50 €

22,80 €

Pro Beilagendnderung berechnen wir 1,00 € zusdtzlich, vielen Dank fiir Thr Verstindnis.

Preise ink[. MwSt. und Bedienung



Fische

Ganze gerducherte Forelle mit Steinofenbaguette
und Preiselbeer-Meerrettich «wiir 17,90 €

Gebratenes Saiblingsfilet mit Bandnudeln und
kleinem Miihlensalat «wei 22,00 €

Siifles zum Abschluss

,Frankischer Ofenschlupfer” mit Apfel und Mandeln
an Landbierschaum s« 7,90 €

Exotischer Obstsalat mit FrischRdse-Vanillemousse sawes 6,50 €

yMainmiihlen Genuss“

8 Stiick Mainmiihlenpralinen s (mit AlRohol) 8,00 €
Zusatzstoffe
1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 3 Antioxidationsmittel, 4 GeschmacksverstirRer, 5 geschwefelt, 6 geschwirzt,

7 gewachst, 8 Phosphat, 9 Milcheiweif$, 10 Siffungsmittel Saccharin, 11 Siffungsmittel Acesulfam,
12 Siiffungsmittel Cyclamat, 13 Phenylalaninquelle, 14 Sorbit, 15 chininhaltig, 16 Roffeinhaltig, 17 sulfithaltig

Allergene
a Gluten - (w) Weizen / (g) Gerste / (r) Roggen, b Krebstiere, ¢ Eier, d Fisch, e Erdniisse, fSoja, g Milch, h Schalenfriichte,
iSellerie, jSenf, kSesam, [Schwefeldioxid, m Lupinen, n Weichtiere

Pro Beilagendnderung berechnen wir 1,00 € zusdtzlich, vielen Dank fiir Ihr Verstindnis.

Preise ink[. MwSt. und Bedienung



