
ANTIPASTI
Zuppa di Topinambur con fogliette di Polipo
Kartoffeln-Topinambur Crèmesuppe mit aromatisiertem Oktopus-Carpaccio und Rosmarin. 

Potatoes, Jerusalem artichoke cream soup with flavored octopus carpaccio and Rosemary.
11,-

Lingua di vitello su rape rosse marinate e salsa verde 
Gekochte Kalbszunge auf mariniertem Rote Beete-Carpaccio mit Petersilliensauce. 

Finely sliced beetroot carpaccio with calf’s tongue.
17,-

PASTA
Calamarata con carciofi e calamaretti
Calamarata mit Baby Tintenfischen und sautierten Artischocken. Calamarata with squib and artichoke sauté.

17,-

Gnocchi con burrata, peperoni e gamberi  
Gnocchi mit Burrata, Papricacreme und Krabben. Gnocchi with burrata, pepper cream and crabs. 

18,-

Spaghettini aglio olio e peperoncino  
Feine Spaghetti mit Knoblauch, Chili und bestem Olivenöl. Spaghetti with garlic and chilli. 12,-

FISCH
Gamberoni allo zenzero con sformato di cavolfiori
Hummerkrabben mit Limonen-Ingwer-Creme und Blumenkohlflan. King prawns with ginger cream and cauliflower flan.

27,-

Trance di merluzzo fresco alla senape  
In der Pfanne gebratener Kabeljau in Dijon Senf auf Spitzkohl. Pan fried cod in Dijon mustard on cabbage. 27,-

FLEISCH - MEAT
Filetto di vitello al marsala  
Kalbsfilets-Medaillons mit Marsala-Wein-Sauce. Veal fillet medallions with marsala wine sauce.

29,-

Stinco di manzo brasato al brunello con gnocchi    
Rinderwade in Brunello-Wein-Sauce geschmort auf Kartoffelgnocchi.

Stewed beef shin in Brunello wine sauce with potatoes gnocchi.
27,-

DESSERT
Dimmi di Sí   
Zarte Dessertvariation und Früchte. Delicate dessert variation and fruits.

10,-

WEINEMPFEHLUNG - RECOMMENDED WINES

2016
IGP
weiß
white

Diantha Sicilia Bianco Pellegrino
Carlo Pellegrino
Frisch und spritzig, abgerundet durch die angenehm leichte Restsüße der Malvasia Traube. Der Sizilianicher Diantha ist durch 
seinen harmonischen und lebhaften Körper ein perfekter Begleiter zu Fischgerichten. Fresh and sparkling, rounded off by the 
pleasantly light residual sweetness of the Malvasia grape. The Sicilian Diantha is a perfect companion to fish dishes due to its 
harmonious and lively body.

(0,75l   32,-)  0,1l  4,70  
2013
DOC
rot
red

Parrina rosso Sangiovese  
Tenuta la Parrina
Der Parrina Rosso wird aus 100 % Sangiovese Trauben gekeltert. Der wunderschön robinrote Wein ist elegant und dicht, mit 
intensiven und kraftvollen Aromen aus saftiger Kirschfrucht und delikatem Säurespiel. The  Rosso is made from 100% Sangiovese 
grapes. The wine is ruby red with intense aromas, juicy cherry fruit. Intense and powerful, delicate acidity, elegant and dense. A 
rich, dense, beautiful wine.

                                                                                                                                                  (0,75l   34,-)  0,1l  4,90   



Taste of Italy 
Täglich von 12-15Uhr

Taste of Italy ist ein besonderes Angebot für den Mittagstisch. Die Gerichte sind kompakt und leicht bekömmlich, 

ideal um einen Querschnitt anspruchsvoller italienischer Küche in der Mittagpause auszuprobieren.
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