
 
 
 

Abendmenü 
(18:00 – 20:30 Uhr) 

 
Vitello Tonnato  
vom Kalbsrücken 

mit knusprigen Kapern und getrockneten Kirschtomaten 

 

*** 
 

Cremiges Weißweinrisotto 
mit schwarzem Trüffel aus Italien 

 

*** 
 

Gebratener Hirschrücken 
an Gewürzjus, 

mit zweierlei Pastinaken und sautiertem Mangold 

 

*** 
 

Topfenknödel  
mit Himbeer-Schokoladen-Sauce 

und Passionsfruchtsorbet  
 

59,00 € 

 
Weinbegleitung 

 
passend zu jedem Gang 0,1l 

für die komplette Menüfolge  
 

15,00 € 
 

 

 
 
 



 
 
 
 

Menü für Genießer 
(von Montag bis Freitag 18:00 – 21:00 Uhr 

~ außer an Feiertagen) 

 
Süßkartoffelsuppe 

mit Curry-Popcorn 
 

oder 
  

Feldsalat 
in Kartoffeldressing 

mit gerösteten Pumpernickel und Speck 

 

*** 
 

Gebratenes Schweinelendchen 
mit Pfeffersauce, 

buntem Gemüse und Kartoffelrösti 
 

oder 
 

Spaghetti mit Olivenöl, 
Knoblauch, frischem Chili und Parmesan 

 

*** 
 

Kleines Mousse im Glas 
 
 

16,50 € 

 
 
 

(Gerne können Sie auch nur einen Hauptgang dieses Menüs auswählen, 
der Preis beträgt 9,00 €) 

 
 

 

 

 
 



Vorspeisen 
 

Carpaccio vom Rinderfilet 
mit Rucola, grünem Olivenöl, Pesto  

und gerösteten Pinienkernen 
 

12,00 € 
 

Vitello Tonnato vom Kalbsrücken 
mit knusprigen Kapern und getrockneten Kirschtomaten 

 

12,00 € 

 
Suppen 

 

Kräftige Rinderbouillon  
mit Speckknödel und geschmolzenen Zwiebeln 

 

6,00 € 
 

Erbsensuppe 
mit Crème Fraîche, roter Beete 

und geräuchertem Saibling 
 

8,00 € 

 
Vegetarisch 

 

Cremiges Weißweinrisotto 
mit schwarzem Trüffel aus Italien 

 

als Vorspeise 11,00 € ~ als Hauptgericht 14,00 € 

 
Salate 

 

Echter „Caesar Salad“ 
mit Parmesanspänen und Parmaschinkenchip 

 

kleine Portion 8,50 € ~ große Portion 10,50 € 
 
 

Bunt gemischte Blattsalate 
mit Kräutercroûtons, Paprika, Tomate und Gurke. 

Serviert mit unserem Hausdressing. 
 

Wahlweise dazu: 
 

 ~ Hähnchenbrustwürfel und Apfelstreifen  9,50 € 

 ~ Saftig gebratene Rinderfiletstreifen   15,50 € 

 ~ Gebratene Edelfische  13,50 € 
 

 



 
Empfehlungen  

von Lukas Zellermayr 
 

Wildfang Wolfsbarsch  
auf der Haut gebraten 

mit Pesto, Ratatouille und Tomatenpolenta 
 

25,00 € 

 
Geschmorte Rinderroulade 

in kräftiger Rotweinsauce 
mit Rahmwirsing und Kartoffelpüree 

 
 

18,00 € 

 
Forstwirts Klassiker 

 
Wiener Schnitzel 

vom bayrischen Milchkalb 
mit gemischtem Salatteller und Bratkartoffeln 

 

19,00 € 

 
Saftig gebratene Rinderfiletspitzen 

mit Balsamico-Schalottensauce, 
grünen Speckbohnen und Rosmarinkartoffeln 

 

23,00 € 

 
Zwiebelrostbraten 

aus der Lende geschnitten 
mit geschmortem Gemüse und handgeschabten Käsespätzle 

 

22,00 € 

 
~ Bayrische Bauernente ~ 

vom Aichbachtaler Landgeflügel 
mit Reiberdatschi, Apfelblaukraut  

und zwei Kartoffelknödel  mit Butterbrösel 
 

16,00 € 

 
 

Immer dienstags und freitags bei uns 
 

Ofenfrischer Schweinebraten     
in Traunsteiner Dunkelbiersoße  

mit Speckkrautsalat 
und zwei Kartoffelknödel mit Butterbrösel 

 

11,50 € 

 
 



 
 

Unsere Wildgerichte  
aus Möschenfelder Jagd 

 
Geschmorte Rehkeule 

in Rotweinsauce, 
mit Mandel-Brokkoli und Haselnussspätzle 

 

19,00 € 
 

Gebratener Rehrücken 
an Gewürzjus, 

mit zweierlei Pastinaken und sautiertem Mangold 
 

29,00 € 

 
Dessert 

 
Schokoladen Creme Brûlée 

mit Orangensorbet und eingelegten Zwergorangen  
 

9,00 € 
 

Topfenknödel  
mit Himbeer-Schokoladen-Sauce 

und Passionsfruchtsorbet 
 

9,00 € 
 

Kleine Mousse im Glas 
 

5,00 € 
 

Hausgemachte Sorbets und Creméeis 
~ Bitte fragen Sie unser Serviceteam nach der Auswahl! 

 

pro Kugel   1,50 € 
 

Erlesene Käsespezialitäten 
mit Trauben 

 

Portion   9,00 € 
Kleinere Portion   6,00 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Forstwirts  
Schmankerl & Brotzeiten 

  
 
 

Hausgemachte Gulaschsuppe 5,80 € 
mit Eglhartinger Bauernbrot 
 
Currywurst  7,80 €  
mit Pommes Frites und marktfrischem Salatteller 
 
Abgebräunter Leberkäse     6,50 € 
mit Spiegelei und gemischtem Salat 
 
Wurstsalat von der Regensburger     6,00 € 
mit roten Zwiebelringen und frischem Schnittlauch mit Käse    7,00 € 

 
Käseplatte      8,00 € 
regionaler Schnitt- und Weichkäse sowie Obatzda, 
garniert mit Radieserl und Kirschtomaten 

 
 

 

~ Forstwirts Brotzeitbrettl ~ 
ab 2 Personen 

 

mit Kabanossi, Rauchzipfel, Kochschinken, Schwarzgeräuchertes, 
Streichwurst, Obatzda, Bergkäse und Schnittlauchbrot 

garniert mit Radieserl, Gewürzgurke, Butter und Griebenschmalz 
 

14,80 € 
 

 
 

zu den Brotzeiten servieren wir  
jeweils eine Scheibe Bauernbrot 

 
Eglhartinger Bauernbrot pro Scheibe  0,60 € 

 

 

 
 

Wir wünschen Ihnen guten Appetit und 
ein paar schöne Stunden bei uns im Forstwirt! 

 
…. und’s Leb’n net vergessen! 

 


