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Suppen, Sabate & Kleinjpherten

Ostsee-Bouillabaisse - mit Fischen aus der Region, Gartengemiise | fish soup with fresh
vegetables large or small portions (2-5-12) ... 9,50€ /klein ... 5,30€

Mit Gruyére gratinierte Apfel-Zwiebelsuppe | Apple-onion soup au gratin (2-59) ...4,50 €

Ein kleiner Appetizer vorweg: Fischermann’s Shot - Matjestatar auf Brottaler mit 2cl Rostocker
Kimmel | herring tartare on bread and caraway liquor (2-56-9) ... 2,90€

Caesar Salad mit Baconchips, Ei und Crouténs (1-4-6-9) ... 9,80 €
Knoblauchbrot (9) garlic bread ...2,00€

Beilagensalat small mixed salad (5) ...2,90€

Gebeizter Lachs oder Matjestatar auf herzhaftem Kartoffelrosti mit Meerrettich | marinated
salmon or hering on potato rosti with horseradish (2-4-56) ...9,70 €

Zart gebratene Gefliigelleber — mit marinierten Vanilleapfeln und Portweinschalotten an

hausgebackenem Brot | Tender fried chicken liver - with marinated apples and port wine shallots
on bread (59) ...7,90 €

Vq;afaﬁ/{mé

Suppe vom Hokaidokiirbis im Brotlaib | pumpkin soup in a bread terrine (4-5-9) ...7,90 €

Feines Graupenrisotto mit gebratenen Krautersaitlingen | Pearl barley risotto with roasted
mushrooms (4-5-12)... 9,50 €

Frisches Gemiuse aus dem Garten im Tempurateig gebacken, dazu Teriyakisauce| Fresh
vegetables in Tempura baked with teriyaki sauce (5-7-9) ...8,90€

Omlette mit Kirschtomaten und Gruyére| Omelette with cherry tomatoes and cheese (14) ...8,50€

Rosmarinkartoffelchen mit Quark-Joghurt-Dip | rosemary potatoes with quark yoghurt dip (4-5)
...3,60€

Liebe Géste, bitte haben Sie dafiir Verstdndnis, dal8 die Zubereitung unserer Speisen, da sie alle frisch zubereitet
werden, etwa 30 Minuten in Anspruch nehmen kann.



