Die Kiiche empfiehlt im Februar 2018

Veltenhdfer Hochzeitssuppe
mit FleischR(0fSchen, Spargel, Gemiise und Eierstich
5,70 €

Maronenschaumsiippchen
mit frisch gebratenen Entenbruststreifen und Krdutersahne
6,30 €

Crémesiippchen vom Muskat-Kiirbis
mit gerdsteten Kernen und Kernol
6,30 €

Graved Lachs an marinierten Blattsalaten
mit Triiffelolvinaigrette und Dillsenfsauce
15,50 €

Knusprige EntenReule mit Apfelrotkohl und Kartoffelknidel
15,50 €

Rosarot gebratene Scheiben von der Barberieentenbrust
auf Orangen-Grand-Marniersauce, mit Apfel-Zimt-RotRraut und Rosti Ecken
21,50 €

Kalbsleber ,Berliner Art*“
Pfannenzwiebeln, Apfeln, Kartoffelpiiree
14,80 €

Berliner Blutwurst mit Linsensalat
dazu BratRartoffeln oder Piiree
13,50 €



Frinkische Bratwiirstchen
aus der Metzgerei Kleemann in Gunzenhausen
dazu Linsengemiise und Kartoffelpiiree oder BratRartoffeln
13,50 €

Zarte Rinderroulade, hausgemacht

Apfelrotkohl und Rosmarinkartoffeln
14,50 €

Gegrilltes Lachssteak

auf Rahm-Wirsing mit Zitronen-Butter-Kartoffeln
16,50 €

Leicht warmer Apfelstrudel
Bourbon-Vanille-Eis und Sahne
6,80 €

Warme Zwetschgen in Rum und Zimt
mit zwei Kugeln Walnusseis, Cremlinger Triiffelpraline
7,50 €

Schokoladensoufflé mit zwei Kugeln Bourbon Vanilleeis
Obstdekoration und Créeme Chantilly
7,50 €



