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Licbe Biste,
wir begriifien Sie ganz herzlich zum ,, Abendmahl™ im Schaarschmidts.
Dbwohl wir stets frisch kochen und dariiber hinaus unsere Speisen und decen Zubereitung in der Karte genauer
beschreiben, kann es zu Unsicherheiten iiber deven Inhaltsstoffe kommen.
Bitte wenden $ie sich an unseren Secevice und lassen sich beraten, wenn es um Allergene in unseren Speisen geht.
Dariiberhinaus liegt eine Speisenkarte, mit den 14 wichtigsten Allergenen Stoffen fiie Sie bereit.
Thee Schaarschmidts

nklusiv 199%Mwst



Rlles auf einen Blick:

Kalte Yorspeisen: Seite: Yegetarisch: Seite:
Schaarschmidt “s Schlemmerschaitte 1 tucchini-Schiffchen 7
Uitellp Tonnate 1 Kohleabiziekws 7
Carpaccio von der gebeizten Befliigelleber 2
farpaccio vom Rinderfilet 2

Topf und Pfanne

Bohliser Filettellepe ... 8
Warme ]iorspgism; Piccatta a la Milanaise 8

Schweinefilet Moutaede 8
Weinbergschnecken obdachlos 3 }E?;2::ls::::mﬂ;':zdlf:;;::a:idN """""""""""""""""" g
Lammfiletchen ,Frau Kibo™ 3 GURBEL s
JDelsnitzer Speck™
Suppen: Wild

o ) Tausitzer Hasenkeule 9

j‘ﬁ‘"hs'“he ﬂ(at:toffelsuppe ---------------------------------- 4 Woritzburger Jagdfasan
Uogtlandische Waldpilzsuppe .. 4

5 Unser aktuelles Steakangebot entnehmen $ie
'''''''''''''''''''''''''''' 5 bitte unserer Tageskarte (Tafel)
Gerne braten wir fiie $ie ein Chateaubriande oder
Enteecote double
Unsere Kiiche ist mit einem 800°- Brill ausgestattet!

Bemischter Salatteller
Lhicoreesalat

Kaltes:
fatar . 12
Kiaselehmann Lisst geiifen 12
Bessert:
freme Bewlpe 13
Quarkkeulchen 13
Karlsbader Bisoblate 13
Rotweinpflaumchen 13
Bohliser Gullee. 14
) Flambes fiie $ie am Tisch zubereitet :
l Ceepes Sugette 14
[ Ptefferkieschen 14

Tnklusiv 199%Mwst



Aperitifs

MWartini bianco/rosso/doeo" /eosé" Zitrone u. Cocktailkirsche
Martini dey, ofive

vﬂﬂllu prat,  der trockenste Wermmut
Schweckt ausgezeicbnet wiit ein bisschen Cassis

Martinicocktail sweet (Gin Wernut weig, Angostura, Kirsche, Zitrone)
Martinicocktail dey, (Gin, Wermut trocken, Angostura, Olive)
Manhatten (canadien club, Wermut vot, Angostura, Kirsche)

Sandemann Sherey ceeam/medium/dey
Sandemann Port withe, tawny, ruby

Lynar auf Eis

Aperol" bitter auf Eis
Aperol spritz

Pernod” auf Eis mit soda
Absinth auf Eis mit Soda
Hugo

Lampari’
Lampari-Drange"
ﬁampari-ﬁoda‘]

Kir

Johannisbeerlikir — Weigwein

Kir Royal

]obannisbeerﬁkér - Sekt

! wit Parbstoff
2) koffeinba{tig
g)cbim'nba[tig

Tnklusiv 199%Mwst

6cl

6cl
6l
6cl

EUR

4,20

4,20

4,20

7,50
750
790

4,20

4,20

4,10

790

4,10

4,00
790
450
590

550

0,00

790



Kalte Yorspeisen

Schaarschmidt’s Schlemmerschnitte

Tatay, natirrlich ganz fw'scb und gut gewiirzt,

bestreut mit Zwiebel- und Gurkenwiirfelchen,

be[egt wit Scheiben von gekocbtem Ej, bamuf Seebasemogen.
Dariiber eine Fingerspitze frische Krduter und

Pfeffer aus der Miihle.

Dies alles auf vollkorubrot.

EUR 1150

Vitellp Tonnato

Seine Wiege steht in Ttalien, nicht in Sachsen, st bei uns aber nicht mehr wegzndenken.
Umt es besonders gut zu wachen nehwen wiv feines/ 1084 gebmtenes Ka“)smckenfi{et, O[iveni)'[,
eine pikante Thunfischmayonnaise und obenauf natirlich feinste Kapern.

Dann noch ein Sa{atbouqettcben uno Zitrone.

Baquette bmf nicht feb[en.

EURI350

Seite 1
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farpacel

Larpaccio von der Befliigelleber

Die haben wir erst rosa gebmten, anschlieBend in feuw'gem chili-walnuss-Oel
gebeizt, kalt aufgeschnitten, und dann wit caramelisierten
Walnitssen und wit einem kleinen

Salatbouquet und Baguette angerichtet.

Guten Appetit

EUR 11,00

Larpaccio vom BRinderfilet

Klassiker von hauchdiimnem Rinderfilet, mit kaltgepresstem Olivenoel betvaufelt,
leicht gesalzen und gepfeffert, daritber geriebener Parmesan. Mit einem Rleinen
SalatstriuBchen Zitrone und Butter dazu. Baguette nebenber.

EUR 14,00

Seite 2
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Warme Yorspeisen
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Weinbergschnecken ,,obdachlos™...

Na ja, weil obne Haus, bafi/lv m To’isscben.
Ein gutes, halbes Dutzend Schmecken in einem
Kvéiuter-cbam;oignon-l\/ms mit Knobfaucb,
zu guter Letzt mit Parmesan itberbacken.
Auch hier das fmnzb’siscbe weigbrot dazu
EUR 950

Lammfiletchen

Sie waren Steffi Kithns Leibgericht !

Munbgevecbte Lammfi[etcben wit Krduterknoblauchbutter
in einem Schueckenpfinnchen gratiniert.

Die Knoblauchbutter wird traditionell mit Baguette
ffgediddscho”

EUR 12,00

HDelsnitzer Sperk™

Was fitr eine Geschichte...beinabe wdren alle Oelsnitzer Sperken( Spatzen) geblieben,
zum Gliick ga{) es 0a aber doch den Raben 1nd fast alles hat sich wieder zum Guten
gewendet. Bei uns ist Oer ,,Spevk" em Wacbte[cben, entbeint, pikant gefﬂﬂt, auch wit
einer dritten Brust !! Ja, ja, die Oelsnitzer sind schon was Besonderes...

0ann mit Tbywn’anbonig bepinze{t und ab unter die , Hohensonne

Dawit das Kleingeld nicht alle wird, haben wir in einem Pastetchennest , alles auf
bunten Linsen angerichtet. Zum Gericht gelort ein Buch, in dem ist die ganze
Geschichte beschrieben.

EUR 14,50

Seite 4
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Suppen
Sichsische Kartoffelsuppe

Wussten Sie, 0ass auch Sachsen — hier besonders das Vogt[anb —
die Heimat des Kartoffelanbaus in Deutschland war?

Wir kochen die Kartoffelsuppe wie in weiner Vogtlandischen Heimat: {// //

Mit Mohre, Sellerie, Zwiebel, Speck ..und natiirlich Kartoffeln, ' /
gewirzt wird mit reichlich Majoran und Liebstickel.
Ein Grillwiirstchen und Croutons obenauf.

Guten Appetit!

EUR 7,50

Sichsische Waldpilzsuppe

Tn weiner alten Heimat sagt wan “Schwammespalken” dazu.
Also veichlich pilze, Rartoffelstiickchen, Zwiebeln und speck, e
gute mee, Kitmmel muss Oran, Zucker, Essig

und natiirlich Petersilie und Schwittlanch.

(1ch konnte wocben{omg davon leben.. — Der Wirt)

EUR 7,90

Noch melyr Suppen finden Sie auf unserer Tageskarte!

Seite  §
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Salate

Schopskasalat

(Setne Heimat [iegt vor 0en Toren Sofias!)

Wir witrden Bavernsalat sagen..

Tomaten-, Gurken- und Paprikawiirfel zusawmen wit Zwiebel und Knoblauch und Olivens|
(Péirchen sollten ilm beide essen)

Dariiber Schafskdse, Schmittlauch, Petesilie und Pfeffer aus der Miible.

EUR §90

ﬁhim[’I?I?Sﬂlﬂt Blattsalate werden

zusammen wit Bldttern und Stveifen vom
Chicoree mit einer sichsischen Orangen-
Howigmarinade betraufelt, danach mit frischen
Erdbeeren und Omngenﬁ{ets hitbsch garmiert.
EUR 850

Bemischter Salatteller

Bunter, wit viel Liebe arrangierter Salatmix, betraufelt wit Zitronensaft , Raltgepresstem
Olivencel und French Dressing.
EUR 7,50

Seite 6
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Fisch

Landerfilet ,, $precwilder Art™

Von dort, wo die Gurken zu Hause sind...

Das Zanderfilet ditmsten. Feine Streifen von Sellerie, Mohre, etwas
zwiebel und gritner Gurke schmeiden, davauf das Zanderfilet und
daritber geklérte Butter wit fein gewiirfeltem gekochtem i,

eine Fingerspitze Petersilie und Dill. salzkartoffeln nebenber.
EUR 19,90

TachsFilet

in guter Butter auf der Haut gebraten,
dann wiit Kartoffelstawpf und jungem
Rabwispinat zusammien wit
Cbew;gtomaten angevicbtet.

EUR 22,50

Seezunge | Nordsee

Was fiir ein Fisch...

Natiirlich von uns firr Sie filetiert, it einer Zitronenbutter, einem bunten Gewmiise und
Petersilienkartoffeln angerichtet.

Preis nach Gewicht:

Pro 100 g 6,00

Beilagen: 950

Seite 7
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Rus Topf und Planne

Zucchini-Schiffchen

Die Zucchinis werden ausgebb’bft, kurz blanchiert und
dann wit feinem Gorgonzolagewriise gefiillt.

Dies alles wird auf Butternudeln angerichtet.

EUR 1550

JKohlrabizickus™

Tn unserer groRen Gemtiiseschiissel finden Sie fast alles wieder,

was der alte [egenbdre Leipziger Gewmitsemarkt an fw'scbem Gemitse zu bieten hat.
Dazu servieren wir Butternudeln.

EUR 1850

Gohliser Filetteller

Medaillons wom Schwein und argentinischem Angusrind
zu einem bunten Gewitse, Rabmcbampignons unod
geﬁmtenen, spam’scben Peﬂkartoffe[n. Dariiber Sauce
Bernaise, Sauce Hollandaise, und Sauce Choron. Die Soen
wiitssen alle gut bmcbeinanbev{aufen, das macht geraoe Oen
besonderen Geschmack aus.

EUR 20,50

Seite 8
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Rus Topf und Planne

M W M / /
Piccata a la Milanaise
Kleine Schnitzelchen vom Scbweinefi[et wit Parmesan paniert,
in guter Butter gebraten, mit Cherrytomaten, zu tomatierten Spagetti

it Champignonkopfchen und feinen Schinkenstreifen.
EURI750

Schweinefilet Moutarde

Die Landschweinmedaillons werden bardiert, kurz gebraten und bekommen dann im Grill ein

Krdutersenfhaubchen aufgesetzt, dazu ein buntes Gemisebett wiit Champignonkopfchen und
Kmtoffe[pﬂvee

EURI19,50
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Rus Topf und Planne

Bachsische Rindereoulade

Gefiillt wie O vHewe: wiit Speck und Zwiebel, sauver Gurke, Champignons und Molre,
gewiirzt wiit Senf, Pfeffer und salz und dann wit viel
Liebe hinein ins Robhr. Rosenkohl
und unsere Wickelkloge dazu . ..
und wenn die dann noch in guter Butter
gebmten wurden, ach ja. ..

EUR 18,90
Eines von 7 Leibgew’cbten von August dem Starken und nati/lvficb TUon
unserem Erich Loest...
Hier aR ich den besten Ochsenschwanz nordlich von Nancy“ !l g*fk&
Wir werden ilm nie vergessen... oA

I (FA—\NY
Dehsenschwanz in Burgunder >_.§ ’
Mindestens 2.4 Stunden mariniert im guten Roten und dann in den Ofen. ™ L
’s bemacbens” angew’cbtet mit Bobnenbl}inbcben und in guter Butter gebmtene g = -
Wickelklogen. _ 2w
EUR 22,00

Seite 10
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Wild

Moritzburger Jagdfasan( fiie 2 Personen)
Nach™ Art der Leipziger Yogelfrauen™

Wussten Sie, dass die beriilmte Fasanerie August des Starken die einzige Fasanerie in
Deutschland ist, O1e man besuchen bavf...? sie sollten es einmal tun, ob Hafen wit
Leuchtturm... oder Fasanenscb[b’sscben, es st einfacb ., enzschardsch da.

Wir haben den Fasan komplett entbeint, fivstlich gefiillt, dann wiit Speck ummwickelt und auf
einem Gewiisebett im Ofen gegart. Angew’cbtet wird auf sdchsischem Weinsauerkraut mit
caramelisierten Weinbeeren, dann noch gebmtene Wickelkloge 0azu, August 0em alten
Vielfrag hitte es so bestimmt gefallen.

EUR 24,00 pP

Lausitzer Hasenbeule

Obwobl er ein guter Renner war — was hat es ilm genittzt? Nun ist ey doch bei uns in der
Pfanne gelandet. Vorher hatten wiv Thn aber gut eingelegt, wit ‘mer Menge Kréutern und
viel Gebeimmiskydmere. Angericbtet wird it Rosenkohl und bunten Beeten.

Awm besten schmecken ge{)mtene, sichsische Wickelkloge dazu!

EUR 22,00

Seite 1T
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Steaks

Rumpsteak oder Entrecote, siche Tageskarte
]Filetsteali 4 100y EUR 12,00

Die Steaks braten wir immer medium, es sei 0enm,
Sie bo‘itten es gern anders.

Fitr zwei Personen braten wiv Thnen gerne

e

ﬂ:hﬂtl?ﬂllb[’iﬂll[[ 400y 0der welr?

oder ein

Enteecote double 400g, auch hier geht es groRer

Zu unseren Steaks seevieren wir Thaen:

em Gemﬂsebouquet EUR
gevéstete spam’scbe Pe{[kavtoﬁ[e{n EUR
Keniabihnchen mit Speck EUR
Sauce Bernaise EUR
Pfeffevsoﬁe EUR
Kvo’iutevbutter EUR

Tnklusiv 19% Mwst

580
370
4,50

2,00
2,00
1,60

Seite 12



Was Kaltes

Tatar

Was nicht nur unser Herr Moritz so gerne hat.
Selbstverstindlich immer gaaanz frisch!lUnd dann wie in
ankreic(a... :
Oel ) Eige[ﬁ, Senf, ein bisschen Ketcbup, Zwiebe{wmfe[cben, von Oer Gewngmke ebenso,
sardelle und Rapern, ( bei der franzésischen Hausfran davon gerne etwas wiehy) nun alles gut
gewitrzt und schon griindlich durchavbeiten,

Butter uno gerostetes Steinofen{)vot 0azu, TaTa Ta, Taaaar |

Natitrlich beveiten wir thnen hr Tatar am Tisch zu.

EUR 17,50

Kaselehmann lasst griifjen. . .

Wer kennt i nicht und seinen Kdsesalat oder die
Kleenen , Stinkefinger-...

]ebenfa“s lohmnt sich ein Besuch seines einzig-
artigen Geschifts, bier in Goblis immer.

Fragen Sie den Service, ein Happchen zum Wein
o0ey einfacb MUY S0 ZUm nasc(aen, die Kiiche hat
mmer was 0d.

Seite 13
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Siifie Yersuchung

Lreme bruleé

Die franzosische Dessertspezialitit. Und da ich in Frankreich nie genug davon bekowmen kownte,
haben wir die Portion einfacb ein bisschen groBer gemacbt.

Eine feine Vani“e-Sabne-Cveme wit zarter Caramelkyuste.

EUR 750

Quarkkeulchen

Alle Kinder in Sachsen werden dawmiit groB und
kinnen anch spdter nicht davon lassen.

Schiom gologelb gebraten, Preiselbeeren und Zucker
obemmf. Sie kinnen aber auch Apfe{mus dazu haben.
Das war von Owa zu Oma verschieden.

EUR 7,90

Tawwarmes Pflaumenkompott

in Rotwein ( an dieser Stelle warnen wir vor dem sehr hoben Sucbtpotentia{ )
wit vielen meqoe{n ( Butterstreuseln ) und Vanilleeis
EUR 850

Wer gerne knuspert:

Karlsbader Eisoblate

Filr so ein Waffe[cben war wiv als Kind kein Weg zu weit.
Wwir fiillen sie mit Vanilleeis und Pistazien .

Nebenber kommen Evdbeeren, die wiit Pernod betriufelt werden
und setzen ein Sahmehianbchen bamuf.

Einfacb kostlich!

EUR 990

Seite 14
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Roch mehe fiie , Siifhahne™
Bohliser Buller

Ne Guller ist in Lebtzsch eine vunde Sache. 1n Goblis ist
04s eine ”Gob{isev Guller. Da(yintev verbivgt sicb eine
leckere Uberraschung, heig und kalt.

Gibt es so nur bei uns!

EUR 950

Ubrigens: Ubervaschung ist Uberraschung!

Nicht fragen — probieren!

Flambees, fiir Sie am Tisch zubereitet: (b 2 Personen )

Lrepes Suzette

Die kleinen ditnmen Eievkiichlein wiit dem woblklingenden franzosischen

Nawen, “gebadet” in Orangen-Mandel- Carawel, flambiert wit Grand Marnier,

Vanilleeis nebenbei. Das Loffelchen heige Schokolade dazu ist kein Muss...aber wir kennen doch
unsere' Kinder .

EUR 12,50 (p.P.)

Plefferkirschen

Zusamwien mit gutey Butter und Zucker in der Pfomne ein Caramel berste“en, Zitvonensaft unod
Kirschsaft dazugeben und veduzieren, jetzt evst die vorgewdrmten Kirschen dazugeben und alles
wit Kirschbrand( wmss nicht Zieg[er Wildkirsch Nv. 1) sein, ﬂambieven. Wenn die Kirschen
g[&inzen und der Fomd ist nicht mely Wdissrig ist Oann haben wir alles Yicbtig gemacbt. Nun erst
den grimen Pfeffer dazugeben. Wie das duftet... Tja, jetzt wird it Vanilleeis angerichtet. Warum
wir noch heige Schokolade bam{)evge{)en? Probieven Sie!

“Ach htten Sie doch nur die Suppe wegge[assen...!”

EUR 12,50 (p.P)

Seite 15
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De sik” sche Loreled

Ich wess nich, mir isses so gomisch

HUn drchendwas macht mich verstimmt.

$ " is meechlich, das is anadomisch

Wie das ahmd beim Menschen oft gimmt.

De Alwe, die bladdschect so friedlich.
A Fischgahn gimmt aus de Tschechei
Drin sitzt ne Familie gemiedlich,

Nun sin” se schon an dr Bastel.

HUn ohm uffa Birche, nu gugge,

Da gammt sich a Freilein Lhe ™ n Zobb.

Se schteiechelt” n glatt, hiibsch mit Schbugge.
Dann schtiktsn als Bauz uffn Gobb.

Dor vater da unten im Hahne

Blotzt nuf bei des Weib gans entzickt.
De Mudder ment deaurisch: ,Ich ahne,
Die macht unsern Babbah verrickt™.

Nu fangt die da ohm uffn Falsn

zu sing och noch an — a Hubbleh
De Vader im Bahn dud sich wilsen
Uor Lachen und jodelt: , Jucheh!™

»Bis stille!™, schreit dngstlich Dttilche.
Schon gibblt gans fuechtbar dr Gahn.
Un blotzlich, versinkt de Familche. ...
Nee, Freilein, was hamse gedan!

Seite 16
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Menii zum Jaheeswechsel 2017/2018

Bestellen $ie rechtzeitiy

Seite 17
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Meniis

Fiie 1hee Fiemen- oder Familienfeier steht LThnen eine ganze Reihe
von Meniis zur Yerfiigung. Je nach Anlass, ob modern oder
klassisch, sachsisch, historisch oder international, vom
Dreigange Menii bis zum ,, Neunerlei™. Wir beraten Sie gerne.

ZB.

sdchsisches Liebesmall

sdchsisch klassisch 1

sdchsisch klassisch 2

Sdcbsiscbe Hoﬂ{ﬂcbe s Frohliche Exzesse

Sdchsische Hoﬂ{ﬂcbe JHercules Saxonins”

Sdchsisch Menit nach Art der »Leipziger Voge[fmuen” I

Leipziger Kiichenpost... in Vorbereitung
Leipziger Kitchenpost ( Ritckfahrt) in Vorbereitung
Mewnii aus dem Oster[and in Vorbereitung

Luthermenii( Ein fveunb{icbev Wirt ist 0as beste Gesicht)
Bacbmenﬁ ’s Hallenser ngeﬁovobe 17167
Goetbemem’/l

Weibnachliches

., Neunerlei«

Gdnsemenit

Scﬂ)wmzes Gotbikmenﬂ

Vegetmiscbes Menit

Lene Voigt Menit ,, Mevbemumbe ,,
Kaltes Sommermenit

Frithlingsmenii

Natiirlich beraten wiv Sie auch germe bei der Zusammenste”ung von modernen
internationalen Menits.

Seite 18
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	Pernod1) auf Eis mit Soda 2 cl 4,10
	Absinth auf Eis mit Soda 2 cl 4,00
	Campari-Soda1) 0,1 l 5,50
	Gefüllt wie d´rHeme: mit Speck und Zwiebel, saurer Gurke, Champignons und Möhre,
	gewürzt mit Senf, Pfeffer und Salz und dann mit viel
	Liebe hinein ins Rohr.  Rosenkohl
	und unsere Wickelklöße dazu . . .
	und wenn die dann noch in guter Butter
	gebraten wurden, ach ja. . .
	EUR 18,90




