
 

 

 

S p e i s e n  
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 Liebe  Gäs t e ,  

w i r  b e grü ßen  S i e  ganz  he r z l i ch  zu m  „  Abe nd mah l“  im  Sch aars chmid t s .  

Obwoh l  w i r  s t e t s  f r i s ch  koch en  und   da rüber  h inaus  unser e  Spe i s en  und  deren  Zub ere i t ung  in  de r  Kar t e  genauer  

bes chre iben ,  kann  e s  zu  Uns i cherhe i t e n  übe r  de ren  In ha l t s s t o f f e  ko mmen.   

Bi t t e  we nden  S i e  s i ch  an  uns eren  Se rv i c e  u nd  l a s s e n  s i ch  be ra t en ,  wenn  e s  u m  Al l e rge ne  in  unser en  S pe i s e n  ge h t .  

Darüberh i naus  l i eg t  e ine  Spe i s enkar t e ,  m i t  d en  14  w i ch t i g s t en  Al l e r genen  S t o f f en  fü r  S i e  b e re i t .  

Ihre  Sc haars ch mid t s  

 

 



 

 

Alles auf einen Blick: 

 

Kalte  Vorspe i sen:  Se i t e :  

 

Schaars chmid t´s  S ch l e mmer s chn i t t e  1  

V i t e l l o  T onna t o  1  

Carpa c c i o  v on  der  gebe i z t en  Ge f lüge l l ebe r  2  

Carpa c c i o  v om  Rind er f i l e t  2  

 

 

 

Warme Vorspe isen:  

 

Weinbergs ch necken  obdac h lo s  3  

Lammf i l e t ch e n  „F rau  Kü hn“  3  

„Oelsn i t ze r  S perk “                                          3  

 

Suppen:  

 

Sächs i s che  Kar t o f f e l su ppe  4  

Vog t länd i s che  Wal dp i l z su ppe  4  

 

Sala te:  

 

Gemis ch t e r  Sa la t t e l l e r  5  

Ch i cor eesa la t  5  

Scho pskasa la t  5  

 

Fisch:  

 

Zander f i l e t  „Spreewä lde r  Ar t“  6  

Lac hs f i l e t  Rahms pina t  6  

Seezung e  (  Nor dsee  )                                       6  

 

 

 

 

 

 

 

                                                             

Bi t tebbbb  

 

 

 

 

                                          

Vege tar isch :                                          Se i t e :  

 

Zuc ch in i -Sch i f f chen  7  

Koh l rab i z i rkus  7  

 

 

Topf  und Pfanne  

 

Goh l i s e r  F i l e t t e l l e r                                          8  

Pi c ca t ta  a  l a  Mi la na i s e                                    8  

Schwe ine f i l e t  M outarde                                    8                                    

Sächs i s che  R i nderr ou lade  9  

Ochsens chwan z  in  Bu rgund er  9  

 

 

Wild  

 

Laus i t ze r  Hasenk eu l e  9  

Mor i t zbu rger  Jagd fa san                                    9  

 

Steaks:  

 

Unser  ak tu e l l e s  S t eakangeb o t  en tn ehmen  S ie  

b i t t e  uns ere r  Tageskar t e  ( Ta f e l )  

Gerne  b ra t en  w i r  fü r  S i e  e in  Cha t ea ubr iande  o der  

En t re c o t e  d oub l e   

Unsere  Küche  i s t  mi t  e i nem  800° -  Gr i l l  ausges ta t t e t !  

 

 

Kaltes :  

 

Ta ta r  12  

Käse l eh mann  lä s s t  g rü ßen                                1 2  

 

Dessert :  

 

Creme  Bru l é e  13  

Quarkkeu l c hen  13  

Kar l sbade r  E i s ob la t e  13  

Rotwe i npf l äumc hen                                         1 3  

Goh l i s e r  Gu l l e r  14  

 

 

F lamb es  fü r  S i e  a m  T i s ch  zube re i t e t  :  

 

Crepes  Su ze t t e  14  

Pfe f f e r k i r s che n  14  

  



 

 

 

Aper i t i f s  

 

Martini bianco/rosso/doro
1 )

/rosé
1 )

Martini dry  

Nolly prat ,

Martinicocktail sweet  

Martinicocktail dry  

Manhatten

Sandemann Sherry cream/medium/dry

Sandemann Port withe, tawny, ruby  

Cynar  

Aperol
1 )
 

Aperol  

Pernod
1 )
 

Absinth 

Hugo 

Campari
1 )
 

Campari-Orange
1 )

Campari-Soda
1)

 

Kir  

Kir Royal  

1 )

 

2)

 



 

Kalte Vorspeisen 

 
 

 

  

 

Vitello Tonnato 

Schaarschmidt’s Schlemmerschnitte 

 

 

 

 



 

 

 

Carpacci 

 

 

Carpaccio von der Geflügelleber 

 

 

 

 

 

 

 

  

Carpaccio vom Rinderfilet  

 

 

 

 



 

 

Warme Vorspeisen 

 



 

 

Weinbergschnecken „obdachlos“...  

 

 

Lammfiletchen

„ “ 

„Oelsnitzer Sperk“  

„

„



 

 

 

Suppen

Sächsische Kartoffelsuppe  

 

 

 

 

 

Sächsische Waldpilzsuppe  

 

 



 

Salate 

Schopskasalat  

 

 

 

Chicoreesalat   

 

 

Gemischter Salatteller 

 

 



 

 
 

 

 

Fisch 

 

Zanderfilet „Spreewälder Art“  

                                                                   Lachsfilet 

 

 

 

 

Seezunge 

 

 

 

 



 

Aus Topf und Pfanne 

 

 

Zucchini-Schiffchen 

 

   

 

 

 

„Kohlrabizirkus“

 

 

 

Gohliser Filetteller 

 



 

Aus Topf und Pfanne

 

 

Piccata a la Milanaise

Schweinefilet Moutarde

 

 

 



 

Aus Topf und Pfanne 

 

 

Sächsische Rinderroulade  

 

 

„

Ochsenschwanz in Burgunder 

„

 



 

Wild 

 

 

Moritzburger Jagdfasan( für 2 Personen) 

Nach“ Art der Leipziger Vogelfrauen“  

„

 

 

 

 

 

Lausitzer Hasenkeule 

 



 

Steaks 

 

Rumpsteak  oder  Entrecote

Filetsteak  

 

 

 

Chateaubriand   

 

Entrecote double  

Zu unseren Steaks servieren wir Ihnen: 



 

 

Was Kaltes 

 

 

 

 

 

Tatar

 

Käselehmann lässt grüßen… 

„

 

 

 

 

 



 

Süße Versuchung 

Creme bruleé 

Quarkkeulchen

 

Lauwarmes Pflaumenkompott 

 

 

 

  

 

 

 

Karlsbader Eisoblate  

 

 



 

Noch mehr für „Süßhähne“  

Gohliser Guller 

 

 

Flambées, für Sie am Tisch zubereitet:          ( ab 2 Personen ) 

 
 

Crepes Suzette 

 

Pfefferkirschen

 

 



 

 

 

De säk`sche Lorelei
 

 

Ich wess nich, mir isses so gomisch  

Un ärchendwas macht mich verstimmt.  

S`is meechlich, das is anadomi sch 

Wie das ähmd beim Menschen oft  gimmt.  

 

De Älwe,  die bläddschert  so friedlich.  

A Fischgahn gimmt aus dr Ts chechei  

Drin sitzt  ne Familie gemiedlich,  

Nun sin`se schon an dr Bastei.  

 

Un ohm uffn Bärche, nu gugge,  

Da gämmt sich a Freilein Ihr`n Zobb.  

Se schtriechelt`n glatt,  hübsch mit  Schbugge.  

Dann schtäktsn als Gauz uffn Gobb.  

 

Dor vater da unten im Gahne  

Glotz t  nuf bei des Weib gans entzickt.  

De Mudder ment draurisch: „Ich ahne,  

Die macht unsern Babbah verrickt“.  

 

Nu fängt die da ohm uffn Fälsn  

zu sing och noch an –  ä Gubbleh  

Dr Vader im Gahn dud sich wälsen  

Vor Lachen und jodelt: „Jucheh!“  

 

„Bis st i lle!“, schreit  ängstl ich Ottilche.  

Schon gibblt  gans furchtbar dr Gahn.  

Un blötzl ich,  versinkt de Familche….  

Nee, Freilein, was hamse gedan!  



 

 
 

      Menü zum Jahreswechsel 2017/2018  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

        Bestellen Sie rechtzeitig  

 

  

 

 

 



 

Menüs 

 

Für Ihre Firmen- oder Familienfeier steht Ihnen eine ganze Reihe  

von Menüs zur Verfügung. Je nach Anlass, ob modern oder 

klassisch, sächsisch, historisch oder international, vom 

Dreigänge Menü bis zum „ Neunerlei“. Wir beraten Sie gerne.  

„

„

„

„

„

„ „

 
 
 


	Pernod1) auf Eis mit Soda 2 cl 4,10
	Absinth auf Eis mit Soda 2 cl 4,00
	Campari-Soda1) 0,1 l 5,50
	Gefüllt wie d´rHeme: mit Speck und Zwiebel, saurer Gurke, Champignons und Möhre,
	gewürzt mit Senf, Pfeffer und Salz und dann mit viel
	Liebe hinein ins Rohr.  Rosenkohl
	und unsere Wickelklöße dazu . . .
	und wenn die dann noch in guter Butter
	gebraten wurden, ach ja. . .
	EUR 18,90




