
Herzlich Willkommen in unserem Restaurant Bistro
Hochwertige, nachhaltige Produkte, liebevoll zubereitet. Spaß bei der Arbeit, den man schmeckt. 

Das alles hat sich unser Küchenchef Michael Szofer auf die Fahnen geschrieben. 
Essen ist mehr als nur Nahrungsaufnahme. Essen ist Lebensfreude. 

Diese Lebensfreude möchten wir Ihnen näher bringen.
Genießen Sie Ihre Zeit bei uns! 

Carpe Diem!

Snacks
Portion Pommes 3,50€

Portion Süßkartoffelpommes 4,50€

Original Elsässer Flammkuchen 7,90€

Burger & Stuff
Auberginenburger mit Pommes Frites (Vegetarisch) 11,50€

St. Urbanus Special Burger mit Pommes Frites 11,90€

Currywurst Berlin City Rules vom Duroc Schwein, Pommes Frites 7,90€

Steak Frités 23,90€

Rumpsteak, Sauce Bernaise, Pommes Frites und Salat 

Salate und Vorspeisen
Caesar´s Salad 9,90€

Gezupfte Salatspitzen an Balsamicodressing und Croutons 7,50€
Wahlweise mit 3Stk gegrillten Scampi 9,00€

marinierten Maishähnchenstreifen 4,50€
gebratenen Rinderfiletstreifen 6,50€

Bio Datteltomate, Avocado und aromatischer Büffelmozzarella 10,90€

Rindertatar, sautierte Waldpilze und Salatherzen 14,90€

Rindercarpaccio, Rucola, Parmesan und Pinienkerne 14,90€

Vegetarische Hauptgänge
Pochiertes Bio- Ei, Aubergine und Allerlei von Kichererbsen 17,90€

Gratinierter grüner Spargel, Rosmarinkartoffeln und geschmolzene Datteltomate 17,90€



Hauptgänge
Fleisch vom Grill
Entrecóte 250g Baden Würrtemberg, Hohenloher Weiderind 21,90€
Rumpsteak 200g Amerika, Texas Prime Beef 18,90€
Rinderfilet 200g Amerika, Texas Prime Beef 28,90€

Fisch und Meeresfrüchte vom Grill
Label Rouge Lachs 180g Schottland, Label Rouge 18,90€
Loup de Mer 180g Frankreich, Atlantik 18,90€
Gambas 500g Frankreich, Obsi Blue Garnele 35,90€

Auf Vorbestellung bieten wir Ihnen gerne an Bitte geben Sie uns zwei Tage vorher Bescheid
T- Bone Steak ca. 400g Irland, John Stone, Dry aged 32,50€
Tomahawk Steak ca. 800g Irland, John Stone, Dry aged für 2 Personen

Tagespreis
Seezunge im Ganzen ca. 900g Frankreich, Bretagne für 2 Personen

Tagespreis

Beilagen Gemüse/ Salat Beilagen Sättigung
Grüner Spargel, 3,50€ Stampfkartoffel 2,50€
Grilltomate 2,50€ Rosmarinkartoffel 3,50€
Grillgemüse 2,50€ Petersilienhummus 2,50€
Blattspinat, 2,50€ Portion Süßkartoffelpommes 4,50€
kleiner Salat 3,50€ Portion Pommes 3,50€

Dips/ Saucen
Holzkohlemayonnaise Schalottenmarmelade Bernaise
Ingwer- Kräutermayonnaise Tomatenketchup Kalbsjus
Pestomayonnaise Süßkartoffelketchup Zwiebel- Senfjus

Dessert
Crème Brûlée von der Tahiti- Vanille mit heimischen Beeren 6,00€

Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanilleeis 6,00€

Variation hausgemachter Sorbets an marktfrischen Früchten 6,90€


