
 
 

 
Werte Gäste, seien Sie uns herzlich Willkommen und verweilen 

Sie bei Speis und Trank im „Wiener“ 
 

Unsere Öffnungszeiten: 
 

Montag bis Freitag 11.30 Uhr 
Samstag und Sonntag 10.00 Uhr 

 
Unsere Küche schließt täglich um 21.00 Uhr 

 
Eine Liste der Allergene und Zusatzstoffe liegt für Sie bereit, 

fragen Sie unser Servicepersonal. 
 

Wir würden uns freuen, Ihre nächste Feier ausrichten zu dürfen 
und beraten Sie gern in Sachen Veranstaltungen im Restaurant.  

Dem feierlichen oder festlichen Anlass entsprechend, 
verfügt das „Wiener“ über eine große Vielfalt an variablen Raumaufteilungen 

und Bestuhlungsmöglichkeiten für kleine und große Gesellschaften. 
 

Wir helfen Ihnen gerne bei der Vorbereitung und Durchführung 
Ihres einzigartigen und unvergesslichen Events. 

 
*** 

 
Möchten Sie Jemandem eine besondere Freude machen? 

Dann verschenken Sie doch unseren beliebten Gutschein! 
Dieser ist im Restaurant und per Post erhältlich. 

 
Wiener Restaurant & Café 

Luisenplatz 4 
14471 Potsdam 

Telefon: 0331 60149904 
service@wiener-potsdam.de 

                                                            www.wiener-potsdam.de 
 
 
 
 



 
 

 
Aperitif 
 
 
Schlumberger Brut       0,1l      4,90 € 

0,75l   35,00 € 
 

Prosecco Villa Sandi       0,1l     3,90 € 
0,75l               24,00 € 

 
Prosecco Aperol        0,1l     4,50 € 
Prosecco mit Eis und einem Schuss Aperol 
 
 
Aperol Spritz        0,2l     6,90 € 
mit 4cl Aperol, Prosecco und einem Spritzer Soda 
 
 
Campari Orange oder Soda      0,2l     5,90 € 
mit 4cl Campari Orangensaft oder Soda 
 
 
Martini Bianco, Rosso oder Extra Dry    5cl     4,70 € 
 
 
Sandemann Sherry Fino, Medium Dry oder  
White Port        5cl     4,70 € 
 
 
Hugo         0,2l     5,90 € 
Prosecco mit Holundersirup, frischer Limette und Minze 
 
 
Roséwein Schorle       0,2l     5,90 € 
Roséwein mit Soda, frischer Limette und Minze 

 

 
Champagne Henri de Verlaine     0,75l              59,90 € 
Brut, France 

 
 

 
 
 
 



 
 

 
Brunch 
 
 
Gehen Sie mit uns auf eine kulinarische Reise und entdecken Sie das „Wiener 
Verwöhn Buffet“.  
Schlemmen Sie nach Herzenslust süße, herzhafte, milde, scharfe, kalte und warme 
Köstlichkeiten aus der „Wiener Genussmanufaktur“.  
 
 
 
Wir verwöhnen Sie am Wochenende und an Feiertagen in der Zeit von  
10.00 bis 13.00 Uhr  zum Preis von 19,90 € pro Person. In Begleitung  
eines voll zahlenden Erwachsenen speisen Kinder bis zu fünf Jahren  
kostenfrei. Kinder bis zu zwölf Jahren zahlen nur 9,90€. 
 
 
 
Zur Vor – Weihnachtszeit und an den Weihnachtsfeiertagen bieten wir eine 
besonderes Brunch Erlebnis mit weihnachtlichen Spezialitäten an. 
 

 
 
Wiener Adventsbrunch:     02., 09., 16. und 23.12.2018 

Erwachsene 26,50 € 
Kinder 13,50 € 

 
Wiener Weihnachtsbrunch:   25. und 26.12.2018 
       Erwachsene 32,50 € 

Kinder 13,50 € 
 

 
 
 
 
 
 

An Brunch Tagen bieten wir kein á la carte Frühstück an. 

 
 
 
 



 
 

Wiener Frühstück        
 
-montags bis freitags von 11.30 bis 14.00 Uhr 
 
Das Wiener Schlemmerfrühstück für Zwei 
 
verschiedene Schnitt- und Weichkäse, Schwarzwälder Schinken,  
Putenbrust, Salami, Zwiebelmett, Tomate-Mozzarella,  
Räucherlachs mit Meerrettich, zwei Portionen Rührei  
Ihrer Wahl, Pflaumenmus, Konfitüre, Honig, Butter, Obstsalat,  
vier frische Brötchen und Brot 
Inkl. einem (Milch-) Kaffee oder Tee, sowie einem Prosecco oder  
frisch gepresster Orangensaft pro Person                       
 
Preis pro Person                    12,70 € 
 
Das Wiener Schlemmerfrühstück ist auch für eine Person erhältlich. 
 
Wiener Rührei & Spiegelei 
 
aus drei frischen Eiern mit zwei frischen Brötchen, Butter 
und Salatbeilage                               
 
...Rührei natur          5,90 € 
...Rührei mit Tomate und frischen Kräutern     6,30 € 
...Rührei mit Zwiebeln und Schinkenspeck     7,10 € 
...Spiegelei natur         5,90 € 
...Spiegelei mit knusprigem Bacon       7,10 € 
 
 
Das Klassische 
Putenbrust, Salami, Schnitt- und Weichkäse,  
gekochtes Ei, Konfitüre, Butter, zwei frische Brötchen und Brot    8,10 € 
 
Das Wiener Käsefrühstück 
Schnitt- und Weichkäsevariationen, wie Brie, Gorgonzola,  
Frischkäse, Bärlauchburländer, Camembert und  
Tomate-Mozzarella, gekochtes Ei, Butter, zwei frische  
Brötchen und Brot             9,10 € 
 
Das Wiener Lachsfrühstück 
feiner norwegischer Räucherlachs mit Honigsenf-Dip und 
Sahnemeerrettich, gekochtes Ei, dazu zwei frische Brötchen  
und Brot                     10,20 € 
 



 
 

 
Besser kann ein Essen kaum beginnen.. 
 
Heiße Töpfe mit frischem Baguette 
 
 
Alt Wiener Erdäpfelsuppe 
mit geräuchertem Schinkenspeck       5,90 € 
 
Soljanka 
köstliche, hausgemachte Soljanka mit Schmand und Zitrone   6,50 € 

 
 

 
 

 
Große Aufmerksamkeit dem kleinen Hunger.. 
 
Vorspeisen und Zwischendurch 
 
 
Südtiroler Tomatenbaguette 
knoblauchgeröstete Baguette-Chips mit mariniertem  
Tomatensalat          5,50 € 
 
Erdäpfel aus dem Ofen 
Ofenkartoffel mit Kräuterquark an kleinem Salat     9,60 € 
... mit gebratenen Hähnchenbrustfilet                11,60 € 
 
Ragout fin 
überbackenes Ragout vom Huhn mit feinen Champignons,  
Zitronenecke und geröstetem Baguette      7,50 € 
 
 
Süßkartoffelpommes  
mit Bärlauchdip                               5,60 € 
 

 
 



 
 

Hauptsache gesund.. 
 
Salate 
 
 
Kleiner Wiener Salat nach Art des Hauses      5,60 € 
mit Honig-Senf-Dressing oder Limetten-Joghurtdressing 
 
Großer Wiener Salat nach Art des Hauses      7,90 € 
mit Honig-Senf-Dressing oder Limetten-Joghurtdressing 
 
 
 

Kombinieren Sie Ihren knackigen Salat  
mit köstlichen Toppings á la minute.. 
 
 
 
 
... mit Croutons und Schafskäse        4,00 €  
 
... mit gebratenem Hähnchenbrustfilet      6,30 € 
 
... mit gebratener Kalbsleber an Portweinjus      6,30 €  
 
... mit gebratenem Lachsfilet in Limettenbutter     7,30 € 

 
 
 
 
 
 

Zu unseren Salaten reichen wir Baguette. 
 
 
 

 
 
 
 



 
 

Die Seele unseres Wiener Gasthauses spiegelt sich in 
seinen Töpfen & Pfannen.. 
 

 
Wiener Klassiker - Schmankerl 
 
 
 
Kaiser Gulasch 
das Beste vom Weiderind mit 
Apfel-Zimt-Rotkraut und hausgemachten Kartoffelklößen    17,60 € 
 
 
 
Wiener Schnitzel vom Weidekalb      18,60 € 
mit warmen Erdäpfel-Gurken-Salat und geröstetem Schinkenspeck 
 
 
 
Wiener Schnitzel vom Weidekalb für den großen Hunger    22,70 € 
mit warmen Erdäpfel-Gurken-Salat und geröstetem Schinkenspeck 
 
 
 
Wiener Leberkäse 
knusprig gebratener Leberkäse, belegt mit zwei Spiegeleiern, 
dazu Bratkartoffeln mit Schinkenspeck und Zwiebeln    12,90 € 
 
 
 
Käsespätzle 
Spätzle in feinem Käserahm, dazu ein kleiner Salat    12,10 € 
 
 
 
Gebackener Camembert 
mit Preiselbeeren, kleinem Salat und frischem Baguette     8,90 € 
  
 

 
 
 



 
 

 
 
Köstlichkeiten, beliebt in unserer Region.. 
 
Klassiker 

 
 
Leber „Berliner Art“ 
gebratene Kalbsleber mit Apfel- und Zwiebelringen  
auf Kartoffelpüree         14,90 € 
 
 
Currywurst 
mit hausgemachter Curry-Sauce und Pommes         9,50 € 
 
 
Bauernfrühstück 
Bratkartoffeln mit Speck, Zwiebeln, Ei, Gewürzgurke  
und Salatbeilage         10,50 € 
 
 
Hausgemachte Königsberger Klopse 
mit Kapernsauce und Kartoffeln          12,10 € 
 
 
 

 
Fisch aus der Pfanne.. 
 
Petri Heil 

 
 
Zander 
gebratenes Filet vom Havelzander auf sautiertem  
Spitzkohl und Butterkartoffeln                 19,10 € 
 
 



 
 

 
 
Herzenssache.. 
 
 
Für die kleinen Wiener  
 
 
-Nur für Kinder bis zum elften Lebensjahr- 
 
 
 
Susi und Strolch 
Nudeln mit Tomatensauce und Wienerwürstchenscheiben   5,50 € 
 
 
Dagoberts Schatz 
goldgebratene Hähnchennuggets mit Pommes und Dip    5,50 € 
 
 
Winnie Pooh  
Eierpfannkuchen mit Honig und Nutella       5,50 € 
 
 
Mickey Mouse  
kleines Kalbschnitzel mit Pommes und Dip                  8,50 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 
Das Leben ist süß, solange es Nachspeisen gibt.. 
 
Desserts 

 
 
 
Kaiserschmarrn klein oder groß           5,90 € / 7,90 € 
... mit warmen Zimtpflaumen 
... mit Kirschen 
... mit Apfelkompott 
 
 
Topfen Nougat Knödel 
Quarkknödel mit Nougatfüllung auf  
warmen Zwetschgenröstern               6,50 € 
 
 
Marillenknödel 
Quarkknödel im Mohnmantel mit Marillen Füllung  
auf Vanillecrème                 6,50 € 
 
 
Apfelstrudel... 
... mit Vanillesauce und Schlagobers             5,20 € 
... mit Vanilleeis und Schlagobers                      5,50 € 
 
 
Schokoladen Brownie 
mit Bourbon-Vanilleeis und Schlagobers            5,90 € 
 
 
 
 
Eisbecher 

 
 
Eisbecher finden Sie in unserer separaten Eiskarte! 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Kaffee 
 
 
Kleiner Brauner  kleine Tasse Kaffee       2,30 € 
Ruhiger Brauner kleine Tasse entkoffeinierter Kaffee     2,20 € 
Großer Brauner große Tasse Kaffee        3,60 € 
 
Kännchen Kaffee          4,20 € 
Espresso           2,30 € 
Espresso Dopio          3,90 € 
Espresso Macchiato        2,60 € 
Espresso Macchiato Dopio        4,40 € 
 
Kapuziner Cappuccino         2,90 € 
 
Schale Gold Milchkaffee mit viel Milch       3,60 € 
Schale Braun Milchkaffee mit viel Kaffee       3,80 € 
 
Latte Macchiato          3,60 € 
Latte Macchiato Dopio         4,40 € 
Auf Wunsch verfeinern wir Ihren Kaffeegenuss mit diversen Sirups zum  
Aufpreis von 0,50 € - zur Auswahl stehen Vanille, Karamell und Haselnuss! 
 
Original Trinkschokolade klein oder groß                      3,10 € / 4,20 € 
...mit Sahne                  3,30 € / 4,40 € 
 
 
 
 

Wiener Kaffeespezialitäten 
 
 
Einspänner Espresso Dopio mit Sahne und Puderzucker    4,20 € 
Kaiser Melange starker Kaffee mit Eierlikör, Honig und Sahne    5,30 € 
Wiener Fiaker starker Kaffee mit 2cl Kirschwasser oder Rum, Sahne und Zucker  5,30 € 
Sissi starker Kaffee mit einer Kugel Vanilleeis, süßer Schokolade und Sahne   4,90 € 
Franz starker Kaffee mit einer Kugel Schokoladeneis, dunkler Schokolade und Sahne  4,90 € 
 



 
 
 
 

Ronnefeldt Teespezialitäten 
 
Pfefferminztee aus frischer Minze       Glas  3,10 € 
 
Pfefferminztee Kräutertee       Glas 2,60 € 
 
English Breakfast schwarzer Tee        
 
Earl Grey  aromatisierter, schwarzer Tee        
 
Kamillentee Kräutertee         
 
Kräutertee aromatisiert,  Rooibos Vanilla      
 
Grüner Tee Classic Green           
 
Jasmintee aromatisierter Grüner Tee       
 
Früchtetee aromatisiert, Sweet  Berries       
 
 
Ronnefeldt Teavelope –  
Der Tee mit Aromaversieglung!             Kännchen 3,80 € 
 
English Breakfast   Schwarzer Tee  
Darjeeling Summer Gold Schwarzer Tee 
Earl Grey    aromatisierter, schwarzer Tee 
Morgentau    aromatisierter, grüner Tee 
Green Dragon  Grüner Tee 
Sweet Berries   aromatisierter Früchtetee 
Lemon Fresh  aromatisierter Früchtetee 
Cream Orange Rooibos aromatisierter Kräutertee 
Refreshing Mint   Kräutertee 
Fruity Camomile   Kräutertee 
Ayurveda  Ginger  Kräutertee 
Wellness   Kräutertee 
 
 

 
Kuchen- und Tortenspezialitäten 
 
...erwarten Sie in stetig variierender Auswahl in unserer Kuchentheke.   
Ihre Auswahl teilen sie anschließend bequem am Tisch unserem Servicepersonal mit! 



 
 

 
Alkoholfreie Getränke 
 
 
Coca Cola, Coca Cola Zero, Cola Coca light,  
Fanta, Sprite und Spezi       0,2l    2,50 € 

0,4l    4,60 € 
 
Brandenburger Fassbrause       0,2l    2,40 € 

0,4l    4,40 € 
 
Schweppes in der Flasche       0,2l    2,60 € 
... Ginger Ale 
... Tonic Water 
... Bitter Lemon 
 
Almdudler in der Flasche  
Österreichische Kräuterlimonade       0,35l   3,90 € 
 
Bionade in der Flasche        0,33l   3,70 € 
... Litschi 
...Holunder 

 
Säfte von Niehoffs Vaihinger 
 
Orangensaft         0,2l    2,60 € 

0,4l   4,70 € 
Apfelsaft naturtrüb         0,2l    2,60 € 

0,4l    4,70 € 
Johannisbeernektar        0,2l    2,60 € 

0,4l    4,70 € 
Kirschnektar         0,2l    2,60 € 
          0,4l   4,70 € 
Bananennektar         0,2l    2,60 € 
          0,4l   4,70 € 
Grapefruitsaft          0,2l    2,60 € 
          0,4l   4,70 € 
Tomatensaft in der Flasche        0,2l    2,60 € 
Pfirsichnektar in der Flasche       0,2l    2,60 € 

 
Alle Säfte sind auch als Schorlen erhältlich. 
 
Frisch gepresster Orangensaft      0,2l   3,80 € 
          0,4l   7,20 € 



 
 
 

Mineralwasser 
 
Selters Classic in der Flasche       0,25l   2,50 € 

 0,75l   5,90 € 
 

Selters Leicht in der Flasche        0,25l   2,50 € 
 0,75l   5,90 € 

 
Selters Naturell in der Flasche       0,25l   2,50 € 

 0,75l   5,90 € 

 
Biere vom Fass 
 
Radeberger Pilsner          0,3l   3,00 € 

     0,5l   4,40 € 
Märkischer Landmann Schwarzbier       0,3l   3,00 € 

 0,4l   4,00 € 
Schöfferhofer Hefeweizen              0,3l   3,00 € 

    0,5l   4,40 € 
Alster, Radler, Diesel            0,3l   3,00 € 

     0,5l   4,40 € 
 
 

Biere aus der Flasche 
 
Schöfferhofer Hefeweizen dunkel             0,5l   3,90 € 
Schöfferhofer Hefeweizen kristall            0,5l   3,90 € 
Schöfferhofer Hefeweizen alkoholfrei             0,5l   3,90 € 
 
Clausthaler extra herb alkoholfrei              0,33l  2,90 € 
 
Berliner Weiße             0,33l  3,10 € 
... mit Himbeere 
... mit Waldmeister 
 
Kraftmalz              0,33l  2,90 € 
 
 
 
 



 
 

 
Weißweine  
 

       ¼ l          ½ l 
Grüner Veltliner trocken        
Markowitsch, Carnumtum      6,30 €   12,50 € 
 
Bassermann, Riesling trocken 
Geheimer Rat Dr. von Bassermann, Jordan Pfalz    6,70 €  13,30 € 
 
Müller-Thurgau trocken 
Herzer, Saale-Unstrut        7,90 €  13,90 € 
 
Eichstetter, Grauburgunder trocken 
Friedrich Kiefer, Kaiserstuhl Baden     6,50 €  12,90 € 
 

 
Roséwein 
 
Deidesheimer, Portugieser Weißherbst 
Thomas Reinhardt, Pfalz            6,10 € 12,10 € 
 

 
Rotweine 
 
Zweigelt trocken 
Markowitsch, Carnumtum      6,30 €  12,50 € 
 
Dornfelder trocken 
Thomas Reinhardt, Pfalz                6,10 €  12,20 € 
 
Trollinger trocken 
Rainer Schnaltmann, Württemberg      6,80 €  13,50 € 
  
Blaufränkisch trocken 
Höpler. Neusiedlersee, Burgenland      6,70 €  13,30 € 
 

 
 



 
 

 
Flaschenweine 
 
 

Weiß                                                         
 
 
Grüner Veltliner Steinfeder 2017 trocken 
Graben-Gritsch,  Wachau        0,75l   26,90 € 
 
Großjenaer Blütengrund Riesling Kabinett 2016  trocken 
Herzer, Saale-Unstrut        0,75l   27,90 € 
 
Bassermann, Weissburgunder 2016 trocken 
Geheimer Rat Dr. von Bassermann, Jordan, Pfalz     0,75l   29,90 € 
 
Naumburger Steinmeister, Bacchus 2017 fruchtig 
Herzer, Saale-Unstrut         0,75l   21,90 € 
 
 

Rosé 
 
 
Federstahl, Rosenrot Cuvée 2017 trocken 
Stahl Franken         0,75l   23,90 € 
 
 

Rot 
 
Zweigelt 2015 trocken 
Höpler, Neusiedlersee, Burgenland       0,75l   29,90 € 
 
Cuvée Pas Deux, Cabernet Sauvignon/Merlot 2015 trocken 
Matthias Gaul, Pfalz        0,75l   24,90 € 
 
Naumburger Steinmeister, André 2016 trocken 
Herzer, Saale-Unstrut        0,75l   26,90 € 
 

 
 



 
 

Digestives 
 
Schladerer Obstler aus Äpfeln und Birnen oder 
Himbeergeist, Kirschwasser, Williamsbirne, Zwetschge     2cl  3,30 € 

4cl  5,80 € 
 

Pircher Marillenlikör       2cl 3,20 € 
          4cl 5,60 € 
 
Hennessy Cognac         2cl  4,50 € 

4cl  7,80 € 
 
Grappa di Chardonnay        2cl  3,50 € 

4cl  5,90 € 
 
Calvados          2cl  3,50 € 

4cl  5,90 € 
 
Malteser Aquavit         2cl  3,50 € 

4cl  5,90 € 
 
Ramazzotti            2cl  3,30 €  

4cl  5,80 € 
 
Rossbacher Kräuterlikör aus Österreich      2cl  3,50 € 

4cl  5,90 € 
 
Scotch Whiskey Chivas Regal       2cl  4,50 € 

4cl  6,80 € 
 
Ballantines         2cl 4,20 € 
          4cl 6,60 € 
 
Baileys         2cl  3,30 € 

4cl  5,80 € 
 
 

Longdrinks 
 
Whiskey Cola 4cl Jim Beam        0,2l  6,50 € 
 
Gin Tonic 4cl Gordon Dry Gin        0,2l  6,50 € 
 
Vodka Lemon 4cl Smirnoff Vodka       0,2l  6,50 € 
 



 
 

Unser Wiener Schnitzel – unverwechselbarer Genuss 
vom Feinsten 

 
 
 
 
Im WIENER reicht der Genuss bis über den Tellerrand. Ungefähr 25 cm misst ein Wiener 
Schnitzel im Durchschnitt und trotzdem isst es sich ruckzuck. Warum? Weil es einfach 
wunderbar schmeckt – zart, saftig, frisch, umhüllt von knuspriger Panier. 
 
Für diese Köstlichkeit verarbeiten unsere WIENER Köche nur bestes Kalbsfleisch und 
zwar das hellrosa Fleisch aus der Oberschale mit nur wenig sichtbarer Fettmaserung. 
Diese ist zudem noch sehr kurzfaserig, dadurch ist unser Wiener Schnitzel soo...zart. 
 
Und so gelingt es den WIENER Köchen, dass die Wiener Schnitzel ein gutes Stück größer 
und dabei graziler, sowie knuspriger sind, als in Potsdam allgemein üblich. 
 
Das Schnitzel aus der Kalbsoberschale wird mit Hingabe so lange geklopft, bis das 
Fleisch hauchdünn und bereit ist für ein Bad in Mehl und Ei. Gekrönt wird die Panier von 
ganz besonders herrschaftlichen Bröseln, denn diese stammen von der Kaisersemmel, 
die speziell hierfür im WIENER gebacken wird. Sie machen unser Wiener Schnitzel so 
verführerisch knusprig. 
Jetzt ist das Wiener Schnitzel fertig zum Backen. Dazu benötigen die WIENER Köche 
nicht weniger als zwei Pfannen. Die erste Pfanne zum Backen in hochwertigem Öl. In der 
zweiten Pfanne wird das Wiener Schnitzel in purem Butterschmalz ausgebacken, eine 
ganz besondere Gaumenfreude. Durch das Backen in zwei Pfannen bei annähernd 
konstanter Temperatur geht es jetzt um so schneller – nicht mehr als geschätzte dreißig 
Sekunden benötigt ein Wiener Schnitzel bis es goldgelb, verführerisch zart und zugleich 
knusprig auf den Teller darf.  
 
Schnitzel ganz nach der traditionellen Wiener Kulinarik, garniert nach höfischer Art mit 
Zitrone, Kapern und Sardelle oder nach gutbürgerlicher Art mit Zitrone und Petersilie, 
dazu einen warmen Erdäpfel-Gurken-Salat und als Extrabeilage einen  
süß-sauren Gurkensalat. 
 
 

Guten Appetit  
 
 

Ihr Wiener Team 
 


