Zetschd & Vorspies - wer mog
Appetizer ( ® ohni Brot, no bread ) D h h 1 €

Salad as a starter

" O ohiiegge Ml Kliruder lbotache 5o Niisslisalat e Badichi A mit Speckun Brotwirfli 650

6 Snail with herbs buttered Lambs lettuce badisch style with bacon and croutons
(needs some time until we caught there) Oder e mit Parmesan un Sunnebluemekern 7,50
or with Parmesan & sunflower seeds

« Duett vo de Ginseleber mit Opfelfacher

Niisslisalat mit Orangefilet , Walniiss Gmischte Salatteller smai mixed salad 4,50
Quitte - Chiirbsekompott un Brioche 12,80 - Mit Rehkrustle un Preiselbeerschlagrahm 9,50
deziie 0,11 Britzinger Gwiirztraminer Spéitiese 3,00 - Mit knusprig backene Lachspflanzerl 9,50
.S ) Salad with crusty venison croquetts or with crispy salmon
Duett of goose liver with apple fan , Lambs letfuce with
orange filet, walnut, quince - pumpkin compote and brioche Grole gmischte Salatteller ( ® nur dezuesage ) 6,90
( ® mit Essig /O| ® ohni Nudlesalat ® nur dezuesage ) - mit FetaChaS, Olive un brotene. Zucchini 8,50
(= with vinegar & oil  without noodle salad e just tell us ) Large Bowl of salad with feta cheese, olive & zucchini
[ 4 V4 [ 4 [ 4 °
% u‘bmann mt[ 6“” %1&5& Good hunting time in Autum
Suppe: Steipilzcremesuppe Porcini mushrooms soup 9,60
o Jagersuppe Hubertus mit Madeira un Linse 6,50
Hunter's soup Hubertus with Madeira and lentil
Hauptgang: - Gmiies un Friichtegarnitur isch bi jedem Wildgricht debi kleini / volli Portion
Vegetables and fruits are included in each wild dish smal- / full portion
» Rehragout nochame alte Rezept vo de Forsterin mit Spatzli ( ® mit Grumbiere ) 17,80 21,50
Stew of venison " Forester style " served with cranbeeris, red cabbage and spétzle (swith potatoes )
Wildsauruggemedaillons unter de Zwetschgekruste mit Nudle 18,60 22,50
Medaillons of wild boar coasted with plums served with noodles
Hirschfiletmedaillons an WachholdersuurrahmsoRe mit Spinat Nocke 21,00 24,80

Filet of deer with juniper sauce and spinach cam

Herbstmeni  komplett 37,-

* Nisslisalat mit Alemanne Schinke

Orangefilet , Granatdpfel & karamelisierte NUss

e Chiirbseesuppe mit Ol un Kemli
Pumkin soup

* k% %

Tranchierti Haseruggefilet 20,00 24,00 |

an Waldbeerirahmsole mit Rotkruut un Buebespitzli
Carved back filet of hare served with potatoes noodles and wild berries sauce

* k% %

Karamelkopfli - mit marinierte Dérraprikose

2‘5 wu‘gnneﬂ : pro Pers.

Wildteller an dreierlei SoRe mit Spatzli 28,00

( Hirschfiletmedaillon, Rehragout, Wildsau - un Haserugge )
All 4 wild game with three kinds of sauce served with spaetzle

o Rehteller mit friische Mischpilze un Buebespitzli 29,50
( Schnitzel, Ragout, Filet un Riggemedaillon )
All 4 best kinds of venison served with potatoes noodles
e Rehrrugge “BadenBaden “rich garniert
mit passendem Gmuies , Bilage un Friicht
(uf Vorbstellig vo min. 1. Tag - serviert in zwei Gang) 35,00



