S p— "‘" erste ddter
——— .
9 ARSI :
- SAYAN~THINA RN ANT
/ www _asia-da.de seit 1974

’@i Die scharfe Seite...
/‘3 ...und die ist wirklich scharrrrrf!l 6/@

Scharfe Rezepturen und deren Leckerbissen aus den Provinzen Hunan (i#iR)
und Sichuan (P4)1]), die unsere Gastkoche in den letzten Jahren zu uns
mitgebracht haben. Aber VORSICHT, wenn wir scharrrrrf meinen, dann ist
auch wirklich scharrrrf drinnen. Die Schdrfe kann jedoch etwas variieren, da
nicht jede Chili- oder Pepperonischote immer gleich scharf ist. Wir

verwenden keine kiinstlichen ,scharfmacher"
Il Die folgenden Gerichte haben etwa den Schdrfegrad © bis @ !
auch auf Wunsch kénnen wir diese Gerichte leider nicht entschadrfen.

71 LaziJiDing (C................... BFET.......

Kross gerdstete, in Wiirfel geschnittene Hihnerbrust

mit roten Chilis und Cashewniissen im Wok gebraten.
Nur das Fleisch und die Niisse werden gegessen. Dazu empfehlen wir
eine leckere Erdnuss-Sauce. (ohne Gemiise)

72 Hui Gus Rou (C..................... EEA

Zweimal gebratener Schweinebauch nach Sichuan-Art.
Ein heftiger, deftiger und scharfer Leckerbissen.

73 Xidng Cai Nid Rou ((............. BEXFA.......
Rindfleisch mit Pepperoni, Chilli und Koriander, nach Art
von unserem Hunan-Chefkoch. N

76 Xidng Cai Yéng Rou (C........... EREN....... 18,90

feine Lammlende mit Pepperoni, Chilli und Koriander, nach
Art von unserem Hunan-Chefkoch.

77 LaziYaGPian (. ................ HraA....... 15,90¢€

Ahnliche Zubereitung wie die Hiihnerbrust (siche Nummer
71 weiter oben), aber mit Pangasiusfilet.

Unsere Scharfegrade

Alle Preise sind in €uro inkl. Der gesetzlichen MwSt und Bedienung angegeben.

O Milupascharf © Uberdurchscnittlich
® Deutsche Schirfe ® Extra scharf

© Weicheischarf @ Totenkopfscharfe
O Weicheikompatibel ©® Domestosscharf

ACHTUNG: Wir akzeptieren kein Plastikgeld!
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