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ACHTUNG: Wir akzeptieren kein Plastikgeld! 

Unsere Schärfegrade 
 Milupascharf  Überdurchscnittlich
 Deutsche Schärfe  Extra scharf
 Weicheischarf  Totenkopfschärfe
 Weicheikompatibel  Domestosscharf

Die scharfe Seite...
...und die ist wirklich scharrrrrf! /

Scharfe Rezepturen und deren Leckerbissen aus den Provinzen Hunan (湖南) 
und Sichuan (四川), die unsere Gastköche in den letzten Jahren zu uns 
mitgebracht haben. Aber VORSICHT, wenn wir scharrrrrf meinen, dann ist 
auch wirklich scharrrrf drinnen. Die Schärfe kann jedoch etwas variieren, da
nicht jede Chili- oder Pepperonischote immer gleich scharf ist. Wir 
verwenden keine künstlichen „scharfmacher“

!! Die folgenden Gerichte haben etwa den Schärfegrad  bis  !!
auch auf Wunsch können wir diese Gerichte leider nicht entschärfen.

71 Làz  Jī Dīng ǐ ee...................辣子雞丁.......15,90€
Kross geröstete, in Würfel geschnittene Hühnerbrust 
mit roten Chilis und Cashewnüssen im Wok gebraten.
Nur das Fleisch und die Nüsse werden gegessen. Dazu empfehlen wir
eine leckere Erdnuss-Sauce. (ohne Gemüse)

72 Huí Guō Ròu ee.....................回鍋肉.......15,90€
Zweimal gebratener Schweinebauch nach Sichuan-Art. 
Ein heftiger, deftiger  und scharfer Leckerbissen.

73 Xiāng Cài Niú Ròu ee.............香菜牛肉.......16,90€
Rindfleisch mit Pepperoni, Chilli und Koriander, nach Art 
von unserem Hunan-Chefkoch.

76 Xiāng Cài Yáng Ròu ee...........香菜羊肉.......18,90€
feine Lammlende mit Pepperoni, Chilli und Koriander, nach
Art von unserem Hunan-Chefkoch.

77 Làz  Yú Piàn ǐ Gee.................辣子魚片.......15,90€
Ähnliche Zubereitung wie die Hühnerbrust (siehe Nummer 
71 weiter oben), aber mit Pangasiusfilet.
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