
 

 

ANTIPASTI – VORSPEISEN 

BRUSCHETTE (A1) „SICILIANE“  6,50 € 

ANTIPASTO “ OCCHIPINTI “ 13,50 € 
“OCCHIPINTI” VORSPEISEN TELLER   

TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA E PARMIGGIANO                            14,50 €                                  
RINDERSTREIFEN AN RUCOLASALAT MIT PARMESAN   

VITELLO TONNATO  13,50 €                                                                            
ROSA GEBRATENE KALBSSCHEIBEN IN THUNFISCHSAUCE (C,)  

CARPACCIO DI MANZO CON PARMIGGIANO E RUCOLA 13,50 €                    
CARPACCIO VOM RINDERFILET MIT PARMESAN (G) UND RUCOLA  

 

 

 

ZUPPE – SUPPEN  

CAPPELLETTI IN BRODO                          

RINDERKRAFTBRÜHE MIT CAPPELLETTI    5,50 € 

ZUPPA DI CROSTACEI CON CAPESANTE                                                             

KRUSTENTIERSUPPE MIT JAKOBSMUSCHEL (G, B)                                5,50 € 

ZUPPA DI CAVOLFIORE CON GAMBERINI                                                                                             

CREMESUPPE VON BLUMENKOHL MIT GAMBAS 4,50 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Zusatzstoffe:  

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstärker,  

5 geschwefelt, 6 geschwärzt, 7 mit Phosphat, 8 mit Milcheiweiß, 9 koffeinhaltig, 10 chininhaltig,  

11 mit Süßungsmittel, 12 enthält Phenylalaninquelle 

 

Allergene: 

(A1) Glutenhaltiges Getreide aus Weizen, (B) Krebstiere, (C) Eier, (D) Fische, (E) Erdnüsse,  

(F) Sojabohne, (G) Milch und Milcherzeugnisse, (H) Schalenfrüchte, (I) Sellerie, (J) Senf,  

(K) Sesamsamen, (L) Schwefeldioxid und Sulfit, (M) Lupine, (N) Weichtiere 



 

 

 

PRIMI PIATTI – FRISCHE NUDELN  

GNOCCHONI ALLA BOLOGNESE                                                     13,50 € 
FRISCHE GNOCCHIS MIT BOLOGNESE(A1,C,G)  

ORECCHIETTE CON SALSICCIA AL RAGOUT(A1,C,G                                                                                       

FRISCHE ORECCHIETTE MIT SALSICCIA IN TOMATENSAUCE 15,50 € 

TAGLIATELLE AL TARTUFO                                                                                        

FRISCHE TAGLIATELLE MIT TRÜFFELN (A1,C,G)                            26,50 € 

RISOTTO CON SALSICCIA E FUNGHI                                                                       

RISOTTO MIT HAUSGEMACHTER SALSICCIA UND PILZEN 15,50 € 

SPAGHETTI (A1) „GENTILLINI“  

MIT RIESENGARNELEN,  KNOBLAUCH, OLIVENÖL UND PIKANT 15,50 € 

TAGLIATELLE CON SALMONE IN CREMA DI ARAGOSTA                                                                                          
TAGLIATELLE MIT LACHS IN HUMMERCREME (A1,C,G,B,D )  16,50 € 

VEGANO – VEGAN – LAKTOSEFREI 

RISOTTO CON CARCIOFINI                                                                                                                        

RISOTTO MIT ARTISCHOCKEN   14,50 € 



 

 

SECONDI DI PESCE – FISCH  

PESCATRICE CON CARCIOFINI                                                                                    

SEETEUFEL AUF GEBRATENEN ARTISCHOCKEN MIT KARTOFFEL-TRÜFFELPÜREE(A1) 24,50 € 

LUCIOPERCA CON CARCIOFINI E PUREE DI PATATE TARTUFATO                                                                  

ZANDERFILET AUF GEBRATENEN ARTISCHOCKEN MIT KARTOFFEL-TRÜFFELPÜREE(A1)  22,50 € 
 

VARIAZIONE DI PESCE CON PUREE DI PATATE E TARTUFO                                                                 

VARIATION VON FISCH MIT KARTOFFEL-TRÜFFELPÜREE(A1) 26,50 € 
 

SECONDI DI CARNE – FLEISCH 

OSSOBUCO DI VITELLO CON PATATE ALLO ROSMARINO                                                              

OSSOBUCO VOM KALB MIT BOHNEN UND ROSMARINKARTOFFELN(G)   22,50 € 

STINCO D´AGNELLO CON FAGIOLINI                                                                        

LAMMHAXE IN KNOBLAUCHJUS MIT SPECKBIHNEN UND GRATINKARTOFFELN(G)    22,50 € 

PETTO DI POLLOCON FUNGHI E PATATE ALLO ROSMARINO                                    

POULARDENBRUST IN PILZRAHMSAUCE DAZU GEMÜSE ROSMARINKARTOFFELN 19,50 € 

 

 

 

DOLCI – DESSERT 

CRÈMA CATALANA(C, G,)   MIT VANILLEIS 6,50 € 

SCHOKOLADEN-SOUFFLÉ (A1,C,G) MIT ROTWEINEIS (C,G)  15 MIN. 7,50 € 

PANNA –COTTA(G,E) AUF FRUCHTMOSAIK (C,G) 6,50 € 

WARMER APFELSTRUDEL MIT VANILLEEIS UND RUMSAUCE 6,50 € 

 
 



 

 

„EMPFEHLUNG DER WOCHE” 
 

GEBRATENEN PULPOHÄPPCHEN AUF KARTOFFEL-TRÜFFELPÜRREE    16,50 € 

 

TAGLIOLLINI MIT PULPO IN TOMATEN-KRÄUTERSUD     17,50 € 

 

RINDERFILET IN GORGONZOLA DAZU BOHNEN UND GRATINKARTOFFELN (A1,C, G,)           33,50 € 

 

„ KLASSIKER “ 
HAUSGEMACHTES SAUERFLEISCH MIT FRISCHER REMOULADE, 

BRATKARTOFFELN UND SALAT     12,50 € 

 

SALATTELLER MIT HÄHNCHENBRUSTSTRIEFEN      12,50 € 

 
ROASTBEEEFSCHEIBEN MIT REMOLADE,  BRATKARTOFFELN UND SALAT  17,50 € 

 

 
 

SPARGELZEIT  AB 14.APRIL 
 

1 Pfund Deutscher Spargel mit neuen Kartoffeln, 

zerlassener Butter oder Sauce Hollandaise    14,50 € 

                  WÄHLEN SIE ZUM SPARGEL: 

„Culatello“ Luftgetrockneter Hinterschinken aus Piemont  8,50 € 

Schwarzwälderschinken oder Kochschinken  5,50 € 

Schweineschnitzel   8,50 € 

Kalbsschnitzel  10,50 € 

Wildlachs oder 4 Gambas aus der Pfanne    9,50 € 

Rumpsteak vom Grill 180gr  14,50 € 

Rinderfilet von Grill       180gr                                                                              19,50 € 

 

„SPARGEL SATT“ TÄGLICH AB 2 Personen                                              24,50 €  
ab 10 Personen           pro Person        22,50 € 

ab 30 Personen  pro Person    19,50 € 

Spargelcremesuppe mit Einlage 

Spargel mit Kartoffeln, Butter und Sauce Hollandaise dazu  

Schwarzwälder, Kochschinken, Schweineschnitzel, Rührei und gebeizter Lachs 


