Klostergasthof Raitenhaslach

Unsere groBe Auswahl an gepflegten, offenen Weinen

WeilBweine 0.2 Liter
Griiner Veltliner, trocken, rund 4,90
Weingut Kolbl, Roschitz, Osterreich
Castell Castell Bacchus, trocken, Q.b.A., Franken, Deutschland 5,20
Guts-Riesling, trocken, fruchtig, spritzig, Weingut Geheimer Rat 5,90
Dr. Bassermann-Jordan, Pfalz, Deutschland
Rose weine 0,2 Liter
Schilcher, trocken 5,60
Blaue Wildbacher Rebe, Weststeiermark, Osterreich
Castell Castell Rotling - Rosé
trocken, Q.b.A., Franken, Deutschland 5,90
Rotweine 0.2 Liter
Zwelgelt, trocken, leicht, Weingut Bauer, Osterreich 4,90
Blaufrinkisch, ausgewogen, voll, rund 5,50
Weingut Markowitsch, Carnuntum, Osterreich
11 Mio, trocken, Sangiovese und Merlot, Sizilien, Italien 4,90
Weinschorle 0,251 3,20

0,501 4,90
Aperol Sprizzs 0,251 5,50
Weinschorle mit Eiswiirfel, Aperol, Orangenscheibe
Maracuja Sprizz 0,251 5,50
Prosecco, Maracujasaft, Aperol, Eiswiirfel und Orangenscheibe
Hugo 0,251 5,50
Prosecco, Mineralwasser, Holunderbliitensirup, Minze, Limette, Eis
"Veilchensprizz" 0,251 5,50
Weinschorle mit Eiswiirfel, Limette, Minzblatter und Veilchensirup
Adelholzener Classic oder Still 0,751 5,40



Die Kiiche im Klostergasthof

Wir wollen unsere Giste mit heimischen Fischen und gutem Fleisch
verwohnen. Fisch, Wild, Fleisch, Eier, Kartoffeln, Brot usw. kaufen wir bei
Bauern, Metzgern, Jigern, Fischziichtern und Béickern aus der Region, die mit
ihrem guten Namen fiir die Qualitit ihrer Ware einstehen. Gewissenhaft und
mit Fachkenntnis werden die Lebensmittel bei uns zubereitet.

In den historischen Rdumen des Klostergasthofes lisst sich gut feiern. Fiir Thre
Feier bereiten wir ein Menii aus Thren Leibspeisen vor. Germe sind wir Thnen
bei der Planung behilflich und treffen alle Vorbereitungen fiir ein
erinnerungswiirdiges Fest. Informationen tiiber den Klostergasthof und
Umgebung finden Sie in unserem Prospekt, des weiteren steht Thnen unser
Biiro wochentags von 8 bis 17.30 Uhr gerne zur Verfiigung.

Genieflen Sie die Stunden im Klostergasthof Raitenhaslach. Wir wollen, dass
Sie zufrieden sind und wieder kommen.

Aperitif

Glas Sekt, Sekt mit Orangensatt, Sekt mit Hollerbliitensaft
0,121 4,20

Prosecco Aperol
0,121 4,20

Kesselwasser

Martini und Williamsbirne
S5cl 5,00

Campart’
mit Orangensaft oder Soda
Scl+ 5,00

Cuveé “Kloster Raitenhaslach” extra brut
Flaschengédrung im Champagnerverfahren, Sektkellerei Breisach
0,751 23,90

I=koffeinhaltig, 2=mit Beta-Carotin gefirbt, 3= mit Antioxidationsmittel, 4=mit Farbstoff, 6=mit SiiBstoffen,7=enthilt eine Phenylalaninquelle



Vorspeisen und Kleinigkerten

»Ministranten Salat“

bunter Friihlingssalat mit Sauerrahm-Krauter-Dressing
und resch gebratenem Speckstreifen
6,80

Matses nach ,,Hausfraven Art“

mit Schmand, Apfel, Schalotten, Gurken, Schnittlauch
Salzkartofteln
10,80

Bunter Beilagensalat

Saverrahm-Krauter-Dressing
3,350

Suppen

Brotsuppe
gerostete Brotwiirtel in krdftiger Tatelspitzbriihe mit Rostzwiebeln
3,90

Aufgeschidumte Spargelcremesuppe
mit Blitterteigstanger]
520

Aufgeschidumte Spargelcremesuppe

mit feinem Réucherlachs und Blatterteigstanger!
6,40



Klosterschmankerl

Frischer Ofenkartoftel
mut Schmand und Schnittlauch
gebratenen Kirschtomaten und Zucchini
Salatearnitur mit hausgemachten Sauerrahm-Krauter-Dressing
11,90

Jungschweinebraten nach Braumeisterart
mit dunklem Bier knusprig gebraten, Bratensole

Bayerisch Kraut und Semmelknodel
12,90

Schnitzel nach Wiener Art

groly und knusprig gebraten
Pommes frites
trischer Friihlingssalat
13,90

Zarter Tafelspitz
1n feiner Meerrettichsole
mit Blattspinat und Bratkartofieln
14,90

, Klosterteller

zarte Schwernetilets vom Grill
Rahmsole von frischen Champignons, Eierspatzie und Rostzwiebeln
15,90

Zartes Putensteak vom Grill

mit frischem weilen Stangenspargel
Sauce Hollandaise
Salzkartotfteln
15,90

Zanderfilet vom Grill

mut gebratenem Gemiise
aut Tagliatelle in Kriuterrahmsobe
15,90

Ganzer Saibling aus dem Raitenhaslacher Klosterwelrher
mut Krautern getiillt und gebraten

buntes Gemiise, Salzkartofiein
17,90




Traumbhafte Steaks

Zwiebelrostbraten vom bayerischen Bullen
zarte Rinderlende vom Grill
mit Rostzwiebeln und Bratkartofieln
21,50

Zartes Filetsteak

nach Wunsch gebraten
hausgemachte Kriuterbutter
lippige Salatearnitur mit Sauerrahm und Kriuter Dressing
warmes Klosterbrot und Teufelssobe
24,50

zartes Rinderfilet
nach Wunsch gebraten
Prefferrahmsobe
gebratenes Gemiise
Twister-Kartoffeln
28,50



Frithlingszeit

1st Salatzeit

Putenstreifen vom Grill und frische Friichte
auf groffem bunten Friihlingssalat
mit hausgemachtem Sauerrahm-Kréuter-Dressing
warmes Klosterbrot

13,90

Schafskise im Zucchinimantel gebraten
auf grofem bunten Friihlingssalat
mut hausgemachtem Sauerrahm-Kréuter-Dressing

warmes Klosterbrot
13,50

Bunter Friihlingssalat mit kileinem Zandertilet vom Grill

mit hausgemachtem Sauerrahm-Kréuter-Dressing
warmes Klosterbrot
13,90




Nachspeisen

Palatschinken frisch aus der Pfanne

mit heiflen, marinierten Waldbeeren
Schlagrahm, Schokosofe
und Vanilleeis
7,90

Frisch gebackene Apfelkiicher!
In Zimtzucker gewendet
mit Bayerisch-Krem-Vanill
und Vanilleeis
7,90

Hausgemachte Kuchen und Torten
- bitte wihlen Sie am Buffet -
2,60/2,80

Gemischtes Eis
4,30

Gemischtes Eis mit Schlagsahne
4,90

Eiskaftee oder Eisschokolade
mit Vanilleeis und Schlagrahm
5,80

Coupe Dinemark

Vanilleeis mit Schokoladensofe und Schlagrahm
6,50

., Heifle Liebe “
Vanilleeis mit heilen Himbeeren und Schlagrahm
7,20




Brotzerten

von 14.00 - 21.30 Uhr
Bitte haben Sie Verstindnis, dass es die Gerichte von der Brotzeitkarte erst ab 14.00 Uhr gibt.

Schweizer Wurstsalat'”
mit Kése, roten Zwiebeln und Brot
7,80

Obazda mit roten Zwiebeln und Brot
7,20

Bayerischer Waurstsalat’”

mit roten Zwiebeln und Brot
7,50

Schweinswiirstel vom Rost

Sauerkraut und Brot
8,30

Kalfter Braten
Meerrettich und Essiggurke™, Brot und Butter
10,80

Pralatenbrotzert
Korianderspeck, kalter Braten, Niederbayerisches

Gerduchertes, Obazda, Meerrettich, Essiggurke™, Brot und Butter
11,90

Kinderkarte
Kinderlimo
0,21 2,10
Kleines Schnitzel

mit Pommes und Gurken
6,80

Fischstibchen Képt n Blaubir
mit Pommes und Salat
6,30

Pommes frites mit Ketchup
2,80

Knodel mit Sol3e, Spétzle mit Sole
3,50
Prraten Schmugglerkiste
kleiner Eisbecher mit Sahne und Waffeln
3,90

1=E330, 2=E331, 3=E201, 4=E621, 5= mit Konservierungsstoff, 6=mit Geschmacksverstirker, 7=mit Phosphat



Klostergasthof Raitenhaslach

Getrinkekarte
Alkoholfreie Getrinke
Sodawasser 0,41 2,90
Apfelschorle, Spezi™* 0,41 3,20
Maracujaschorle, Hollunderschorle 0,41 3,20
Traubenschorle, Johannschorle 0,41 3,20
Fanta™, Sprite 0,21 2,10

Coca Cola™, Coca Cola light"**’ 0,331 3,10
Adelholzener Classic und Naturell 0,251 2,80
Adelholzener Classic und Naturell 0,751 5,40

Yo
Leitungswasser 021 1,00 041 1,50 Aéelﬁollener

unser ,,Raitenhaslacher” Bier

Klostergasthof Hell Export 0,51 3,30
Klostergasthof Hell Export 0,251 2,60

Klostergasthof Radler 0,51 3,30

Weilbier, alkoholfreies Weilbier,

leichtes Weilibier 0,51 3,40

Ruf’, Cola-Weizen" 0,51 3,40

Altbayerisch Dunkel vom Faf3 0,51 3,40 3

Alkoholfreies Bier 0,51 3,30 Hofbriuhaus

Pils 0,331 3,30 Traunstein
Darboven Kaffee und Ronnefeldt Tee Geistreiches
Haferl Kaffee, Milchkaffee 3,20 Biracotta (Bockbierlikdr) 4cl 3,90
Cappuccino 2,80 Obstler, Klostergeist 2cl 2,50
Tasse Kaffee 2,60 Marille, Williams, Himbeere — 2cl 3,00
Espresso 2,10 Grappa 2cl 3,50
Doppelter Espresso 3,90 Ramazotti 4cl 3,80
Latte Macchiato 3,40 Remy Martin 2cl 6,00
Hafer] Tee 2,60 Morand Williamine,

Rohner Grappa 2cl 6,00
Eine grofle Auswahl an Lantenhammer
Edelbrianden

1=koffeinhaltig, 2=mit Beta-Carotin gefirbt, 3= mit Antioxidationsmittel, 4=mit Farbstoff, 6=mit Siifstoffen,7=enthilt eine Phenylalaninquelle

.. Klostergasthof Raitenhaslach Helles Export Bier “ gebraut vom Hofbriuhaus Traunstein
nach dem Bayerischen Reinheitsgebot von 1516 in Anlehnung an die Originalrezeptur.
Das Hofbrduhaus Traunstein steht seit iiber 400 Jahre fiir echtes Brauhandwerk
auf hochster Qualititsstufe. Nur die besten Zutaten aus Bayern machen das Helle Klosterbier von Raitenhaslach so unvergleichbar:
Weiches Bergquellwasser vom Traunsteiner Hochberg, herrlicher Aroma-Hopfen aus der Hallertau & dunkles Spezial - Malz aus
der Miinchner Schotterebene
Ein Bier aus der guten alten Zeit
Kriftig - golden, die dunklen Spezial-Malze machen es wunderbar getreidig,
Hopfen & Hefe geben dem Klosterbier den frischen, runden Charakter.



