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GemuUsecrémesuppe

mit Crodtons

Schweinefilet
in Pfefferrahm
mit Spargelragout

und Schlosskartoffeln

Dessertvariation

3-Gang Menu € 41,00
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Fur Gaste mit Allergien und / oder Lebensmittelunvertraglichkeiten

Unser Servicepersonal halt fur Sie eine Zusammenstellung der Stoffe, die Allergien
oder Unvertraglichkeiten auslosen konnen, bereit. Sollte ein fur Sie wichtiger allergener Stoff
bei der Auflistung nicht dabei sein, bitten wir Sie, unser Servicepersonal umgehend zu
informieren. Hier kann unser Kichenteam entsprechende Anderungen
bei der Zubereitung vornehmen.
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Carpaccio vom Rind
mit Rucola, Parmesan
und Pinienkernen

€ 1550

Spargelquiche
mit Waldpilzen
und Blattsalat

€ 18,50

Karamellisierter Ziegenkase
mit Aprikosenkonfit, wilden Krautern
und Brioche

€17,50
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Krauterschaumsuppe
mit Lachsstreifen
und Crodtons

€ 10,50

Consommeé von der Strauchtomate
mit Ricotta
und Basilikum

€ 10,50
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Tranche vom Lachs
IN Vanilleschaum
mit Gurke, Pomelo
und Suf3kartoffel

€ 29,00

Tafelspitz vom Kalb
in Schalottenbutter
mit Marktgemuse
und Barlauchpolenta

€ 29,50

Rosa gebratenes Rumpsteak
mit Zuckerschoten, Kirschtomaten
und Rosti

€ 27,50
Spargel-Risotto
mit Flusskrepbsen

und Champignons

€ 22,50



Unser Maitre Patissier Pascal Bombardelli
empfiehlt Ihnen folgende

Deccer/ ¢

Mousse au chocolat von der Passionsfrucht
mit Erdbeerenconfit

€ 12,50

Duo von Rhabarber
mit Holunderblutensirup

€ 12,50

Panna Cotta
mit Grapefruit und Frahlingsbeeren

€ 12,50

Internationale Kaseauswahl
mit Fruchtsenf

€ 14,00
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Gemuasecremesuppe  (nach Tagesempfehlung)
mit Buttercroutons
€ 9,50

Salate der Saison

mit Pinienkernen, Tomaten, Gurken, gerostetem Brot

und gebratenen Edelfischen wahlweise mit gebratenen Filetspitzen
€ 18,50

Tagliatelle
mit Waldpilzrahm, Rucola und Parmesan
€ 18,00

Schnitzel vom Schwein
mit Marktgemuse

und Krauterkartoffeln
€ 19,50

Brotzeit

Variation von Schinken, Kase oder Aufschnitt
und kleiner Salatbeilage

€ 12,50



