Kostlich - Backwaren aus dem Holzofen

GroRe Laugenbrez n frisch aus dem Ofen 2,50 €
Meerrettich-Frischkase oder Obatzter mit Brez'n 5,90 €

Unser Duett von Holzofenbrot: 3,40 €

unsere Brote sind ohne Ei und Molkereiprodukte

Meerrettich - Frischkase oder Obatzter mit Brot 5,90 €

Brotzeit aus den Bergen

Miinchner Weilwurst
ist eine Bruhwurst «2.16aus Kalb- und Schweinefleisch
mit sufRem Senf- und Laugenbrez'n 1 Paar 6,90 € 2Paar 9,90€

Allgauer — Wurstsalat
Fleischwurst-,1s Essiggurken und Zwiebeln
in Streifen geschnitten mit pikantem Dressing angemacht

und ein Korbchen im Holzofen gebackenem Brot 8,90 €
oder Bratkartoffeln mit Schinkenspeckwiirfeln-is in der Pfanne gebraten 11,50 €
Auf Wunsch Wurstsalat mit Kase zuzlglich 1,90 €

»oeppel's Vesper”

Tafelspitz (kalt) in dinne Scheiben geschnitten

mit Meerrettich, Radieschen und unserer Basilikumvinaigrette mariniert

dazu eine Portion Bratkartoffeln und griine SoRe 13,90 €

»,Flammkuchen Schwarzwalder Art“
knuspriger Boden bestrichen mit Schmand
belegt mit Lauchstreifen, geriebenem Bergkase, Schinkenspeckwurfeln 11,90 €

Heile Suppchen zum Loffeln....

Briihe von Rindertafelspitz

mit Krauter-Fladle und Gemusestreifen 590€
‘e
Siippchen von Romanatomaten ‘j{g(;gi;

mit Schalotten, Basilikum, Knoblauch im Suppentopf gekocht
dazu ein Kartoffel-Pressknddel und ein Tupfer Schmand 6,50 €
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Zunftiges & Deftiges aus derM -Kuche

»opitzbubentopf”

Fleischpflanzerl in der Pfanne gebraten dazu Bratkartoffeln Rostzwiebeln sowie
Spiegelei und BratensoRe. Unsere Bratkartoffeln werden als Pellkartoffel gekocht,
geschalt und von Hand geschnitten bevor sie in Butterschmalz

mit Schinkenspeckwdrfeln-s gebraten werden. 12,50 €

»~Ewald's Bratkartoffel Pfanne® Bratkartoffeln mit Schinkenspeckwdirfeln-s
darauf 2 kleine Schweinesteaks vom Landschwein mit schmackhaften Rdstzwiebeln
und Krauterbutter, dazu ein Schalchen hausgemachter Krautsalat 13,90 €

Im Ofen knusprig gebratene groooRe Schweinshaxe

mit Malzbiersol3e und Brot 13,90 €

und Sauerkraut und Semmelknodel 16,90 € ‘ &
Haxen-Pfannerl i ,,Xw
ausgelostes Schweinehaxenfleisch mit Malzbiersolie ” , W
hausgemachte, geschmelzte Semmelknddel und Sauerkraut 13,90 € -

»Burgermeister Topf* Kalbsragout in Estragonrahmsofe
mit roten Zwiebeln, Apfelwlrfeln und hausgemachten Butter — Spatzle 14,90 €

Unsere drei Lieblingsgerichte unserer Gaste

yotadl's Meisterstiick”
Gegrilltes Schweinekotelette mit Bauch und Schwarte (400 gr. Roh)
mit pikanter Gewlrzmischung auf dem Grill zubereitet, dazu eine Salatgarnitur
mit Krauterbutter und Steaksofe dazu servieren wir ein Kdrbchen Ofenbrot 17,90 €

Lammhufte rosa gebraten mit Krauterjus
dazu servieren wir Tessiner Gemuse Mix
aus Paprika, Zucchini, Rote Zwiebeln, Tomaten an Olivendl mit Basilikum verfeinert
mit gebratenen Mini-KartoffelkloRchen mit Steirischem Kren 19,50 €

Stadl-Knodel-Trio

Engadiner Pressknodel mit Tomantengusto, geriebenem Bergkase auf Krautsalat
Semmelknddel mit Rostzwiebelbutter auf Sauerkraut
Kartoffel-Pesto-Knodelchen auf Tessiner Gemuse mit Rosmarin verfeinert

15,50 €
Fur die kleinen Stadler
Portion Pommes frites mit Ketchup-1.27 oder Mayonnaise-1.2.7 3,50 €
Portion hausgemachte Spatzle mit BratensoRe 4,00 €
Bratwiirstchen vom Grill mit Pommes Frites und Ketchup+1.27 6,50 €
Schweineschnitzelchen mit Pommes Frites und BratensoRe 8,50 €

“=Ggir Reiberdatschi mit Apfelmus 5,50 €
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—_ 1 .
Unsere Stadt - Klassiker

= WIRGES —

Das Stadlschnitzel eine Empfehlung aus der Kiiche

Schweineschnitzel in einer Panade aus Weillbrot, Bergkase und Krautern

dazu hausgemachte grine Sol3e aus Schmand, Mayonnaise, sieben verschiedenen
Krautern, gehackten Essiggurkchen und gehackten Eiern.

Dazu reichen wir frisch gebackene Landhaus-Frites

und ein Haverl Salat, frisch vom Markt Probierportion 12,90 € 16,90 €

—
SJ._-“———M Schnitzel-Trio-Pfanne”

Kleine Stadlschnitzel, Schweineschnitzel
und Hahnchenbrust-Mandelschnitzel

mit zweierlei SofRen: Malzbiersole & griine Sole.
Dazu Rostzwiebeln, Salatschalchen :
und frisch gebackene Landhaus-Frites 17,90 €

Original Wiener Kalbsschnitzel Y Tl y. -
mit Butterschmalz in der Pfanne gebacken — e
Wir servieren das Wiener Schnitzel mit Preiselbeeren-

Bratkartoffeln mit Schinkenspeckwdurfeln-is und einem Haverl Salat frisch vom Markt
Probierportion 16,90 € 21,00 €

Heuriger Wiener-Tafelspitz-Rostbraten
Gekochter Tafelspitz in Scheiben geschnitten in Mehl gewendet und in der Butterpfanne
gebraten dazu Rostzwiebeln und Bratensofle
dazu servieren wir Tessiner Gemuse Mix und hausgemachte Spatzle
Probierportion 13,90 € 17,90 €

Trendige Gerichte im bayrischen Gewand

utten-Brez'n-Burger vom Ochsen*

. 200 gr. Hack vom Ochsen gegrillt, mit Eisbergsalat
‘autsalat, Bergkase, geschmorten Zwiebeln, Tomaten

¥ 'hausgemachter rauchiger Cocktail-Mayonnaise 7

& S2zwischen zwei Brez'nhalften.

= #7Dazu ein Schalchen BBQ-SoRe*1.27 12,90 €
mit einer kleinen Portion Landhaus Frites 14,90 €



https://de.wikipedia.org/wiki/Butterschmalz

Ohne Fleisch geht’s auch! F

Ak N
;e8¢ Ein Haverl Steirische - Hiitten - Kisespitzle
hausgemachte Spatzle mit sautierten Lauch- und
Karottenstreifen, Weilwein, geriebenem Bergkase
dazu Réstzwiebeln und Salatschalchen 10,50 €

Pressknodel
nach einem Rezept aus dem Engadin
Spinat — Kasepressknddel L

auf geschmorten Wurzel-Gemdusestreifen GQ&‘%.
mit Tomaten-Basilikum-Pesto, griner SoRe
und Salatgarnitur 12,90 €

28 5= P2
Tessiner — Gemuse - Pfannerl %&7{6 l%i ,.' g
mit Paprika, Zucchini, Rote Zwiebeln, Tomaten an Olivendl mit Basilikum verfeinert
dazu Kartoffel-Pestoknddel verfeinert mit Steirischem Kren
und marinierte Rucolaspitzen an Chili - Limettendressing 13,50 €

Ausflug ins Griune....

‘4.
SN TD=9Q

Marktfrauen Salat-Haverl **<"+"
mit bunten Saison-Salaten, Galiamelonenstiickchen, gerostete Sonnenblumenkerne
Limetten- Chilidressing mit Minze dazu unser Holzofen Brot 9,90 €

Empfehlung der Wirtin unser ,,Backhendlsalat”

eine Auswahl von frischen Marktsalaten, Limetten-Chilidressing mit Minze
Hahnchenbrustfilet mit Kase-Semmelbrosel paniert gold-gelb ausgebacken

dazu servieren wir unsere hausgemachte griine Sof3e und Brotkorbchen 14,90 €

" Salatteller GoaRenpeter”

mit bunten Salaten frisch vom Markt

Ziegenkasepralinen in Haselnuss-Brotknusperkruste

dazu Aprikosen-Apfelkompott mit Chili & Rosmarin verfeinert
und Basilikumvinaigrette und ein Kérbchen Holofenbrot 14,50 €
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Aus unserer sufen Eis- und Backstube

»Beschwipste Kugel*
Eine Kugel Gourmet-Walnusseis mit Baileys und ein Tupfer Schlagsahne 4,50 €

Warme Marillenknodel

in stiken Amarettinibréseln gerollt

mit Himbeersolle

und einer Kugel Rahm-Vanilleeis 6,90 €

»Sufer Traum* Vanille- und Walnusseis
mit Schlagrahm und warmen Beerenkompott 6,50 €

& Rarin' o Wandelockmarn
B in der Butterpfanne mit Puderzucker karamellisiert.

dazu servieren wir Apfelmus und Preiselbeeren
Dessertportion 7,90 € 11,90 €

n folgende Sorten an. Kombinieren Sie selbst:

Gurmet Rahmvanilleeis, Gourmet WalnuReis, Zitronensorbet
Schokoladenchipeis

pro Kugel 2,00 € zusatzlich Schlagrahm  Portion 1,50 €

|

Zusatzstoffel und Allergene
Unser Servicepersonal berét Sie gerne - es steht lhnen auch eine Produktinformations-Broschiire zur Verfiigung*
*1 Farbstoff, *2 Konservierungsstoffe, *3 geschwefelt, *4 mit Phosphat, *5 mit Antioxidationsmittel, “6 geschwarzt, *7 mit
Geschmacksstoffverstarker, *8 gewachst, *9 mit StiBungsmittel, *10 Chininhaltig, *11 enthalt Phenylalaninquelle,*12
Formfleisch, *13 Koffeinhaltig, *14 Salatmayonnaise, *15 Taurin, *16 Nitritpdkelsalz, *17 erhdhter Koffeingehalt, *18 enthalt
Sulfide



