
   

MEINE WAHL 
 

GÄNSESTOPFLEBER 
ERDBERRE 

LIMETTE 
JOGHURT 

 

SELLERIE 
KARTOFFEL 

AMALFI ZITRONE 

 
KAISERGRANAT 

MOLKE 
KOHL 

 

WOLFSBARSCH 
BOUILLABAISE 

WEISSE BOHNEN 
CALAMARETTI 

 

KALBSFILET UND BACKE 
SCHWARZER KNOBLAUCH 

DÖRRPFLAUME 
LAUCH 

 
MORBIER 

MACADAMIA  
TRAUBE 

 

BANANE 
HOLUNDER-BLAUBEERE 

JOGHURT  
CURRY 

 
 
 
 

7 Gang Menü € 139 
6 Gang Menü € 129  
5 Gang Menü € 119  

  4 Gang Menü € 109   



   

IHRE WAHL 
VORSPEISEN  

GÄNSESTOPFLEBER 
ERDBERRE 

LIMETTE 
JOGHURT 

 

BODENSEE FORELLEN MATJES 
BUTTERMILCH 

GURKE 
RADIESCHEN 

 

EINGELEGTER STAUDENSELLERIE 
BIBBELISKÄS 
SCHALOTTEN 

 
 
 

ZWISCHENGÄNGE 

CONFIERTER STEINBUTT 
COUS COUS 

BLUMENKOHL 
 

ZWEIERLEI KANINCHEN 
GRÜNER SPARGEL 

APRIKOSE 
JASMIN  

 

WOLFSBARSCH 
BOUILLABAISE 

WEISSE BOHNEN 
CALAMARETTI 

 
KAISERGRANAT 

MOLKE 
KOHL 

 

SELLERIE 
KARTOFFEL 

AMALFI ZITRONE 
 

BONDORFER SPARGEL 
HASELNUSS 
LÖWENZAHN 
HEUASCHE 

 
 



   

 

HAUPTGÄNGE 

KALBSFILET UND BACKE 
SCHWARZER KNOBLAUCH 

DÖRRPFLAUME 
LAUCH 

 

MAIBOCK IN ZWEI GÄNGEN SERVIERT 
SCHULTER   PILZE   ERBSE 

RÜCKEN   HOLUNDER   PERLZWIEBEL 
 

BONDORFER SPARGEL 
HASELNUSS 
LÖWENZAHN 
HEUASCHE 

 
 

DESSERTS 

MORBIER 
MACADAMIA  

TRAUBE 
 

HIMBEERE 
WERMUT 

RHABARBER 
 

ORIGINAL BEANS SCHOKOLADE 
VOGELMIERE 
KOKOSNUSS 

 

BANANE 
HOLUNDER-BLAUBEERE 

JOGHURT  
CURRY 

 
 
 
 

 

Ihre Wahl 
7 Gang Menü € 145 
6 Gang Menü € 135 
5 Gang Menü € 125 
4 Gang Menü € 115 

Weinbegleitung 
7 Weine 75 € 
6 Weine 65 € 
5 Weine 55 € 
4 Weine 45 € 

A la carte 
Vorspeisen            
Zwischengänge   
Hauptgänge          
Desserts                

 
€ 38 
€ 38 
€ 48 
€ 19 

https://www.franzoesischkochen.de/piment-d-espelette/
https://www.franzoesischkochen.de/piment-d-espelette/


   

ZUM KRÖNENDEN ABSCHLUSS… 
Espresso-Spezialitäten aus der Kaffeerösterei Herzog 

 
Der ausgebildete Coffeologe und Coffee Connaisseur Sven Herzog bezeichnet 
sich selbst als dem Kaffee verfallen und detailverliebt. Diese Leidenschaft für 

den Kaffee, kombiniert mit seiner jahrelangen Gastronomieerfahrung macht ihn 
zum kompetenten Ansprechpartner bei allen Fragen rund um das Thema 
Kaffee. Lassen Sie sich von seinem für Gourmetrestaurant Berlins Krone 

 speziell kreierte 50/50 Kaffee-Cuvée in die Welt der Röstaromen entführen 
 
TASSE ESPRESSO    € 3,90 
DOPPELTER ESPRESSO    € 5,40 
TASSE CAPPUCCINO    € 4,80 
 
500g Cuvée 50/50 Berlins Krone, Kaffeebohnen   € 11,90 
 
 

Meisterliche Schokoladenkreationen für zu Hause 
 
 
 
 

Exklusiv in unserem Lädle am Berliner Platz oder hier im Gourmet Restaurant, 
können Sie handgemachte Pralinen vom Deutschen Meister-Chocolatier Kevin 

Kugel aus Nufringen erstehen. Die Pralinen aus dem Hause Kugel stehen für 
höchste Qualität ohne Kompromisse in Verarbeitung und Geschmack. 

Traditionelle Herstellung – gepaart mit modernen Neuinterpretationen und 
überraschenden Geschmacksvariationen. Lassen Sie sich verführen! 

 

12 STÜCK  € 18
    
6 STÜCK                                                          € 11 


