
 Auftakt Intermezzo Krönung Ausklang Voll & Ganz 

heimatlich 

 

Lachsforellentatar * 

Kartoffelrösti *  

Spargelsalat * 

Limonenschmand 

 

€ 20.- 

 

Aufgeschäumtes 

Spargelsüppchen *  

Kräuterflädle * 

Spargelragout 

 

€ 11.- 

 

 

Ingelheimer Stangenspargel * 

Kalbsschnitzel oder Tagesfisch * 

neue Kartoffeln * 

Sauce Hollandaise oder 

Sauce Polonaise 

 € 34.- 

 

Sektsabayonne *  

Himbeeren * 

Erdbeersorbet 

 

 

€ 12.- 

 

 

 

€ 69.- 

 
 

 

 

frühlingshaft 

 

Bunter Sommersalat * 

Spargelspitzen * Erdbeeren * 

Gebackene Hähnchenfilets * 

Currycreme  

 

€ 18.- 

 

 

Marinienrtes Gemüsebeet * 

gegrillter Pulpo * 

neue Kartoffeln * 

Limonenjus 

 

€ 24.- 

 

Rehrücken *Aprikosen * 

Kartoffelkrapfen * 

Steinpilze * 

zweierlei Sauce  

 

€ 42.- 

 

Vanille Creme Brûlée * 

Salzkaramelleis * 

Baumtomaten 

 

 

€ 13.- 

 

 

€ 89.- 

   

 
 

mediterran 

 

Meeresfrüchtesalat * 

Limonen-Olivenöl * 

Salatherzen 

 

€ 20.- 

 

 

Schwarze Spaghetti * 

Kräuteröl * 

Seeteufel * Salsiccia * 

Estragonsud 

Zwischengericht € 27.- 

Hauptgericht € 35.- 

 

 

Duette vom Eichelschwein * 

Kotelette & sous vide gegarte  

Spare Ribs * 

Kartoffelplätzchen * 

Fenchelsalat 

€ 38.- 

 

 

Erdbeerbecher * 

Basilikumcremeeis * 

Vanilleeis 

 
 

€ 12.- 

 

 

 

€ 87.- 

 
 

ursprünglich 

 

Unser Vitello Tonnato * 

knusprige Kapernäpfel * 

bunter Tomatensalat * 

 

 

€ 19.- 

 

Seelachsloin in Panko paniert * 

Rote Bete Stampf * 

warme Kräutermayonnaise  

 

als Zwischengericht € 22.- 

als Hauptgericht € 29.- 

 

 

Färsenrumpsteak * 

Schalotten-Senf-Kruste * 

Sommerbohnengemüse * 

Bratkartoffeln *Rotweinjus 

 

€ 32.- 

 

Rohmilchkäseauswahl  

vom Affineur Hofmann  

aus Bad Tölz *  

Feigensauce 

 

€ 15.- 

 

 

€ 78.- 

 
 

 


