In der Wirtsstube empfiehlt
unser Kichenchef Tim Mitze

Tip des Tages
Tages - Suppe

Tages - Gericht

Leicht & Lecker

Kleiner gemischter Salat
mit Bauernbrot und Butter

Wourstsalat nach Hausrezept
dazu Bauernbrot und Butter

Auswahl von bunten Blattsalaten
mit Hausdressing und Baguette

e mit gebratener Maishdhnchenbrust
e  Streifen vom Roastbeef

Deftig & Rustikal

Griebenschmalz
mit Bauernbrot

Kesselgulasch

Gulaschsuppe mit Kartoffeln, Paprika und Bauernbrot

Flammkuchen traditionell
mit Sauerrahm, Speck und Zwiebeln

Waldecker Brotzeit

Regionale Wurstspezialitdten mit Bauernbrot und Butter

Wirtsstuben — Burger

200 g Rindfleisch mit Salat, Tomate, Gewiirzgurke

Kase, Burger-Sauce und Pommes frites

Original Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Zitronen-Kapernapfel und Preiselbeeren
dazu Bratkartoffeln und Salat

Alle Preise inklusive Service und Mehrwertsteuer.

6,90 €

19,90 €

4,00 €

8,30 €

10,90 €

15,90 €
18,90 €

3,50 €

6,00 €

9,20 €

10,50 €

11,20 €

21,00 €

Wir begrifSen Sie tdglich von 12:00 — 17:30 in der Wirts - Stube / 18:00 — 21:30 im Haupt - Restaurant



Im Restaurant empfiehlt
unser Kichenchef Tim Mitze

Vorspeisen
Variation von der Karotte

Riegel von Frischkise und Lachs 7/16
mit Wasabicreme und Krautersalat

Suppen

Kalbskraftbriihe vom Uplinder Weiderind 14/19
mit Ravioli von der geschmorten Ochsenbacke

Cremesuppe von Friihlingskrautern 7/12/16/19
mit gebackener Garnele

Fleisch - Gerichte

Gesottener Kalbstafelspitz 7/ 14
mit Meerrettichcreme auf buntem Rilbengemiise
und Briihkartoffeln

Rosa gebratener Lammriicken

unter der Krauterkruste 7/19

auf einer Mousseline von jungen Erbsen und Kartoffeln
dazu Butterkohlrabi

Gebratenes Riickensteak vom Upldnder Weiderind
auf Portweinglace mit Marktgemise und Polenta-Taler

Wein — Empfehlung
zum Lammriicken

2015 Roter Lehm >
Merlot QbA, trocken
Weingut Lergenmdiller
Pfalz, Hainfeld

Alle Preise inklusive Service und Mehrwertsteuer.

11,90 €

11,90 €

7,20 €

7,20 €

21,90 €

24,90 €

26,90 €

0,751 38,00 €

Wir begrifSen Sie tdglich von 12:00 — 17:30 in der Wirts - Stube / 18:00 — 21:30 im Haupt - Restaurant



Im Restaurant empfiehlt
unser Kichenchef Tim Mitze

Fisch - Gericht

Zanderfilet 16/19
mit Champagnerkraut und Kartoffeln

Lachschnitte im Noriblatt gebraten
auf Wasabisauce mit Sesamgemiise und Udon-Nudeln

Vegetarisches - Gericht

Trilogie von der Bandnudel ’
in Gemuseragout geschwenkt, dazu Parmesan

Dessert

Mousse von der Schokolade 7/19
auf Crumble von Arabicakaffee dazu Apfelkompott

Terrine von Frischkidse und Birne 7
an einem Kompott von gelben Friichten

Internationale Kiseauswahl 7

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe & Allergene

1 mit Farbstoff 092 koffeinhaltig
03 P . 04 . P . .
chininhaltig mit Antioxidationsmittel
05 .. . 06 . .
enthdlt Sulfite mit Konservierungsstoff
97 enthdlt Milch % enthdlt Ei
99 enthilt Soja 10 enthéilt Lupin
1 enthilt Sesam 12 enthdlt Schalenfriichte

13 enthdlt Erdniisse  * enthlt Sellerie
15 enthlt Senf 16 enthilt Fisch
17 enthiilt Krebstiere & enthiilt Weichtiere

19 enthilt glutenhaltiges Getreide

Alle Preise inklusive Service und Mehrwertsteuer.

Wir begrifSen Sie tdglich von 12:00 — 17:30 in der Wirts - Stube / 18:00 — 21:30 im Haupt - Restaurant

19,90 €

23,50 €

15,90 €

7,20€

7,50 €

9,90 €



