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welcome

Am Anfang steht die Liebe zu elnem guten Stitck Fleisch!
Darum haben wir die besten Zulieferer gesucht und gefunden.

Unser German Bry Aged Beef von der True Wilderness Ranch st das beste Flelsch was in
Deutschiland, aus Deutschland zu finden ist. 35 Tage am Knochen gerelft, Liebevoll und
mit aller handwerklichen Kunst von melnemn Team fltr Ste zubereitet, ein absoluter
Hochgenuss.

Unsere SpeiseRarte ist nach dem Baukasten-system aufgebaut, das heibt:

Ste withlen hre Hauptiomponente, die bevorzugte Sittigungsbeilage thr favorisiertes
Geniise dazu eine Sobe oder elnen Dip!

(v Prels enthalten (st jeweils elne Komponente!

leh witnsche thnen viel Spad beim Kombinieren und einen guten Appetit!

Matthins Vogt
Kiichenchet



Mood| - Best German Beef Dry Aged

e Herbst 2012 wurde die True Wilderness gegriundet. Sitz der qubt ist das
norddeutsche Bisel zwischen Oldenburg und Cloppenburg - elne Gegend wit starieer
Tradition bn der Rinderzucht. Dle Kernkowmpetenz des Handwerksbetriebs Liegt in der

Veredelung von deutschem Rindfleisch und der Herstellung von Dry Aged Beef in bester
Qualitit. Nur wenige handverlesene Zichter erfillen die strengen Mabstiibe, die Sie
ansetzen, wenn es um die ualitit von Produkten von True Wilderness geht. Neben olem
gelebten RespeRt vor der Natur und der Reglonalitit sind viele Parameter zur Beurteilung
der Rohware zu beachten, um die Giite der hergestellten Produlete garantieren zu kinnen.
Dureh stiindige akribische Suche nach aubergewshnlichen deutschen Rindern haben wir
stets die beste Basis fur die welterverarbeitung und spezielle Veredelung des Fleisches. Es
werden nur ausgewnchsene wetbliche Tlere verarbeitet. Das Flelsch vow diesen Tieven Lst
geschmacklich am intensivsten wnol am vielfiiltigsten. Neben ualititsmerkmalen wie
Frische, Marmorierung der Muslkulatur, Farbe, Gerueh und Haptik werden anatomische
Gegebenheiten angewandt, um zu entschelden, ob das Fleisch den hohen Anspritchen von
Wns genitgt. Dle Verknbcherung wichtiger Knorpelstiicke sowle der Aufbau vnd die

Struktur der Muskulatur sina hierbel von entscheldender Bedeutung.
So entlocken wir dem Flelseh nach wehrwichiger Reifezelt am Kinochen eln noch nie
dagewesenes Aroma. Dabel st es notwendig, withrend der gesamten Reifezeit die
Rlimatischen Bedingungen zu messen, zu Rontrollieren und zu steuern. Den besten
Geschmack erveichen die Flelschspezialititen durch das elgens fir die niedersiichsische
Manufaktur konziplerte System, bel dem Temperatur, Luftfeuchtigkelt und sogar die
Geschwindiglkett der Luftzirkulation fiur die edelste Relfung optimal reguliert werden.
pas Hichstmab an Hyglene sowohl withrend der Relfung als auch belm Zuschnitt der
Produlete garantiert el Maxbmum an Genuss, ualitit und Frische.



Our Stgnature

Moog Fllet 250 gy. 65 €
hervlich zartes Steak aus dem Dry Aged Filet

Moog Rumpsteak 200 gr. 59 €
Moog Rumpsteak Ladiescut 200 gy. 29 €

Steak aus dem Roastbee{. Ohne Knochen und mit wenlo Fett.
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Die Garstufen

Black and Blue
stark angebraten, karawellisiert
e roh und kalt.
Rare
stark angebraten, karamellisiert

Lnnen noch rol mutk etner Kerntemperatur

vown 48 ° C.
Meollum
stark angebraten, karomellisiert
das Flelseh ist hervlich vosa mit
elner Kerntemperatur von 56 ° C.
well done

stark angebraten und durchoegart.
wir wollew elgentlich auf diese Garstufe
Verzichten, da sie die ganze Qualltiit, die

wir thinew bleten wollem, zu Nichte macht.



Vorspeisen und Salate
Kletner bunter Salat G e

Bunter steakhouse salat 10€
rnackioe Blattsalate, rote Zwiebeln, Gurken, aromatische Tomaten
Karotten uno Matis

mit witrzig gegrillten Putenstreifen 14 €
mit gegrillten Tloer Prawns 17€
Schetben von der Roten Beete 1z €

mit Schafskise und walniissen gratiniert an Orangen-Vinaigrette

carpaccio vowm Rinderfilet, m Kitiutermantel 19 €
mit gehobeltemn Tritffel und Rucola Salat

Suppe

Cappmucc'ww vom Birlauch 6 E

vegetarisch und vegan

sibkartoffelgnocchis 14 €

mit buntenm Gemlise und Tomatensugo



Meat

Filet Tasting Plate 69 €
3 Rinderfilets o 120 gr. (Chilenisch, US und Australisch)

Teres Major ¢a. 250 gy. 38 €
auch als Metzogerstiick bekannt, mit elnemt lntensiven Aroma

Kalbskotelett ca. 250 gr. 36 €
aus dem Carvée geschnlitten, super zarvt wnd saftig

Spare Ribs vom Mangalica \Wollschweln 25¢€
saftlg gegrillter Rippenstrang in hevzhafter Marinade

Backhihnchen 22 €
saftige Brust vom Schwarzfederhun



Burger

ALL b 12 €
2 softige Rindflelschpatties (2 120 gr.), Cole Slaw, Cheddar, Gurken
Tomaten, Bacon uno unsere hauselgene Burgersauce

Seafood

Gegrillies Filet vow der Lachsforelle 26 €
vegetables

gebratene Champlgnons z€
Junger Blattspinat =€
oebratene Zwiebeln 3z €
griner Spargel sautiert 4 €
potatoes

Rosti-Fritten 5€
Twisterfries 5€

Sweet Potatofries 4 €



sauces and dips
Honey Mustard
SmokeY Mountain
BBR Classic

Aloll

Steakbutter

Madagaskar Pleffervahmsobe

Dessert

welhes Schokoladenmousse
Lt Wato{beemmmvmzo&

Toblerone-Parfait
mlt Nissen und Caramelsauce

Auswahl von Rolmllehleiise milt Feigewsemf und Fricehtebrot

2€

2E

2E€

2€

RE

2€

g€

10 €



wetlne tim offenen Ausschank 0,2l
wetbweine

Sauvignon Blanc ,Warrelwing”
MAN FDIWL/LLM Wines
trocken, Studafrika {10

qrauver Burgunder, Qualltitswein
Markus Pfatfmann
Trocken, Pfalz 2,50

Riesling, RbA
Markus Pfatfmann
Trocken, Pfalz 7,90

Miiller Thurgauw, QoA
Dy, Hinleel
Halbtrocken, Rhelnhessen &,90

Le Cheval d’Or Chamlovwmg
Les Vignobles Foncaliew
Trocken, Frankrelch &,90

Roséwein

Beronla T&mpmmuo =osado
Bodegas Beronin
quja, Spanien .60

Rotweine

Puro Malbec- Cabernet Suvignon
Dieter Meler, blkologischer Anbau
Trocken, Argentinien 9,80

Le Cheval d’'or Merlot
Les Vignobles Fowmcaliew
Trocken, Frankreleh QF0

Sanglovese, IGT
Fantine Farnese
Trocken, Abruzzen-ttallen 8,00

Shiraz § cabernet Sauvignon
Boschendal, The Pavillion
Trocken, Stdafrika-Franschhoek €,50

Dornfeloer
Markus Pfaffimann
Trocken, Pfalz g,00

Sphitburgunder
Karl Pfatfmann
Trocken, Pfalz 9,50



weibwelne aus Deutsehland Roséweln aus Deutsehlano

2017 Kloster Eberbach Riesling 37,50 2017 Achkarrer Schlossberg 30,20
RbA, halbtrocken ROSA-LIE Kabinett, trocken
Hessische Staatswelngliter, welngut Englist, Baden
Rhetnhessen

2016 Wingert Welssburgunder 32,50 Rotwelne aus Deutsehland
RbA, trocken
3 Winzer Gubt, Rhetnhessen 2014 Lemberger Felix 49,50

RLA, trocken
2017 Achkarrer Schlossberg 30,50 welngut wachstetter

Grauver Burgunoer Kabinett
Herbert Englst, Baoen 2016 Achkarrer Schlossberg 38,50
cabernet Sauvignon QoA

2017 Scheurebe 21,90 trocken, Baden
Kabinett, felnherb wWelngut Herbert Englst
Spless, Rhelnhessen
2015 Spitburgunder 32,50
201F Grauwer Burgunoer 29,50 Silberberg, trocken
Rualititswein, trocken Markus Pfaffmann, Pfalz
Markus Pfatfmann, Pfalz
2017 Plnot Notr 29,60
QRLA, trocken
2017 Lelwener Riesling 32,50 Lergenmiiller, Pfalz

RbA, trocken
Rosch, Mosel

2017 Silvaner 28,00
RbA, trocken
Winzerkeller Somumerach
Franken



wetbwelne aus ttalien

2017 Lugana di Sirimione 40,50
Vigna Borgetta, DOC, trocken
Avanzi

201F Gavi del Comune di qavl  3#,50
DOCG, trocken
Bergamo

2016 LElfo, Pinot Griglo 29,50
Del veneto, (T, trocken
venetien

Rotweine aus ttalien

2016 Peppoll Chiantl Classico 54,50
Marchest Antinorl, DOCG, trocken
Toskana

2016 Doleetto D'Alba 39,50
Codlere de Montezemolo, DOC

troclken, Plermont

2016 Sabozlo Rosso di Mowteputaia no
Tenuta la Braccesea, DOC 28,50
troclkeen, Toskann

2015 Babera o’ Astl 22,50
Sawnta catering, DOCG
trocken, Selectlon
Alexander von Essen

Roséweln aus ttalien

201F Sawnta Christing 22,50
Villa Antinort, IGT, trocken
Toskana

welbweline aus Frankreich

2017 Sancerve Sélection Premitre 49,50
Guy Saget, AOC, trocken

Lolre

2016 Towraine Sauvignon Blane 26,00
Guy Saget, AOC, trocken

Lolve
Rotweine aus Frankreich
2015 Cotes du Rhone 21,50

Famille Rouge, Paul Jaboulet
Alwne, trocken

2015 Petit Clos Malbec 23,50
Jean Luc Baldes, AGP, trocken
cahors



welbweln aus Spanien

2016 EL Meson white 2F,50
Baron de Ley, trocken
Rioja

Rotwelne aus Spanien

2015 Baron de Ley Flnea 59,00
Mowasterio, DOCA, trocken
Rioja

2014 Barown de Ley Reserva 39,50
DOCH, trocken
Rioja

2015 bericos Rioja Crianza 2F,20
Miguel Torves, trocken

2014  Maximo Tempranillo 2F,60
Bodegas Maximo, trocken
castilla-La Mancha

Dessertwelin
2016 Rosch Riesling 0,51 28,90

Auslese
Tyittewhelmer Apotmke

wetbwelne aus Nord- und Sicdameriea

201F Mowntes 24,00
Sawvignon Blane, trocken
D.O. valle de Layda, Chile

2017 Santa dDigna 32,50
Chardonnay) Reserve
Miguel Torres, Chile

weibwein aus sudafrika
R01F Free Run Steen 28,50
Chenin Blanc
MAN Family wWines
Rotwelne aus Novol- und Sidamerikna
2016 Santa Digna 35,50

Cabernet Sauvignon, Reserve
Miguel Torres, Chile

2017 Kuaiken Malbec 23,50
vina Katken
Argentinien

2014 Two Vines 27,50

Ccabernet Sauvignon
Columbia Crest, washington State



