
S P E I S E N



Nostalgie Wochen

Eingebrannte Grießsuppe [H-N-F] 5.50
Butterschwämmchen

Ochsenschwanzsuppe [H-I] 6.50
klare Brühe | Einlage

Matjessalat [C-N] 8.40
Zwiebel | Gewürzgurke | Bauernbrot

Camembert gebacken, handpaniert [N-I] 8.10
Preiselbeeren | Salatbouquet | Toast

Strammer Max «Klassiker neu interpretiert» [N-F]  8.90
Bauernbrot | Roastbeef | Rucola | Gurke | Tomate | Ei |  
Parmesan | hausgemachte Remoulade

vege-

tarisch

Süp p c h e n  v o rweg

vege-

tarisch

Vors p e i s e  u n d  K l e i n i g k e i t e n

Wommer norre

hott mer glei.
gschafft

gesse hot t ,



Nostalgie Wochen

Weißwurst-Burger  [N-I-F] 14.90
Laugenbrötchen | Weißwurst Patty | Rotkohlsalat |  
süßer Senf | Radieschen | Kresse | Wedges | Sour Creme

Gulasch  [H-N-I] 16.90
Rinder- und Schweinegulasch | Spirelli | Beilagensalat

Kalbsnieren in Dijonsenf  [F-H] 17.90
Kalbsnieren | Kartoffelstampf | Beilagensalat

Gebackene Kalbsleber  [N-I] 18.60
Apfel | Zwiebel | Dörrfleisch | Kartoffelstampf |  
Beilagensalat

Paniertes Schweine-Kotelett  [N-I-F] 14.90
leichter Fettrand | Bratkartoffel

Ganze Forelle, gebraten  [F-C-I] 18.30
Mandel- oder Zitronenbutter | Kartöffelchen | Beilagensalat

Seelachsfilet, paniert  [N-F] 14.90
Kartoffelstampf | Gurkensalat | Remoulade

Gebackener Blumenkohl  [F-N-H] 13.90
Rahmkartoffel | Lauch | Käsesauce

Senfeier  [B-I] 11.90
3 Eier | Senfsauce | Salzkartoffel | Rote Beete Salat

Aktuelle Desserts entnehmen Sie bitte auf unserer  
separaten Dessertkarte.

Hau p t s p e i s e n

vege-

tarisch

vege-

tarisch



Schafskäse im Sesammantel [F-H-J-N] 8.30
Schafskäse mit Sesamkruste | Salatbouquet | Baguette

Speeteŕ s Käseauswahl [F-G-I-N] 9.90
4 verschiedene Sorten Käse | Butter | Fruchtsenf | Brot

Lachsrösti [C-N-F] 9.50
Räucherlachs | Zitronencreme | Röstitaler

Frisches Tatar – Der traditionelle Klassiker [I-N-B] 15.90
Paprika | Zwiebel | Gurke | Kapern | Senf | Bauernbrot

Pfälzer «VESPERTELLER» [N-B-H-I] 9.90
Blutwurst | Leberwurst | Schwartenmagen | Gurke | Zwiebel
Senf | Bauernbrot

Hausgemachter Pfälzer Wurstsalat [I-N] 11.90
Pommes Frites *.

vege-

tarisch

vege-

tarisch

Mit * gekennzeichnete Essen können auch als kleine Portion bestellt werden (- 2 €). Alle Preise in EURO, inkl. Steuern und Bedienung.

«Lewwerknedelsupp» [B-H-I-N]

Leberknödel | Kraftbrühe vom Tafelspitz
Süppchen  5.50
Suppe                                                                                                                                                6.50
 
«Omá s Grumbeersupp» [F-H-I]

Hausgemachte Kartoffelsuppe nach altem Hausrezept.
Süppchen 4.90
Suppe 5.90
Wahlweise mit Blutwurst (+ 1.00)

Wir servieren Ihnen gerne 

kostenlos Brot zu Ihrer Suppe.  

Bitte fragen Sie unser Personal.

Bratkartoffel 3.50
Pommes Frites 2.50
Wedges mit Sour Creme 3.00
Kartoffelstampf 2.50
3 Röstitaler 3.00

Bratensoße 2.50
Rahmsoße 3.00
Champignon-Rahmsoße 3.50
Pfeffer-Whiskysoße 3.50
Calvados-Rahmsoße 3.50

Kräuterbutter 1.00
Grüne Bohnen 3.00
Schmorzwiebel 2.00

Vorspeisen und Klein igkeiten

Hausgemachte Suppen

Extras



Große Salatvariation [N-B]

saisonal garniert | frisches Brot
ohne Beilage 8.90

wählen Sie sich zusätzlich:
gegrillter Hühnerbrust [H-I-B] + 7.90
Rumpsteak (ca. 250 g Rohgewicht)  + 19.90
4 Garnelen in italienischer Butter [A-F] + 9.90

Kleiner knackiger Beilagensalat [I-B] 4.50

Wilder Salat [F-G-N] 6.50 
Vinaigrette | Bergkäse | Croutons |   
gerösteten Kernen

Joghurtdressing [F] | Himbeer-Feigen-Vinaigrette | Essig & Öl

vege-

tarisch

vege-

tarisch

vege-

tarisch

Der Dreißigjährige Krieg ging auch an Weisen-
heim am Berg nicht spurlos vorüber. Bevor aber 
die räuberischen Horden ins Dorf eindrangen, 
schafften die Bewohner alles Wertvolle zur Seite. 
So nahmen sie auch die beiden Glocken vom Turm 
und brachten sie in stockdunkler Nacht 
hinaus an den Ungeheuersee und ver-
senkten sie dort. Der Pfarrherr vermerk-
te im Kirchenbuch den Tag und den Ort, 
wo sich von nun an die Glocken befan-
den. In ruhigeren Zeiten wollte man sie 
wieder heben und heimbringen. Doch Pfarrhaus 
und Kirche wurden zerstört. 

Der Krieg dauerte lange und als endlich der Frie-
de ins Land zog, da wusste niemand mehr, wo die 
Glocken einst versenkt wurden. Die Kirchenbücher 
konnten nichts mehr aussagen, weil sie ein Raub 
der Flammen geworden waren. Doch die Glocken 

läuten heute noch. Ihr Klang wird beson-
ders an Sonntagabenden vernommen. 
Es gibt Leute die behaupten, dass das 
Läuten gar nicht von den Weisenheimer 
Glocken herruhe, sondern von den silber-
nen Glöckchen, das einst die Mönche des 

Klosters Höwingen im Ungeheuersee versenkten.

Die Sage vom Ungeheuersee

Skur r i l e s  a u s  d e r  P f a l z

Kleine Sage vom Ungeheuersee aus Weisenheim am Berg. Der See befindet sich etwa 3,3 km vom Restaurant Speeter entfernt. 

knack ige Marktsa la te

Bitte wählen Sie sich Ihr Dressing aus!

Wir servieren Ihnen gerne kostenlos Brot zu Ihrem Salat dazu. 
Bitte fragen Sie unser Personal.



Mit * gekennzeichnete Essen können auch als kleine Portion bestellt werden (- 2 €). Alle Preise in EURO, inkl. Steuern und Bedienung.

«Surf & Turf» [F-C]  29.90
Saftiges Rumpsteak | Garnelen in italienischer Butter |  
würzige Kartoffelspalten | Dip

Rumpsteak «Schmorzwiebel» (ca. 250 g Rohgewicht) 25.90 
Schmorzwiebeln | Pommes Frites oder Bratkartoffeln 

Rumpsteak «Kräuterbutter» (ca. 250 g Rohgewicht) 25.90
Kräuterbutter | Pommes Frites oder Bratkartoffeln 

«Speeter̀ s Fleischspieß» (ca. 250 g Fleisch) 19.90
Fleischspieß aus Schweinefilet | saftigem Rindfleisch | Paprika |  
Zwiebeln | etwas Speck | Kartoffelecken | Sour Cream

«Speeteŕ s Winzersteak» [I]  (ca. 250 g Fleisch) 14.90
Schweinesteak vom Kamm | mariniert in eigener Hausmarinade 
grüne Bohnen | Bratkartoffeln 
Ca. 250 g Rohgewicht

PFEFFER-WHISKEY-RAHMSAUCE

(hausgemacht)  

zu Ihrem Steak

3.50

Bestellen 

Sie unsere

Bestellen Sie sich doch einen Beilagen-   salat zu Ihrem Gericht dazu.

F le isch iges

 saf t ige Steaks  



Mit * gekennzeichnete Essen können auch als kleine Portion bestellt werden (- 2 €). Alle Preise in EURO, inkl. Steuern und Bedienung.

Tafelspitz mit Meerrettichsauce [F-H-N-I]  17.90
Rote-Beete-Salat | Kartoffelstampf *

«Vun allem ebbes» Pfälzer Teller [B-F-H-I-N]  15.40
Bratwurst | Leberknödel | Saumagen | Sauerkraut | 
Zwiebelsauce | Kartoffelstampf

2 Scheiben Saumagen oder 2 Bratwürste oder 2 Leberknödel [B-F-H-I-N]  13.50
Sauerkraut | Zwiebelsauce | Kartoffelstampf *

Hausgemachte Pfälzer «Fleeschknepp» [B-H-I-N-F] 13.50
Fleischklöße | Meerrettichsauce | Kartoffelstampf *

Speeteŕ s Bauernkotelett «Für Kenner und Liebhaber» [N-I-B-F-H]  19.90
großes Kotelett (ca. 500 g Rohgewicht) | Kräuterkruste | grüne Bohnen | 
knusprige Bratkartoffel

Cordon Bleu «Chef» vom Schwein [N-F-H-B-I]  15.90
Schweizer Käse | Kochschinken | Pommes Frites*

Schweinefilet [B-F-H-K-N] 16.90
Pilz-Rahmsoße | Butternudeln *

Schnitzel «Wiener Art» [N-I-B] 15.50
Pfannenschnitzel | knackiger Salat | Pommes Frites*

Vom Schwein

def t ig-pfä lz isch U N G E H E U E R S E E
3,3 km vom  

Restaurant  

entfernt.

Wandern Sie

frisch gestärkt zum

Darfs vielleicht noch eine 

 Pilzrahmsoße sein?


