Klleehof

VORSPEISEN & SALATE

Hausgemachte Krauterbutter & Brotkorb fir 2 Personen

2)

Kleiner Gartnersalat . Glutenle

Tomaten-Melonen-Kaltschale T, o

Pfifferlingcremesuppe mit Lauch und Speckstreifen

-
Glutenfrei

Gegrilltes Gemuse (Aubergine, Zucchini, Champignon,

Paprika, Tomate) im Knoblauch-Balsamico-Sud mit Focaccia

Gebeiztes Bachsaiblingfilet in Himbeer-Dillmarinade,
Wildkrautersalat und Pumpernickelcrumble

Kleehofs Vitello Tonnato -
mit gebackenen Kapernapfeln und Rucola

,Hacker-Salat" mit Kerbeldressing und eingelegtem Gemduse

& gratinierter Ziegenkase
& gebratene Pfifferlinge

Zu allen Vorspeisen reichen wir einen Brotkorb. Jeder weitere Brotkorb a 2, 50.

VEGAN & VEGETARISCH

Gefullte Ofenkartoffel - Lauch, Paprika, Zwiebeln, Créme Fraiche

und Parmesan, dazu Wildkrauter in Kerbeldressing

Gegrillte Polentaschnitte auf Ratatouille, {g@n -
mit gerosteten Pinienkernen und Basilikum

Pfifferlingrisotto mit Spinatsalat und Focaccia-Chip

Mangold-Kartoffelrostitirmchen
mit gebratenen Pfifferlingen und Mandelmilch-Velouté

Liebe Gdste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bei uns Servicemitarbeitern.

4,00

5,60

6,00

7,50

9,90

13,50

13,90

14,50
15,90

13,90

15,50

16,90

16,90

Unsere separate Allergiker-Speisekarte gibt Ihnen Auskunft Gber die in den jeweiligen Speisen enthaltenen Allergenen.

Alle Preise verstehen sich in Euro und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.



Klleehof

FISCH & FLEISCH

HechtklofRchen im Spinatnudelnest,
Silvanersof3e und Speckchips

Gebratenes Lachsforellenfilet auf Safran-Risotto, i
gedinstetem Mangold und Kerbelschaum

Wiener Schnitzel vom Kalb 9

mit Kartoffel-Gurkensalat und Salatbukett

Kalbslebergeschnetzeltes in Majoranjus, 8

mit gebratenen Pfifferlingen, Tagliarini und kleinem Salat

Rosa gebratene Entenbrust
auf Bamberger Spitzkohl-Karottengemise -
Thymian-Kartoffelpiree und feiner Balsamicojus

Gegrilltes Rumpsteak mit hausgemachter Krauterbutter,
Knoblauchbaguette und mariniertem Grillgemuse

ZUM ABSCHLUSS

Zum Naschen: 1 Kugel hausgemachtes Sorbet oder Eis
jede weitere Kugel
Sorbet mit frinkischem Winzersekt aufgegossen

Creme Br0lée mit Erdbeeren %,

Limetten-Joghurt Mousse auf Erdbeerminzsalat -
und Nugat-Marzipaneis

Mohnkuichla mit Stachelbeerkompott
und rotem Johannisbeersorbet

Liebe Gdste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bei uns Servicemitarbeitern.

21,80

22,50

19,80

22,80

24,90

25,50

3,00
2,00
+2,80

5,80

8,00

9,00

Unsere separate Allergiker-Speisekarte gibt Ihnen Auskunft Gber die in den jeweiligen Speisen enthaltenen Allergenen.

Alle Preise verstehen sich in Euro und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.



