
Grunder Krüstchen  
mit Schmorzwiebeln, krossen Bratkartoffeln,  
Spiegelei & buntem Salat  

Pulled Pork Burger  
mit Cheddar und karamellisierten Zwiebeln,  
dazu bunter Salat, Kartoffelwedges & Kräuterdipp 

„Kott on bleu“  
(Schweineschnitzel gefüllt mit Kottenwurst & bergischem Land-
käse), dazu krosse Bratkartoffeln & Salat

Pot-au-feu von der Gans  
mit frischem Wurzelgemüse, Bouillon und Kartoffelwürfeln

Gebratene Maishähnchenbrust  
mit asiatischem Zitronengras-Kokos-Gemüsecurry & Basmatireis 

Schweinefilet im Pancetta-Mantel  
mit toskanischem Bohnengemüse & Thymiankartoffeln

Linguine mit Hirschragout,  
frischen Pilzen & Wintersalat

Brust und Keule  
von der Vierländer Freilandgans, mit Orangen-Ingwerrotkohl, 
Semmelknödeln & Apfel-Zimtmus

Argentinisches Rumpsteak  
mit Kräuterbutter, dazu Folienkartoffel, Kräuterschmand & buntes 
Gemüse

Bunter Beilagensalat mit Gurken, Tomaten & Möhren

Großes bunter Salatteller  
mit Sprossen, Kernen & Balsamico-Honigdressing, dazu

- gratinierte Ziegenrolle & hausgemachtes Pesto   
- gebratene Rumpsteakstreifen & Edelpilze   
- gebratene Riesengarnelen & Mangochutney  

Thai-Salat  
mit Mango, grünem Apfel, bunten Blattsalaten, Erdnüssen & 
Sesamdressing, dazu 

- knusprige Falaffelbällchen & Erdnuss-Chillidipp 
-  Satéspießchen von der Maishähnchenbrust &  

Erdnuss-Chilidipp

Hausgebackenes Brot  
mit Limetten-Aioli & Kräuterdipp 

Pastinaken-Cremesüppchen  
mit knusprigen Kartoffelchips 

Kölner Senfrahmsüppchen  
ohne/mit gebratener Blutwurst  

Gebratene Geflügelleber mit winterlichen Salaten,   
Feigen-Apfelchutney & Himbeer-Vinaigrette

Variation vom schottischen Räucherlachs  
mit buntem Salat, Kräuterschmand & krossen  
Kartoffelplätzchen

Gänse-Flammkuchen mit Rotkohlsalat

Ein schönes Bergisches Landbier oder eine kühle Flasche Wein für Zuhause? 
Sprechen Sie uns bitte einfach an, wir haben eine schöne Auswahl für  
Sie zusammen gestellt.

Biere | 0,33 l 
Weine | 0,7 l Vegane Abwandlung möglich.

„KiSchni“ (Kinderschnitzel mit Pommes frites)   
„Super Mario“ (Pasta mit Tomatensauce)  

 

 
 
 
je 3,00 € 
ab 9,50 €

7,50 € 
6,00 €

Suppen und Vorspeisen

Salate

Hauptspeisen vegetarisch

Hauptspeisen Fisch

Dessert

Getränke

Für unsere "kleinen“ Gäste

GÜLTIG AB JANUAR 08.01.2021

SPEISEKARTE ABHOL-  
UND LIEFERSERVICE

3 Reibekuchen mit Apfelmus 

Original schwäbische Käsespätzle  
mit krossen Röstzwiebeln & winterlichem Salat

Asiatisches Gemüsecurry  
mit Kokos-Zitronengrassauce, Kichererbsen & Basmatireis

Trüffel-Linguine mit Parmesan-Sahnesauce,  
frischem Rucola, Trüffel & Kirschtomaten 

„Grunder Fish & Chips“  
vom Island Kabeljau, Sauce Rouille, Kartoffelchips & Fenchelsalat 

Pasta mit gebratenen Lachswürfeln,  
frischer Blattspinat & Limonen-Safransauce

Joghurt-Panna Cotta mit Mango  
Kaiserschmarren mit Roter Grütze & Vanillesauce

 
4,50 €

 
6,50 €

 
6,00/7,50 €

 
12,00 €

 
15,00 €

 
16,00 €

4,50 € 

 
10,00 €

12,50 € 
16,50 € 
16,50 €

 
 
12,00 €

13,50 € 
15,50 €

 

 
15,50 €

 
 
16,00 €

 
 
17,50 €

 
17,50 €

 
19,00 €

 
21,00 €

 
23,50 €

 
 
24,50 €

 
 
24,50 €

4,50 €

 
13,50 €

 
14,50 € 

17,50 €

 
19,00 €

 
17,00 €

6,50 € 
7,00 €

Hauptspeisen Fleisch



Bestellungen per e-Mail info@der-grund.com oder die Nummer gegen Hunger  

Unseren Online-Shop finden Sie unter www.der-grund.com
Mittwoch - Samstag  17.00 – 21.00 Uhr   |   Sonntag   12.00 – 14.00 Uhr und 18.00 – 21.00 Uhr

0 21 91 . 59 27 004

Take &  Away
DER GRUND FÜR ZUHAUSE!

Unsere Verantwortung der Umwelt gegenüber nehmen wir sehr ernst. Deshalb arbeiten wir im „Take & Away“ aus-
schließlich mit Geschirr aus Bio-Zuckerrohr-Fasern, die als Nebenproduktion bei der Zuckerproduktion entstehen 
und zu 100% recycle-/kompostierbar sind oder mit Produkten aus biologisch abbaubarem Bio-PLA-Kunststoff. 

Ab 4 Personen (sortenreine Bestellung) liefern wir Ihnen unsere Gerichte auch gerne im Edelstahl-Warmhalterechaud.

„ EIN ABEND MIT 
FREU(N)DEN“

Unser „Bausatz“ für ein köstliches 4-Gang-Menü kommt mit detaillierter An-
leitung, die euch Schritt für Schritt zum Genuss-Maître in der eigenen Küche 
macht. Die Box ist für 2 Personen konzipiert und beinhaltet das fertige Menü, 
so dass ohne viel Schnickschnack nur noch erwärmt und angerichtet werden 
muss.

Bitte bei Bestellung per Mail oder Telefon angeben, welchen Hauptgang wir in 
die Box packen dürfen. Bitte mindestens 2 Tage im Voraus bestellen.

Kochbox 1/21

Abholung und Lieferung  
Mi. – Sa.  17.00 – 20.00 Uhr 
So. 12.00 – 14.00 Uhr & 17.00 – 20.00 Uhr.  

Ab einem Bestellwert von 60,- EUR beliefern wir Euch im 
Umkreis von 2 km kostenlos, weiter gerne nach Absprache.

UNSERE KOCHBOX 01/2021

INFO@DER-GRUND.COM 
0 21 91 - 59 27 004 

1. GANG

Pastinaken-Cremesüppchen mit Crôutons

2. GANG

Thai-Salat mit asiatischer Knusperrolle,  
Saté-Spießchen von der Maishähnchenbrust, Mango,  
grüner Apfel, bunte Blattsalate, Erdnüsse & Sesamdressing

3. GANG   
(bitte je zwei Personen für einen einheitlichen  
Hauprgang entscheiden)

Trüffel-Linguine  
mit Parmesan-Sahnesauce, frischem Rucola, Trüffel & Kirschtomaten

[oder]

Pot-au-feu von der Gans  
mit frischem Wurzelgemüse, Bouillon und Kartoffelwürfeln

[oder]

Pasta mit gebratene Lachswürfeln 
frischer Blattspinat & Limonen-Safransauce

4. GANG

Joghurt-Panna-Cotta mit Roter Grütze

pro Person

FÜR  
2 PERONEN

5037,

ABHOL- UND LIEFERSERVICE


