Um unseren Auszubildenden im 3. Lehrjahr die optimale Priifungsvorbereitung zu 2
gewahren, haben wir uns etwas einfallen lassen. Sie haben die Méglichkeit, Ihren J (jﬁ '

Beitrag zu leisten. © 1 L‘
Taglich erwarten Sie mit viel Liebe gekochte Leckereien, um Ihre Mittagspause B | )
optimal zu gestalten! Tk kX
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Mo. bis Fr. 11.30-14:30 Uhr - nur auf Vorbestellung unter 0371/6840

& Montag — 08.03.2021

" Rote-Bete-Risottose ~ karamellisierter Ziegenkase® 9,50 Euro

o Kleines Geschenk dazu:

Q Karotten-Orangen-Stippchen®¢ mit hausgemachten Grissin"\E i
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Mittwoch — 10.03.2021 &
Kabeljaufilet™ im Backteigé"\F' ~ Senfrahmsmt 9,50 Euro
) Zuckerschoten ~ Kartoffelspeck-Piiree"
&) Kleines Geschenk dazu: R
- . Schwarzwurzel-Stippchen®®\: mit Fasanenpraline* e
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Gefilltes Kalbsfilet~an Portweinjus | . & 9,50 Euro #
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Freitag — 12.03.2021
Hahnchengeschnetzeltes! in RahmsoBet ~ Champignons ~ Pasta®\fi 9,50 Euro )
Kleines Geschenk dazu:

Basilikumschaum-Stippchene't mit Crodtons®” et

a

Bitte beachten Sie, wir bitten um Bestellung bis 20.00 Uhr am Vortag, kurzfristige Bestellungen richten
Sie gern nach Verfligbarkeit und telefonischer Absprache.

Alle Speisen ausschlieBlich zur Abholung.

Inhaltsstoffe: Se-Sellerie, L-Laktose, Gw-Gluten Weizen, Ei-Eier, Sn-Senf; Fi-Fisch
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