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FEINSTE CHINESISCHE KUCHE

Willkommen in »tangs kantine«

Wir bringen Ihnen die authentische chinesische Kiiche nach Kreuzberg.

Obwohl — die chinesische Kiiche gibt es natiirlich gar nicht. In China leben inzwischen
schatzungsweise mehr als 1,3 Milliarden Menschen, tiber 7o Ethnien mit unterschied-
lichen Sprachen und unzahligen Dialekten und ebenso vielen Brauchen, Gewohnheiten

und Geschmackern.

In China wird tiblicherweise grob zwischen Norden und Stiden und vier grofen Regio-
nalkiichen unterschieden: Szechuan, Peking, Shanghai (Fujian) und Kanton. Aber auch
Chinesen reisen, so daf3 nicht nur die Nudeln nach Italien, sondern auch die verschie-
denen Regionalkiichen in die anderen Landesteile gekommen sind. Dementsprechend
werden auch im Norden gerne kantonesische Dim Sum und in Shanghai Peking-Ente

gegessen.

Wir orientieren uns vorwiegend an der scharferen, pfefferigen Szechuan- und der mil-
deren, stifdlicheren Shanghai-Kiiche. Wir bieten aber auch einige Spezialitaten, insbe-
sondere Dim Sum, aus Kanton an. Aus welchem Landesteil auch immer, alle Gerichte
werden genau so zubereitet, wie wir sie auch in China essen. Das bedeutet auch, daf

wir ganz ohne kiinstlich zugesetztes Glutamat kochen.

Wir wiinschen Ihnen einen angenehmen kulinarischen Aufenthalt in »tangs kantine«.

sprechen Sie mit uns, wenn Sie mit einer grof3en Gruppe bei uns

feiern mochten. Wir stellen Thnen gerne ein Menii zusammen.

Bei Lebensmittelunvertraglichkeiten oder Allergien sprechen Sie uns bitte an, wir halten eine Allergenkarte bereit.
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Suppen

In China wird Suppe im Allgemeinen nach dem Hauptgang gegessen. Nur in Kanton
gibt es die Suppe vorab. Dort kommt ein grofser Topf, ahnlich einer Waschschiissel, auf
den Tisch, aus der sich alle mehrmals mit einer groften Kelle reichlich bedienen, bevor
die anderen Gerichte aufgetragen werden.

in3,00 € gop5,80€
101 Eierblumensuppe O mit seetang und Toraten “e‘“3’ ..........................

102 Wan Tan Suppe (@) mit Teigtaschen, gefiillt mit Spinat und Schweinefleisch

Kein3,00 € g0 5,80 €

Glasnudeln

Kalte Vorspeisen

Chinesen essen gerne in Gesellschaft, wobei in einem Restaurant jede Gruppe in einem
separaten kleinen Raum mit eigenem Kellner sitzt. Die Bestellung wird von einem,
meist demjendigen, der einladt, mit dem Kellner besprochen und fiir alle vorgenom-

men. Dabei kommen viele verschiedene Gerichte und kalte Vorspeisen auf den Tisch,
die von allen gemeinsam gegessen werden.

13 Herr u“d Frau Schmldt ((( Rrindfleisch, fein geschnitten, mit Pansen und Erdniissen,

schen 4,90 €
1s WWarme Brﬁder (( schweineohren, geschmort mit chinesischen Krautern und Lauch,

leicht warm serviert

Warme Vorspeisen

Warme Vorspeisen in unserem Sinne gibt es in China eigentlich nicht. Vergleichbare
kleine Speisen werden als Zwischenmahlzeit oder zum Friihstlick gegessen.

126 Gegrillter Schweine

bauch

’vegan (’) auch vegan erhaltlich @vegetaﬁ'sch (@) auch vegetarisch erhaltlich Cleicht scharf  ((scharf  (((sehr scharf 3
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Dim Sum (Teigtaschen)

Ahnliches gilt fiir Dim Sum, gebratene, gekochte oder in kleinen Bambuskérbchen
gedampfte Teigtaschen, die aus Kanton kommen. Dort geht man zum Friihstiick ins
Teehaus und isst zum Tee Dim Sum. Friither gab es in den Teehdausern haufig Geschich-
tenerzahler und Vorleser. Alte Leute, die nicht mehr arbeiten, sitzen oft den ganzen Tag
dort, mit ihren Vogeln, trinken Tee, essen Dim Sum und reden iiber Gott und die Welt.

Alle Dim Sum

130 Xiao Long Bao

4 gedampfte Hefeteigbillchen gefllt mit Schweinehackfleisch

11 Bao Zi (?)

2 grofee gedampfte Hefeteigtaschen gefiillt mit Sc

hweinehackfleisch und Gemiise

oder mit chinesischen Pilzen und Gemiise 4

132 Wok Tip (?)

4 gebratene Teigtaschen gefiillt mit Fleisch und Lauchzwiebeln

oder gedampft mit Spinat, Tofu und Schnittlauch 4

133 San Sin — Drei Kostlichkeiten

en, Schweinefleisch und Hithnerfleisch

4 gedampfte Teigtaschen gefiillt mit Garnel

137 Xia Mai

4 gedampfte Nudelteigtaschen mit Hiihnerfleisch und Garnelen

’vegan (’) auch vegan erhaltlich @vegetaﬁ'sch (@) auch vegetarisch erhaltlich Cleicht scharf  ((scharf  (((sehr scharf 4
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Nudeltopfe

Der Legende nach haben wir den heute in vielen asiatischen Landern zum festen Be-
standteil der Kliche gehdrenden Nudeltopf einem chinesischem General zu verdanken.
Vor liber 4.000 Jahren, wahrend der Xia Dynastie, gingen der Armee wahrend eines
Feldzuges die Vorrate an Fleisch und Gemiise aus. In der Not verfligte der befehlsha-
bende General, Krauter zu sammeln, aus dem verbliebenen Mehl Nudeln zu machen
und diese mit Resten einer Fleischbriihe (die bis dahin weggeschiittet wurde) auf-
zugiefsen. Das so entstandene Gericht roch und schmeckte so gut, daf3 die Soldaten

wieder zu Kraften kamen, die anstehende Schlacht gewannen und der Nudeltopf bis
heute gegessen wird.

Einer anderen Erzahlung nach hat die Frau von Gaozu, lange bevor er der erste Kaiser
der Tang Dynastie wurde und noch sehr arm war, diesem zum Geburtstag eine grofse
Freude machen wollen. Da sie kein Geld hatte, tauschte sie Ihr Hochzeitskleid gegen
eine Packung Mehl und machte ihm daraus Nudeln zur Suppe. Dieser Nudeltopf schme-
ckte ihm so gut, daf3 er ihn auf lange Zeit nicht vergessen konnte. Als er Kaiser wurde
und viele junge Frauen hatte, verlief er seine erste Frau. An seinem nachsten Geburts-
tag machte ihm die verstossene Frau erneut einen Nudeltopf und erinnerte ihn, was
sie ihm geopfert hatte, als er noch bitterarm war. Darauf schamte sich der Kaiser so
sehr, daf3 er zu seiner ersten Frau zuriickkehrte und ein Gesetz erlief3, das dem Volk

vorschrieb, zu Geburtstagen Nudeltopf aufzutischen. Bis heute wird an Geburtstagen
Nudeltopf gegessen.

Nudeltopf mit Weizennudeln oder Reisbandnudeln (%)(?) 7,90 €

146 ) mit Wan Tan (gefiillt mit Spinat und schweinefleisch

’vegan (’) auch vegan erhaltlich @vegetaﬁ'sch (@) auch vegetarisch erhaltlich Cleicht scharf  ((scharf  (((sehr scharf 5
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Kleine Gerichte

Einem chinesischem Brauch nach hat der Schwiegersohn, wenn er bei den Schwieger-
eltern eingeladen ist, gegrillte Schweinerippchen mitzubringen, die es frither sonst

nur bei Festen gab. Auch heute noch bringt man kleine Grillgerichte mit, wenn man zu
einer Feier eingeladen ist.

163 Schweinebauch gegritt

Alle kleinen Gerichte werden mit Gemiise und unserer Spezialsofe serviert

Eierreis, Eiernudeln und Reisbandnudeln,
gebraten

Wer in China nachts ausgeht, isst gerne in einer der Garkiichen auf der Strafe ein

schnelles, einfaches Gericht. Frittierte Schlange, Fischballchen oder — ganz typisch
— gebratenen Eierreis oder gebratene Eiernudeln.

7,50 €
73 Reisbandnudeln, gebraten (?) ’

mit Hithnerfleisch und Gemiise oder mit Tofu und Gemiise 4

’vegan (’) auch vegan erhaltlich @vegetaﬁ'sch (@) auch vegetarisch erhaltlich

Cleicht scharf  ((scharf  (((sehr scharf 6
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Vegane Gerichte

Traditionell essen in China nur die Monche, die kein Fleisch verzehren diirfen, vegan.

Heute gibt es, dahnlich wie in Europa, zunehmend Menschen, die aus Uberzeugung kein
Fleisch essen.

150 Himmlischer Frieden?

gebratener Pak Choi mit Knoblauch

18> Kaiserin Ci-Xis schone Haut ?

gebratene Sojasprossen mit chinesischem Essig

153 Allerwelts-Jia-Chang 7 (

i i il ch
gebratener Tofu nach Art des Hauses mit verschiedenem Gemiise und Knoblau

188 Get' Ockl I.ete Ilal 1en [ ((( frische Griine Bohnen trocken gebraten mit 10 80 €
> 8 b

’vegan (’) auch vegan erhaltlich @vegetaﬁ'sch (@) auch vegetarisch erhaltlich Cleicht scharf  (Uscharf  (({sehr scharf 7
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Huhn

Der erste Kaiser der Ming Dynastie wurde, als er noch bitterarm und noch nicht Kaiser
war, Monch im Kloster. Hier musste er namlich fiirs Essen nicht bezahlen. Da es aber
auch im Kloster wenig zu essen gab und die Monche kein Fleisch essen durften, konnte
er sich nicht lange beherrschen und schlich sich nachts als Dieb fort und stahl sich

ein Huhn. Er bestrich es mit in Wasser aufgeweichter Erde und briet es sich auf einem
Spiefd. Als er mit der getrockneten Erde auch die Federn entfernte roch das gare Huhn

so gut, daf er damit viele Bettler anlockte, mit denen er sich die Speise dann teilen
musste.

9,80 €
190 Feuerhuhn

gebratene Hahnchenschenkel (mit Knochen) mit Peperoni und Knoblauch

i 9,20 €
192 Rotes Curry Huhn « (enthalt Milch und Kokosmilch)

gebratene Hithnerbrust mit rotem Curry und Gemiise

105 Gong Bao Huhn «

. - - h
gebratene Hiihnerbrust mit Paprika, Gemuse, Erdniissen und Knoblauc|

i 8oe€
196 Mond iiber dem Fu He ((( Hithnermigen mit eingelegten sauren Peperoni, gebraten, 9,

mit Ingwer und szechuanpfeffer

’vegan (’) auch vegan erhaltlich @vegetaﬁ'sch (@) auch vegetarisch erhaltlich Cleicht scharf  ((scharf  (((sehr scharf 8
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Ente

Frither gab es in der verbotenen Stadt in Peking viele Koche, die zum Gefallen des Kai-
sers alle darum bemtiht waren, immer neue Gerichte zu erfinden. Da die Enten kno-
chig waren und wenig Fleisch hatten, wurden sie in aller Regel nicht aufgetischt. Erst
als ein Koch die Idee hatte, Enten zu masten, bis sie fett wurden und dann zu grillen,
fanden sie Einzug im kaiserlichen Speiseplan. Diese Ente ist seitdem als Peking-Ente
bekannt. Mit ,,Donald Duck“ bieten wir eine Variante der Peking-Ente an.

11,90 €
200 Shanghai-Ente

knusprig gegrillt, mit Gemiise

11,90 €
201 Ente im Gliick ( K

knusprig gegrillt, mit Paprika, Bambus und Knoblauch

11,90 €
202 Cola-Ente

knusprig gegrillt, mit Ananas und Colasope (stif2)

11,90 €
203 Rotes Curry Ente (( (enthiilt Milch und Kokosmilch) 5

knusprig gegrillt, mit Gemiise und rotem Curry

13,80 €
205 Donald Duck ’

knusprig gegrillt (mit Knochen), mit Gemiise

’vegan (’) auch vegan erhaltlich @vegetaﬁ'sch (@) auch vegetarisch erhaltlich Cleicht scharf  ((scharf  (((sehr scharf 9
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Schwein

Zur Zeit Mao Ze Dongs sollte alles allen gemeinsam gehoren und alle zusammen soll-
ten fiir eine gemeinsame Sache arbeiten. So gab es auch eine Kantine, in der alle, die
gemeinsam gearbeitet haben auch gemeinsam gegessen haben. Fiir alle gemein war
das schlechte Essen aus diinner Gemiisesuppe. Nur am Monatsende gab es ein wenig
Fleisch. Da die Leute so trotz der vielen Arbeit immer wenig Fett zu essen bekamen,
tranken Sie noch das Wasser, in dem das Fleisch gekocht wurde und das sonst wegge-
schiittet wurde. Nur einmal im Jahr, an Maos Geburtstag, gab es reichlich und gut zu
essen — gekochten Schweinebauch, Maos Lieblingsgericht.

210 Zuriick in den Wok «

Schweinebauch im Wok leicht gerdstet mit Gemiise und Knoblauch

215 Tie Ban Rou Si (

chweinefleisch mit Zwiebeln und Paprika, auf heifer Gupeisenplatte

serviert

gebratenes S

Rind

Frither wurde Rindfleisch in China nur von reichen Leuten gegessen, da das Rind dem

chinesischen Bauern als guter Freund bei der Arbeit diente.

1 Rindfleisch nach Bauernart ((

mit Gemiise und Knoblauch in scharfer Suppe

223 Tie Ban Niu Rou (

. . . iert
gebratenes Rindfleisch mit Zwiebeln und paprika, auf heifer Gupeisenplatte servier!

’vegan (’) auch vegan erhaltlich @vegetaﬁ'sch (@) auch vegetarisch erhaltlich Cleicht scharf  ((scharf  (((sehr scharf 10
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Fisch

In der kantonesischen Kiiche wird Fisch nur wenig gewlirzt, um den natiirlichem Ge-
schmack zu bewahren. Fisch wird in China vollstandig mit Kopf gegessen.

( 11,80 €
230 Rotbarschfilet nach Bauernart (( >

mit Gemiise und Knoblauch in scharfer Suppe

-51 Nanhai he Nuhai (Jungen und Madchen)

i i it siifs-saurem Dip
panierte Filetstiickchen vom Rotbarsch, gebraten, mit Paprika — auf Wunsch mit stifs

232 Loup de mer kantonesisch

gedampft, mit Ingwer und Lauchzwiebeln

Garnelen

Garnelen werden wie Fisch auch mit Kopf und Schale gegessen.

241

e: raten. Fermentierter- Teis- 1;,80 €
242 ) geschilt, gebrate gesotten in Fermentierter-Kleb eis-Tomatensauce (kann Alkohol enthalten)
g 5 >

’vegan (’) auch vegan erhaltlich @vegetaﬁ'sch (@) auch vegetarisch erhaltlich

Cleicht scharf  ((scharf  (((sehr scharf 11
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Sommerspezialitﬁten (nur in den Sommermonaten erhiltlich)

In der chinesischen Kultur spielt die Harmonie der Kréfte, das Ying und Yang, eine
wichtige Rolle. So essen die Chinesen im Sommer gerne Speisen, denen man eine kiih-
lende Wirkung zuschreibt, um die erhohte Korpertemperatur auszugleichen. Auf diese

Weise soll auch Krankheiten vorgebeugt werden.

soo ,,1000 Jahre alte Eier«“ ®

mit Tofu und Sojasauce
7,90 €

so1 Unter Mutters Bett «

nnudeln mit Hackfleisch und gebratenen eingelegten

chinesische Weizel

Brechbohnen (hausgemacht) , sauer-scharf

s03 Beijing-Nudeln
kalte Weizenmudeln it warmer Hackdleischsofe Nach ATEASSTIRUSES | | o

s10 Kalte Wan Tan (¢) )
gefiillt mit Spinat und Fleisch oder gefiillt mit Spinat @

s Wasserspinat 7

gebraten, mit Knoblauch

((( sehr scharf 12

’vegan (’) auch vegan erhaltlich @vegetaﬁ'sch (@) auch vegetarisch erhaltlich Cleicht scharf  ((scharf
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Winterspezialitﬁten (ganzjahrig erhiltlich)

Im Winter werden viele Gerichte im Tontopf zubereitet oder serviert, da dieser das
Essen langer warmhalt. In China sind viele Gerichte nicht nur um satt zu werden, son-
dern wirken auch als Medizin, und gute Arzte verschreiben anstelle von Medikamenten
eine auf die Krankheit abgestimmte Ernahrung. So wird Lamm haufig gegessen wenn
es kalt wird und man sich korperlich schwach fiihlt, da es den Kérper warmt.

( 12,80€

250 Lamm im Tontopf ¢

mit Ingwer’ KHOblauCh) Gemuse und REiSWEin ........................................................................................................................................
............................................................................................ o
> Wiitender Drache .

gebratenes Lammflesch mit angebratenem Lauch, 2wlebel N KONBNGET
s goe
252 Chinesisches Gemuse 1m Tontopf 7 (

mit Tofu .....................................................................................................................................................
............................................................................... o

gegrillt, mit Gemiise und Tofu

’vegan (’) auch vegan erhaltlich @vegetaﬁ'sch (@) auch vegetarisch erhaltlich Cleicht scharf  ((scharf  (((sehr scharf 13
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Auf Vorbestellung

Liebespaare werden in China Yuan Yang genannt. Yuan Yang ist eine chinesische Ente-
nart, die man immer als Parchen sieht. Ein Feuertopf, bei dem man die Zutaten in zwei
Briithen, einer scharfen und einer milden, garen kann, nennt man Yuan Yang Feuertopf.

Um sicherzustellen, dass die Zutaten stets frisch sind, sollten Krebs, Feuertopf und
Hummer am Vortag bestellt werden.

20,00 €

270 Krebs
e —
271 Hummer auf Anfrage
gebraten mit Ingwer und Lauchewiebelll -
......................................................................................... Tagespreis
272 Hummer auf Anfrage

mit schwarzem Pfeffer

273 Feuertopf (ab 2 Personen) (®) (7)

i ellbar’
chinesisches Fondue mit diversen zutaten (auch vegetarisch oder vegan best )

Nachtisch

Zum Neujahr nach dem chinesischen Kalender feiern die Chinesen ihr wichtigstes Fest,
das Frithlingsfest, das 15 Tage wahrt. In dieser Zeit wird gemeinsam mit der Familie
gut gegessen, getrunken und ferne Verwandte werden besucht. Am letzten Tag, bevor
alle wieder mit der Arbeit beginnen, gibt es das kleine Friihlingsfest, an dem traditio-
nell siife mit Bohnenmus gefiillte Sesambéllchen gegessen werden.

3,80€
261 Sesamballchen 7 4

Klebreismehl mit Sesam, mit rotem Bohnenmus O e

3,80 €

262 Wolken und Regen 7

Klebreisballchen in fermentierter Klebreissuppe (kann Al kohol enthalten)

267 Gemlschtes Eis (3 Kugeln)

’vegan (’) auch vegan erhaltlich @vegetaﬁ'sch (@) auch vegetarisch erhaltlich Cleicht scharf  ((scharf  (((sehr scharf 14
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Tee
In China gilt Tee nicht nur als Getrank, sondern auch als Mittel gegen Vollegefiihl und
Unwohlsein. Wohlhabende Chinesen nutzten Tee friiher als Mundsptilung am Morgen
und nach dem Essen. Noch heute reinigen Chinesen ihre Hinde beim Essen von Garne-

len und Meeresfriichten mit Tee, da er das Fett l6st und den Geruch neutralisiert.

400 Ingwertee anregender Tee

402 China GunpoWde'r Griiner Tee, zu Kugeln eingerollte Blatter, die sich im Wasser

.............................................. : - oo e
............... in ¢ i i i dampfter Tee mit gold- Kannchen 3
403 Ql“ Cao (se'n.Cha) Grilner Tee, ein auf schonende Weise gedamp

m Aroma, 1 Aufguss

i it fei icht stifgem
410 PU EY chinesischer schwarzer Tee aus yunnan, aromatisch mit feinem, leicl 2

Nachgeschmack, 1-2 Aufglisse

Kalter Sommertee (nur in den Sommermonaten erhiltlich)

Auch wenn die westlichen Erfrischungsgetranke, wie Cola und Fanta, bei jungen Leu-
ten ahnlich beliebt sind wie hier, wird in China an heifsen Tagen wie eh und je kalter Tee
getrunken. Dieser loscht nicht nur den Durst, sondern kiihlt auch den Korper und wirkt
anregend. (Nebenbei reinigt Oolong das Blut und hilft Fett abzubauen).

s Glas 2,80 €

grof

Tee mit Goji Beeren

a1 Kalter Oolong kalter

Tasse 3,80 €

Tasse 1,80 €

Tasse 1,60 €

302 ESpresso

15
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Alkoholfreie Getranke

- Rheinsberger Preussenquelle feinperlig  o!2:90€

74 Tk

316 Spe

360 Apfelschorle

w70 Apfelsaft

s Mangonektar S S
....................... g 0)21 2,20 € O,Al 3,80 €

* mit Farbstoff

* koffeinhaltig

* mit Konservierungsstoffen
4 chininhaltig

®mit Antioxidationsmitteln

16
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Bier

120 Krombacher vom Fafs 0312,50 € 0s513,60€

0,331 2,60 €

150 030 Berlin Pale Ale

erican Pale Ale von Lemke, der ersten Craft-Bier-Brauerei in Berlin.

Am
Duft nach tropischen Friichten, Zitrus und Waldh
n von Grapefruit und Zitrone, feines Karamell

onig. Im Antrunk mit

dezenter Bittere und Arome

o5l 3,80 €

460 Alster 0312,30 € 0513,50 €

* mit Farbstoff

? koffeinhaltig

* mit Konservierungsstoffen
4 chininhaltig

®mit Antioxidationsmitteln

17
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Aperitifs

5c1 3,00 €

470 Martini Bianco

.................................... . e
472 Pflaumenwein 5cl 2,5
[ oo
Likore
13,00 €
o FermetBranca 2cl 3,00 €
2cl 3,00 €
........................................................... e
43 Bailey’s 3
o °
Reisweine
Sake 0114590 €
497
Japanischer Reiswein,warm g
.................................... I ke
408 Huang-Jiu 011555
Chinesischer Reiswein mit Ingwer, warm
[ d [ d
Spirituosen
2cl 3,80 €

so RemyMartin b D

404 Gao-Liang

Weizenschnaps

405 Wu-)a-Pi
KELEETSCMADS e —————

206 M ao-Tai

Weizenschnaps

kantine

NSTE CHINESISCHE KUCHE

* mit Farbstoff

? koffeinhaltig

* mit Konservierungsstoffen
4 chininhaltig

®mit Antioxidationsmitteln

18
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Longdrinks

s10 Gin Tonic * 415,50 €

515 Aperol Spritz

Schaumweine

600 Prosecco DOC 0113,80 €

601 Prosecco DOC (Flasche)

Prosecco, trocken, Az.Agr. Bortolomiol, Venetien, Italien

60> Crémant de Bourgogne AC Brut

Crémant, trocken, Veuve Ambal, Bourgogne, Frankreich

s03 Champagne Legr

Champagner, Champange, Frankreich

* mit Farbstoff

? koffeinhaltig

* mit Konservierungsstoffen
4 chininhaltig

®mit Antioxidationsmitteln

19
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Offene Weine

sso Chardonnay ,,les Rivages* 0,213,50 €
Weipwein, trocken, Les Domaines Auriol, Languedoc, Siidfrankreich. Aromen von weifen Pfirsichen und

Birnen, ausgewogen mit feinem Schmelz, leichter Honigtouch im Finale.

s Sauvignon Blanc /Colombard ,,Les Rivages* 0,213,550 €

Weifpwein, trocken, Les Domaines Auriol, Languedoc, siidfrankreich. Gelbe Fruchtaromen, unterlegt von

einer frischen Blumenwiese, klare und frische Struktur.

ss2 Riesling ,,Eltviller Sonnenberg* 0,21 4550 €
WeiRwein, halbtrockener Qualitatswein, Weingut Georg Mauer, Rheingau. Gewachsen auf tiefgriindigem

Lossboden. Saftig und feinfruchtig, mit ausgewogener Balance swischen Frucht, Mineralitat und Saure,

Zitrusnoten dominieren.

ss3 Grauburgunder 0,215,50 €

Weifswein, trockener Qualitatswein, Weingut Jiilg, Pfalz. Aromen von gelbem Apfel und Orangenschalen, mit

nussigem Schmelz. Kraftvoll-intensiver, wiirziger Grauburgunder mit feiner Mineralitat.

ye . 3 €

s60 Roséwein ,,Les Rivages ¢ 0,213,50 €
Roséwein, trocken, Les Domaines Auriol, languedoc, siidfrankreich. Saftiger Rosé aus Carcassone aus den
wiirzigen Rebsorten Syrah, Grenache und Carignan. Mit feinen Himbeer- und Erdbeernoten, animierende

Frische und feine Pikanz.

Rotweine

€
s70 Merlot ,,Les Rivages®
Rotwein, trocken, Les Domaines Auriol, Languedoc, siidfrankreich. Aromen von Pflaumen und schwarzen
Kirschen, sehr ausgewogen, mit eleganter Wiirze. Gut eingebundene Tannine sorgen fiir einen runden,

weichen Ton.

s» Sangiovese Chianti DOCG
Rotwein, trocken, Renzo Masi, Toskana, Italien. Geschmeidiger Klassiker aus der Sangiovese—Rebsorte,

mit roten Waldbeeren und einem Hauch Vanillearoma.

Cabernet Sauvignon ,las Abejas“ 0,215,80 €

Rotwein, trocken, BIO-zertifiziert, odfjell Vineyards, Maipo Valley, Chile. Wiirziger Cabernet Sauvignon,

Aroma von wilden Brombeeren und Himbeeren mit einem Hauch Minze. Der Ausbau im stahltank sorgt flr

saftige Tannine und einen erfrischenden Abgang.

tangs kantine
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Flaschenweine

Weifiweine

sso WeifRburgunder

Weifwein, trockener Qualitdtswein, Weingut Gunderloch, Rheinhessen. Gewachsen auf rotem Schiefer, mit

delikaten gelben Fruchtnoten, einem Hauch Vanille und filigraner wiirze.

ss1 Scheurebe

Weiftwein, trockener Qualitatswein, Weingut Jiilg, Pfalz. Frischer, duftiger und mineralischer Wein ‘mit Noten

von Cassis und Holunder mit feiner Kriuterwiirze. Der deutsche Sauvignon Blanc!

58

N

.o 3 ’ 3
Gewiirztraminer ,,Cuvee Prestige
Weifdwein, halbtrocken, Christian Dock, Alsace, Elsass. Dezent halbtrockener Gewiirztraminer mit klas-

sischen Aromen von Rosen, Litschi und Bitterorangen. Excellent zu scharfen und wiirzigen Fleischgerichten.

ss3 Fritz Haag Riesling
Weifswein, trockener Qualitatswein, Weingut Fritz Haag, Mosel. Ein Riesling-Klassiker mit Aromen von Zitrus

und Mandarinenschalen, 4therische Noten mit feiner Schiefersalzigkei

sss Chablis AC 0,751 32,00 €
Weipwein, trocken, Domaine Louis Moreau, Bourgogne, Frankreich. Klassischer Chablis mit
individueller Stilistik. Frische Nuancen von griinem Apfel und Zitrusfriichten. Vollmundig, elegant und mit

leichter Nussigkeit im Geschmack, mit ideal ausbalancierter Saure. stimmiges und aromatisches Finale.

586 Sancerre Blanc AC ,Thauvenay“ 0,75136,00 €

Weifdwein, trocken, Domaine Masson-Blondelet, Loire, Frankreich. Gewachsen auf den kargen Kalk- und

feuersteinigen Boden in Sancerre. Ein Parade-Sauvignon-Blanc mit Holunder, Stachelbeeren und zart

rauchig-mineralischen Akzenten. Feines und prézises saurespiel.

r'd .

585 Rosé Domine Gobelsburg 0,751 22,00 €
Roséwein, trocken, Domane Gobelsberg, Kamptal, Osterreich. Gekeltert aus der Rebsorte Zweigelt.
strahlender rosa Ton mit feinem Duft nach wildkirsche und roten Beeren, unterlegt von einer anregenden

Krauternote.
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Flaschenweine

Rotweine

. . . 2
s00 Rioja DOCa Seleccion 0,751 22,00 €
Rotwein, trocken, Bodegas Sierra Cantabria, Rioja, Spanien. Ein Tempranillo mit Aromen von schwarzen und

roten Friichten im Wechsel, einer elegant-rostigen Holzwiirze und etwas schokolade im Abgang.

so1 Ursprung 0.75128,00 €

Rotwein, trockener Qualitdtswein, Weingut Markus Schneider, Pfalz. Markus Schneider hat Pfalzer Frische

mit der Kraft einer Bordeaux Cuvée aus Cabernets und Merlot und einem Teil Portugieser kombiniert.

Schwarze Johannisbeere, stifte Krauter und eine extreme saftigkeit zeichnen diese ,,urspriingliche“ Idee aus.

so2 Black Print 0,751 36,00 €
Rotwein, trockener Qualitatswein, Weingut Markus Schneider, Pfalz. BLACK PRINT ist die Steigerung von
URSPRUNG. Dunkel und konzentriert mit schwarzen Kirschen, Minze und Bitterschokolade. Zu dieser
excellenten Cuvée aus Merlot, Cabernet und Syrah ist die Uberschrift ,Rind* der richtige Hinweis auf der

Speisekarte.
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