
Sehr geehrter HÖERHOF – Gast, 

aufgrund der aus Corona resultierenden wirtschaftlichen Aspekte haben wir die 
Speisenauswahl reduziert, damit wir unseren qualitativen Anspruch in der 
Speisenproduktion beibehalten. 

Wir hoffen auf Ihr Verständnis und freuen uns auf Ihren Besuch 

Ihr HÖERHOF-Team 

 

Unsere Gourmetkarte 

Donnerstagabend bis Samstagabend von 18:00 - 23:00 Uhr 

Ihre Bestellung erbitten wir bis 20:30 Uhr! 

 

Bewusst.Nachhaltig            Weinbegleitung.Deutschland 

*Amuse Bouche 

Beete - in Variation 
Forelle, Kartoffel & Meerrettich                     Weingut Kühling Gillot   
______________                                                         
Wolfsbarsch – auf der Haut                            
Pastinake, Spinat & Nussbutter   Weingut Spreitzer  
_____________                                                                                                
*Sanddorn-geeist 
Joghurt & Honig   
______________     
Rehrücken - gebraten                            Weingut Schloss Proschwitz 
Rosenkohl, Apfel & Speck  
______________     
Apfel – geschmort                               Weingut Bercher 
gestockter Rahm, Rosine & Hafer  
_______________                                                                              
*Petit Four 

 
 
* Ab 3 Gängen im Menü enthalten 
 

                         
Menüreise      Weinreise 

3 Gänge          72 EUR    3 Gänge  0,375l         25 EUR 

Alles         90 EUR    Alles   0,55l         32 EUR 

 

 

A la carte  

Vorspeise 18 EUR  Hauptgang 44 EUR  Dessert 16 EUR 
 
 
 

 

 



 

Kulinarische Rundreise  
Donnerstag- bis Samstagmittag von 12:00 – 14:30 Uhr 

Ihre Bestellung erbitten wir bis 13:30 Uhr! 

Donnerstag- bis Samstagabend von 18:00 – 23:00 Uhr 

Ihre Bestellung erbitten wir bis 20:30 Uhr 

 

International.Saisonal         Weinbegleitung.Rheingau.Pfalz 

 
Ikarimi-Lachs - roh mariniert                  Weingut Wagner Stempel 
Fermentierter Kohl, Mango & 
gelber Peperoni       
______________                                                         
 
Perlhuhnbrust – gebraten                             Weingut Battenfeld Spanier  
Pak Choi, Rettich & Sesam        
______________     

 
Zitrusfrüchte - in Texturen                    Weingut Spreitzer 
Topfen, Mandarine & Blutorange   

 

 

Menüreise      Weinreise 

 

3 Gänge          60 EUR    3 Gänge  0,375l         25 EUR 

 

A la carte  

 

Vorspeise  16 EUR  Hauptgang 33 EUR  Dessert 14 EUR 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
Unsere kleine Schlemmerkarte 

Donnerstag- bis Samstagmittag von 12:00 – 14:30 Uhr 

Ihre Bestellung erbitten wir bis 13:30 Uhr! 

Donnerstag- bis Samstagabend von 18:00 – 23:00 Uhr 

Ihre Bestellung erbitten wir bis 20:30 Uhr 

 
 

Waldpilze / Graubrot 

Samtsuppe von geschmorten Waldpilzen 

 mit Graubrot und Kräuteröl 

*** 
 

Fisch des Tages  
 

oder 
 

Beluga / Kürbis 

Marinierte Belugalinsen   

mit geschmortem Kürbis und Blumenkohl in Variation 

*** 

Banane / Milchschokolade   

Creme Eis von der Milchschokolade, 

mit marinierter Banane und Passionsfrucht 

 
 

Bitte wählen Sie Ihr 3-Gang Menü für € 38,50 pro Person 
oder entscheiden Sie sich für das 2-Gang Menü für 34,50 pro Person 

oder 1 Hauptgang für 25,00 pro Person 
 
 
 
 
 
 
 
 


