
 

_________________________________________________ 

F E I N K O S T   S P E I S E N   B A R  

 

ABENDKARTE 
 
 

Unsere Aperitif Empfehlung 
Prosecco Frizzante „Corte Fresca“ DOC 

Cielo e Terra, Veneto, Italien 
0,1l, 5,80 € 

 

 

 

 

VORSPEISEN 
 
 

 HUMMER BISQUE MIT JAKOBSMUSCHEL, BROT CHIP UND CREME FRAICHE € 12,50 
 

 BROKKOLI-KARTOFFEL FLAN 
 MIT GERÄUCHERTEM LACHS UND FORELLENKAVIAR € 16,50 
 

 POCHIERTES EI 
 MIT GEHOBELTEM TRÜFFEL AUF BLATTSPINAT € 17,50 
 

 GAMBAS AUS WILDFANG 
 VOM GRILL MIT CHILISAUCE AUF AVOCADO UND TOMATEN RAGOUT € 17,50 
 

 U.S. BEEF TATAR 
 MIT JALAPENIO MAYONNAISE UND KARTOFFEL CHIPS € 18,50 
 
 
 
 
 

HAUPTSPEISEN 
 

 FILET VOM SKREI 
 SAFRANSCHAUM, VIOLETTE KARTOFFELMOUSSELINE, GEMÜSEFONDUE € 26,50 
 
 

 LAMM KOTELETTS AUF MADEIRA JUS 
 POLENTA MIT PIEMENTÓN DE LA VERA UND MEERSALZ-SCHALOTTEN € 28,50 
 
 

 SUPRÊME VON DER MAISPOULARDE MIT GARNELE 
 AUF ROTE BEETE GRAUPEN RISOTTO UND ROSMARIN-PORTWEIN JUS € 27,50 
 
 

 LENDE VOM HEREFORD RIND, CAFÉ DE PARIS BUTTER MIT 

 RUCOLA SALAT € 28,50 
 ODER 
 RATATOUILLE UND KLEINEN GRILLKARTOFFELN € 28,50 
 
 

UNSER KÜCHENTEAM BEGEISTERT SIE KULINARISCH BIS 22.00 UHR. 

 
WIR WÜNSCHEN IHNEN VIEL FREUDE, GENUSS UND EINEN GUTEN APPETIT. 



 

_________________________________________________ 

F E I N K O S T   S P E I S E N   B A R  

 

DEGUSTATIONSMENÜ 
 

Zum Aperitif 
Prosecco Frizzante „Corte Fresca“ DOC 

Cielo e Terra, Veneto, Italien 
 
 

Menue 
 

BROKKOLI-KARTOFFEL FLAN 
MIT GERÄUCHERTEM LACHS UND FORELLENKAVIAR 

 

2020 Custoza Bianco, Cantina di Castelnuovo, Veneto, Italien 

*~*~*~* 
KRUSTENTIERSÜPPCHEN 

MIT HONIG-CHILI CRÈME FRAÎCHE 
 

2020 Grauer Burgunder trocken, Peth-Wetz, Rheinhessen, Deutschland  

*~*~*~* 
POCHIERTES EI 

MIT GEHOBELTEM TRÜFFEL AUF BLATTSPINAT 
 

2020 Weißburgunder Fumé trocken, Markus Brandt, Rheinhessen, Deutschland 

*~*~*~* 
SUPRÊME VON DER MAISPOULARDE MIT GARNELE 

AUF ROTE BEETE GRAUPEN RISOTTO UND ROSMARIN-PORTWEIN JUS 
 

2020 Riviera del Garda Classico Chiaretto „Feudo“, Feliciana, Lombardei, Italien 

*~*~*~* 
TOPFENSCHAUM MIT GRANATAPFEL 

 

2020 Spätlese „Angerhof“ Weingut Tschida, Burgenland, Österreich 
 
 
 

MENÜ PREIS INKLUSIVE APERITIF, WEIN 0,1 LTR JE GANG UND 5CL ZUM DESSERT 
69,00 € PRO PERSON 

 
 

IHRE MENÜBESTELLUNG NEHMEN WIR GERNE BIS 20.00 UHR ENTGEGEN. 

 
 

UNSER KÜCHENTEAM BEGEISTERT SIE KULINARISCH BIS 22.00 UHR. 
 


