
 
 

Menü 
 

Gebeizte Lachsforelle 

Sauerrahm / Gurke / Kräuteröl 
 

*** 
 

Zander und Albschnecke 

Petersilie / Kapern 
 

*** 
 

Hällisches Landschwein 

Mandel / Rosenkohl 
 

*** 
 

Käse vom Brett 

Maître-Affineure Waltmann 
 

*** 
 

Käsekuchen / Feige 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

5-Gang Menü  

€ 90,00 pro Person 

 

4-Gang Menü  

(ohne Zander) 

€ 78,00 pro Person  



 
 

Menü 
 

Gänseleber 

Quitte / Joghurt 
 

*** 
 

Gelbschwanz Makrele 

Yuzu / Alge / Daschi 
 

*** 
 

Carré Bretonische Seezunge 

Rotwein / Spinat / Schalotten 
 

*** 
 

Geflämmter Aal 

Weißkohl / Apfel 
 

*** 
 

Entenbrust 

Blutorange / Sellerie / Winterrüben 
 

*** 
 

Käse vom Brett 

Maître-Affineure Waltmann 
 

*** 
 

Felchlin Schokolade 

Ananas / Kokosnuss 

 

 

 

7-Gang Menü  

€ 140,00 pro Person 

 

5-Gang Menü  

(ohne Seezunge und ohne Aal) 

€ 105,00 pro Person  



 
 

Vegetarisches Menü 
 

Törtchen Avocado 

Mango / Chili  

 

*** 

 

Onsen Ei  

Pilze / Parmesan  

 

*** 

 

Knusper Reis 

Soja / Alge / Miso 

 

*** 

 

Marinierter Zieger 

Kernöl / Feldsalat 

 

*** 

 

Mandel Süppchen 

Mandarine / Rum 

 

 

 

 

 

 

 

 

5-Gang Menü  

€ 85,00 pro Person 

 

4-Gang Menü  

(ohne Onsen Ei) 

€ 75,00 pro Person  



 
 

Vorspeisen 
 

 

Törtchen Avocado  

Mango / Chili € 18,00 
 

Gebeizte Lachsforelle  
Sauerrahm / Gurke / Kräuteröl  € 22,00 
 

Tatar vom Limpurger Rind 
Sauerrahm / Wasabi € 18,00 
Optional mit 20g Imperial Kaviar € 30,00 extra 
 
Gänseleber 
Quitte / Joghurt  € 26,00  
 
 

 

Zwischengang 
 

 

Consommé Rind / Zwiebelkuchen € 14,00  
 
Onsen Ei 
Pilze / Parmesan € 19,00 
 
Geflämmter Aal 
Weißkohl / Apfel € 23,00 
 
Gelbschwanz Makrele 
Yuzu / Alge / Daschi € 26,00 
 

 

Wir servieren Ihnen, frisch gebackenes Brot sowie Hausgemachte Butter, hierfür berechnen wir 

€ 2,00 pro Person 

 



 
 

Hauptgang 
 

 

Knusper Reis 
Soja / Alge / Miso € 24,00 
 
Zander und Albschnecke 
Petersilie / Kapern € 29,00 
 
Carré Bretonische Seezunge 
Rotwein / Spinat / Schalotten € 42,00 
 
Zwiebelrostbraten 
Speckbohnen / Bratkartoffel  
Lemberger Sauce € 32,00 
 
Geschmortes Kalbsbäckchen  
Rotweinsauce / Stampfkartoffeln / Gemüse € 28,00  
 
Hällisches Landschwein 
Mandel / Rosenkohl € 34,00 
 
Entenbrust 
Blutorange / Sellerie / Winterrüben € 36,00 
 
 

Das Beste vom Rind 

 

Entrecôte á 300g         € 37,00 

 

Ribeye á 300 g        € 47,00 

 

Rinderfilet Double für 2 Personen 400g     € 80,00 
 

Zu unseren Rind-Gerichten servieren wir Café de Paris-Butter oder Sauce 

béarnaise, Gemüse und Kartoffelgratin  

 



 
 

Nachspeisen 
 

 
Rohmilchkäse vom Brett 
Maître-Affineure Waltmann € 18,00 
 
Mandel Süppchen 

Mandarine / Rum  € 19,00  
 

Felchlin Schokolade 
Ananas / Kokosnuss € 22,00 
 
Käsekuchen / Feige € 22,00 

 

 


