emstube nker'

Herzlich Willkommen in der Weinstube Anker im
Wein- & Silcherort Schnait!
Wir freuen uns, Sie als Gast begriifen zu diirfen und
wiinschen Thnen einen guten Appetit!
Unsere Gerichte werden frisch fiir Sie zubereitet.
Unser Rind- & Schweinefleisch beziehen wir

ausschlieBlich von regionalen Erzeugern!
Rostbraten: Metzgerei Schdfer, Weinstadt-Beutelsbach
Fleisch und Wurstwaren: Metzgerei Kurz, Schorndorf

Suppen & Salate

Fladlesuppe
Maultaschensuppe

Champignoncremesuppe mit Croutons
B

Bunter Salatteller
mit Schinken

Bunter Salatteller
mit Hihnerbruststreifen

Bunter Salatteller mit Kdse
Grofer bunter Salatteller

Beilagensalat
mit Kartoffelsalat

Unsere Salate werden mit einem hausgemachten
Joghurtdressing serviert!
Alternativ konnen wir Thnen ein hausgemachtes
Balsamicodressing anbieten.



Liebe Gdste,
alle unsere Gerichte bieten
wir Thnen gerne auch
als ,kleinere Portion" an!

Schweineriicken
mit Ratatouille-Gemiise und Kartoffelrosti

Paniertes Schnitzel
vom Schweinriicken mit Salatplatte

Rahmschnitzel
vom Schweineriicken mit Spatzle und Salat

.Paprika"-Ripple
gebraten, an Paprika-Zwiebel-Sofe mit Salatplatte

Bauernbratwiirste, grob, aus dem Sud,
mit Salat oder Sauerkraut

(€243
Rinderbraten nach Jager Art

mit Rahm-Champignons, Rahmsofle, Spatzle und
Salat

Gemischter Braten
vom Rind & Schwein, mit Spatzle und Salat

Schweinebraten
an Trollinger-Rahmsofe mit Spdtzle und Salat
B

Kdsespadtzle mit Salatplatte

Gemdisestrudel mit Kdse iiberbacken,
an Tomatensofe mit Kartoffelrosti



ter Féirse (weibliches Junarind) der Mef i Schiif

Pfeffer-Rostbraten
mit griinen Pfefferkaornern, Rahmsofle, Spdtzle und
Salat

Champignon-Rostbraten
mit Champignons, RahmsoBe, Spdtzle und Salat

Rostbraten-Provenzialer Art
mit Ratatouille-Gemise und Kartoffelrosti

Zwiebelrostbraten
mit Bratkartoffeln und Salat

Schwdbischer Rostbraten
mit Sauerkraut und Maultasche

Zwiebelrostbraten mit Brot

Maultaschen gerostet
an Ei, mit Kartoffel-griinem Salat

Maultaschen in der Brihe
mit Kartoffel-griinem Salat

Maultaschen geschmelzt
mit Zwiebelschmelze und Kartoffel-griinem Salat
B

Linsen mit Spdtzle und Saitenwiirstle

Schinkenwurst
angebraten mit Zwiebeln, Bratensofe und Brot

Saure Kutteln mit Bratkartoffeln

Saure Kutteln mit Brot



Togsts

Hawaii-Toast
(Toastbrot, Schinken, Ananas, Kase)

Champignon-Toast
(Toastbrot, Schinken, Champignons, Kase)

Pfifferling-Toast
(Schwarzbrot, Rauchfleisch, Pfifferlinge, Kadse)

Unsere Anker-Oldies

Russische Eier
mit Kartoffelsalat

Kdse-Salat mit Brot
(Edamer in einer Sauerrahm-Marinade)

Lachsbrot (Lachsersatz)

Wurstsalate & .S ,

Wurstsalat mit Brot
(Fleischwurst, Zwiebel)

Schweizer Wurstsalat mit Brot
(Fleischwurst, Kase, Zwiebel)

Schwdbischer Wurstsalat mit Brot
(Fleischwurst, Pfeffer-Schwarzwurst, Zwiebel)
(G
Ochsenmaulsalat mit Brot
(G
.Anker"-Viererlei
(Leber-, Grieben-, Schinken- & Presswurst)
(G

Weinkdse mit Rettich und Brot

.Stupfkase”
(Kdsewiirfel mit Zwiebelringen)



Zum Nachtisch
Gemischtes Eis mit Sahne

HeiBe Liebe

Vanilleeis mit warmer hausgemachter Himbeersofe

Vanilleeis mit

> heiBer SchokosoBe und Sahne

> heiflen Sauerkirschen und Sahne
> Eierlikor und Sahne

Birne Helene
Vanilleeis mit Birne, SchokosoBe und Sahne

Baileys Becher
Schokoladen-, Espresso-Krokanteis, Baileys-Likor
und Sahne

Schwarzwaldbecher
Vanille- & Schokolandeneis mit Sauerkirschen,
Kirschwasser und Sahne

Eiskaffee

kalter Kaffee mit Vanilleeis und Sahne

Eisschokolade
kalter Kakao mit Vanilleeis und Sahne

Erdbeerbecher (saisonal)
Erdbeer- & Vanilleeis mit frischen Erdbeeren und Sahne

Schokoladenmousse
mit Himbeermark und Sahne

Lauwarmer Nougat-Pfannkuchen
mit Vanilleeis und Sahne

Kaiserschmarrn
mit Apfelmus und Vanilleeis
(G0

Gerne bieten wir Thnen zum Nachtisch noch einen
Kaffee oder Digestif an.
Unsere Auswahl an Digestifs und Kaffeespezialitdten
entnehmen Sie bitte unserer Wein- & Getrdnkekartel



Wenn Sie auf etwas Appetit haben, was Sie so nicht in
unserer Karte finden, sprechen Sie uns einfach an!

R0

Unsere Gerichte enthalten zum Teil kennzeichnungspflichtige
Inhaltsstoffe wie Phosphat, Antioxidationsmittel (Vitamin C),
Geschmacksverstdrker, Konservierungs- & Farbstoffe (Sorbinsdure).
Bei Fragen wenden Sie sich bitte an uns!

Bei Fragen zu Allergenen wie Laktose (Milch), Gluten haltigem Getreide,
Erdniissen, Sojabohnen, Schwefeldioxid, Senf, Eier, Fisch, Krebs- &
Weichtiere, Sellerie, Sesamsamen, Lupine und Schalenfriichten sprechen
Sie bitte mit Frau Martina Unrath!

Alle Preise verstehen sich inkl. 19 % Mehrwertsteuer und Bedienung.

einstube nker'

Sie sind auf der Suche nach einer Raumlichkeit fir
Thre Familien- oder Firmenfeier?

Unser ,Stible" bietet Thnen Platz
fiir 28 Personen,
unsere ,Weinstube"
fiir 56 Personen!

Fir Ihre Feier nehmen wir gerne
Thre individuellen Wiinsche
entgegen und freuen uns darauf
Thnen mit Rat & Tat zur Seite zu stehen!

Sprechen Sie mich einfach fiir originelle
Meniivorschldge oder eine individuelle Weinprobe anl!

Martina Unrath mit Team



