
 

Menü „Glashaus“bis 20:30 Uhr wählbar 
Vorspeise 

 
Herzhaftes klares Kräutersüppchen (a,g) 

8-fach Kräuter, Zwiebel, Knoblauch, Chili, pochiertem Freiland-Ei, Weißgebäck(a,c,g) 

 

Wählen Sie Ihren Hauptgang 
 

Gebratenes Rückensteak vom DUROC Edelschwein 
Chimichurri (Pikanter Kräuter Dip), Ackergemüse, Bratkartoffeln(g,7) 

 

oder 
 

Geschmortes Rinderbäckchen(i,j) 
Rahmwirsing(g,), junge Kartoffeln mit feiner Schale(g) 

 

oder 

 

Kabeljaufilet gebraten(a,g) 
Zucchini-Fenchel-Rahmgemüse(g) und schwarze Eierbandnudeln(1,a,c,g) 

 

Dessert 
  

Crème brûlée mit Kirsch-Sorbet(c,g,) 
 

  Menüpreis Fleisch: 32,- 
 Menüpreis Fisch: 32,- 

 

Zusatzstofferläuterung & Allergene: siehe letzte Seite der Speisekarte 



   
Vorspeisen & Salate 

 

 Gemischter Salat (a,c,g) klein/groß 7,-/11,-    
mit Kräuterjoghurt-Dressing(g) oder Balsamico-Dressing(j) 

und frischem Sauerteig-Brot(a,g)  

dazu gerne gebratene Hähnchenbruststreifen(i) 6,- 

 
 Ziegenkäse(g) im Serrano-Schinken-Mantel (7)  11,- 
marinierter Blattsalat, Preiselbeer Dip(g), geröstete Baguette-Scheiben(a)  
 
 Würzfleisch vom Hühnchen(a,g) 8,-  
mit Käse überbacken, Toast, Zitronenkeil und Worcester Sauce (i,f,a,d) 

  
 Suppen 
  
 Kräutersuppe (a,g)  “klar”  6,- 
8-fach Kräuter, Zwiebel, Knoblauch, Chili, pochiertem Freiland-Ei, Weißgebäck(a,c,g)  
 
 Süppchen vom Kräuterseitling (a,g)  6,- 
Knäckebrot mit Parmesan überbacken(a1,c,g,k,h)  

 
 Kartoffelsuppe(7,c,g,k,h)  5,- 
mit Wiener Würstchen 

 
 Soljanka 5,- 
Crème fraîche, Sauerteig-Brot-Scheibe(a1,g,o) 

 
 
 

Zusatzstofferläuterung & Allergene: siehe letzte Seite der Speisekarte 

 



Hauptgerichte 
 
 
DUROC-Edelschwein aus der Region 
 Gebratenes Rückensteak 220g   22,- 
Chimichurri (Pikanter Kräuter Dip), Ackergemüse, Bratkartoffeln(g,7) 

 
 Schnitzel vom Duroc-Schwein 18,- 
in knuspriger Panko Panade(a) mit Brokkoli(g),  
Bratkartoffeln(g,7) oder Pommes Frites  

 
 Geschmortes Rinderbäckchen(i,j) 18,-  
Rahmwirsing(g,), junge Kartoffeln mit feiner Schale(g) 

 
 Hirschbraten nach Art des Hauses(g,i,j) 18,- 
Rosenkohlgemüse mit Speck(g,l),  
grüne Klöße(a) mit Semmelbutter(a,g) 

  
 Rinderzunge gepökelt(7) 16,- 
Meerrettichsoße, Apfelrotkohl(g,l),  
grüne Klöße(a) mit Semmelbutter(a,g) 

  
 Hähnchenbrust-Rahmgeschnetzeltes(g,i,l) 16,- 
Frische Champignons(g), Sahnesauce(g),  
Schnittlauch, frische Eierbandnudeln(a,c,g) 

 
 Kasslerbraten(7) mit Kümmelsoße(7) 14,- 

Bautzner Senf, Sauerkraut, Baby Kartoffeln mit feiner Schale(g) 

 
 Kabeljaufilet gebraten(a,g) 18,- 
Zucchini-Fenchel-Rahmgemüse(g) und schwarze Eierbandnudeln(1,a,c,g) 
 

 
 
 
 

Zusatzstofferläuterung & Allergene: siehe letzte Seite der Speisekarte 

 
 
 
 

 



 
Pizza  

 
 Pizza Margherita(a,c,g,h,1)  11,- 
Tomatensauce, Mozzarella, Grana Padano,  
Natives Oliven-Öl Extra 

mit Salami oder Kochschinken belegt  3,- 
 

 Pizza Miss Italia(a,c,g,h,1,7) 15,- 
 Tomatensauce, Mozzarella, Rucola, Cherry-Tomaten, 
 hauchdünner Rohschinken, Trüffel-Öl und Parmesansplitter   
   
   
 
 

 Vegetarisches Gericht 
 
 Cremige Eierbandnudeln(a,c,g) 16,- 
mit Champignons, getrüffelter Rahmsoße(g),  
frische Kräuter, Parmesan(1,c,g) 

 

 Kartoffel-Bananen-Ragout (Vegan) 16,- 
zweierlei Kartoffeln, schwarze Bohnen, Paprika, Aprikosen,  
dazu Rote-Bete-Couscous mit Mandeln und Schwarzkümmel 

 

 Frische Eierbandnudeln(a,c,g) „aglio e olio” 15,- 
mit frischem Basilikum-Pesto(c,h), Kirschtomaten, Olivenöl,  
Knoblauch und frischem Parmesan(1,c,g) 
 

 

Dieses Symbol steht für rein vegetarische Gerichte. 
 

 
 
 
 

Zusatzstofferläuterung & Allergene: siehe letzte Seite der Speisekarte 

 

 

 



 

 

Desserts 

 Crème brûlée mit Kirsch-Sorbet 7,-  
 

 Mousse au Chocolat(g,c) 7,- 
mit Erdbeerfruchtspiegel(c,g)  

  Käse(1,a,g) vom Brett  8,- 
kleine Auswahl verschiedener Sorten 
 
 

 
    Preis pro Glas:3.50,- 

3 Gläser:   9,- 
 
 
 
 
 
 
 

 

Aroniabeeren sind in aller Munde und das nicht nur im wahrsten Sinne des Wortes. Über die kleine Powerbeere 
der Aroniapflanze wird viel berichtet, denn sie hat es in sich. Aronia ist voller Vitamine, Mineralstoffe und 
Spurenelemente, die für Ihre gesunde Ernährung wichtig sein können. In zahlreichen Studien und klinischen 
Tests konnten vielversprechende Untersuchungsergebnisse zur Wirksamkeit von Aronia bei verschiedenen 
Erkrankungen und Belastungen festgestellt werden. Die in Deutschland noch recht unbekannte 
Gesundheitsbeere ist eine Heilpflanze, die immer mehr an Bedeutung gewinnt.  

Zusatzstofferläuterung: 
1) mit Farbstoff 6)   geschwärzt 11) gewachst 
2) mit Konservierungsstoff 7)   mit Phosphat 12) mit Taurin 
3) mit Antioxidationsmittel 8)   mit Milcheiweiß 13) enthält eine Phenylalaninquelle 
4) mit Geschmacksverstärker 9)   koffeinhaltig 14) gentechnisch verändert 
5) geschwefelt 10) chinin haltig 15) mit Süßungsmittel 

Allergenerläuterung: 
(a)  Weizen (d) Fisch      (h) Schalenfrüchte (m) Lupine 
(a1)Gluten (e) Erdnüsse       (i)  Sellerie  (n)  Weichtiere 
(b)  Krebstiere (f)  Soja      (j)  Senf        (l)   Schwefeldioxid & Sulfit 
(c)  Eier (g) Milcheiweiß  (k) Sesam   (o)  Nüsse 
In allen Gerichten können Spuren von Gluten, Krebstieren, Eiern, Fisch, Nüssen, Soja, Milch, Schalenfrüchten, Sellerie, Senf, Sesam, 
Schwefeldioxid & Sulfit, Lupine, Weichtieren enthalten sein. 

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. 
 
 
 

Nehmen Sie ein Stück vom Hotel am Bühl mit zu sich nach Hause! 

 Aronia-   
 Bananen- 

   Apfel- 
Marmelade 


