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F E I N K O S T   S P E I S E N   B A R  

 

VORSPEISEN 
 

 KÜRBISCREMESUPPE 
KERNE, STEIRISCHES KÜRBISKERNÖL € 9,00 

 

 TERRINE VON EDELFISCHEN 
 FELDSALAT, DILL, CREME FRAICHE € 16,00 
 

 RINDER CARPACCIO 
 CIPRIANI, RUCOLA, KAPERN, PARMESAN € 17,00 
 

 OKTOPUS 
 KÜRBISCREME, ROTE BETE € 19,00 
 

 PIEMONTER TOMINO KÄSE  
BELUGALINSEN-SALAT, APRIKOSEN CHUTNEY € 16,00 

 

  
 
 

GANDLBROT, TÄGLICH FRISCH GEBACKEN MIT BUTTER UND AUFSTRICH, 2,00 € PRO TELLER 

 
 

HAUPTGERICHTE 
 

 BOUILLABAISSE 
 EDELFISCHE, KRUSTENTIER, CROSTINI, AÏOLI € 28,00 
 KLEINE PORTION € 18,00 
 
 

 STEINPILZ TORTELLINI 
 SPINAT, TRÜFFELSAUCE € 25,00 
 
 

 KABELJAU LOIN 
 CHAMPAGNERKRAUT, ERBSENCREME, BEURRE BLANC € 30,00 
 
 

 SUPRÊME VON DER PERLHUHN BRUST  
 STEINPILZE, KARTOFFELMOUSSELINE € 31,00 
 
 

 GESCHMORTE RINDERSCHULTER 
 SELLERIEPÜREE, BROKKOLI € 26,00 
 
 

 ENTRECOTE VON DER DEUTSCHEN FÄRSE, FEIN MARMORIERT 
 MIT GESCHROTETEM PFEFFER UND CAFÉ DE PARIS BUTTER 
 
 MIT RATATOUILLE, LA RATTE KARTOFFELN 
 ODER 

 RUCOLA SALAT € 33,00 
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UNSERE APERITIF EMPFEHLUNG 
 

VALDO MARCA ORO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE 
 

0,1 ltr, 7,80 € 
 
 
 

GOLDENER HERBST MENÜ 
 

TERRINE VON EDEL FISCHEN 
FELDSALAT, DILL, CREME FRAICHE 

 

Elbling 2021, trocken, Margarethenhof Weber, Mosel Vegan 
+ 

*~*~*~* 
KÜRBISCREMESUPPE 

KERNE, STEIRISCHES KÜRBISKERNÖL 
 

2020 Pinot Grigio, Conte Brandolini, d´ Adda, DOC Friaul 
+ 

*~*~*~* 
GESCHMORTE RINDERSCHULTER 

SELLERIE PURÉE, BROKKOLI 

 

2017 Zweigelt, Ried Hedwighof, Sepp Moser, Burgenland, Demeter 

+ 

*~*~*~* 
SCHOKOLADEN VARIATION 

FRANZÖSISCHER KUCHEN, MOUSSE, KNUSPER 
 

Thörle Schlossberg Scheurebe 2017, Auslese edelsüß, QBA Rheinhessen 

 
 
 

MENÜPREIS PRO PERSON 69,00 € 

MIT WEINBEGLEITUNG, 0,1 LTR JE GANG UND 5 CL ZUM DESSERT 
 
 

ÄNDERUNGEN IM MENÜ UND IN DER WEINBEGLEITUNG BEHALTEN WIR UNS VOR. 

 
 
 

IHRE MENÜBESTELLUNG NEHMEN WIR GERNE BIS 20.00 UHR ENTGEGEN 
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Dessert 
 

SCHOKOLADEN VARIATION 
FRANZÖSISCHER KUCHEN, MOUSSE, KNUSPER 

 
CHOCOLAT VARIETY 

FRENCH CAKE, MOUSSE, CRISP 
 

12.00 € 
 
 

GANDL CHEESE CAKE 
ZWETSCHGEN RÖSTER 

 
CHEESE CAKE WITH PLUMS 

 

9,00 € 

 
 

1 KUGEL SORBET 

MANGO, ZITRONE ODER ERDBEERE 
 

MANGO FRUIT, LEMON OR STRAWBERRY 
 

4,00 € 
 
 

KÄSE ‚VARIATION 

FRÜCHTESENF, NÜSSE 
 

CHEESE VARIETY, FIG MUSTARD, NUTS 
 

15,00 € 
 


