
 

Suppen 
 

Zwiebelsuppe „Französischer Art“        5,50€ 
 

❖ mit Zwiebeln, Weißwein und Käse überbacken 

 
Soljanka             5,90€ 
 

❖ eine beliebte herzhafte Spezialität aus der „alten Zeit“ 
 mit Wurst, Paprika, Gurke und Zwiebeln  

 

Mittagsangebot 
Montag bis Freitag 

von unseren Lehrlingen zubereitet 

 

Preise erfragen Sie bitte bei unserem  

Servicepersonal 



 

Kleinigkeiten 

und 

Vegetarisches 

 

 

 
 
 
Ragout Fin/ Würzfleisch (hausgemacht)       7,90€ 
 

❖ Schweinefleisch in heller Sauce mit Käse gratiniert  
 

 

Nudeln a la Napoli           12,90€ 

❖ Nudeln mit hausgemachter, fruchtiger Tomatensauce und Datteltomaten  
 

Bauernfrühstück mit Salatbouquet             13,90€ 
 

❖ mit frischen Eiern, Speck und Bauernkartoffeln, dazu Gewürzgurke  

 
Gemüsebratling (vegetarisch)        16,90€ 
 

❖ 1 Spinat- und 1 Maisbratling, mit Baumhausgemüse und Salzkartoffeln 
 

 
 
 
 
 

             Änderungspauschale 1,90 €  Mitnahmeverpackung pro Stück 1,-€  
 



Salate 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
Kleine Salatschale          3,90€ 
 

❖  Bunter Salat mit Kräutern aus dem eigenen Garten, dazu unser Hausdressing  

 
 
 
 
Großer Salat „Claudiusse“          17,90€ 
 

❖  verschiedene bunte Salate, Datteltomaten, Gurken, Mais und Paprika 
       mit Honig-Senfdressing  
❖ Zur Wahl mit 

• Hähnchenbrust  

• Baumhausstreifen in hausgemachter Marinade 

• Schnitzel    
 

 
 
 
Änderungspauschale 1,90 €  Mitnahmeverpackung pro Stück 1,-€ 
 



Fisch 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
Garnelennudeln           16,90€ 

❖ Nudeln mit hausgemachter Sahnesoße und Garnelen  
 
 

Forelle en Papillote a la olio        18,90€ 
 

❖ Forelle in Alufolie mit Datteltomaten gegart und Salzkartoffeln 

Ca 20 Minuten Wartezeit  
 

 

Dorschfilet gebraten          19,90€ 
 

❖ mit Baumhausgemüse und Bratkartoffeln  
 

 
 

▪ Extraportion 

• Salzkartoffeln 

• Bratkartoffeln 

• Pommes 

• Wedges 

• Kroketten 

• Serviettenknödel 

• Gemüse     je 3,90€ 
 

 
Änderungspauschale 1,90 €  Mitnahmeverpackung pro Stück 1,-€ 



Fleisch 
 
Baumhauspfanne          15,50€ 
 

❖ marinierte Fleischstreifen mit Baumhausgemüse und deftigen Bratkartoffeln  
 

Baumhausburger mit Wedges        15,90€  
 

❖ hausgemachter Fleischbratling aus Rind und Schwein, Cheddar, knuspriger Bacon,  
Grillzwiebeln, Salat, Tomate, Gewürzgurken, Schwarzbierdip, Majo und Wedges 

 

Steak au Four           16,90€ 
 

❖ Schweinesteak gebraten mit hausgemachten Ragout Fin und Käse überbacken,  
dazu Pommes und ein kleiner Salat 

 

Veganer-Burger           17,90€ 
 

❖ hausgemachter Kidneybohnen Bratling mit Barbecue Sauce und hausgemachten Wedges 
 

Mecklenburger Rippenbraten (ca. 300g)       19,90 € 
 

❖ gefüllt mit Äpfeln und Pflaumen dazu Salzkartoffeln und hausgemachten Apfelrotkohl 
 
 
 

▪ Extraportion 

• Salzkartoffeln 

• Bratkartoffeln 

• Pommes 

• Wedges 

• Kroketten 

• Serviettenknödel 

• Gemüse     je 3,90€ 
* 

 
 
Änderungspauschale 1,90 €  Mitnahmeverpackung pro Stück 1,- € 
 



Fleisch 
 
               

     
 
Schnitzel "Wiener Art"         17,90€ 
 

❖ mit Baumhausgemüse und Bratkartoffeln  
 

Hähnchenbrustfilet           18,90€ 
 

❖ in leckerer Pfirsichsauce, mit Baumhausgemüse und Kroketten   
 

Rumpsteak            24,90€ 
  

❖ dazu Wedges und ein kleiner Salat 
❖ Zur Wahl mit 

• Grüner Pfeffersauce 

• hausgemachter Kräuterbutter 
 

 

▪ Extraportion 

• Salzkartoffeln 

• Bratkartoffeln 

• Pommes 

• Wedges 

• Kroketten 

• Serviettenknödel 

• Gemüse     je 3,90€ 
 

 
Änderungspauschale 1,90 €  Mitnahmeverpackung pro Stück 1,- € 

 



Dessert und Eis  
 
 

Schokoladeneisbecher          6,20€ 
❖ mit Schokoladensauce und Schlagsahne 

 

Schwedeneisbecher            6,50€ 
❖ mit Apfelmus, Eierlikör und Schlagsahne  

 

After Eight Eisbecher            6,50€ 
❖ mit Schokoladensauce, Pfefferminzsirup und Schlagsahne 

 

Mandarinen- Orangen Eisbecher       6,50€ 
❖ Vanilleeis, Mandarinenfilets, Orangensoße und Sahne 

 

Amarena Eisbecher           7,20€ 
❖ Vanilleeis, Amarena Kirschen und Sahne 

 

Griesschnitte mit heißen Himbeeren        7,90 € 
❖ Griesschnitte gebraten dazu reichen wir heiße Himbeeren 

 

Hausgemachte Crêpes Suzette         8,20€ 
❖ mit Grand Manier flambiert 

 

 

 
 
 

Eine Portion Sahne           1,10€ 
 

 

Eine Kugel Eis             1,60€ 
 
 



  

  

  

Wild 
 
 
 
 
 
Wildgulasch          21,90€ 

❖  mit haugemachten Apfelrotkohl und Salzkartoffeln 
 

Wildbraten           22,90€  
 

❖ mit Serviettenknödeln und unserem hausgemachten Apfelrotkohl  
 

 

Flugentenbrust          23,90€ 
 

❖ gebraten mit hausgemachten Apfelrotkohl und Serviettenknödeln 
 

Marinierte Fasanenbrust         24,90€ 
 

❖  in Honig – Calvados Sauce Rotkohl und Butterspätzle  
 
 

 
 
 

▪ Extraportion 

• Salzkartoffeln 

• Bratkartoffeln 

• Pommes 

• Wedges 

• Kroketten 

• Serviettenknödel 

• Gemüse     je 3,90€ 
* 
 
 

Änderungspauschale 1,90 €  Mitnahmeverpackung pro Stück 1,-€ 
 
 



 

Außer Haus Verkauf geht weiter!!! 

Wir werden in der kommenden Herbst-Winter-Saison den Außer-Haus-Verkauf 

beibehalten.                               

Sie haben die Möglichkeit unsere Burger, sowie die gesamte Speisekarte, wenn 

möglich, zu bestellen. 

Schauen Sie dafür auch auf unsere Website, Deutschland Gourmet oder 

Facebook. 

Für den Baumhausburger und Veganer-Burger stehen Pommes oder unsere 

hausgemachten Wedges zur Wahl 

Um die Weihnachtszeit wird es dann wieder die 

 leckere halbe Ente mit unserem selbstgemachten Apfelrotkohl und 

Serviettenknödel zum Mitnehmen für nur 19,50 € geben. 

Entweder frisch zubereitet essfertig oder vakuumiert für den späteren Genuss. 

Natürlich bereiten wir wieder Entenschmalz zu und bieten es Ihnen gern zum 

Kauf an, genau wie das Quittengelee und den Quittensaft was schon langsam 

zur Tradition geworden ist. 

Den passenden Wein zur Ente oder einem anderen leckeren Essen können Sie  

bei uns erwerben. Herr Massa berät Sie gern! 

Verschenken Sie Genussmomente in Form eines Gutscheins oder eines 

Weinpräsentes an Familie, Freunde und Geschäftskunden! 

  

   Ihr Baumhausteam      


