




Montag bis Freitag ab 8.30 Uhr 
und Samstag, Sonntag sowie an 

Feiertagen ab 9.00 Uhr

Hochverehrtes  
Stilbruch-Publikum!

Wir sind stets bemüht, Ihnen den  

Aufenthalt in unserer Restauration  

so angenehm wie möglich zu gestalten.  

Gleichzeitig sind auch wir nur Menschen,  

die mal einen Fehler machen. 

Sollten sie also während Ihres Besuches 

einmal nicht zufrieden gewesen sein,  

sind wir Ihnen dankbar, wenn Sie dies per 

Mail unter post@stilbruch-jena.de 

mitteilen würden. Natürlich sind uns  

auch Lob, Anregungen und Verbesserungs-

vorschläge immer willkommen.

Ihr Stilbruch-team

Liebe Gäste, 

Unser Frühstücksangebot könnt Ihr bis 

12.00 Uhr bestellen. Unsere warme  

Küche steht Euch täglich von 11.00 Uhr 

bis 22.00 Uhr zur Verfügung. 

Öffnungszeiten:



Restauration



Der einzige Unterschied zwischen dem
Schlaraffenland und dem Stilbruch ist, 

dass in unserer Küche die Speisen 
nicht schon fertig an den Bäumen hängen, 

sondern jede einzeln frisch zubereitet wird.
Also selbst wenn es manchmal ein paar

Minuten länger dauert, 
habt ein wenig Verständnis und freut Euch 

auf die frischen Leckereien.

(Der Weg hierher ist auf jeden Fall 
leichter zu finden …)

Lasst es Euch schmecken.

Speisen
und

Getränke

www.Stilbruch-Jena.de

Wir erheben auf unsere umwelt-
freundlichen Verpackungen einen 

Beitrag von 0,50 €. 

Um unseren Teil zum Umweltschutz und 
weniger Plastik im Meer beizutragen,  

verwenden wir natürliche Strohhalme,  
und Assietten aus perforierter Pappe.

Für unsere Gerichte mit Fleisch bieten 
wir eine pflanzliche Alternative aus 

Erbsenprotein an. (ausser Steaks)

Vegetarisch / vegan



Frühstück
erhältlich bis 12.00 Uhr

Zu allen Frühstücken
(Bis auf das Revitalisierungs- und das französische Frühstück) 

servieren wir Ihnen auf Wunsch ein kleines Heissgetränk
ohne Alkohol oder ein grosses Heissgetränk gegen Zuzahlung.

mit Latte Macchiato plus 1,80 €
mit grossem Kaffee, Milchkaffee oder grossem Tee plus 2,00 € 

mit heisser weisser, dunkler Schokolade oder grossem Kakao plus 2,40 € 
mit Orangen- oder Apfelsaft statt kleinem heissgetränk, plus 1,80 €

zusätzlich Sahne plus 0,60 €

Fünfer Frühstück 6,30 € 
1 Doppelbrötchen oder 1 Mehrkornbrötchen, Butter oder Margarine,  
rote und gelbe Konfitüre, Obst, 1 kleines Heissgetränk

Sechser Frühstück 7,30 € 
1 Doppelbrötchen oder 1 Mehrkornbrötchen, Butter, rote Konfitüre, 
Frisch- und Schnittkäse, Obst, 1 kleines Heissgetränk

Siebener Frühstück 8,30 € 
1 Doppelbrötchen oder 1 Mehrkornbrötchen, Butter, Salami1,2,3 
Frisch- und Schnittkäse, Obst, 1 kleines Heissgetränk

Achter Frühstück 8,90 € 
1 Doppelbrötchen oder 1 Mehrkornbrötchen, Butter, Salami1,2,3, 
Roher- und gekochter Schinken1,2, Obst, 1 kleines Heissgetränk

Neuner Frühstück 9,30 € 
2 Doppelbrötchen oder 2 Mehrkornbrötchen, Butter, Roher- und 
gekochter Schinken1,2, Frisch- und Schnittkäse, Obst, 1 kleines Heissgetränk

Zehner Frühstück 9,90 € 
2 Doppelbrötchen oder 2 Mehrkornbrötchen, Butter, Salami1,2,3, roher- und  
gekochter Schinken1,2, Frisch- und Schnittkäse, Obst, 1 kleines Heissgetränk

Elfer Frühstück  10,90 € 
2 Doppelbrötchen oder 2 Mehrkornbrötchen, Butter, roher- und gekochter  
Schinken1,2, Frisch-und Schnittkäse, Honig, 1 Ei, Obst, 1 kleines Heissgetränk

Zwölfer Frühstück 13,90 € 
2 Doppelbrötchen oder 2 Mehrkornbrötchen, Butter, Räucherlachs,  
Frisch- und Schnittkäse, Honig, 1 Ei, Obst, 1 kleines Heissgetränk

Dreizehner Frühstück 14,90 € 
2 Doppelbrötchen oder 2 Mehrkornbrötchen,  
Butter, Salami1,2,3, Räucherlachs, Frisch- und Schnittkäse, 1 Ei, Honig,  
Obst, 1 kleines Heissgetränk 
 
Vierzehner Frühstück 15,90 € 
1 Morgenmuffel®, 2 Doppelbrötchen oder 2 Mehrkornbrötchen,  
Butter, Räucherlachs, Frisch- und Schnittkäse, 1 Ei, Honig, deutscher Kaviar1,2,  
Obst, 1 kleines Heissgetränk

Veganes Frühstück 14,90 € 
1 Morgenmuffel®, 2 Doppelbrötchen oder 2 Mehrkornbrötchen,  
Margarine, veganer Käse, veganer Aufschnitt oder geräucherter  
Tofu, Crostini, Konfitüre, Obst, Gemüse, 1 kleines Heissgetränk

Frühstück für Zwei 22,50 € 
2 Doppelbrötchen oder 2 Mehrkornbrötchen, 2 Croissants, 
Butter, roher- und gekochter Schinken1,2, Frisch- und Schnittkäse, 
Honig, 2 Eier, Obst, 2 kleine Heissgetränke

Vegetarisches Frühstück für Zwei 24,00 € 
2 Doppelbrötchen oder 2 Mehrkornbrötchen, 2 Croissants, Butter, 
Frisch- und Schnittkäse, Camembert, Schafskäse, Konfitüre, 2 Eier,  
Obst, 2 kleine Heissgetränke

Sonntagsfrühstück 29,50 € 
2 Gläser Prosecco, 3 Doppelbrötchen oder 3 Mehrkornbrötchen, 
2 Croissants, Butter, Räucherlachs, Deutscher Kaviar1,2,  
roher- und gekochter Schinken1,2, Frisch- und Schnittkäse,  
Honig, 2 Eier, Obst, 2 kleine Heissgetränke

Champagnerfrühstück 39,50 € 
2 Gläser Champagner, 2 Glas Orangensaft, 
3 Doppelbrötchen oder 3 Mehrkornbrötchen, 2 Croissants, 
Butter, Räucherlachs, Deutscher Kaviar1,2, 2 Eier, 
Roher- und gekochter Schinken1,2, Frisch- und Schnittkäse, Honig, 
2 kleine Heissgetränke 

Revitalisierungsfrühstück 8,70 € 
1 Morgenmuffel®, 1 Doppelbrötchen oder 1 Mehrkornbrötchen, Butter,  
rote und gelbe Konfitüre, Frisch- und Schnittkäse, Obst

Französisches Frühstück 6,60 € 
1 Milchkaffee, 1 Croissant, Butter, rote Konfitüre, Honig, Obst 



Morgenmuffel® 4,30 €
Der vitaminreiche Frühstückstrunk für alle,
die noch nicht ganz munter sind.
Aus Erdbeeren und Kiwifrüchten, Banane, etwas Grenadinesirup,
Mangosirup und Orangen-, Apfel-, Ananas- und Zitronensaft

 

Extras zum Frühstück
1Ei 1,30 €
extra Honig oder Konfitüre oder Pflaumenmus 0,90 €
extra Nutella 0,90 €
extra Schnitt-, Schafskäse oder Camembert 2,40 €
extra Schwarzwald1-, Kochschinken1,3 oder  2,40 € 
 Salami1,2,3 
extra veganer Schnittkäse oder veganer 3,90 € 
 Aufschnitt oder geräucherter Tofu  
extra Serranoschinken 6,20 €
extra Frischkäse 1,40 €
extra knuspriger Bacon 4,20 €
extra Räucherlachs 6,50 €
extra Deutscher Kaviar1,2 2,50 €
extra Butter oder Margarine  1,00 €
extra Brötchen 1,40 €
extra Doppelbrötchen oder Mehrkornbrötchen 2,20 €
extra Baguette oder Brot 1,40 €
extra Croissant 2,00 €

Gerne reichen wir Ihnen eine extra Portion Senf, Ketchup, Meerrettich oder Sauerrahm. 
 

Vollwertfrühstück
Müsli oder Cornflakes (mit Milch oder Naturjoghurt)
mit Honig 5,70 €
mit Banane und Kiwi 6,30 €
mit Himbeeren und Honig 6,30 €
mit gemischten frischen Früchten 6,30 €

Naturjoghurt 
mit Honig 5,20 €
mit Banane und Kiwi 5,90 €
mit Himbeeren und Honig 5,90 €
mit gemischten frischen Früchten 5,90 €

 

Eiereien 
(ganztägig erhältlich) 

3 Rühreier
1 Brötchen oder Baguette, Butter und Salatgarnitur
Naturell 6,50 €
mit knusprigem Bacon1,4 8,50 €
mit Schinken1 und Tomaten 7,50 € 
mit Frühlingszwiebeln und Tomaten 7,50 €
Mediterran 8,90 €
mit schwarzen6,7 Oliven, getrockneten Tomaten5,7,  
Frühlingszwiebeln und Gouda   

Bunt 8,90 €
mit Schinken1, Frühlingszwiebeln, Tomaten, Gurken, Champignons,  
Paprika, 1 Doppelbrötchen
mit Lachs 10,10 €

3 Spiegeleier
1 Brötchen oder Baguette, Butter und Salatgarnitur
Naturell 6,50 €
mit knusprigem Bacon1,4 8,60 €
mit Lachs 10,20 €



UNSER MORGENTRAUM 
(Nur auf persönliche Vorbestellung im Café zwei Tage im Voraus.) 

 

 
2 Gläser Champagner 

2 Tassen Kaffee 
2 Gläser frisch gepresster Orangensaft  

2 Gläser stilles Tafelwasser 

Rosa gebratene Tranchen von der  
Barbarie-Ente 

mit einem Dip aus französischem Dijon-Senf5  
Gorgonzola und Olivenöl

Dazu reichen wir: 
Französische Leberpastete1,3, Camembert,  

Téte de Moine, Butter,  
Frischkäse und Aprikosenkonfitüre,  

Zwei Schalen Naturjoghurt  
mit frischem Obst

Dazu ofenfrisches  
Baguette und Croissants

Zum Abschluss servieren wir: 
2 Tassen Espressi und 

2 Gläser Sherry 
oder 

2 Digestif

54,00 € 



Mittags- und Abendkarte
erhältlich ab 11.00 Uhr – beinhaltet auch  

Eierein aus der Frühstückskarte

Baguette 
 

 

 

 Klein Gross 
 
Kochschinken1,3, Butter und Blattsalat 6,20 € 7,70 € 
Gouda, Butter und Blattsalat 6,20 €     7,70 €  
Salami1,2,3, Butter und Blattsalat 6,20 € 7,70 € 
Mediterranem Grillgemüse7 8,20 € 9,90 € 
Zucchini, Aubergine, Paprika mit Knoblauch und Sambal Oelek7 

Räucherlachs, Blattsalat und Zwiebeln 8,60 € 10,60 € 
Kochschinken1,3-Gouda überbacken 6,80 € 8,40 € 
Salami1,2,3-Gouda überbacken 6,80 € 8,40 € 
Tomate-Mozzarella überbacken 6,80 € 8,40 € 
Mediterranem Grillgemüse7 mit 
Schafskäse überbacken 9,40 € 11,50 €

Zu allen Baguettes reichen wir eine kleine Salatgarnitur mit Olivenöl und Balsamicoessig2 

 
Herzhafte Brote

 
 
Stilbruch Spezial   7,90 € 
Zwei geröstete Scheiben Brot mit Salami1,2,3, Tomate und Gurke belegt, 
mit Gouda überbacken und Senfgurke serviert
 
Stilbruch Spezial Vegetarisch   7,70 € 
Zwei geröstete Scheiben Brot mit Tomate, Paprika und Gurke belegt, 
mit Gouda Überbacken und Senfgurke serviert 
Strammer Max     8,70 € 
Zwei Scheiben Butterbrot mit Schwarzwälder Schinkenwürfeln belegt  
und drei Spiegeleiern obenauf, garniert mit Senfgurke

Frisch gebackene Frittata     9,90 € 
Mit CroÛtons und Schinken1, Frühlingszwiebeln und Tomaten  
in geschlagenem Ei gebacken, serviert mit Datteln im Speckmantel1 ,3  
und Balsamicocrème 2, garniert mit Wildkräutersalat 

 
Backkartoffeln

 
mit KräutercrÈme  7,90 €  
mit Sauer-Rahm-Créme  7,90 € 
mit Tsatsiki  7,90 € 
mit Gorgonzola  8,80 € 
mit pürierten Knoblauchtomaten (Knoblauch enthalten)  7,80 € 
mit hausgemachtem Schafskäse (Knoblauch enthalten)  8,80 € 
mit geräuchertem Tofu, Tomatenpaste, Olivenöl 8,60 € 
  und veganem Käse gratiniert  

Zu allen Backkartoffeln reichen wir eine kleine Salatgarnitur mit Olivenöl und Balsamicoessig2 

Französisches Weissbrot
mehrmals täglich frisch gebacken

belegt mit:



Kleine Raffinessen / Vorspeisen

Crostini 5,20 €
pürierte Tomaten mit Olivenöl und Knoblauch
auf drei gerösteten Baguettescheiben

Tapénade 5,90 €
schwarze Olivenpaste6 auf drei gerösteten Baguettescheiben

Pesto Genovese 6,30 €
Paste mit Olivenöl, Basilikum3, Knoblauch und Grana Padano 
auf drei gerösteten Baguettescheiben

Hausmarinierte Oliven 7,20 €
Schwarze6 und grüne3 Oliven mariniert mit Sambal Oelek7,
Knoblauch und Kräutern, frisches Baguette

Vorspeisenplatte für Zwei 14,90 €
eine Zusammenstellung aus Bruschetta „original”, Crostini, Tapénade6,  
Pesto und hausgemachtem Schafskäse, garniert mit hausmarinierten Oliven3,6,7

Antipastiplatte für Zwei 17,90 €
Je zwei geröstete Baguettescheiben belegt mit gegrillten Zucchini5,
Auberginen7, Paprika7, Austernseitlingen7 und getrockneten Tomaten5,7
garniert mit Datteln im Speckmantel1,3

Marinierte Austernseitlinge 9,40 €
Austernseitlinge7 mit italienischen Kräutern, Knoblauch und Sambal Oelek7 
mariniert, dazu frisches Baguette

Würzfleisch 6,90 €
Feines Ragout2 aus Schweinefleisch, mit Gouda überbacken, 
geröstetes Baguette, Zitrone

Bruschetta
Original 6,70 €
fein gehackte Tomaten mit Kräutern, Knoblauch und Olivenöl
auf vier gerösteten Baguettescheiben

mit Knoblauch 4,90 €
vier geröstete Baguettescheiben mit Knoblauch und Olivenöl

á la mediterran 7,50 €
vier geröstete Baguettescheiben, belegt mit gegrillten Zucchinis7,
Auberginen7, getrockneten Tomaten5,7 und gebratener Paprika7

Caprese 7,90 €
vier geröstete Baguettescheiben, belegt mit Tomaten
und klein gewürfeltem, in Pesto3 mariniertem Mozzarella

mit spanischem Serranoschinken 8,70 €
vier geröstete Baguettescheiben mit fein geschnittenem
Seranoschinken belegt

Unsere Vorspeisen (ausser Würzfleisch) und unsere Bruschettas werden mit Salat, Gurken,  
Tomaten und Paprika serviert und sind mit Olivenöl und Balsamicoessig2 aromatisiert.

  

Herzhafte Crêpes
 
Crêpes mit Gorgonzola  8,70 € 
Umrandet mit Wildkräutersalat und Julienne-Gemüse, abgerundet  
mit Olivenöl, Balsamicocremé2 und grobem Pfeffer
  

Crêpes mit Tomaten, Mozzarella und Basilikum  8,70 €  
Garniert mit Tomaten, Gemüsesprossen und frischem Basilikum,  
verfeinert mit unserer hausgemachten Balsamicocrème2 und grobem Pfeffer

Crêpes Mediterran     9,00 € 
mit gegrillten Zucchini5, Auberginen7, Paprika7 und Austernseitlingen7,  
umrandet mit Wildkräutersalat und Julienne-Gemüse, abgerundet 
mit Olivenöl, Balsamicocremé2 und grobem Pfeffer 
  

Crêpes mit Spanischem Schinken  12,60 € 
Serranoschinken, Rucola, getrocknete Tomaten5,7, Pecorino, 
Balsamicocrème2 und grobem Pfeffer, Garniert mit Rucola und  
Julienne-Gemüse, abgerundet mit Olivenöl, Balsamicocremé2 und grobem Pfeffer

Inhaltsstoffe Speisekarte
1 mit Nitritpökelsalz  5 geschwefelt
2 mit Farbstoff  6 geschwärzt
3 mit Antioxydationsmittel  7 konservierungsstoff Calciumchlorid



Suppen / Eintöpfe

Tomatensuppe  6,40 € 
mit Oregano, Sahnehaube und CroÛtons 
 
Karotten-Orangen-Ingwer-Süppchen  6,40 € 
Sahne-Crème-Süppchen mit der Süsse der Karotte,  
Fruchtigkeit der Orange und der Schärfe des Ingwers,  
mit Sahnehaube und Balsamicocrème2, dazu frisches Baguette 
 
Ratatouille NiÇoise    8,70 € 
Gemüsetopf mit Auberginen, Tomaten, Zucchini, Champignons, Paprika, 
Frühlingszwiebeln und Knoblauch, Sambal Oelek7, Sauerrahm,  
dazu frisches Baguette

Feuriger Fleischeintopf  11,50 € 
Eintopf aus Schweinefleisch, Champignons, Paprika und Zwiebeln,
abgeschmeckt mit Knoblauch, Sambal Oelek7 und Rotwein, dazu
frisches Baguette 
 

Käsespezialitäten

Portion Kräuterquark  4,90 € 
Herzhafter Kräuterquark, Butter, Graubrot 
 
Hausgemachter Schafskäse  7,80 € 
mit Knoblauch und frischen Kräutern, frisches Baguette 

Gebackener Hirtenkäse auf Blattsalat 9,90 € 
Gebacken mit einer Marinade aus Sambal Oelek7,  
Knoblauchöl und italienischen Kräutern, mit Blattsalat,
marinierten Tomatenwürfeln und frischem Baguette

Oliven-Käse-Teller  10,20 € 
Bergkäsewürfel mit hausmarinierten grünen3,7 
und schwarzen6,7 Oliven, frisches Baguette

Käsevariation mit Weintrauben  14,50 € 
Käseauswahl aus Verschiedenen europäischen regionen,
mit frischem Baguette

Extra Beilagen

Bratkartoffeln oder Rosmarinkartoffeln  
mit Butter verfeinert 5,00 €
Basmatireis, Spaghetti oder Penne  4,20 €
Grüne Erbsen mit Butter oder gebratene Zwiebeln 3,10 €
Blattspinat mit Mandeln mit Butter und Sauerrahm 4,60 €
Champignons oder Zucchini 4,80 € 
in Olivenöl und Butter gebraten 
Austernseitlinge7 oder Aubergine 7,10 €
mit Knoblauch und Sambal Oelek7 
 
Mediterranes Grillgemüse 7,20 €
Zucchini7, Auberginen7, Paprika7 und getrocknete Tomaten5,7, 
mariniert mit Knoblauch und Sambal Oelek7 

Ein scharfer Hingucker

Übr igens wussten Sie , dass die Kapuzinerkresse , deren Blüten wir über 4 bis 5 Monate 
im Jahr zum garnieren e insetzen, durchblutungsfördernd wirkt.

Guten Appetit!

Wir bauen sie SELBER an! 
 

 
Lebensmittelinformation
Viele unserer Gäste benötigen zusätzliche Informationen über Inhalts- und Zusatzstoffe . Gerne 
informieren wir Sie über die von uns verwendeten Allergenen Zutaten. Leider können wir nicht 
ausschliessen, dass aus technischen und räumlichen Gründen auch in Allergenfreien Speisen  
Spuren von Allergenen enthalten sein können. Bitte wenden Sie sich an unser Personal .  
Wir beraten Sie gern. Vielen Dank! 
 



Vorspeisensalate

Kleiner Salatteller mit Joghurt-Kräuterdressing 6,40 €
Gemischter Blattsalat mit Tomaten, Gurken, Karotten, Paprika und Mais, 
garniert mit Chicorée, frischen Kräutern und Gemüsesprossen der Saison
 
Tsatsiki auf Blattsalat 6,40 € 
griechischer Gurkensalat mit Joghurt, Olivenöl und viel Knoblauch,  
garniert mit Paprika und frischem Dill, dazu Baguette

Tomaten mit Mozzarella und Balsamicocrème2  9,70 € 
Tomaten und Mozzarella, abgeschmeckt mit Balsamico2 und Olivenöl,  
frischem Pfeffer und Basilikum, dazu Baguette

Salatvariationen

Salat „Stilbruch“ mit Balsamicoessig2 11,90 € 
und Olivenöl  
knusprige Bratkartoffeln und 2 Spiegeleier, angerichtet auf 
knackigem Blattsalat, Tomaten und Gurken, garniert mit Chicorée,  
Wildkräutersalat und Gemüsesprossen der Saison

Bauernsalat 11,90 € 
Tomaten, Gurken, Paprika auf Blattsalat mit hausgemachtem 
Knoblauchdressing, geriebenem Schafskäse und in Knoblauchöl  
gebratenen Graubrot-Croutons, garniert mit frischen  
Kräutern, Chicorée und Gemüsesprossen der Saison

Rustikaler Wildkräutersalat mit  11,90 € 
Sonnenblumenkernen  
Wildkräutersalat und Julienne-Gemüse mit einer Vinaigrette aus Senfgurken 
und Kapern, umrandet mit Tomaten und Gemüsesprossen der Saison, dazu 
Baguette

Auberginen-Zucchini-Salat mit Pinienkernen  12,40 € 
gegrillte und marinierte7 Auberginen und Zucchini auf frischem  
Blattsalat, garniert mit Chicorée, fein gehackten Tomaten in 
Knoblauchöl und frischem Basilikum abgerundet mit Balsamicoessig2 

und Pinienkernen, dazu Baguette

Mediterraner Salat mit Balsamicocrème2 13,30 € 
gegrillte und marinierte7 Auberginen und Zucchini, Paprika und getrocknete 
Tomaten5,7 angerichtet auf buntem Salat und mit Pecorino bestreut, 
dazu reichen wir in Knoblauchöl geröstete Baguettescheiben

Gemischter Salat mit herzhaftem Räucherlachs 13,30 € 
Blattsalat, Chicorée, Wildkräuter, Rucola, tomaten, Gurken und 
hausgemachtem Joghurt-Kräuter-Dressing, garniert mit Zitrone, Paprika,  
roten Zwiebeln, gekochtem Ei und firschem Dill, dazu Baguette

Salat mit Putenbrust 13,30 € 
gebratene Putenbruststreifen auf buntem Salat mit Tomate, Gurke und  
Paprika, garniert mit Chicorée, Gemüsesprossen und frischen Kräutern  
der Saison, angerichtet mit unserem hausgemachten Joghurt-Kräuter  
Dressing, dazu Baguette

Tropischer Salat 13,30 € 
Eine Mischung tropischer Früchte (Banane, Ananas, Orangen,  
Kiwi, mango, Melone, Physalis) angerichtet mit Putenbruststreifen 
in einer süss-scharfen Sauce7, garniert mit roten Früchten der Saison,  
Chicorée, Gemüsesprossen der Saison und frischer Minze, dazu Baguette

Gemischter Salat „Griechischer Art“ 12,30 € 
Blattsalat, Chicoreé, Tomaten, Gurken, Karotten, Paprika, Rote Zwiebeln 
peperoni (scharf), Schafskäse und marinierte grüne und schwarze Oliven, Kapern 
Olivenöl, Balsamico Essig2, dazu Baguette

Kalifornischer Salat 13,30 € 
Knackiger Blattsalat mit Orangen und Äpfeln, gebratenen  
Putenbruststreifen und einem Dressing aus Karamell, Sambal Oelek7,  
Quark und Sahne, garniert mit Walnüssen, Chicorée und roten  
Früchten der Saison, dazu Baguette

Sizilianischer Salat mit Rindfleisch  15,40 € 
Zucchini, Tomaten, Gurken, Karotten und Mais angerichtet auf Rucola, 
abgeschmeckt mit einem Dressing aus Honig, Schalotte, Zitronen und  
Olivenöl, garniert mit Chicorée, frischen Kräutern und schwarzen  
marinierten Oliven, obenauf scharfe Rindfleischstreifen7 und Pecorino, Baguette



Steaks frisch vom Grill 
Zu unseren Gerichten reichen wir nach Ihrem Wunsch 

Bratkartoffeln, Backkartoffel, Rosmarinkartoffeln, Basmatireis, Penne, 
Spaghetti, gemischten Salat, Ofenfrisches Baguette oder Brot 

(Die gewählte Beilage ist im Preis inbegriffen) 
 
 

Rind 
Übrigens: Wir verwenden ausschliesslich  

Frisches argentinisches Rindfleisch.. 
Wir grillen Ihnen Ihr Rindfleisch 

“rare”, “medium” oder “well done”. 

Rumpsteak
mit Kräuterbutter und grobem Pfeffer bestreut

200 G  26,50 € 

300 G  30,50 €
  
 
 
Rumpsteak á la Gorgonzola 
in der Pfanne gratiniert und mit Sherry abgelöscht und 
grobem Pfeffer bestreut

200 G  28,50 €

300 G  33,40 €
  
 
 
Rumpsteak á la Chef de la Cuisine 
bestrichen mit unserem hausgemachten Schafskäse und  
grobem Pfeffer bestreut

200 G 28,40 €

300 G 33,40 € 
 
 
  
Rumpsteak mit Blattspinat und Mandeln
Blattspinat verfeinert mit Butter und Sahne

200 G  28,40 €
 
300 G 33,40 €
 
 

Schwein
 
Schweinerückensteak „au four“  17,90 € 
mit feinem Würzfleisch2 und Gouda überbacken

Thüringer Rostbrätel 17,90 €
Schweinenackensteak mit gebratenen Zwiebeln und Senf 
(Wir empfehlen dazu Bratkartoffeln) 

Pute
 
Putenbruststeak mit Champignons  17,90 €
mit frischen Champignons, Kräutern und grobem Pfeffer
 
Putenbruststeak  17,90 € 
auf Blattspinat und Mandelsplittern 
angerichtet auf mit Butter und Sahne abgeschmecktem  
Blattspinat und Gehobelten Mandeln 
 

Putenbruststeak mit Tomate und Mozzarella  17,90 € 
gratiniert mit Tomate und Mozzarella, mit frischem Pfeffer  
bestreut, garniert mit Basilikum und Baslsamicocrème2 
 

Zu allen Steakgerichten reichen wir eine kleine Salatgarnitur mit Olivenöl und Balsamicoessig2 



Spaghetti 
Zu Ihren Pastagerichten reichen wir Ihnen auf Wunsch 

Grana Padano oder Pecorino,  
welche wir für Sie in unserem Haus frisch reiben.

 
Bolognese    9,90 € 
mit einer Pikanten Hackfleischsauce aus Schweinefleisch, gewürzt  
mit Zwiebeln, Paprika, Curry und Oregano, garniert mit Chicorée,  
Gemüsesprossen und frischen Kräutern

Alfredo   9,90 € 
mit Schinken1, Erbsen und Grana Padanosahnesauce angeschwenkt,  
garniert mit Chicorée, Gemüsesprossen und frischen Kräutern

Amatriciana  9,90 € 
Spaghetti angeschwenkt mit Schinken1 und Speck, Zwiebeln, Frühlings- 
zwiebeln, Tomatenwürfeln und Peperoni, garniert mit Chicorée, 
Gemüsesprossen und frischen Kräutern 

mit Räucherlachs 12,00 € 
in Knoblauch-Rahm-Sauce mit Frühlingszwiebeln angeschwenkt,  
garniert mit Chicorée, Gemüsesprossen und frischem Dill

á la Chef de la Cuisine  14,00 € 
Rindfleischstreifen angebraten mit Sambal Oelek7, verfeinert  
mit Tomaten, Frühlingszwiebeln und Rucola, abgeschmeckt mit  
Knoblauch, bestreut mit frischem Pfeffer und Pecorino, garniert  
mit Chicorée, Gemüsesprossen der Saison und frischem Rucola

á la Vargas   12,00 € 
Mit Serranoschinken, angeschwenkten Paprikastreifen,  
getrockneten Tomaten5,7, schwarzen6 Oliven und Frühlingszwiebeln,  
abgeschmeckt mit Sambal Oelek7 und Knoblauch, garniert mit  
Chicorée, Gemüsesprossen und frischen Kräutern der Saison

 

Spaghetti vegetarisch

 
Grana Padano 9,50 € 
in Grana Padanosahnesauce, mit frisch gemahlenem Pfeffer, garniert  
mit Chicorée, Gemüsesprossen und frischen Kräutern der Saison 
 
in Pesto3   9,80 € 
in Basilikumsahnesauce garniert mit Chicorée, Gemüsesprossen  
der Saison und frischem Basilikum 
 
mit Auberginen  9,80 € 
Gebratene Auberginen in Tomatensauce mit Oregano, garniert  
mit Chicorée, Gemüsesprossen der Saison und frischem Basilikum 
 
aglio, olio e peperoncino 9,10 € 
angeschwenkt in Olivenöl, Sambal Oelek7, Knoblauch, frischer  
Petersilie und Peperoni, garniert mit Chicorée, Gemüsesprossen  
der Saison und frischem Basilikum 
 
in Olivensauce  9,60 € 
Angeschwenkt in Olivenöl, Italienischen Kräutern,  
Schwarzen6 Oliven und Olivenpaste, garniert mit Chicorée,  
Gemüsesprossen der Saison und frischem Basilikum 
 
mit Spinat und Gorgonzola 9,80 € 
mit Muskatnuss abgeschmeckter Blattspinat in Gorgonzola-Sahne-Sauce,  
garniert mit Chicorée und Wildkräutersalat 
 
á la Marinara  9,80 € 
in Tomaten, Frühlingszwiebeln, Knoblauch, schwarzen6 Oliven und  
Kapern angeschwenkt, garniert mit Chicorée, Gemüsesprossen der Saison  
und frischem Basilikum, bestreut mit frisch gemahlenem Pfeffer

Primavera   9,80 € 
Buntes Gemüse (Zucchini, Paprika, Aubergine, Karotten, Champignons, 
Tomaten, Frühlingszwiebeln) mit italienischen Kräutern in einer  
Weisswein-Sahnesauce angeschwenkt, garniert mit Chicorée,  
Gemüsesprossen und frischen Kräutern der Saison



Penne
Zu Ihren Pastagerichten reichen wir Ihnen auf Wunsch 

Grana Padano oder Pecorino,  
welche wir für Sie in unserem Haus frisch reiben. 

Arrabiata        9,90 €
in Schinken1, Tomatenwürfeln, Frühlingszwiebeln und Tomatensauce  
geschwenkt, abgeschmeckt mit Knoblauch, Sambal Oelek7 und  
italienischen Kräutern, garniert mit Chicorée,  
Gemüsesprossen der Saison und frischem Basilikum 

mit Erbsen, Schinken und Tomaten    9,90 € 
in einer sahnigen Tomatensauce aus Schinken1, Erbsen und Tomaten, 
garniert mit Chicorée, Gemüsesprossen der Saison und frischen Kräutern

mit Räucherlachs und Zucchini 12,00 € 
gebraten und in einer Weisswein-Sahnesauce angerichtet,  
garniert mit Chicorée, Gemüsesprossen der Saison und frischem Dill

á la „Professore“ 12,00 € 
Gebratene Schweinefleischstreifen angebraten in Olivenöl und Sambal 
Oelek7, verfeinert mit Tomaten, Rucola und Frühlingszwiebeln, abgeschmeckt  
mit Knoblauch und frisch gemahlenem Pfeffer, bestreut mit Pecorino,  
garniert mit Chicorée, Gemüsesprossen der Saison und frischem Rucola

Penne vegetarisch
 

 

á la Pomodoro      9,20 € 
in Tomatensauce mit Oregano abgeschmeckt, garniert mit Chicorée, 
Gemüsesprossen der Saison und frischem Basilikum

mit Champignons      9,90 € 
Champignons, Frühlingszwiebeln und italienische Kräuter angeschwenkt  
in Olivenöl, mit Weisswein und Sahne abgelöscht, garniert mit Chicorée, 
Gemüsesprossen der Saison und frischer Petersilie 

 

mit Gorgonzola      9,90 € 
in würziger Gorgonzola-Sauce mit Sahne, bestreut mit frisch 
gemahlenem Pfeffer, garniert mit Chicorée, Gemüsesprossen der  
Saison und frischem Basilikum

 

Mit Austernseitlingen     9,90 € 
Austernseitlinge, Tomaten und Frühlingszwiebeln angebraten in Olivenöl, 
gewürzt mit Knoblauch, italienischen Kräutern, Sambal Oelek7 und 
frischer Petersilie, bestreut mit Pecorino, garniert mit Chicorée,  
Gemüsesprossen der Saison und frischer Petersilie

Basmatireis
 

 

Turkey á la King 14,70 € 
Putenbruststreifen mit Paprika und Champignons in Cherryrahmsauce  
im Reisrand serviert, garniert mit Paprika, Gemüsesprossen der  
Saison und frischer Petersilie

Putenbruststreifen mit weintrauben  14,70 € 
und Ananas   
In einer fruchtigen Curry-Sauce aus Pfirsichpüree und Sahne, garniert  
mit roten Früchten der Saison, gerösteten Kokosflocken und frischer Minze

Bunter Gemüsereis „Mediterraner Art“ 13,90 € 
In Knoblauchöl gebratene Aubergine, Zucchini, Paprika, Champignons,  
Karotten, Tomaten, Rucola, Frühlingszwiebeln und schwarzen6 Oliven,  
abgeschmeckt mit Weisswein, Sambal Oelek7 und italienischen Kräutern, 
verfeinert mit Pecorino und Pinienkernen

Gemüsecurry „Thailändischer Art“  13,90 € 
Kartoffeln, buntes Gemüse (Zucchini, Paprika, Aubergine, Tomaten, 
Frühlingszwiebeln) in Kokos-Sahne-Sauce mit Ingwer, Curry,  
Zitronengras und asiatischer Fisch-Sauce



Pfannengerichte
 
Bauernfrühstück 12,30 € 
Bratkartoffeln mit Speck, Schinken1 und Zwiebeln, gewürzt mit  
Majoran und gemahlenem Kümmel, überzogen und gebacken mit 
geschlagenem Ei, garniert mit Senfgurke, Chicorée, Gemüsesprossen  
der Saison und frischer Petersilie

Bolognese Pfanne 13,30 € 
Penne geschwenkt in einer pikanten Hackfleischsauce aus Schweinefleisch,  
gewürzt mit Zwiebeln, Paprika, Curry und Oregano, überbacken mit Gouda,  
garniert mit Chicorée, Gemüsesprossen der Saison und frischem Basilikum

Chili con Carne 13,30 € 
feurige Chili-Fleischsauce7 aus Schweinefleisch mit Kidneybohnen3  
und Mais, gewürzt mit Zwiebeln, Paprika, Curry und Oregano,  
garniert mit Sauerrahm, Chicorée, Gemüsesprossen der Saison und  
frischer Petersilie, dazu Baguette

Birnen Pfanne 13,30 € 
Schweinefleischstreifen angeschwenkt mit Birnen und Kartoffeln, gewürzt  
mit frischem spanischen Pfeffer7 (scharf!!!), mit Gouda gratiniert, 
garniert mit Chicorée, Gemüsesprossen der Saison und frischer Petersilie

Spinat Pfanne  13,30 €
gebratene Putenbruststreifen mit Blattspinat, verfeinert mit einem Hauch
Muskatnuss, mit Sahne abgelöscht, garniert mit Mandeln, Sauerrahm und
Wildkräutersalat, dazu Baguette

Rote Pfanne  17,30 € 
feurige Rindfleischstreifen7 mit Zwiebeln, Frühlingszwiebeln, Paprika,  
Kidneybohnen3  und Mais, garniert mit Sauerrahm, Chicorée,  
Gemüsesprossen der Saison und frischer Petersilie, dazu Baguette

Burgunder Pfanne 17,30 € 
Rindfleischstreifen angebraten mit Champignons und Frühlingszwiebeln, 
abgelöscht mit Merlot, garniert mit Sauerrahm, Chicorée, Gemüsesprossen 
der Saison und frischer Petersilie, dazu Baguette

Mexikanische Quinoa Pfanne 16,30 € 
gebratene Putenbruststreifen mit Quinoa, Kidneybohnen3, Paprika,  
Frühlingszwiebeln und Mais, scharf gewürzt mit Sambal Oelek7 und  
Knoblauch, garniert mit Chicorée, Gemüsesprossen der Saison und  
frischer Petersilie

Pfannengerichte Vegetarisch 

 

Champignon Pfanne 12,90 € 
frische Champignons mit Zwiebeln und italienischen Kräutern in der  
Pfanne geschmort, mit Sahne abgelöscht und mit Gouda gratiniert,  
garniert mit Chicorée, Gemüsesprossen der Saison und frischer  
Petersilie, dazu Baguette

Kartoffel Pfanne 12,90 € 
geröstete Kartoffeln mit viel Zwiebeln und italienischen Kräutern,  
gratiniert mit Tomaten, Frühlingszwiebeln und Gouda

Auberginen-Zucchini Pfanne 13,40 € 
Auberginen, Zucchini und Tomaten mit Olivenöl, Sambal Oelek7 und 
italienischen Kräutern in der Pfanne geschmort, garniert mit Sauerrahm, 
Chicorée, Gemüsesprossen der Saison und frischem Basilikum, dazu Baguette

Bunte Pfanne 12,90 € 
Frisches Gemüse (Zucchini, Paprika, Auberginen, Karotten, Tomaten,  
Champignons, Zwiebeln) mit italienischen Kräutern in der Pfanne  
gebraten und mit Weisswein abgelöscht und mit Gouda gratiniert,  
garniert mit Chicorée, Gemüsesprossen der Saison und frischer  
Petersilie, dazu Baguette

Zu unseren Pfannen empfehlen wir Ihnen:
Puten- oder Schweinefleischstreifen 7,00 €
Rindfleischstreifen 9,90 €
Fleischalternative aus Erbsenprotein 8,00 €



Dessert
 
Obstteller mit frischen Früchten 7,30 € 
Verschiedene Sorten Obst (abhängig von der Jahreszeit)  
geschält, geschnitten und nett angerichtet mit Schokoladensauce

Apfelstrudel mit Vanilleeis 6,30 € 
Warmer Apfelstrudel mit Puderzucker, Vanilleeis und Sahne, 
verziert mit Schokoladensauce

Mango-Kokos-Espuma 6,30 € 
luftige Crème mit Früchten und frischer Minze garniert

Kaiserschmarrn
gebackener Eierkuchen mit Mandelsplittern und Karamellsauce, 
Puderzucker, Sahne

mit Pflaumen- oder Apfelmus3  
oder mit Pflaumenkompott 9,00 €

Kuchen 4,30 € 
Nach Angebot 

 
Crêpes 

Wir servieren unsere süssen Crêpes  
mit Sahne und Puderzucker und Obst

Crêpes pur (ohne Früchte) 5,40 €
Crêpes mit Zucker und Zimt 6,40 €
Crêpes mit Apfelmus3 6,90 €
Crêpes mit Nutella 6,90 €
Crêpes mit Pflaumenmus 6,90 €
Crêpes mit Himbeeren 6,90 €
Crêpes mit Sauerkirschen 6,90 €
Crêpes mit Honig und Mandeln  6,90 €
Crêpes mit Zwei Kugeln Vanilleeis 6,90 €
Crêpes mit Schokoladensauce 6,90 €

 
 

Eis 
Wir bieten Ihnen alle Eisbecher auch ohne Sahne an.

Eiskaffee 3,90 € 
eisgekühlter Kaffee mit Vanilleeis mit Sahne     4,30 €
 

 

Eisschokolade  3,90 € 
eisgekühlte Schokolade mit Vanilleeis mit Sahne     4,30 € 

 

 
Vanilleeis mit heissen Himbeeren und Sahne 6,00 €
 
Schokoladeneis mit Banane, Walnusskernen  6,00 € 
Eierlikör, Schokoladensauce und Sahne  
 
Eisteller mit gemischten frischen Früchten 6,00 € 

 
 

Extras Zum Dessert
 
1 Kugel Bourbon-Vanilleeis  1,10 €
1 Kugel Schokoladeneis  1,10 €
1 Portion Sahne 0,60 €
2 cl Eierlikör 1,50 €
1 Portion Schokoladensauce 0,60 €



Milch - Shakes
    plus 1 Kugel
aus Früchten    Vanilleeis 
 

Mango   - Milch   4,50 € 5,30 €
Erdbeer   - Milch   4,50 €  5,30 €
Himbeer   - Milch   4,50 €  5,30 €
Bananen  - Milch   4,50 €  5,30 €
Kirsch   - Milch   4,50 €  5,30 €
 
mit Sirup 
 
Caramel   - Milch   4,50 €  5,30 €
Vanille  - Milch   4,50 €  5,30 €
Zimt   - Milch   4,50 €  5,30 €

  
Trinkjoghurt 

aus Früchten

Mango  - Joghurt   4,60 €  5,30 €
Erdbeer  - Joghurt  4,60 € 5,30 €
Himbeer  - Joghurt  4,60 €  5,30 €
Bananen  - Joghurt   4,60 €  5,30 €
Kirsch  - Joghurt   4,60 €  5,30 €

Heisse Getränke
 Haferdrink 
 
House Coffee auf Wunsch auch koffeinfrei   2,70 € 
House Coffee gross auf Wunsch auch koffeinfrei   3,90 €
Espresso   2,50 €
Doppelter Espresso   3,90 €
Cappuccino 3,70 € 2,80 €
Doppelter Cappuccino 5,20 € 4,10 €
Milchkaffee auf Wunsch auch koffeinfrei 4,80 €  3,90 €  
Latte Macchiato  Espresso mit Milch und Milchschaum  4,10 €  3,00 €
Espresso Macchiato mit einem Klecks Milchschaum   2,50 €
Espresso Schoko   2,60 €
Kakao 3,70 €  2,60 €  
Kakao gross 4,60 €  3,50 €  
Kakao mit Sahne  4,10 € 3,00 €  
Kakao gross mit Sahne  5,00 €  3,90 €  
Extra Espressoshot   1,60 €
Heisse Zitrone   2,60 €
Heisse Milch mit Honig  3,80 € 2,70 €
Glas Milch heiss oder kalt  3,10 € 2,30 € 
Grog mit  4 cl Rum   4,20 €
Tee mit Rum mit 2 cl Rum  4,30 €
Glühwein Saisonangebot   3,10 €

Kaffee - Spezialitäten 
(mit 2 cl Spirituosenanteil)

Irish Coffee Kaffee mit Whisky, Sahne  4,90 €
Café Veneziano Kaffee mit Amaretto, Sahne  4,90 €
Baileys Kaffee Kaffee mit Baileys, Sahne  4,90 €
Pharisäer Kaffee mit Rum, Sahne 4,90 €
Café Affogato Espresso & Vanilleeis  4,90 €
Barraquito Licor 43, einfacher Espresso, Milchschaum, Zimt  4,90 €
Choco Glow 43 heisse Schokolade, Licor 43,  5,00 € 
einfacher Espresso, Schlagsahne

Alle Heissgetränke mit Milchschaum werden mit Zimt gereicht. 



Latte macchiato oder  3,60 €
Cappuccino mit edlem Sirup  3,40 €
  
 Mandel  Lebkuchen
 Zimt Weisse Schokolade 
 Karamel Vanille   
 Kokos Schoko   
 Haselnuss Amaretto

 
Inas Getränk 4,80 €
aufgeschäumte Milch, Amaretto, Espresso, Zucker und Zimt, Kakao, Sahne 
auf Wunsch ohne Sahne!

Schokoladen - Spezialitäten
Heisse Schokolade (mit flüssiger Schlagsahne zubereitet) 3,90 €
Heisse Schokolade mit Sahne 4,50 €  
(mit flüssiger Schlagsahne zubereitet) 

Heisse Schokolade grosse Tasse 4,90 €  

(mit flüssiger Schlagsahne zubereitet) 
Heisse Schokolade grosse Tasse mit Sahne 5,50 €
(mit flüssiger Schlagsahne zubereitet)

Heisse Weisse Schokolade 3,70 €
Heisse Weisse Schokolade mit Sahne  4,30 €
Russische Schokolade heisse Schokolade mit Vodka, Sahne 5,30 €
Italienische Schokolade mit Amaretto, Sahne 5,30 €
Lumumba Kakao mit Rum, kalt oder heiss, Sahne 5,10 €

Tee 
lose im Teeei zubereitet 

 
Glas Tee      2,90 € 
Grosse Tasse    3,90 € 
Früchtetee „Morgenmuffel“ 100g tüte  6,50 €  
Wir freuen uns, Ihnen unseren hauseigenen Früchtetee „Morgenmuffel“  
zum Mitnehmen anzubieten. 

 
Schwarzer Tee

Assam Meleng GFBOP
klassischer Tee aus dem Norden Indiens. starker, würziger Geschmack 

 

Darjeeling Castelton 
exzellente Hochlandmischung, milder Geschmack mit Akzenten von  
Nuss, Frucht und aromatischem Muskat 

 

English Breakfast St. Andrews 
traditionelle englische Breakfast-Mischung mit einem aromatischen und 
robustem Geschmack 

 
Schwarze Tees aromatisiert

Strawberry Cream Ameli
eine Kombination aus Schwarz- und Grüntee, saftiger Geschmack von  
frischen, reifen Erdbeeren und einer zarten Sahnenote 

 

Imperial Earl Grey 
aromatisch, erfrischende und starke Ceylon-China-Schwarztee-Mischung,  
mit vollem Zitrusgeschmack der Bergamotte

Kräuter Tee
Wellness Cup
kombiniert die Frische belebender Kräuter mit dem süssen Geschmack  
von Honig und Wiesenblüten



Ginseng Valley 
erfrischender Wellnesstee mit einer unvergleichlichen Kombination von 
exotischen Kräutern und Ginseng mit einer würzigen Note 

 

Ginger Breeze „der Belebende“ 
ayurvedische Kräutermischung aus Zitrusschalen, Zitronengras sowie 
der leichten Schärfe von Ingwer und Pfeffer, belebt und erfrischt 

 

Herbal Temptation „gegen das Sauwetter“ 
Aloe-Vera-Stücke und Gojibeeren ergänzen den Wellness-Effekt dieser milden 
Kräuterteemischung mit ihrem wohltuenden Geschmack und einer leichten Süsse 

 

Pfefferminztee, Kamillentee 
im Aufgussbeutel

Grüner Tee
Gunpowder Zhu Cha
Kraftvoller und würziger Geschmack mit grasigen und leicht 
rauchigen Aromen

Sencha Senpai
zartherber Geschmack und eine gelblich grüne Tassenfarbe

 
Grüner Tee aromatisiert

Jasmine Ting Yuan
elegant und harmonisch mit Aromen von frischen Jasminblüten 

 

Mango Lu Dao 
er verbindet die feine Kraft des grünen Tees mit der Feinheit des weissen 
Tees, und ist mit natürlichem Mango-Öl aromatisiert

 

Morimoto Matcha-Iri Sencha 
feiner Matcha der April Ernte mischt sich unter die Sencha-Blätter,  
leicht süss und sehr aromatisch mit einer strahlend grünen Tasse

 
Früchtetee

Red Fruit Flash
volle Kraft von roten Beeren, angenehm saurem Hibiskus in einer  
harmonischen Komposition 

 

Palm Beach
süsse, aromatische Bananen und reife rote Kirschen verschmelzen zur Perfektion 

 

Persischer Apfel
aussergewöhnlicher orientalischer Früchtetee, Geschmack von frischen süssen 
Äpfeln und einer leichten Zitrusnote

 
Morgenmuffel Tee
er hat ein ausgewogenes Aroma. So wie unser Frühstücksgetränk ist er  
sehr zu empfehlen.

 
 

Rooitea 
oder auch Rotbusch 

Er wächst in Südafrika und ist ein Tee-ähnliches Erzeugnis. 
Im Gegensatz zum Schwarztee hat er einen niedrigen Tanningehalt  

(schmeckt nicht bitter) 
 und ist coffeinfrei.

 
Rooibush Cream Caramel 
Eine milde Rooibush-Mischung, die den natürlich weichen Rooibush-Geschmack mit der 

Süsse von Karamel und Macadamia-Nüssen verbindet



Biere
 
 
Weimarer Pils  0,25 L 3,30 € 
aus der Ehringsdorfer Brauerei – vom Fass  0,40 L 4,30 €

Ritterbräu dunkel  0,25 L 3,50 €
aus der ehringsdorfer Brauerei – vom Fass 0,40 L 4,50 €  
regionale traditionsreiche bernsteinfarbene 
Bierspezialität  
 
Maisel’s Weisse  0,50 L  4,90 € 
hell

Radler  0,25 L  3,30 € 
mit Ehringsdorfer Pils  0,40 L 4,30 €

Diesel1,2 0,25 L  3,30 € 
mit Ehringsdorfer Pils 0,40 L 4,30 €

Maisel’s Weizenmix 0,50 L  5,30 € 
Cola, Banane oder Kirsch  
 
Maisel’s Weisse Dunkel 0,50 L 4,90 €
Maisel’s Weisse alkoholfrei 0,50 L 4,90 €

Jever Fun 0,33 L 3,40 €

Berliner Weisse mit Schuss 0,25 L 3,90 € 
Saisonangebot

Craft Beer  0,33 L 6,20 €
nach Angebot 
 
 

   

Schaumweine 

Rotkäppchen trocken   0,10 L  3,90 €
 0,75 L  22,00 €

Prosecco trocken, fruchtig 0,10 L 3,80 €
 0,75 L  22,00 €

Champagner nach Angebot  0,10 L 7,00 €  
 0,75 L 39,00 € 

 
Aperitifs 

Martini Bianco  0,10 L 4,70 €
Martini Rosso 0,10 L  4,70 €
Martini extra dry  0,10 L 4,70 €
Sandemann Sherry medium dry  5 CL 4,70 €



Alkoholfreie Getränke

   0,20 L 0,40 L 

TWQ Bitter Lemon3    2,70 €  4,60 €

TWQ Bitter Tonic3    2,70 €  4,60 €

TWQ Ginger Ale1,3    2,70 €  4,60 € 

Vita Cola Pur1,2    2,70 €  4,60 €

Vita Orange1,8    2,70 €  4,60 €

Vita Zitrone    2,70 €  4,60 € 

Orangensaft    2,70 €  4,60 €

Apfelsaft    2,70 €  4,60 €

Ananassaft    2,70 €  4,60 €

Grapefruitsaft    2,70 €  4,60 €

Mangosaft    2,70 €  4,60 €

Tomatensaft    2,70 €  4,60 € 

Sauerkirschnektar    2,80 €  4,80 €

Bananennektar    2,70 €  4,60 €

Kiba    2,70 €  4,60 €

Schwarzer Johannisbeernektar   2,70 €  4,60 €

Birnennektar    2,70 €  4,60 €

Rhabarbernektar    2,70 €  4,60 €

Passionsfruchtsaft    2,70 €  4,60 €

Fruchtsaftschorle    0,20 L  2,40 €

Fruchtsaftschorle    0,40 L  4,40 € 

Frisch gepresster Orangensaft   0,10 L  3,20 €

Hausgemachte Limonade     0,40 L 5,20 € 
verschiedene Sorten, nach Tagesangebot 

Mineralwasser 
 

Tafelwasser spritzig    0,20 L  2,20 € 
   0,40 L  4,10 € 

 
Tafelwasser still    0,20 L  2,20 € 
   0,40 L  4,10 € 

 

Thüringer Waldquell sprudel Flasche 0,75 L  5,90 € 

Staatlich Fachingen medium Flasche   0,50 L  5,10 € 

Staatlich Fachingen still Flasche   0,50 L  5,10 €



Cocktails 
before dinner drinks

 
Martini Cocktail   6,50 € 
Gin, Martini

 
Vodka Martini    6,50 € 
vodka, martini 
 
Manhattan    6,50 €
dry Canadian Club, Martini extra dry, Angostura 
perfect Canadian Club, Martini Rosso, Martini extra dry, Angostura 
sweet Canadian Club, Martini Rosso, Angostura

Cosmopolitan   6,50 € 
Vodka, Cointreau, Cranberrysaft, Limettensaft 
 
Negroni    6,50 €
Campari, Gin, Martini bianco

Americano    6,50 €
Campari, Martini rosso, Soda

Martini Blue   6,50 €
Gin, Blue Curaçao, Martini Dry

Sours / Fizzes
Whiskey Sour      6,50 €
Whiskey, Zitronensaft, Zuckersirup 
 

Rum Sour       6,50 € 
Bacardi Black, Zitronensaft, Zuckersirup 
 

Gin Sour      6,50 € 
Gin, Zitronensaft, Zuckersirup 
 

Gin Fizz       6,50 € 
Gin, Zuckersirup, Zitronensaft, Soda 
 

Vodka Fizz       6,50 € 
Vodka, Zuckersirup, Zitronensaft, Soda 

Rhabarber Fizz      6,50 € 
Gin, Rhabarbernektar, Zitronensaft, Zuckersirup,  
Soda, Brauner Rohrzucker 
 
Blue Lady       6,50 € 
Gin, Blue Curaçao, Zitrone, Tonic Water

Coladas
Piña Colada     7,10 €
Bacardi Light Dry, Ananassaft, Kokossirup, Sahne 
 
Pinky Colada     7,10 € 
Bacardi Light Dry, Ananassaft, Kokossirup, Grenadine, Sahne 
 
Strawberry Colada      7,10 € 
Bacardi Light Dry, Erdbeeren, Ananassaft, Kokossirup, Sahne 
 
Baileys Colada      7,10 € 
Bacardi Light Dry, Baileys, Ananassaft, Haselnusssirup,  
Kokossirup, Sahne 
 
Mexican Colada      7,10 € 
Tequila, Kahlúa, Ananassaft, Kokossirup, Sahne 
 
Swimming Pool     7,10 € 
Vodka, Bacardi Light Dry, Blue Curaçao, Ananassaft, Kokossirup, Sahne

Sommerlich
Aperol Sprizz     6,50 € 
Prosecco, Aperol, Soda

Hugo      6,50 € 
Prosecco, Holunderblütensirup, Limette, Minze, Soda



Classic Drinks

 
 
Caipirinha     6,50 € 
Cachaça, Limette, Rohrzucker 

 

Cuba Libre     6,00 € 
Havana Club AÑejo 3 AÑos, Limette, Cola1,2 

 

Moscow Mule    6,50 € 
Vodka, Limettensaft, Ginger Ale, Gurke 

 

Mexican Mule   6,50 € 
Tequila, Ginger Ale, Limette 

Mojito     6,50 € 
Havana Club Anéjo 3 Años, Minzblätter, Limetten, Rohrzucker, Soda  

Stilbruch Bramble    6,00 € 
Gin, hausgemachter Himbeer-Thymian-Sirup, Zitronensaft  

 

White Russian   5,50 € 
Vodka, Kahlúa, Sahne 

 

Bloody Mary   5,80 € 
Vodka, Tomatensaft, Zitronensaft, Gewürze  

 

Tequila Sunrise   6,50 € 
Tequila, Orangensaft, Zitronensaft, Grenadine 

 

Mai Tai     7,50 € 
Bacardi Black, Bacardi Light Dry, Old Pascas 73%, Mandelsirup,  
Zitronen-, Ananas- und Orangensaft 

 

Hurricane     6,50 € 
Bacardi Black, Bacardi Light Dry, Orangensaft, 
Ananassaft, Limettensaft, Maracujasirup 

 

Long Island Ice Tea   8,00 € 
Bacardi Light Dry, Vodka, Gin, Tequila, Cointreau, Orangensaft,  
Zitronensaft, Cola1,2 

 

Long Beach Ice Tea   8,00 € 
die Westküsten-Version des Killercocktails 
mit Schwarzen Johannisbeernektar anstatt Cola 

 

Green Mamba    6,50 € 
Licor 43, Blue Curacao, Maracujasaft, Zitronensaft, Sahne 

 

Sex on the Beach    6,60 € 
Vodka, Pfirsichlikör, Orangensaft, Cranberrysaft 

 

Mabuhay Bagigba    6,20 € 
Aperol, Bacardi Light Dry, Grapefruitsaft, Ananassaft, Kokossirup 

 

Rhabarber Panther    6,20 € 
Vodka, Rhabarbernektar, Limettensaft, Vanillesirup 

 

Frozen Irish Coffee   7,00 € 
Whiskey, Kahlúa, Espresso, Vanilleeis, Schokoladensirup 

 

French 76     5,30 € 
Vodka, Zitronensaft, Grenadine, Sekt 

 

Hausgemachte Limonade mit Schuss  6,90 € 
Vodka oder Gin 

 
Daiquiris / Margaritas

 
Daiquiri - klassisch pur    5,80 € 
Bacardi Light Dry, Limettensaft, Zuckersirup 

Margarita - klassisch pur    5,80 € 
Tequila, Cointreau, Zitronensaft, Zuckersirup 

oder als

Frozen Fruit Daiquiri / Margarita  7,00 € 

 

Erdbeere, Himbeere, Mango



Alkoholfreie Cocktails

 
Bora Bora    4,50 €
Ananassaft, Orangensaft, Zitronensaft, Grenadine 

 

Jobir   4,50 € 
Johannisbeernektar, Birnennektar, Grapefruitsaft 

 

Pineapple Cocktail  4,50 € 
Ananassaft, Zitronensaft, Bitter Lemon³, Grenadine 

 

Passionata   4,70 € 
Limetten, Rohrzucker, Passionsfruchtsaft, Soda 

 

Exotic Punch  4,70 € 
Maracujasaft, Ananassaft, Orangensaft, Grapefruitsaft, Mangosirup 

 

Summer Cooler  4,10 € 
Sauerkirschnektar, Lime Juice, Ginger Ale1,3 

 

Caipirinha alkoholfrei  4,70 € 
Limetten, Bitter Lemon3, Rohrzucker 

 

Piña Colada alkoholfrei  5,90 € 
Ananassaft, Sahne, Kokossirup

 

Strawberry Kiss  5,90 € 
Erdbeeren, Mangosaft, Maracujanektar, Orangensaft, Erdbeersirup, Sahne 
 
Exotic Rhabarber  5,90 € 
Rhabarbernektar, Maracujanektar, Ananassaft, Karamellsirup

 
Long Drinks (4 cl) 

Whisky Cola1,2    6,50 €
Jim Beam oder Jack Daniels 

 
Bacardi Cola1,2     6,50 €
 
Havanna Cola1,2     6,50 €
 
Vodka Cola1,2     6,50 €
 
Vodka Lemon3     6,50 €
 
Greyhound (in Jena auch Mendoza genannt)   6,50 €
Vodka, Grapefruitsaft

 
Screwdriver Vodka, Orangensaft     6,50 €
 
Gin Tonic3 Gin, Tonic Water, Gurke    6,50 €
 
Campari 1 Orange 1 Soda    6,50 € 
 
Licor 43 Blanco Licor 43 mit Milch    6,50 € 
 
Gin mit Thomas Henry Tonic water  8,40 € 
Gin nach Wahl: Gin Mare, Tanqueray London Dry Gin, Hendricks, 
The London Gin Company No. 1 Original Blue und viele weitere mehr. 
Unser Barkeeper berät euch sehr gerne. (Wenn ihr Glück habt, geratet ihr 
an Torsten Körner.)

Cognac / Brandy (2 cl) 
 
 

Osborne Veterano     2,90 €



Rum (2 cl) 

Havana Club AÑejo 3 AÑos      2,40 €
Bacardi Light Dry     2,40 € 
Bacardi Black     2,40 € 

Ron Botucal Reserva Exclusiva 40%Vol.  5,50 € 
12 Jahre, südamerikanischer Rum, reifen Tropenfrüchten, weicher Süsse, 
Gewürzen und einem Hauch von Nuss 

 
Don Papa Rum 40%Vol.    5,50 € 
7 Jahre, verbleibt langanhaltend mit süsslicher Vanille, Kaffee,  
Kokos und ganz deutlichen Cocktailkirschen am Gaumen 

 
Ron Zacapa Sistema Solera Rum 40%Vol.  7,50 € 
23 Jahre, honigsüssem Buttertoffee, würziger Eiche und  
Trockenfrüchten, sowie Frucht- und Schokoladennoten 

Brugal Ron 1888 Gran Reserva Familiar 40%Vol.  7,50 € 
14 Jahre, Im Aroma mit getoastetem Eichenholz, Honigsüsse  
und einem sanften Beiklang von Rauch 

Kräuter (2 cl) 

Ramazzotti     2,60 €
Jägermeister     2,50 € 
Becherovka     2,50 €

Grappa (2 cl)

Trester     4,70 € 
6 Jahre im Eschenholzfass gereift aus Pinot Noir 

Liqueur (2 cl) 

Baileys Irish Cream     2,40 €
Cointreau Französischer Orangenliqueur   2,60 €

 
Spirituosen (2 cl) 

 
 

Malteserkreuz Aquavit     2,70 €

Tequila Sierra Gold oder Silver    2,50 €
Finlandia Vodka     2,50 €
echter Nordhäuser Doppelkorn    2,50 €
Sambuca Molinari    2,50 €

Brände (2 cl) 

Williams Christ Birnenbrand     4,50 € 
Etter Vieille Kirsch "Barrique" 42%Vol.  5,90 €
Feinaromatischer, zarter, eleganter Geschmack. Der Kirsch mit dem 
weiblichen Charme, welcher durch den Barrique-Ausbau milder ist.

Etter Vieille Prune "Barrique" 41%Vol.  5,90 €
Wunderbare, zarte Pflümli-Spezialität mit 3-jähriger sorgsamer Pflege im 
Barrique.

Etter Waldhimbeerbrand 41%Vol.   5,90 €
Verführerisch nach reifen Himbeeren, körperreich und fruchtig mit 
langem wärmenden Finale.

Volkacher Mirabellenbrand 40%Vol.   5,90 €
Für den verwöhnten Feinschmecker mit dem besonders feinen Duft voll-
reifer Mirabellen.



Wein 
 

Offene Weissweine 0,2 L 
Deutschland

Leider sind, für alle „Saale-Unstrut“ Freunde bekannt, 

die Ernteerträge der letzten Jahre drastisch gesunken. 

Deshalb: Obwohl wir ständig aufs Beste um eine konstante 

Belieferung mit guten Wein aus unserer Region bemüht sind,  

ist oft Flexibilität erforderlich. 

Müller-Thurgau    6,90 € 
trocken, Kloster Pforta Landesweingut    
Qualitätswein, Saale-Unstrut  
frisch, spritzig, feine Zitrusaromen 
 
Auxerrois     6,90 € 
trocken, Kloster Pforta Landesweingut, Werkstück Weimar 
le icht bekömmlich 
Holunderblüte,  Birne,  Zitrusaromen 
 

Weissweincuvée    6,90 € 
trocken, Gleistal, Weingut Wolfram Proppe 
DW, raffiniert fruchtig frisches Weissweincuvée 

Riesling     6,90 €
trocken, Bereich Meissen 
wunderschöne satte Fruchtnote gepaart  
mit einer angenehmen Säure 

Scheurebe     6,40 €
lieblich, Pfalz, Julius Kimmle 
besonders lieblich, mit dezenter Fruchtsäure,  
gehaltvolles, aromatisches Spiel 

 
Italien

Pinot Grigio    5,90 €
trocken, Trentino 
fruchtbetont, feines Säure-Süsse-Spiel, 
sauber, typisch, elegant, schöner Abgang

 
 

Offene Roseweine 0,2 L

Deutschland
Rosé Cuvée     6,30 €
halbtrocken, Kloster Pforta Landesweingut 
bukettreich, vollfruchtig, weich



Offene Rotweine 0,2 L 
Deutschland

 
Spätburgunder  6,30 € 
halbtrocken, Qualitätswein 
feine Süsse, samtig, nachhaltig

 
Italien

 
Chianti    6,90 €
trocken, Rufina ist der kleinste, aber edelste Teil des 
Weinanbaugebietes des Chianti in der Toscana

 
 

Frankreich
 
Merlot   5,90 €
trocken, VDT, Occidanien / Südfrankreich, 
schönes Violettrot, fruchtig, würzig, rund 
 
Bordeaux   6,90 € 
trocken, AOC 
kräftig, fruchtig, typisch 
 
Costières de Nîmes  6,90 € 
trocken, Syrah, Grenache 
vollmundiger Rotwein, dunkle Beerenfrüchte, aromatisch 
 
Corbières   6,90 € 
trocken, Carignan, 
Waldfruchtaromen, im Eichenholzfass ausgebaut 
 
 

Spanien
 
El Castro de Valtuille  6,90 € 
Trocken, D.O. Bierzo, Mencía,  
volles Bouquet mit Aromen von reifen Beeren und  
schwarzen Oliven, reife, feine Tannine und ein langer Nachhall 
 
 
Mesa/3.9    6,90 € 
trocken, Tempranillo, Kirschrot 
Saftig, Aromatisch, reife Früchte, im Barriques Ausgebaut 
 
Barriton Crianza 2014   6,90 € 
Trocken, Charmanter Rioja, Alte Tempranillo Reben,  
Reife Früchte, Seidig elegant 
 
Avior Crianza  6,90 € 
trocken, D.O. Ca. Rioja, Tempranillo, rubinrot,  
Somontanes sanftes Tannin, Aromen von Kirschen,  
himbeeren und Vanille 
 
 

Portugal
 
Espiga   6,90 € 
trocken, Estremadura Tinto  
sehr reife Beerenfrüchte, kräftiges Rubinrot  
 
 
                                  

                                      Chile
 
 
Carmenere                                              6,90 €
trocken, San Elias 
ausgewogen, intensive Frucht, gut strukturiert

 
Bitte beachten Sie: 

Nicht jeder offene Wein ist immer verfügbar. 
An der Bar sind die angebotenen offenen Weine ersichtlich. 

Nach Alternativen fragen Sie bitte das Personal!



Weisse Flaschenweine 0,75 L 
DEN AKTUELLEN JAHRGANG ERFRAGEN SIE BITTE BEIM SERVICEPERSONAL. 

 

 

Deutschland

Auxerrois     31,00 €
Trocken, Lagenwein Golmsdorfer Gleisburg 
Weingut Wolfram Proppe 
Aromen von Quitte und Birne, weiche angenehme Säure

Kerner    31,00 € 
trocken, Ortswein Golmsdorf 
Weingut Wolfram Proppe 
Fruchtiges Bukett, mineralische Noten 

Riesling     31,00 €
Trocken, Lagenwein Golmsdorfer Gleisburg 
Weingut Wolfram Proppe 
spritzig, duftig, Aromen von Zitrus und reifen Äpfeln

 

Weissweincuvée unverblümt 29,00 € 
trocken, deutscher Wein  
Weingut Wolfram Proppe 
raffiniert fruchtig, frisches Weissweincuvée 
 

 
Frankreich

Chardonnay    25,00 €
trocken, Ardeche, Louis Latour 
sauberer und nuancierter Birnenduft mit einer floralen Minznote

Sauvignon blanc    26,00 €
trocken, Louis Latour / Simonet-Febvre 
sehr frisch, mit stachelbeernoten und cremiger Textur

             Italien

Vernacchia di San Gimignano   26,00 €
trocken, DOCG, Pietraserena 
ganz viel Harmonie aus der ältesten DOCG Italiens 
aromatisch, nussige Aromen, cremig, schmelzig

Rosé Flaschenwein 0,75 L 
DEN AKTUELLEN JAHRGANG ERFRAGEN SIE BITTE BEIM SERVICEPERSONAL. 

 

 

Deutschland

Rosé unverblümt     29,00 €
Trocken, Deutscher Wein 
Weingut Wolfgang Proppe 
angenehm duftig, mit gutem Süsse-Säure-Spiel



Rote Flaschenweine 0,75 L 
DEN AKTUELLEN JAHRGANG ERFRAGEN SIE BITTE BEIM SERVICEPERSONAL. 

 
Frankreich

Pinot Noir     26,00 €
trocken, AOC Louis Latour / Simonet-Febvre 
reintönig, zarte Kirscharomatik mit fein gewebter Mineralität 

CÔtes du Rhône Grand Reserve    29,00 €
trocken, AOC, Pierre Amadieu / Côtes du Rhône 
tiefrote Farbe, Aromen von Heidelbeere, Cassis 
und Brombeere, voll und delikat auf der Zunge, 
kraftvolle und intensive Struktur mit seidigen 
und frischen Tanninen im Abgang 

Italien

Chianti Rufina     27,00 €
trocken, DOCG, Einzellagenausbau 
vollfruchtiges Bouquet, nachhaltig am Gaumen  

Spanien

Corte Mayor Reserva    31,00 €
trocken, Rioja Barón de Ley, 2010 
die rubinrote Reserva erzählt von einem verführerischen  
Duft von Kirschen, Pflaumen, schwarzen Tee, Vanille  
und Zigarrenkisten. Seine Tannine sind fein, schmecken reif 
und erinnern an weiches Lakritz

 

Hazaña Viñas Viejas    31,00 € 

trocken, Rioja DOCa 
feine Würznoten, wie Vanille und Sternanis, neben den fruchtigen 
Komponenten reifer, dunkler Kirschen und dunkler Beeren,  
am Gaumen ist er schön schmeichelnd und elegant 

Izadi Tinto Reserva Familiar   37,00 € 

Trocken, Rioja DOCa 
intensives Rubinrot, vielschichtiges Bouquet von roten Früchten, 
leicht würzige Noten von Nelke und Pfeffer, hauchzarte,  
dennoch stilprägende Tannine und einem auserlesen feinen  
Frischerückgrat

Baron de Ley, Reserva    35,00 € 

Rioja, 2014 
Dichtes, Reifes Bouquet, Aromen von Cassisbrombeeren, Kirschen  
und Schokolade 

Marqués de riscal    32,00 € 

Trocken, Rioja, 2016 
Schönes sattes Kirschrot, sanftes Bouquet, würzig mit edlen Beerrennoten, 
am Gaumen voll und wirklich samtig, umrahmt von sanften Tanninen

Bitte nicht traurig sein, 
wenn eine Sorte mal nicht verfügbar ist.

Einen Teil unserer Weine beziehen wir  
aus der Vinothek in der Bachstrasse. 

(Inhaber Jörg Dietrich)



Whisky & Whiskey (2 cl) 
Single Malts 

 
Highland / Speyside

 
Cragganmore     4,90 €
12 Jahre 40%Vol. 
Ein noch ziemlich unbekannter, sehr komplexer aromatischer Nobel-Malt, 
bei dem Malz und Torf aufs Überzeugendste die Waage halten. 

Glenlivet French Oak      5,30 €
15 Jahre 40%Vol. 
sehr eleganter malziger Whisky, wie die Böden der Grande Champagne, 
die ideale Trauben für Cognac hervorbringen 

Glenfiddich     4,20 €
12 Jahre 40%Vol. 
Der weltweit mit abstand meistverkaufte Malt begründet seinen Erfolg 
letztlich auch auf der Tatsache, dass er 1963 als erster Single-Malt  
überhaupt auf den Weltmarkt kam. 

Ardmore     8,70 €
(ohne Altersangabe) 46%Vol. 
Am Gaumen entfalten sich torfige Akzente mit einem Hauch von Vanille 
und enden in einem langen, tiefen Nachklang 

Highland
 
Glenmorangie     5,50 €
10 Jahre  40%Vol. 
Sehr feiner ausgewogener Malt, der schon seit Jahren Marktführer ist. 

Oban    7,40 €
14 Jahre 43%VOL. 
Ein weicher Malt mit rauchigem Charme und einer herrlichen Balance.

Islay
 
Ardbeg    7,50 €
10 Jahre 46%Vol. 
der am stärksten getorfte Islay, mächtig, stechend und intensiv,  
am besten vor dem Zubettgehen 

Bowmore     6,50 €
12 Jahre 40%Vol. 
für manche die Quintessenz eines Islay, Torfgeschmack verbunden mit  
delikater Süsse und exotischer Fruchtigkeit 

Laphroaig    5,50 €
10 Jahre 40%Vol.  
Die aberwitzigsten Vergleiche wurden herangezogen, um diesen  
überwältigenden Whisky zu beschreiben: 
Desinfektionsmittel, diesel, Teer, Seetang – es hilft nichts,  
man muss ihn selbst probieren und ist entweder hingerissen  
oder rührt ihn nie wieder an.

Lagavulin     6,80 €
16 Jahre 43%Vol.  
ein besonders robuster Malt mit intensivem Torfaroma,  
unverwechselbar rauchig und komplex 

Caol Ila     6,80 €
12 Jahre 43%Vol.  
Rein und weissgolden schimmert dieser Malt. Prickelnd frische  
Salzaromen der See gehen in torfige Rauchigkeit der Insel über.  



 Jura 
 
Isle of Jura     5,20 € 
10 Jahre 40%Vol. 
ein leichter, eher süsser Whisky mit feinem Salzgeschmack

 
Inseln 

Orkney 

Highland Park     5,90 €
12 Jahre 40%Vol. 
der komplette Allrounder, rauchig und mit Heidehonigsüsse
 

Irish Whiskeys 

Jameson Select Reserve    5,20 €
(Ohne Altersangabe) 40%Vol. 
Gilt mit Recht als einer der feinsten Irish Whiskeys. Die noch relativ 
junge Marke, die erst seit den 60er Jahren existiert, verwendet zu einem 
drittel Sherryfass gelagerte Destillate. 

Tullamore Dew     3,80 €
(ohne Altersangabe) 40%Vol. 
Ein weicher, sehr leichter Blend mit grosser Vergangenheit. 
Der meistverkaufte irish Whiskey in Deutschland.

  
Canadian Whiskey 

Canadian Club     3,80 €
40%Vol. 
Die im vorigen Jahrhundert oft kopierte grosse alte Marke Kanadas.  
Im Gegensatz zu den meisten Marken findet das Blending hier vor  
der Fasslagerung statt. 
 

American Whisky 

Jim Beam Black Label     3,60 €
Bourbon 8 Jahre 40%Vol. 
Trotz einiger Kritiken halte ich Jim Beam für einen leichten, doch  
exzellenten Whiskey... Jim Murray – einer der weltweit führenden  
Experten in Sachen Whisky 

Jack Daniels Old No.7     3,80 €
Tennessee Whisky 43%Vol. 
Der Lieblings-Whisky Frank Sinatras erhält seinen besonderen  
Charakter durch eine besondere Form der Filtration. 
Der frische Whisky läuft durch eine Ahorn-Holzkohle-Schicht.

Lowland
Auchentoshan     5,80 €
12 Jahre 40%Vol. 
Der 12-jährige Auchentoshan lagerte sowohl in Ex-Bourbon – als auch 
in gebrauchten Sherryfässern. Er gehört zu den meistverkauften Single 
Malts aus den schottischen Lowlands. 

 Skye 
Talisker Skye     5,90 € 
10 Jahre 45,8%Vol. 
reiches Seetang-Aroma mit süss-torfigem Bouquet und pfeffrigem Nachgeschmack

Inhaltsstoffe Getränke-Karte 

1 MIT FARBSTOFF  

2 KOFFEINHALTIG 

3 CHININHALTIG 

4 MIT SÜSSSTOFF ASPARTAM (ENTHÄLT PHENYLALANIN) 

5 MIT KONSERVIERUNGSSTOFF BENZOESÄURE+



Hermann Hesse, 1910. · Foto: Gret Widmann © Deutsches Literaturarchiv Marbach

Zuweilen freut es mich, still und allein,  

in trauter Stunde ruhevoll zu zechen,  

mit einem alten, lieb gewordnen Wein  

ein treues Freundschaftswort zu sprechen.

H. Hesse





Jena als Stadt mit seinen reizvollen Gegensätzen 

auf Grund schicksalvoller Wandlungen nimmt seine 

Gäste und Bewohner freundlich auf. Vom Kirchturm 

der spätgotischen Stadtkirche schaut man hinunter 

auf die aus dem mittelalterlichen Stadtkern heraus-

gewachsene Stadt. Noch stehen Reste der vier Eck-

türme und das alte Johannistor, durch das der moderne 

Strassenverkehr flutet, aber in unmittelbarer 

Nachbarschaft ragen die Hochbauten der Zeisswerke 

auf. Der Markt, »Jenas gute Stube«, mit dem alten 

Rathaus, sowie den historischen Gaststätten und dem 

Hanfrieddenkmal ist das Forum froher Studenten-

generationen. Einen grossen Geländekomplex im 

Stadtbild nimmt die neue Universität am unteren Für-

stengraben ein. Dieser ehemalige Stadtgraben mit 

seinen gärtnerischen schönen Anlagen und den Denk-

mälern bedeutender Persönlichkeiten führt am Bota-

nischen Garten vorbei bis zu dem romantischen alten 

Friedhof, der in seinen Mauern die alte Johanniskir-

che und die Garnisonkirche einschliesst. Jena ist 

eine lebendige Stadt, mannigfaltig in ihrem äusseren 

Gesicht, sowie durch die Fülle ihrer Darbietungen. 

 

Maler und Dichter preisen das schöne Jena, das, 

geborgen im Tal der windungsreichen Saale,  

hinaufschaut zu den Bergen, deren Höhen durch die 

auflagernde Muschelschicht ausdrucksvolle For-

mungen haben. Jena schenkt allen, die hier kurz 

oder lang weilen, in seltener Fülle und Harmonie 

seine Gaben, gleichermassen für Leib und Seele. 

Die Saaleauen des Paradieses, der Aufstieg zu den 

Bergen mit weiten Fernblicken erfreuen und begei-

stern den Menschen. Die Burgruinen und das Hoch-

plateau mit den Schlachtfeldern von 1806 wecken 

geschichtliches Bewusstsein. Jena gehört zu den 

Städten unseres Vaterlandes mit langer Sonnen-

scheindauer, so dass ein guter Wettergott alle 

Unternehmungen begünstigt: Wanderungen zum Bei-

spiel auf bequemen Wegen in die weite und nahe 

Umgebung Jenas, nordwärts bis zu den Dornburger 

Schlössern und südwärts bis zu der Leuchtenburg … 

Ein Text aus den 30er Jahren  

des letzten Jahrhunderts.

… was wir Ihnen noch ans Herz legen wollten …



Essen und Trinken hält 
Leib und Seele zusammen.
(Sprichwort)

Es braucht zu allem ein  
Entschließen, 
selbst zum Geniessen. 
(Eduard von Bauersfeld, 1802 – 1890)

Die Welt gehört dem, 
der sie genießt. 
(Giacomo Graf Leopardi, 1798 – 1837)

Das Leben muss wie ein 
kostbarer Wein 
mit gehörigen 
Unterbrechungen 
Schluck für Schluck 
genossen werden.
(Ludwig Andreas Feuerbach, 1804 – 1872) 


