
  

Willkommen! 
Unser Ziel ist es in unseren Menüs auf Aromen und 
Geschmäcker aufmerksam zu machen, die teilweise aus den 
einfachsten Produkten entstehen. Vielleicht rufen wir damit 
eine Erinnerung hervor oder zaubern Ihnen einfach nur 
ein Lächeln ins Gesicht. In unserer Küche wird 
ausschließlich mit hochwertigen und teilweise weniger 
bekannten Produkten gekocht. Sowohl der Karotte, als 
auch dem Hummer wird immer höchste Zuwendung 
zuteil. Wir möchten, dass Ihr Abend bei uns ein Erlebnis 
wird, wie der Besuch in einer Kunstausstellung. Unsere 
Gerichte wollen überraschen, provozieren und manchmal 
auch polarisieren. 
Für besondere Wünsche oder Fragen zum Thema 
Allergien und Unverträglichkeiten, fühlen sie sich bitte 
jederzeit frei, uns dies mitzuteilen.



Degustation 
Verköstigung der Klassiker und Interpretationen unserer Küche 

Tatar 
Thunfisch / Kapern / Senfkörner 

.


Queue de Bœuf 
Ochsenschwanz / Wachtelei / Trüffel 

.


Bouillabaisse 
Safran / Argentinische Rotgarnele / Tagesfisch 

.


Chevreuil 
Rehrücken / Belper Knolle / Romanesco 

.


Canard 
Rosa Entenbrust / Orange / Rosmarin  

.


Fromage / Tarte aux Coings 
Käse von der Käserei Waltmann oder Quittentarte 

115


Weinbegleitung 

3 - Gang 
27 


6 - Gang 
40


Menu végétalien 
Veganes Menü 

Aubergine 
Nori / Dashi / Kurkuma 

.


Cerfeuil 
Kerbelwurzel / Polenta / Salbei 

.


Carotte 
Nougat / Beeren / Kakao 

39




A la carte 

Tatar 
Thunfisch, Kapern, Senfkörner, Eiercreme, 

Queue de Bœuf 
Ochsenschwanz, Wachtelei, Trüffel 

Aubergine 
Nori, Dashi, Kurkuma 

Bouillabaisse 
Safran, Argentinische Rotgarnele, Tagesfisch 

Bœuf a la mode 
Schaufelbug vom Blonde d´aquitaine Rind aus dem 

Auenland Rinder Hof,  
Pinot Noir, Karotten und Kartoffelpüree 

Canard 
Rosa Barbarie Entenbrust, 

 Rosmarin-Kartoffelgratin, Orange und 
Provinzialische Jus 

Chevreuil 
Rehrücken, Belper Knolle, Romanesco 

Cerfeuil 
Kerbelwurzel, Polenta, Salbei 

VS 

16


17


8


ZG 

23


25


24


HG 

26


28


37


24



Dessert 

Fromage 
Käse aus allen Ecken Frankreichs 

von der Käserei Waltmann, Fruchtsenf, Nüsse, Brot 

19,50


Tarte aux coings 
Quitte, Rote Beete, Mandarine 

12


Carotte 
Nougat, Beeren, Kakao 

11


Glaces 
Eine Kugel Eis aus unserer Tagesauswahl an Cremeeis 

und Fruchtsorbets 

3


