JHerzlich Willkommen im Pillnitzer Elbblick"

ELBBLICK

RESTAURANT PENSION & BIERWIRTSCHAFT

Wir freuen uns sehr, Sie im Pillnitzer Elbblick begriifen zu diirfen.

Malerisch an der Elbe gelegen, unweit von Schloss Pillnitz und den Pillnitzer Weinbergen, ist esuns ein wichtiges
Anﬁegen Sie kulinarisch zu verwshnen.

Bel gepﬂeg{em Service, kleinen und groﬁen Kostlichkeiten konnen Sie bei uns verweilen und die Seele baumeln lassen.

Neben frisch gekochten Leckereien, einem schinen Tropfen Sichsischen Wein, frisch gezapftem Dampferbier erwarten

Sie zu jeder Jahreszeit frische saisonale Spezialitiiten.
Gerne richten wir auch lhre kleinen und grojien Feier[ichkeitenjeder Art kompetent und zuverléissig aus.
Das Team vom Pillnitzer Elbblick witnscht all unseren Gisten schéne Stunden.

Unsere Mitarbeiter und Ko”egen in Service und Kiiche sind stets bemiiht Sie rund um glﬂcklich zu machen.
Auch wenn es mal etwas léinger dauert, bitten wir sie um Geduld.

Wir arbeiten immer so schnell und gewissenhaﬁ wie mb’glich.

Vielen Dank-

Zu gutem Bier sitz ﬁ(’)’h[ich nieder. Kehr fvi)'h[ich heim, komm ﬁrb'h[ich wieder.

Versuchungen sollte man nachgeben, wer weif}, ob sie wieder kommen!

Uber enthaltene A[[ergene in unseren Speisen unterrichten wir Sie gerne miindlich oder auf Anﬁage n schriﬁﬁcher Form.

Fur Beilagenwechsel berechnen wir 1€.



Aus dem Elbblick Suppentopf & kleine Vorspeisen
Kitrbisrahmsiippchen

Ein Hauch Ingwer, Wey?»bwgunden gerostete Kiirbiskerne und vieles mehr..
7 €/ mit Mangroven Garnelen 10 €

Typisch Séchsische Kartoffelsuppe
Majoran | Bauchspeck | Wiirstchen | Baguette und viel Liebe

8€
Wirzfleisch
cremiges Ragout mit frischen Champignons | Kise iiberbacken | Baguette
8 € | grofies Wiirzfleischn €
Vitello tonnato
rosa Sous vide gegartes Weidekalb | Thunfischcremé | Kapernapfel | Triiffelmayonnaise
Wiesenkriuter | Wipplers Winzerbrot
12€
Viel Bewegung in intakter Landschafl ist die Voraussetzung fiir hochwertiges Weidekalbfleisch.
Frische Kruter und Griser sorgen fiir rosa Firbung und urspriingliche Aromen.
Karamellisierter Ziegenkiise
Ziegenkise im Lardomantel | Gadewitzer Honig | Nadelwaldaromen
hausgemachtes Chutney | Linsenpotpourri | Wiesenkriuter
12€
»Elbblick Winzerplatte*
Séichsischer Kiise | Séchsischer Honigschinken | Wipplers Winzerbrot
hausgemachtes Trauben — Birnen Chu‘mey | ﬁ’,'m arrangiert

15 €

Der Tisch ist voll, der Magen leer, es riecht nach Essen hier schon sehr.

Drum ess' ein jeder, was er kann, nur nicht seinen Nebenmann.

Uber enthaltene A[[ergene in unseren Speisen unterrichten wir Sie gerne miindlich oder auf Anﬁage n schriﬁﬁcher Form.

Fur Beilagenwechsel berechnen wir 1€.



Aus To]of und Rfanne

Rustikale Siilze vom Sichsischen Landschwein

mit Remou[adensoﬁe | hausgemacht | Zwiebe[ringe | deﬁige Bratkav’coﬂe[n
16 €
Schnitzel ,Wiener Art“
saftiges Schnitzel aus dem Schweinerticken vom Sichsischen Landschwein
in Wiener Panade | Champignons a la cremé | Pommes frites
19 €
Steak au four
Steak vom Séichsischen Landschwein | Wiirzfleisch & Kse gratiniert
Marktgemiise | Wildkriuterdrillinge

22€

Unser Sc/zwe/}/zgqe/sc/z Szzc/zseng/b'{ck st @d/t’fél’fsﬂ/sc/z aus Sachsen. Strenge Kontrollen, ées[mo'g/z'c/ze 77er/zez/z‘ung und das alles von der
Aufzucht iiber den Transport bis hin zur Zerlegung. Qualitit die man schmeckt!
Nac/z/zez/fzg/ce[z‘, /&g[ona//féz’f und Werz‘sc/zb}ajﬂng
Leber vom Bauernhof Hithnchen
Hihnchenleber | Portwein - Triiffelsofle | Kartoffel — Apfelpiireé | Rostzwiebel
19 €
Die Tiere werden nach den Vorgaben des 1-Stern Tierschutzlabels des Deutschen Tierschutzbundes. Das bedeutet im Vergleich zur
konventionellen Haltung dveifig Prozent mehr Platz und dveiig Prozent mehr Zeit zum Wichsen. Wir haben hier die lngsam wachsende
Rasse Ranger! Es gibt ausreichend Beschiftigungsmdglichkeiten Den Tieren geht es so viel besser: Sie konnen spielen, rangeln, scharren,
sindsehr robust, bleiben gesund, Alle Rohstoffé im Futter werden aus eigenem Anbau und dem Einzugsgebiet Bayern bezogen.
Séichsischer Sauerbraten

hausmarinierter Braten vom Weiderind | samtige Rosinen — Rotweinsofe

Apfe[rotkoh[ | Kartoﬂé[k[oﬁ

21€
Firsen aus dem Vom/pen/gzn&/ zwischen Donau und. A/pen, im deutschen A/penmr/emp/, werden auf natiirlicher Einstreu ge/za/fen und
stresﬁe/ gesc/z/ﬂc/z[eé Mit mehr Platz zum Leben und Futter vom eigenen Hzf wachsen die Tiere geszmo/ heran. Ein zartes,

ﬁ’zhmdﬂnor[er[es und gesc/zmac/esm tensives Fleisch ist das E;;gebn[s,

SUnter allen Edelsteinen ist Salz der kostbarste*

Uber enthaltene Auergene in unseren Speisen unterrichten wir Sie gerne miindlich oder auf Anﬁage n schriﬁ[icher Form.

Fur Beilagenwechsel berechnen wir €.



Aus Topf und Pfanne
Eisbein gepi;ike[t vom Séchsischen Landschwein

deftiges Schlachtekvaut | hausgemachte Semmelknddel | Schlachtebriihe | Bautzener Senf
19€
»Spitzle Pfanne” - auch vegetarisch moglich
hausgemachte Spiitzle | Kriuter | Gruyere | Emmentaler | Schinkenchips | Rostzwiebeln
18 €
Kikok Maishiihnchen
gefiillte Brust vom Landhiihnchen | Safran- LimonensofSe | glasiertes Karotten - Selleriegemiise | Bauernkartoffel
22€
Premium Gefliigel aus Nordrhein — Westfalen. Tradlitionelle Aufzucht, regionales Futter und Sorgfalt
auch bei der Schlachtung der Tiere. Keine Gentechnik, keine Antibiotika und
viel griiner Platz machen das Héhnchen zu einem besonderen Genuss.
Burger
250 g bestes Fleisch vom Alpenrind im Tigerbrotchen
knackiger Salat | Rostzwiebeln | aromatischer Bacon | Burgersofle | Cheddarkiise | Gurkenrelish
20 €
Veganer Crispy - Hihnchen Burger oder Veganer No — Beef Burger
im Tigerbrotchen | knackiger Salat | Ristzwiebel | Gurkenrelish | Burgersofle
19€
+3,00 € Pommes frites | + 4,00 € SiifSkartoffelpommes | +1,00 € Setzei

Pastramivom Alpenrind
bestes Rind von der Alpen Fiirse | Meerrettichschaum | Bouillongemiise — Karotte — Sellerie — Bauernkartoffeln
25€
Firsen aus dem Vom/pen/dnd zwischen Donau und. /{ém—,’n, im deutschen A{vm vorland, werden ezby‘ natiirlicher Einstreu ge/w/z‘@n und
stress /;c—,’[gesc/z/ac/zz‘c’z‘. Mit mehr Platz zum Leben und Futter vom eigenen Hof wachsen dlie ﬁblfcgawnf/ heran. Ein zartes,

feinmarmoriertes und geschmacks- intensives Fleisch ist das Ergebnis.

»Besser zu viel gegessen als zu wenig getrunken.”

Uber enthaltene A[[ergene in unseren Speisen unterrichten wir Sie gerne miindlich oder auf Anfrage n schriﬁﬁcher Form.

Fur Beilagenwechsel berechnen wir 1€.



Aus To]of und Pﬁmne
Sichsisches Landschwein

rosa Sous vide gegartes Filet vom Sichsischen Landschwein
Sauce Robert | Steinchampignons | Prinzessbohnen | Piireé von Sichsischen Bauernkartoffeln
23 €
Kénigsberger Klopse
feine Klopse vom Weidekalb | hausgemacht | Kapernsofie | buntes Gemiise | Wildkriuterdrillinge
25 €
Viel Bewegung in intakter Landschaft ist die Voraussetzung fiir hochwertiges Weidekalbfleisch.

Frische Krduter und Gréiser sorgen fur rosa Fa%'réung und Mrsprb'[ng//c/ze/lmmen.
Haxe vom irischen Salzwiesenlamm

geschmorte Lammhaxe | Madeirasof3e | Steinchampignons | Prinzessbohnen | Wildkriuterdrillinge
27 €
Hohe @a/xﬁ%’f, fé/'//zsz‘e/luswa/z/ und ein unverwechselbarer; sayﬁzlger Geschmack — das macht unser Fleisch vom ivischen Salzwiesenlamm
aus. Wehrend der /angen Vl/e['dep@r[’oa’@n ﬁessen die Lammer ﬁ’f/'sc/zas‘ Gras und wiirzige Krduter von Sa/z/ch/f{gen Wiesen, daraus erg[éf

sich spater der zarte und einzigartige Geschmack, den Sie lieben werden.

Rauchmatjes®
feine Matjesfilets iiber Buchenholz geviiuchert | hausgemachte Remoulade
Zwiebeln | Apfel | deftige Bratkartoffeln
16 €
Séichsische Forelle aus dem Bielatal
im Ganzen gebraten | Marktgemiise | Wildkriiuterdrillinge | Nussbutter

21€
Ein Stiick regionale Heimat. Frische Forelle aus den Bielataler Quellteichen.
Unsere Forellen kommen aus einer kleinen privaten Fischerei, werden lfmrauf Bf‘sz‘f‘//ungf‘n gesc/z/acﬁ tet und
haben beste Le‘éensbm//hgungen und sind somit ein Hac/zgf‘n uss.

Bestes verfligbarer Siif3 - oder Salzwasserfisch

Filet | HummersofSe | Mangroven Garnelen | Karotten & Sellerie | Sichsische Bauernkartoffeln

24 €

Uber enthaltene Auergene in unseren Speisen unterrichten wir Sie gerne miindlich oder auf Anﬁ'age n schriﬁﬁcher Form.

Fur Beilagenwechsel berechnen wir €.



Aus der siygen Kombiise

Typisch Séichsische Quarkkeulchen - Unsere Empfehlung -
hausgemacht | Apﬁ[ragou’c | Sahnempfev
8€

Gebutterter Kaiserschmarrn
fem garniert | Vanilleemulsion | rotes Beerenragout

9€

Apfelstrudel ,Ofenfrisch*

mit gezogenem Strude[teig ] Vani”esoﬂe | Beerenragout
8€

Moellewx au chocolat
kleiner kriftiger Schokoladenkuchen | Zwergorangen | Vanille | Sorbet | Crumble

10€

Elbblick Kiirbisvariation
feines Kiirbis — Schokoladen Parfait | Kiirbis — Nougatmousse | Kiirbissorbet
kandierte Kiirbiskerne | Kiirbis — Vanillepiireé

n€

Satt heifdt nicht, dass keine Schokolade mehr reinpasst.

Uber enthaltene A[[ergene in unseren Speisen unterrichten wir Sie gerne miindlich oder auf Anﬁ'age n schriﬁ[icher Form.

Fur Beilagenwechse[ berechnen wir 1€.



