
Entree  Dessert  

 
AUS TERN aus dem Salzwasserbecken 
Serviert klassisch mit Zitrone     
3 FINE D E NO RM ANDI E N R.  2  
3  A UST ERN  G IL LARD EAU NR.  2  
   
THU NF ISC H  T A T A R 
Ponzuvinaigrette | Avocado | Lauch | 
Granny Smith | Tobiko  
 
R IESEN GA MB A GEGRI L L T 
Hummervinaigrette | Wildkräutersalat  
 
3  JA K O B S MUSCHELN GRATINI ERT 
Mangold | Bergamotten Schaum 
  
HUMM E R  
ausgelöst | Dreierlei Bete | 
Wasserrettich | Calamansi 
 

 
 
 
18 € 
24 € 
 
25 € 
 
 
 
22 € 
 
 
26 € 
 
 
35 € 

 
ANANAS  
Gegrillt│Kokos│
Passionsfruchtsorbet                                                                                                      
 
 
SCHOKOSOUFFLÉ 
Früchte der Saison│
Hausgemachtes Eis 
 
SORBETVARIATION 
hausgemacht│Zitrone│ 
Passionsfrucht│Erdbeere 

 
16 € 
 
 
 
 
16 € 
 
 
 
15 € 

Hauptgerichte  
vom Holzkohlegrill 

 Beilagen  

 
STEI NB UTT  
Kotelett | Beurre Blanc 
 
SE E TEU FEL M IT K OPF UN D KR AGEN 
Limetten-Kapernsauce  
 
LOUP  D E M E R  
„Butterfly“ ab 2 Personen | Fisch-Jus 
  
  
GA NZER H UMM E R NO VA  SCOTIA 
im Panzer│Scheren angeknackst│ 
Hummerbisque 
 
BA YERI SCHES RINDERFILET  
Kalbsjus 
 
SURF  & TU RF F ÜR  2  P ERSONEN 
Bayerisches Rinderfilet & Atlantik 
Hummer im Panzer│ Scheren 
angeknackst│ Hummerbisque 
 
 

 
39 € 
 
 
44 € 
 
 
12 € 
/100g 
 
 
98€ 
 
 
 
44 € 
 
 
189 € 
 
 
 
 
 

 
GERÖSTETE ERDÄPFEL 
Kräutercreme | Feldsalat 
 
DREIERLEI  KAROTTE 
Gegrillt | Honig | Sesam 
 
BÄRLAUCHRISOTTO 
Pinienkerne | Brunnenkresse 
 
 
 
GOLDEN QUEEN KAVIAR 
50g | 125g | 500g 

 
9 € 
 
 
8 € 
 
 
12 € 
 
 

 
 

3 € / g 
 

 
 
 
 
 


