ﬁnﬂ:asfo Hare e Monti 415% Avocado mit Flusskrebaen 429
Ziegenkdse karamelisiert mit rote-Beete orange 3% %
vitelo Tonnato 13% Lachs-Sashimi 15%  Steak-Tartare 16%
Burrata Cherr\j‘romaJren 129 6 Meeresfrlchtesalat 1950
Topinamburcréme und Krduterseitiing §50%F  Flachsuppe 46%
Caesar salad mit Black Tiger Garnelen 49,50
Seklopaes Bluefin-Tuna w‘uld@arﬂ Mitelmeer 22,50
wildﬁamele Kataif', Jakobsmuschein und "&oz:lci’r’r\ 22,50
Penne mit Datterini- Tomaten 409 <
Ti".::ja’roni Salsiccia 13,50 T63+'uerin". al Tartufo 22,50 :.:'L;
Cappelacci mit rote-Beete, Ur-Mshren und Arancio 4,507
Tonnareli Black & white mit ﬂeschmorfer Pulpo 22,50
Spaghettoni Ao™P mit Black Tiger 13,50
Risotto Guanciale, Eigel und Broccolo Fiolaro 18,50
Tuna “'Bal@eso“ mit Artischocken-Panzanella 39,50
Gebratener oktopus mit mediterranem Kartoftelsalat 2390
Dorade mit Triklekruste auf Seinat 26/%
Steinbutt wud(‘arﬁ, venere-Reis, Pachino und Franciacorta 36,50
Secreto \berico & Fregola sarda 26% Short-Ribs "Simmentaler’ 2950
Mais-Stubenkiken ‘Forno' mit Trilte-Patatine 24%
Kalbsleber Salkeibutter und Salbei-Paree 22,50
Kalbskoteletts, Kalbsijus, Artischocken und Majoran 3450
waldkrtichte, weipes Schokopartait, Pistazien & Macadamia 4o
Tiramis/Panna Cotta/Mousse au Chocolat im Gas, jeuweis S
ﬂ@?oaa’ro Caf 6% CremeBrike Pera e Balsamico 950
warme. Schokotértchen Rosmarin 10,9
Téte de Moine u, Sentfrichte 950 Kaseplatte #,50

alle Preiee in Euro und k. Mehrwertateuer



