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Unsere Kiche unter der Leitung von Kiichenchef Thomas Heidl bietet Ihnen

»Frische aus Main-Spessart*“.

Dabei verwenden wir Produkte der hiesigen Landwirtschaft von unseren
Direkterzeugern. Regionale- und internationale Spezialitdten fir Sie pfiffig

zubereitet.
Dazu genieBen Sie korrespondierende Weine aus besten frankischen Lagen.

Schén, dass Sie unser Gast sind.

5 GUTE GRUNDE FUR DIE ,FRISCHE"...

... Transparenz bei Herstellung & Verarbeitung der Lebensmittel

...Kurze Transportwege fir mehr Frische

& weniger klimaschadliches CO,
...Starkung unserer Region
...Erhalt der regionalen Artenvielfalt

...Erhalt und Gestaltung der heimatlichen Kulturlandschaft
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FRISCHE aus main-spessart
original aus FRANKEN

Schaschlik-Topf 13,90
Pommes frites
Sauerbraten 17,50

Kartoffelklifse | Blaukraut

Gefiillter Schweinebauch 15,90
Gefiillt mit Semmelknidel | Krautsalat
Duntkelbiersauce

Spareribs 16,90
Pommes frites | BBQ Sauce

Hihnchenbrust-Pfanne 16,90

Penne | mediterranes Gemiise

Zanderfilet 20,90
Butterkartoffelgemiise | Nussbutter

Empfehlung

Ziege trifft Feige

Bock-Burger vegetarisch 13,90
Ziegenkise | Dippers | BBQ Sauce | Coleslaw

Bock-Burger 14,90
Ziegenkiise im Speckmantel | Dippers
BBQ Sauce | Coleslaw

Black Tiger-Burger 14,90
Sepia Bun | Dippers | Wasabimayo
Garnelen im Knusperteig | BBQ Sauce | Coleslaw

Dessert

Schokomousse im Glischen 8,60
Auf Fruchtspiegel

Apfelkiichle 7,50

Vanilleeis

Alle Preise in dieser Speisen- und Getrankekarte verstehen sich in Euro.
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frinkische KOCHKUNST
FRISCHE produkte

Rinderkraftbriihe 5,20

Gemiiseeinlage | Leberspiitzle

Variation an frischen Blatt- und

Rohkostsalaten 3,90
Hausdressing
Backhendl Salat 16,80

Bunter Marktsalat | Backhendlstreifen
Joghurtdressing

Bunter Salat der Saison 14,80
Bunter Marktsalat | gegrillter Ziegenkiise
Hausdressing

Hiebsalat 14,90
Bunter Marktsalat | roher Schinken | Kisestreifen
Joghurtdressing

Mediterrane Nudelpfanne 11,90

Penne | Grillgemiise | Parmesan

Speisenkarte

Frinkisches Schweineschiufele 17,50
KlisfSe | Blaukraut

Rumpsteak 230g 24,90
Bratkartoffeln | Mediterranes Gemiise

Schnitzel Spessart 15,90
Champignon Rabm | geschmolzene Zwiebeln
Pommes frites

Schnitzel , Wiener Art“ 13,50
Pommes frites

Dessert
Eisvariationen je 1,50

Vanille | Schokolade | Erdbeere | Walnuss | Pistazie

Sahne 0.80
Fiir unsere kleinen Giste
Klof mit Sof 3,50
Kleines Schnitzel 6,50
nach Wiener Art
Pommes frites | Ketchup Portion Pommes frites 3,50

Ketchup | Mayonnaise

Alle Preise in dieser Speisen- und Getrankekarte verstehen sich in Euro.




% % % SUPERIOR

*HOTEL IMHOF

HOTEL - RESTAURANT
LANGENPROZELTEN

Hausmacher Empﬁzﬁfmﬂ unserer Kiiche

Jeden Donnerstag (auBler an Feiertagen) 1st

SCHLACHTTAG im ,,Letzten Hieb*

10:00 Uhr frisches Kesselfleisch mit Brot 7,90

Ab 11:30 Uhr servieren wir Thnen unsere

»» Original frinkische Schlachtschiissel*

mit Kesselfleisch, frischen Blut- und Leberwtrsten,
Kartoffelpiiree und Sauerkraut 12,90

keine kleinen Portionen méglich!

Blutwurst und Leberwurst, Kraut und Puree 7,90

Friankische Bratwirste auf Sauerkraut, mit Brot 8,90

Guten Appetit!

Alle Preise in dieser Speisen- und Getrankekarte verstehen sich in Euro.




