Unsere regionalen Dorfstuben-Klassiker

Schwabische Kutteln — si3-sauer — mit Bratkartoffeln € 18,50

Albler Leise (Linsen) mit Saitenwiirstle € 19,00
und handgeschabten Spéatzle

Hausgemachte Maultaschen in der Briihe € 21,50
mit Zwiebelschmalze und unserem Salatteller

Geflllte Kalbsbrust auf Wurzelgemiise geschmort € 24,50
in Rahmsauce mit Kartoffel- und Kopfsalat

Hirschragodt im Preiselbeersoiile € 27,00
mit Pilzen und Krauterschupfnudeln

Badische Rahmschnitzele vom Milchkalbsriicken € 28,00
mit frischen Champignons und geschmalzten Nudeln

Murgtaler Zwiebelrostbraten € 34,00
mit hausgemachter Maultasche, Rieslingsauerkraut
und handgeschabten Spatzle

Alle Gerichte sind auch in kleinen Portionen erhaltlich.



Schwarzwalder Vesper-Spezialitaten

Murgtaler Wurstsalat mit Dorfstubenbrot
und Ballenbutter

Schwarzwalder Forellenfilet, Sahnemeerrettich
gerostetes Dorfstubenbrot
und Ballenbutter

Dorfstuben-Vesper mit Schwarzwalder Schinken
Blut- und Leberwurst, Lyoner
und Schwartenmagen

Marinierte Ochsenbrust vom ,,Mitteltaler Weiderind*“
in Radieschenvinaigrette
mit Bratkartoffeln

Schwarzwalder Schinken -diinn geschnitten-
Dorfstubenbrot und Ballenbutter
dazu ein Kirschwasser

€ 13,50

€ 16,00

€ 16,00

€ 19,00

€ 19,50



Saisonale Schwabisch-Badische Kiiche

Vorspeisen
Tatar vom geraucherten Forellenfilet von unserem Forellenhof € 19,50
aus Buhlbach mit Rote Betecréeme und Apfelpliree

Buhlbacher Lachsforellenfilet mit Petersiliencréme € 19,50
Schwarzwurzelsalat und Forellenkaviar
Roh marinierte Scheiben vom Weiderind € 19,50

mit eingelegtem Kurbis und Kurbiskernpesto

Rehschinken aus der Bareiss Jagd - fein aufgeschnitten - € 20,00
mit eingelegten Preiselbeeren und Kracherle

Suppen
Doppelte Kraftbriihe mit Fladle € 7,50
Murgtaler Festtagssuppe € 8,50
mit Markklolichen, hausgemachten Maultaschle und Fladle
Crémesuppe vom Muskatkirbis € 9,50
mit gerosteten Kirbiskernen

Fische
Lebend frische Buhlbachforelle aus der eigenen Zucht € 27,00
von unserem Forellenhof Buhlbach
nach Ihrem Wunsch zubereitet
Kross gebratenes Filet vom Flusszander in Rieslingsauce € 31,00

mit Schwarzwalder Speck, Alblinsen und Petersilienkartoffeln

Sagen Sie uns bitte, wenn Sie einen besonderen Wunsch haben.
Wann immer mdglich, werden wir Ihnen diesen gerne erfillen.



Hauptgerichte

Rinderroulade in Spatburgunder geschmort
mit Speckrosenkohl und Sahneplree

Braisierte Schulter vom Albler Lamm
mit Steckriiben, Birnenragodt und Kartoffelnocken

Knusprige Bauernente aus dem Rohr in Apfeljus
mit Rotkohl, Maronen und geschmaélzten Serviettenknddeln

Grobe Bratwurst und schonend gegarter Bauch
vom Landschwein
mit Rieslingsauerkraut, grober Senfsauce und Schupfnudeln

Nachtisch
Schwabische Apfelkichle
mit Vanillesauce und Rahmeis

Weilles Haselnuss-Krokantmousse
mit eingelegten Sauerkirschen und Haselnusseis

Lauwarmer Schokoladenkuchen mit Pflaumenkompott
und Karamelleis

Eine kleine Bitte: Um Sie Speis‘ und Trank, die harmonische

Umgebung und Ihre angenehme Tischgemeinschaft

ungestort geniellen zu lassen, bitten wir Sie freundlich,

27,00

27,00

32,00

26,00

15,00

15,00

14,50

Ihr Handy wahrend des Besuchs in unseren Restaurants auszuschalten.

Ganz herzlichen Dank.



