Kleine Weinreise

Menii Kiichenchef

Brotauswahl vom Brot-Sommelier / Backerei Dorn
Krduterquark mit gerostetem Leindl / Apfel-Zwiebel-Schmalz

Kleiner GruB aus der Kiiche

* o0

2erlei vom Miiritz-Saibling mit leichter Rauchnote
Radlieschen / Gribiche

* o0

Consommé von eingelegten Tomaten
Rotgarnele / Cannelloni

* o0

Rotbarschfilet mit Sanddorn
Pak Choi / Artischocke / Miso-Beurre blanc

* o0

Kaninchen mit Pancetta
Sallgaster Spargel / Frbsen / Rhabarber-Hollandaise

* o0

2erlei vom Lamm mit Béarlauch
BBQ-Mohrchen / Pave-Kartoffel / Feta

* o0

Erlesene deutsche Kase-Variation
von Maitre Affineur Waltmann aus Erlangen
Trauben-Gelee / Birnen-Chutney / Friichtebrot mit Niissen

* o0

Mandel-Kiichlein mit Milchkaffee-Eis
Nougat-Parfait / Kaffee-Espuma / Haselnusscreme

80 €
100 €
120 €
140 €
160 €

3-Gang Menii
4-Gang Menu
5-Gang Meni
6-Gang Menti
7-Gang Menii

Weinreise - passend zum gewéhlten Meni

Al C,D,)

Al B, C, D

D, F, G K

CG)J

G

Al G, H,J

Al, C, G, HI, H7

il / \

3 korrespondierende Weine 38 €

GroBe Weinreise 5 korrespondierende Weine 58 €

Neue Lausitzer Kiiche - Goldener Hahn - Finsterwalde

Finsterwalde, Marz 24



= Menii Vital ey

| Brotauswahl vom Brot-Sommelier / Backerei Dorn |
Krduterquark mit gerdstetem Leindl

Kleiner GruB aus der Kiiche

* o0

Ziegenfrischkdse-Bete-Tortchen mit ,Zitronen-Honig“
Bete-Chutney / Radlieschen / Salatspitzen ALG,)

* o0

Spargel-Barlauch-Suppe
gebackenes Ucker-Fi / gerdsteter Spargel ALC G

* o0

Gebrauntes Salatherz mit Kimchi
Erbsencreme / Topinambur-Chips
weilBe Tomatensauce / Pilz-Ketchup F.G.K

* o0

Variation vom Rhabarber
in Holunderbliitensud eingelegt / Eis /' Creme / Gel
Joghurt-Eierlikor-Parfait / Mascarponecreme / Knusperwaffel ALC, G

3-Gang Menii 69 €
4-Gang Menii. 89 €

ﬁb@”’%@m

Menii Uberraschung

Brotauswahl vom Brot-Sommelier / Backerei Dorn
Krduterquark mit gerdstetem Leino/

Kleiner GruB aus der Kiiche

* o0

3-Gang Uberraschungsmenil
Nach Auswahl vom Kiichenchef
- Das Menti kann nur tischweise bestellt werden. -

3-Gang Menii 69 € ‘

REGIONALE
SPEISEKARTE N

G- Sliter-Land

Neue Lausitzer Kiiche - Goldener Hahn - Finsterwalde

Finsterwalde, Marz 24



AN

=T Fine Dining Gasthof

w Vorspeisen 3

Feiner Blattsalat
Zarte Salatblatter / Schreibers Holunderbliiten-Dressing

Upgrade:
Gebratene Wildgarnelen mit Rosmarin, Knoblauch und Chili

Carpaccio vom Kalb
Schalotten-Vinaigrette / Daikon-Rettich
gerducherte Haselnlisse / gebackene Kapern / Pilz-Ketchup

w Zwischengang 3

Gebackene Bodin Noir-Praline mit Kalbsbries und Zunge
Kartoffelcreme / Apfel-Chutney / Schreibers Senf

@ Hauptgang &3
Miiritzer Saiblingsfilet - mit Aromaten gebraten

Lausitzer Schmorgurken / Kartoffel-Stampf

Kalbstafelspitz mit Apfelmost-Reduktion
Sallgaster Spargel / hausgemachte Hollandaise / Kartoffel-Stampf

Rumpsteak - am Knochen gereift
Pfefter-Jus / geschmolzene Zwiebeln / Ofenkartoffel mit Sauerrahm

@ Dessert «»3

Variation von hausgemachtem Eis und Sorbet
Baiser-Chips / NuB-Krokant

Wiirzige Késecreme im Knuspermantel
eingelegte Pflaumen / gerducherte Haselniisse / Pflaumensauce

Zusatzstoffe und Allergene als QR-Code:

10 €

+15 €

25€

HILF ), K

I5€
ALC. G,

35€

39€

GG,

49 €

10 €

C.GH

I5€

Al G, HI
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