)
taldesKuh

AM SEE

SPEISEKARTE

FUR DAVOR
Nicolas Feuillatte / Réserve Brut / Champagne 0,1l

ZUM EINSTIEG

Geschdumtes Barlauchsiippchen / Rauchfisch / Rahm 45

Woiirzige Zwiebelsuppe / Gberbackene Hofkdsecroutons / Schnittlauch
Bunter WaldesRuh-Salat / Pastinakenchips / Krauterdressing / Gurke / Tomate **
Vierlander Raukesalat / gebratener Ziegenkéase / rote Beete Wiirfel / Balsamicodressing
Cisarsalat / gebratene Rinderfiletspitzen / Croutons / Hobelkise > >

Geflammtes Rindercarpaccio / Krduterschmand / StiRkartoffelchips 412

Hausgebeizte Lachsforelle / Honig-Senf-DillsoRe / Kartoffelpuffer L9

4,5,9

12

dazu empfehlen wir: Pinot Blanc / Carl Loewen / Mosel 2022

DER HAUPTTEIL

Gebratenes Seesaiblingsfilet / buntes Linsengemise / SafransoRRe 459

Krosses Zanderfilet / Barlauchrisotto / RieslingsoRe / Kirschtomaten *>°
Sachsenwalder Wildlabskaus / Bio-Spiegelei / Rollmops / Rote Beete ’
Holsteiner Roastbeef / Speck-Bratkartoffeln / Estragon-Senf-Remoulade

Kleine Portion Holsteiner Roastbeef / Speck-Bratkartoffeln / Estragon-Senf-Remoulade L

1,7
7

Geschmorter Sachsenwalder Hirschbraten / Apfelrotkohl / KI6Re / Brésel 39
Medaillons vom Heiderinderfilet (180g) / gebratene Waldpilze / Kartoffeltaler *
Vollkorn Wildschweinschnitzel / WaldesRuh-Kartoffelstampf / Schmandgurkensalat
Kleines Vollkorn Wildschweinschnitzel / WaldesRuh-Stampf / Schmandgurkensalat 14,5912
Rinderfilet-Geschnetzeltes / Thymian-Honig-Jus / Karotten / weiRe Bandnudeln 459

5

1,4,59 12

Lauenburg'scher Teller

Kotelette vom SuRldnder Landschwein / regionales Schmorgemise / Krauter-Kartoffelpuree 4

dazu empfehlen wir:
Merlot / Simonroth / Schnaitmann / 18 Monate 300-Liter-Fass / Wiirttemberg 2019
(auch als 1,51 Magnumflasche 95,00€)

VEGETARISCH LECKER

Pikantes Currygemiise-Ragout / Linsenbratling / Nusskerne / Chilifaden “*>°

Cremiges Barlauchrisotto / Raukesalat / Kirschtomaten / Husumer Kése >

FUR DIE KLEINEN

Knusperfischfilet / Erbsen / Kartoffelplree 149

Rostbratwurstchen / Rahmkarotten / Kartoffeltaler 1,4,5,9

BITTE RESERVIEREN SIE UNTER 04104-69530.
OFFNUNGSZEITEN: DIENSTAG VON 17.00 BIS 21.00 UHR
MITTWOCH BIS SAMSTAG VON 12.00 BIS 22.00 UHR
SONNTAG VON 12.00 BIS 21.00 UHR

5

11,50 €

11,50 €

9,50 €
12,50 €
16,50 €
19,00 €
19,50 €
18,00 €

41,00 €

29,00 €
26,50 €
22,50 €
24,00 €
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36,50 €
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32,00 €

62,00 €

20,50 €
19,00 €

9,50 €
9,00 €
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AM SEE
SUSSES ZUM ABSCHLUSS
Orangen-GrieRflammerie / warmes Rhabarberkompott / Nusskrokant **° 12,00 €
Vanille-Creme Brulee (gebrannte Vanille-Creme) / Karamellkruste / Rhabarbersorbet “* 10,00 €
Gebranntes WeiRes Schokoladen-Mohn-Parfait / siiRer Waldboden / BeerensoRe “**° 12,00 €
Grol3e Kugel handgemachtes Speiseeis Kleine Eisfabrik Hamburg 4,00 €

Rahmeis: KAKSE! - fiir Kriimelmonster > *? / Milchreis-Zimt 14 / Vanille " *
Sorbet (vegan): Rhabarber / dunkle Schokolade / Zwetschge

Sorbet mit Schuss - wahlweise mit Jahrgangssekt / Wodka / Kimmel 8,00 €
Eiskaffee (frisch aufgebriiht) / Eisschokolade L4 6,00 €
wahlweise mit Vanille oder dunklem Schokoladeneis

AUS DER WAFFELBACKEREI

Hausgebackene Roggenwaffel (Zubereitungszeit ca. 10 Minuten) ? 6,00 €
mit einer Kugel Eis L4 8,00 €
mit Rhabarberkompott 8,00 €
mit Rhabarberkompott und einer Kugel Eis “* 11,50 €

KASEAUSWAHL VOM BACKENSHOLZER HOF

18,00 €
Bio Husumer K&se / Biorohmilch Hofkase (laktosefrei) / Ziegenkase / Feigensenf / Mehrkornbrot ad

ALLERGENLISTE

! Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

? Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

® Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

* Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse

> Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

® Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

7 schwefeldioxid und Sulphite und daraus gewonnene Erzeugnisse
8 Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

® Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
19 upine und daraus gewonnene Erzeugnisse

1 Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

12 Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

3 Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

% Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Ab ins W-Lan

BITTE RESERVIEREN SIE UNTER 04104-69530.
OFFNUNGSZEITEN: DIENSTAG VON 17.00 BIS 21.00 UHR
MITTWOCH BIS SAMSTAG VON 12.00 BIS 22.00 UHR
SONNTAG VON 12.00 BIS 21.00 UHR
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AM SEE

BITTE RESERVIEREN SIE UNTER 04104-69530.
OFFNUNGSZEITEN: DIENSTAG VON 17.00 BIS 21.00 UHR
MITTWOCH BIS SAMSTAG VON 12.00 BIS 22.00 UHR
SONNTAG VON 12.00 BIS 21.00 UHR



