Vorspeisen

. optional
Hausgebackenes Focaccia

Zitronen-Thymian Aioli | Tomaten-Basilikum Pesto

. v
Karamellisierte Zwiebel-Malzcremesuppe
Apfel-Balsamico Reduktion | Réstzwiebeln

6€

Wiirzfleisch vom Hahnchen
Mozzarella
7€

Gratinierter Ziegenkase
Brezel-Krauter Kruste | Blattsalate | Himbeer-Granatapfelcreme

Karamellisierte Walnusse
10€

Lauwarmer Rostkartoffelsalat =~ o
Pilzmayonnaise | Gepickelte Zwiebeln | Blattsalate | Kartoffelstroh

10€
Knuspertasche\/:?»a“

WeiBkohl I M6hre | Eingelegte Shiitake-Pilze
Wiirziger Quinoa | Mango-Koriandersauce
8€

Vorspeisenplatte fiir Zwei
Hausgebackenes Focaccia | Zitronen-Thymian Aioli
Karamellisierter Ziegenkase | Gemiise Knuspertasche
Mango-Koriandersauce | Réstkartoffeln | Wachsweiches Ei
Rote Bete | Blattsalate | Kiirbiskerne

20€

unsere Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer und Service







Hauptspeisen

Winter Bowl @ &

Geschmorte SuBkartoffeln | Wiirziger Quinoa | Apfel-WeiBkraut
Mango-Chilicreme | Rote Bete-Linsensalat | Blattsalate
Schalotten Dressing | Kiirbiskerne

19€
Kathe Salat \Zgan

Fruchtige M&hre | Apfel- WeiBkraut | Rote Bete- Orangensalat

Blattsalate | Schalotten Dressing | Kiirbiskerne
6€ [14€

Spinat-Feta Pasta
Spinatcreme | Krauter Feta | Getrocknete Tomaten

Marinierter Rucola | Pinienkerne
17€

Gebackener Camembert
Kiirbiskern Panierung | Lauwarmer Radicchio- Birnen Salat

Knoblauchbrot Preiselbeer-Zwiebel Chutney
16€

optional

Rote Bete Risotto
Ziegenfrischkasecreme | Brot Chip

Granatapfelkerne | Haselnuss Brosel
18€

mit gebratenen Hihnchenstreifen 8€

mit karamellisiertem Ziegenkise 7€

\/;an Vegan

v Vegetarisch

unsere Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer und Service




Auf Vorbestellung

Fiir 2 oder mehr Personen,
mindestens 3 Tage im Voraus.
Stilvoll serviert als Tischbuffet

Rosa Roastbeef im Ganzen
250g rosa Roastbeef | Zwiebel-Senf Kruste |
SuBkartoffelgratin | Parmesan Kartoffeln
Speck- Bohnen | Réstgemiise
Orangen-Cranberry Sauce

Remoulade | Knoblauchbrot

pro Person 36€

\/:gan Vegan
v Vegetarisch

unsere Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer und Service




\/:gan Vegan
v Vegetarisch

Hauptspeisen

Wildgulasch
Waldpilzsauce | Gebratene Semmelknodel

WeilBBkohlsalat | Saure Sahne | Preiselbeeren
27€

Hahnchenbrust im Speckmantel
Frischkase- Krauterfillung | Rahmwirsing
Rosmarinkartoffeln | Johannisbeersauce

24€

,Himmel in Ard"
Gebratene Rotwurst | Kartoffelstampf | Apfelstiicke
Schwarzbier-Schmorzwiebeln
16€

Kabeljaurslichen
Zwiebel-Speck Piiree | Schmand Gurken | Rote Bete Riiben
26€

Rotkohlroulade
Hackfleisch-Wirsing Fiilllung | Schwarzwurzelpiiree

Rotkohlsalat | Butterbrosel | Brennersauce
18€

unsere Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer und Service







SiiBe Verfiihrung

Schokocreme Schnitte
Eingelegte Birne | Karamellschaum | Haselnusseis

9€
V:ptional

HeiBe Apfeltasche
Vanillesauce | Karamellisierte Mandeln
8€

Gebrannte Orangen-Vanillecreme
7€

Belgische Waffel
heiBe Kirschen | Puderzucker | Sahne
7€

Eine Kugel Eis
Bourbon Vanille, Schokolade

oder Eréibeer \Zgan

Eine Kugel Sorbet
Maracuja
3€

\/:gan Vegan

v Vegetarisch

unsere Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer und Service







