Schilling‘s Késtlichkeiten
DAS GROSSERE MENU
Lachstatar auf Avocado

mit Zitronenschaum und Kaviar
EX X3

Konfierter Saibling
auf Muschelrisotto mit Limettenschaum
* ok ¥
Gebratene Jacobsmuschel
an violettem Kartoffelpiiree, Stangenkohl und Champagnersauce
k% %k
Kalbsfilet ,, Saltimbocca*
mit Rosmaringnocchi, winterlichem Gemlise und Sauce divine
k% k
Soufflé von dunkler Schokolade
mit Eierlikérsauce und Bananeneis
oder
Kéise vom Affineur
€ 149,00
DAS KLEINERE MENU

Lachstatar auf Avocado
k% k

Konfierter Saibling

* ok k

Kalbsfilet ,,Saltimbocca”
* ok K
Soufflé von dunkler Schokolade
oder
Kéise vom Affineur
€ 125,00
UNSER WIRTSHAUS- MENU
Petersilienschaumsuppe

mit knusprigem Schweinebauch
k% %k

Glasierte dicke Rippe vom Ochsen
auf Kartoffelstampf mit Spitzkohl und Rotweinsauce
k% k
Passionsfrucht-Créeme briilée
mit Vanilleeis
€ 65,00

Bei Allergien und Unvertraglichkeiten
sprechen Sie uns BITTE an!

VORSPEISEN

Garnelensdckchen auf Schmand-Gurkensalat

Lachstatar auf Avocado mit Zitronenschaum und Kaviar
Marinierter Rindertafelspitz mit Zitronenpilzsalat, Kiirbiskernpesto
und eingelegten Gemiisen

Petersilienschaumsuppe mit knusprigem Schweinebauch

HAUPTSPEISEN

Konfierter Saibling auf Muschelrisotto mit Limettenschaum

Gebratene Jacobsmuscheln an violettem Kartoffelpiiree, Stangenkohl

und Champagnersauce

Glasierte dicke Rippe vom Ochsen auf Kartoffelkarottenstampf mit Spitzkohl

und Rotweinsauce

Kalbsfilet ,Saltimbocca” mit Rosmaringnocchi, winterlichem Gemiise und Sauce divine

NACHSPEISEN

Apfelsorbet auf griechischem Sahnejoghurt mit Kompott und Gewiirzcrumble
Passionsfrucht-Créme briilée mit Vanilleeis
Soufflé von dunkler Schokolade mit Eierlikérsauce und Bananeneis

Vegetarier sprechen uns bitte einfach an!
Sollten Sie eine Allergie oder Unvertrdglichkeit haben,
werden wir entsprechend unserer Méglichkeiten
gern darauf eingehen.

Samstagmittags bieten wir zusdtzlich
ein 3-Gang-Uberraschungsmenii fiir 49,00 € pro Person
und ein 4-Gang-Uberraschungsmenii fiir 65,00 € pro Person an,
die allerdings nur tischweise serviert werden!
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