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saisonal - nach Wahl des Hauses

optional mit Tonic Water
optional mit Orangensaft
optional als Spritz - mit alkoholfr. Sekt / Mineralwasser

Aperol / Sekt / Mineralwasser
Lillet Blanc / Schweppes Wild Berry
Limoncello / Sekt / Mineralwasser

optional mit Soda
opfional mit Orangensaft
optional als Spritz - mit Sekt / Mineralwasser

Cassisse |/ Sekt

Pfirsichlikor / Sekt

frocken, medium, sUR von Sandeman
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mit hausgemachten Krauterfidle

mit Sahnehaube und karamellisiertren Walnussen

mit Sahnehaube und Mandelscheilben

(gerduchert mit sidafrikanischem Rotholz)
serviert auf einem Salatbouquet, mit Honig-Senf-Dill-Dip,
dazu franzésisches WeiBbrot und Butter

mit Sahnemeerrettich,
dazu franzdsisches WeiRlbrot und Butter

mit Krauter-Balsamico-Marinade, Parmesan
und Rucola, dazu franzdsisches WeiBbrot

Aelate

und Babymozzarella an Basilikumpesto-Dressing
mit frischem Basilikum an einem Salatbougquet

GroBer bunter Salat mit Hausdressing
angerichtet auf Frichten

mit stBer Chilisauce marinierten
gebratenen Hahnchenbruststreifen
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mif Pommmes Frites und frischem Salat

mit frischen Waldpilzen a la Creme,
dazu Pommmes Frites und frischer Salat

mit Frichten in Curryrahm,
dazu Butfterreis und frischer Salat

gebraten im Speckmantel,
dazu Wurzelgemuse und Rosmarinkartoffeln
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Kalbfleischsttcke in feiner Champignonrahmsauce
dazu hausgemachte Eierspdtzle und frischer Salat

mit Madeirgjus und gebratenen Krduterseitlingen,
dazu Karfoffelkroketten und frischer Salat

in Burgundersauce mit frischen Champignons
und Preiselbeeren, dazu Kartoffelknddel und Apfelrotkohl

mit ganzen Champignons, Preiselbeeren,
dazu Kartoffelkroketten und frischer Salat

in Burgundersauce mit frischen Champignons
und Preiselbeeren, dazu Kartoffelknddel und Apfelrotkohl
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Brandhos

mit Meerrettichsauce,
dazu Petersilienkartoffeln und frischer Salaf

mit hausgemachter Krduterbutter,
dazu Bratkartoffeln und frischer Salat

mit Schmorzwiebeln, grinem Madagaskar-Pfeffer
und gebratenem Speck,
dazu Bratkartoffeln und frischer Salat

mit einer Senf-Zwiebel-Kruste gegrillt,
dazu Kartoffelkroketten und frischer Salat
~kdbnnen wir Ihnen leider nicht durchgebraten anbieten~

in einer wlrzigen Sauce mit Gurkenstreifen,
frischen Champignons und Senf,
dazu hausgemachte Eierspdtzle und frischer Salat

mit Cognac-Pfefferrahmsauce,
dazu Kartoffelkroketten und frischer Salat

Secssfubyericlite oliree Tloiscli

angebraten in Olivendl
mit Petersilienkartoffeln und bunfem Salatteller

an frischem Salat,
dazu Preiselbeeren und franzoésisches WeiBlorof

mit Rahmspinat und Schafskase im Ofen gebacken

Gebratene Lachswdrfel in Rieslingsauce
mit bunten Bandnudeln, dazu frischer Salat

mif Tomafensauce und frischem Salat
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mit zerlassener Butter,
dazu Petersilienkartoffeln und frischer Salaf

mit Zitronenscheiben und zerlassener Butter,
dazu Petersilienkartoffeln und frischer Salaf

mit Mandelscheiben,
dazu Petersilienkartoffeln und frischer Salaf

mit frischen gebratenen Champignons,
dazu Petersilienkartoffeln und frischer Salaf

mit Sahnemeetrrettich,
dazu Petersilienkartoffeln und frischer Salatf

an bunten Bandnudeln mit frischem Salat
an Butterreis und Rieslingsauce

dazu Petersilienkartoffeln und frischer Salaf

und hausgemachter Kr&uterbutter,
dazu Spanische Kartoffeln und frischer Salat

mit gebratenem Gemuse und Spanischen Kartoffeln
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Dessert Brandhos

Ihre Wahl: Zitrone, Heidellbeer oder Mango

Vanilleeis, Schokoeis, Sauerkirschen, Kirschwasser und Sahne
Mangoeis, Schokoladeneis, Vanilleeis und Sahne
Walnusseis, Vanilleeis, Sahne und Haselnusskrokant

mit Mangosorbet, Heidelbeersorbet, Zitronensorbet,
frischem Obst und Sahne

Himbeergeist und Sahne

Vanille- und Stracciafellaeis
mit heiBer Schokoladensauce und Sahne

verschiedene Waldbeeren in deren Fruchfsauce mit Sahne

Tartufo Schoko, Tartufo Bianco, Pralinenparfait
und Pfannkuchen mit Himbeer- Pannacotta Fullung
garniert mit Frichten und Sahne

auf Schokospiegel mit Orangenfilets und Krokantsahne
mit Himbeer - Pannacotta Fullung, dazu Vanilleeis und Sahne

mit geschmolzenem Schokoladenkern, dazu Vanilleeis und
Sahne

garniert mit Mandelscheiben, dazu Vanilleeis und Sahne

Vanille, Schokolade, Erdbeer, Stracciatella, WWalnuss
Zitronensorbet, Heidellbeersorbet, Mangosorbet
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Karaffe Wasser in still, medium oder sprudel 0251 3,00 €
Flasche Hassia Mineralwasser 0,71 5,30 €
Flasche Elisabethen 0,71 5,30 €
Medium oder Still
Apfelsaft 021 3,00 €
auch als Schorle 041 4,50€
Johannisbeer-, Kirsch- oder Maracujanektar 021 3,50€
auch als Schorle 041 5,00 €
Kirsch - Banane 021 3,50€
041 5,00 €
Orangensaft 021 3,50€
auch als Schorle 041 5,00 €
Bionade 031 3,50 €
Holunder oder Ingwer Orange
Trade Island's Eistee Pfirsich 031 3,50€
Orangen- oder Zitronenlimonade 021 3,00 €
041 4,50 €
Sinalco-Cola, auch light 021 3,00 €
041 4,50 €
Schweppes 021 3,50 €
BitfterLermon, WildBerry 041 5,00 €
TonicWater, GingerAle
Apfelwein 0251 2,70 €

pur oder gespritzt 0,51 5,00 €
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alkoholfrei oder dunkel oder kristall

alfernativ auch mit Maracuja oder Kirsche
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auch entkoffeiniert

auch enfkoffeiniert

optional mit Sahne

mit geschdumter Milch

Vanille oder Karamell

Espresso mit Vanilleeis

Schokolade mit Espresso
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Schwarzwalder Himbeergeist 2cd 3,50 €
Schwarzwalder Kirsch 2cd 3,50 €
Schwarzwalder Mirabelle 2cd 3,50 €
Schwarzwalder Obstler 2cd 3,50 €
Schwarzwalder Williams Christ 2cd 3,50 €
Schwarzwalder Zwetschge 2cd 3,50 €

Amaretto 2cd 3,40 €
Baileys Irish Cream 2cd 3,40 €
Calvados 2cd 3,90 €
GUDE NACHT Haselnuss 2c 3,00 €
Jack Daniels, Tullamore Dew 2cd 4,90 €
Jagermeister, Underberg, Grappa 2cd 3,50 €
Jim Beam, Johnnie Walker 2cd 4,20 €
Malteser Aquavit, Linie Aquavit, 2cd 3,50 €
Jubildumsaquavit

Ouzo, Sambuca 2c 3,00 €
Ramazzotti, Averna 2d 3,70 €

Remy Martin V.S.0.P. 2cd 4,50 €
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Asbach, Bacardi

Kahlua, Baileys Irish Cream, Cointreau

Vodka, Kahlua

Vodka, Kahlua, Milch

Vodka Orange
Sierra Silver, Jose Cuervo Especial Silver

Tequila, Orangensaft, Grenadinesirup
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DBrandhos

Hotel & Restaurant Brandhof
Befriebsgesellschaff Brandhof mbH

Steffoacher Tal 61
04342 Seeheim-Jugenheim

Telefon: +49 6257 50 500
Telefax: +49 6257 3523
WhatsApp: +49 1579 2504221
Mail: info@nhotel-brandhofde



