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CTAPASPLATTEN
g Ao [apag

ZU ALLEN TAPASPLATTEN REICHEN WIR OLIVEN UND BROT MIT AIOLI!
- PREISE PRO PERSON -

Caldero

HAHNCHENSPIERE, HACKBALLCHEN, GARNELEN, DATTELN IM SPECKMANTEL,
PIMIENTOS DE PADRON, KANARISCHE SALZKRUSTENKARTOFFELN,
SERRANOSCHINKEN UND EIN KLEINER SALAT

24,90 FUR 1 PERSON
23,90 PRO PERSON AB 2 PERSONEN

Caliente Vegetariano

PIMIENTOS DE PADRON, KANARISCHE SALZKRUSTENKARTOFFELN,
CHAMPIGNONS, FALAFEL MIT MINZJOGHURT, WARMER FETAKASE,
GEGRILLTES GEMUSE, TORTILLA UND EIN KLEINER SALAT

21,90 FUR 1 PERSON
20,90 PRO PERSON AB 2 PERSONEN

Caliente Vegano

PIMIENTOS DE-PADRON, KANARISCHE SALZKRUSTENKARTOFFELN, FALAFEL
MIT MOJO VERDE, GEGRILLTES GEMUSE, MARINIERTE ARTISCHOCKEN,
GEBRATENE PILZE, MARINIERTE OFENPAPRIKA UND EIN KLEINER SALAT

20,90 PRO PERSON #AB 2 PERSONEN

iha Ao | apag

Pez

GARNELEN, GEBRATENE CALAMARI, FRITTIERTE SARDELLEN,
PIMIENTOS DE PADRON, KANARISCHE SALZKRUSTENKARTOFFELN,
FISCH DES TAGES UND EIN KLEINER SALAT

28,90 FUR 1 PERSON
26,90 PRO PERSON 1B 2 PERSONEN

9
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ZU ALLEN SALATEN REICHEN WIR BROT!

Flambeado de queso de cabra

GEMISCHTER SALAT MIT KARAMELLISIERTEM
ZIEGENKASE, WALNUSSEN, HONIG UND APFEL
15,90

Ensalada con Pollo

GEMISCHTER SALAT MIT HAHNCHENSPIER
15,90

Ensalada con Champiniones

GEMISCHTER SALAT MIT GEBRATENEN
CHAMPIGNONS ODER FETAKASE
1490

Caesar Salad

ROMANASALAT MIT PARMESAN & CROUTONS
11,90

- MIT HAHNCHENSPIER 15,90
- MIT 3 GAMBAS 17,90
- MIT CHAMPIGNONS 14,90

Beilagensalat

550

e




CBRUSCM%HJ?%

WHAHLWEISE MIT:

- ZIEGENKASE & WALNUSS
- MANCHEGO-KASE
- SERRANOSCHINKEN
- TORTILLA
- CHORIZO
- HAUSGEBEIZTEM LACHS

3 STUCK 7,50
6 STUCK 13,50

‘BR
o

Pan

BROTKORB
390

Alioli con Pan

BROTKORB MIT AIOLI
550

Pan tastado con Alioli

SPANISCHES KNOBLAUCHBROT
4,70

ol/\ﬁ/(dg@
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Jamon, Embutidos y Quesos

SCHINKEN-, WURST- UND KASEVARIATIONEN DAZU ARTISCHOCKEN
17,50

Jamon y Embutidos
GEMISCHTE PLATTE MIT SPANISCHEN WURST- UND SCHINKENSPEZIALITATEN

17,50 S\—
Queso Variado e S

KASEAUSWAHL (KU, SCHAF UND ZIEGE) \
18.90 ?S




KALTE “[APAS
R plaiszel

Aceitunas
SPANISCHE OLIVENVARIATION

550

Datiles con Queso

RIESENDATTELN MIT FRISCHKASE
7,50

Manchego curado

KASE AUS SCHAFSMILCH (6 MONATE GEREIFT) {
750 I
Alcachofas Marinadas
MARINIERTE ARTISCHOCKEN

6,50

Piquillos al Horno \

MARINIERTE OFENPAPRIKA
6,90

Berenjenas con Yogurt

GEGRILLTE AUBERGINEN, MARINIERT IN AROMATISCHEN GEWURZEN,
SERVIERT AUF EINEM ERFRISCHENDEN JOGHURTBETT
/7,50



ALTE “IAPAS

Jamon Gran Aragon =

EIN SCHINKEN MIT GROBER TRADITION IN SPANIEN. /
MINDESTENS 12 MONATE LUFTGETROCKNET.
HERGESTELLT AUS KEULEN VON SPANISCHEN SCHWEINEN,
DIE AUSSCHLIEBLICH MIT WEIZEN, MAIS UND GERSTE
GEFUTTERT WERDEN.

REIFUNG IN MIN. 8OOM HOHE
9,90
Pincho de Piparras
SPIER MIT SARDELLEN, OLIVEN UND PEPERONI
0,50

Crema de Atun

HAUSGEMACHTE THUNFISCHCREME MIT KAPERN,
KNOBLAUCH UND ROTEN ZWIEBELN
5,00




CWARME vA %
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Tortilla Espaniola

HAUSGEMACHTES SPANISCHES KARTOFFELOMELETTE
/7,50

Pimientos de Padron

KLEINE GRUNE PAPRIKASCHOTEN MIT MEERSALZ
/7,50

Falafel

FALAFEL MIT MINZJOGHURT
/7,50

Papas arrugadas

KLEINE KANARISCHE SALZKRUSTENKARTOFFELN
MIT M0JO ROJO UND MOJO VERDE
7,50

Champinones al Ajillo

CHAMPIGNONS MIT KRAUTERN UND KNOBLAUCH
/7,50



CWARME vA

Queso de Oveja al Horno

WARMER SCHAFSKASE AUS DEM OFEN
8,50

Berenjena con Miel

KNUSPRIG GEBRATENE AUBERGINENSCHEIBEN,
VERFEINERT MIT EINEM HAUCH VON SUREM HONIG.
/7,50

Verduras a la Parilla

FRISCHES, SAISONALES GEMUSE, SCHONEND GEGRILLT.
VERFEINERT MIT EINEM HAUCH OLIVENOL UND
MEDITERRANEN KRAUTERN
7,50

Queso de Cabra

GRATINIERTER ZIEGENKASE
MIT ROSMARIN UND HONIG
/7,50

Alcachofas asadas

ZART GEGRILLTE ARTISCHOCKEN, VERFEINERT MIT
WURZIGER PAPRIKA-SALSA
/7,50

ints |




CWARME CIAPAS

Pincho de pollo

HAHNCHENSPIERE MIT GEMUSE
8,90

Albondigas en salsa de tomate

HAUSGEMACHTE RINDERHACKBALLCHEN IN TOMATENSAUCE
/7,90

Datiles con Bacon

RIESENDATTELN (MEDJOOL) IM SPECKMANTEL
8,90

ernera con verduras

RINDERWURFEL MIT KARTOFFELN, ZWIEBELN UND PILZEN
10,90

Higado de Pollo

GEBRATENE HAHNCHENLEBER
8,50

Chorizo

CHORIZO-PAPRIKA-WURST MIT KARTOFFELN
8,90

Bulgur-Klof?

GEFULLT MIT LAMMFLEISCH, ZWIEBELN UND PINIENKERNEN
8,50

Caldereta de Cordero

HERZHAFTER LAMMEINTOPF NACH TRADITIONELLER ART
10,90



CWARME C]ﬁp@s -
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Gambas al Alioli

GARNELEN IN KNOBLAUCH-CHILI-OL
9,90

Calamares con Alioli

PATAGONISCHER TINTENFISCH, GEGRILLT
ODER FRITTIERT, MIT ZITRONE
9,90

Boquerones Fritos

FRITTIERTE SARDINEN
8,90

Pez Mantequilla con Verduras

FISCH DES TAGES MIT GEMUSE
11,50




CHAU HT
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Gambas a la Plancha /12

BLACKTIGER-GARNELEN VOM GRILL
MIT AIOLI UND BROT

2150 FUR 1 PERSON
19,50 PRO PERSON AB 2 PERSONEN

Bulgur Klof?

GEFULLT MIT LAMMFLEISCH, ZWIEBELN UND
- PINIENKERNEN, DAZU GEMISCHTER SALAT
2490

Cordero Estofado

GESCHMORRTE LAMMKEULE MIT KARTOFFELN
UND EINEM GEMISCHTEN SALAT
29,90

Rindermedaillons

MEDAILLONS MIT CHAMPIGNONS UND POMMES
29,90

R
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fB 2 PERSONEN

Pacella Mixta

REIS MIT HAUNCHEN, MEERESFRUCHTEN UND GARNELEN

T

Pacella Pez

REIS MIT FISCHFILET, MEERESFRUCHTEN UND GARNELEN
2490 P. P.

Paella Carne

-REIS MIT.VERSCHIEDENEN FLEISCHSORTEN
240l

' CDESSE@%;%

Creme Catalane

ZARTCREMIGE VANILLECREME, SERVIERT MIT EINER
KNUSPRIGEN, KARAMELLISIERTEN ZUCKERSCHICHT
7,50

Schokoladen-Soufflé mit Eis

FLUFFIGES SCHOKOLADENSOUFFLE MIT EINEM WARMEN,
FLUSSIGEN KERN AUS ZARTBITTERSCHOKOLADE,
SERVIERT MIT EINER KUGEL CREMIGEM VANILLEEIS
8,50
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