
 

 

 

 

 

Vorneweg & Zwischendurch 
 

 
Brotkorb mit dreierlei Aufstrichen: Frischkäse, Obazda, Griebenschmalz    

10,70 € 
 
 

Allgäuer Ziegenkäse, mit Honig überbacken, auf Chili-Apfelragout,  
mit Körnern und Blattsalaten 

13,50 € 

 
   

Mild geräuchertes Forellenfilet mit buntem Blattsalat und  
Meerrettich-Preiselbeer-Sahne  

12,80 €       
 
 

Allgäuer Tapasbrettl: Wurstsalat, saurer Käs und Frischkäse in  
kleinen Weckgläsern  

11,90 € 

 
 
 
 
 

Aus dem Suppentopf: 
 
 
 

Kräftige Rinderbrühe mit Brätknödel, Leberspätzle oder Flädle 
6,20 € 

 
 

Allgäuer Bergkäsesuppe mit Knoblauch-Croutons 
6,80 € 

 
 

Vegane Kartoffelsuppe mit Gemüse und Majoran 
6,50 € 

 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

Bunte Salatschüsseln aus Feld & Garten:  
 

Salat Almwiese – Radieserl, Paprika, Gurken, Kraut, Karotten und bunte  
Blattsalate mit Kräuter Dressing  und Körnermischung 

13,90 € 
 

Salat Trentino – Almwiesensalat, garniert mit Mozzarellabällchen 
15,90 € 

     
Salat Truthahn – Almwiesensalat, garniert mit Streifen vom Putenschnitzel  

16,90 € 
 

  Salat Attlesee – Almwiesensalat, garniert mit mild geräuchertem Forellenfilet  
17,90 € 

 
Salat Alpspitz – Almwiesensalat, garniert mit Streifen vom Rindersteak 

18,90 € 

 
 
 
 
 
 

Brotzeit ist die schönste Zeit: 
 
 

Allgäuer Wurstsalat mit Zwiebeln und Brot 
12,50 € 

 
 Allgäuer Wurstsalat mit Zwiebeln, heimischem Käse und Brot  

15,50 € 
 

 Hausgemachte Tellerbratensülze mit Bratkartoffeln und Zwiebeln  
12,80 € 

 
2 frische Weißwürste mit Breze 

9,80 € 
 

Original Obazda, mit Zwiebeln und Kümmel garniert, Breze 
9,50 € 

 
 



 
 
 
 
 

Hauptspeisen: 
 

kleiner, bunter Salat zum Hauptgericht 
6,50 € 

 
Täglich frischer Schweinebraten in Biersauce,  

mit Kartoffelknödel und Bayerisch Kraut  
17,80 € 

mit hausgemachtem Kartoffelsalat 
15,80 € 

 
Böfflamott, Schmorbraten vom Allgäuer Rind,  

mit Apfel-Blaukraut und Spätzle 
19,90 € 

 
Biergulasch vom Allgäuer Weiderind, im Bier geschmort, 

mit Blaukraut und Semmelknödel 
19,90 € 

 
Allgäu-Pfanne Schweinefilet mit Spätzle und Rahmschwammerl 

21,50 € 
 

Ofenfrische Schweinshaxe mit Kartoffelknödel und Krautsalat 
19,50 € 

 
Zwiebelrostbraten vom Allgäuer Jungbullen (250 g) mit Bratkartoffeln  

und Schmelzzwiebeln  
29,90 € 

 
Wiener Schnitzel vom Kalb mit hausgemachtem  

Kartoffelsalat und Preiselbeeren 
26,90 € 

 
herzhaftes Hirschragout mit Schupfnudeln, Blaukraut und Preiselbeeren 

23,90 € 
 

Putenschnitzel mit Pommes und Kräuterbutter 
17,90 € 

 
Hexenpfännle Haxenfleisch mit Knödelspalten und Bayerisch Kraut 

15,90 € 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

Hauptspeisen, vegetarisch 
 
 

Allgäuer Kässpatzen mit Käsemix und Schmelzzwiebeln 
15,50 € 

 
Pilzragout mit hausgemachten Semmelknödeln 

14,90 € 
 

Spinatknödel in fruchtiger Tomatensauce 
14,20 € 

 

Kaiserschmarrn mit Apfelmus und  Preiselbeeren 
14,90 € 

 

 

 

 

Hauptspeisen, vegan 
 

 

Maultaschen auf Blattsalaten 
13,90 € 

 

Gebackene Süßkartoffel, kräftig gewürzt auf Paprikabasis 
13,50 € 

 
Schupfnudeln mit Kraut und Schmelzzwiebeln 

12,90 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

süße Küche: 
 

Buabaspitzle in Zimtzucker gewendet dazu Vanilleeis 
7,90 € 

 
feiner Apfelstrudel mit Sahne 

6,50 € 
 

kleiner Kaiserschmarrn mit Apfelmus und Preiselbeeren 
9,90 € 

 
 
 
 

Eiskarte: 
 

Espresso affogato, mit Kugel Vanilleeis 
3,90 € 

 
Kugel Vanilleeis mit Bierlikör und Sahne 

4,90 € 
 

Eiskaffee mit Sahne und Schokostreusel  
6,90 € 

 
Früchtebecher Erbeer- und Vanilleeis mit Obstsalat und Sahne 

7,90 € 
 

Coupe Nesselwang Vanilleeis mit Schokoladensauce und Sahne 
7,90 € 

 
 
 
 
 
 
 
 



 

Unsere Partner aus´m Allgäu 

 

Die Allgäu-Brennerei versteht sich als Werkstatt des puren Genusses. Traditionelle 
Brennkunst ist mit modernster Technik verbunden, nur die besten Früchte kommen ins 
Stamperl. 

Das Allgäuer Alpenwasser ist in den Bergen daheim. Ein sanftes, durch die 

Gesteinsschichten des Nagelfluhgebirges gefiltertes Mineralwasser mit einer ausgewogenen  

Mineralisierung.  

Die Landmetzgerei Baur in Ronsberg schlachtet und verarbeitet mehrmals pro Woche nur 

Tiere aus der nahen Umgebung für eine ausgezeichnete Fleischqualität. 

Bernardi Bräu braut auf 1.000m Höhe in einer ehemaligen Seilbahnstation Biere in besonders 
kleinen Mengen und mit quellfrischem Wasser, das vom Gebirge direkt in die Brauerei fließt. 
 
Füß Gastroservice in Immenstadt und Lang-Stendler in Blaichach beliefern uns mit allen 
hochwertigen Lebensmitteln, die unsere Küche so braucht, damit es Ihnen besonders 
schmeckt. 

Von der FZ Getränke in Roßhaupten beziehen wir unsere Weine und alkoholfreien 
Getränke. 
1953 als Limonadenfabrik gegründet wird die Firma heute in der dritten Generation geführt. 

Güscho Feinkost aus Unterthingau ist der Allgäuer Tiefkühlexperte und liefert uns alle 
Lebensmittel, die in gefrorenem Zustand die beste Qualität bieten. 

Der Häusler Frischeservice aus Immenstadt beliefert uns - auf Wunsch täglich - mit frischem 
Obst und Gemüse von den Allgäuer Feldern und Bäumen. 

Die Bäckerei Lipp, gleich gegenüber von unserem  Hotel gelegen, blickt auf 130 Jahre 
traditionelles Backhandwerk zurück. Sie liefert Brot und Gebäck, nicht nur fürs Frühstück. 

Bei Merk Fruchtsäften aus Lamerdingen wird auf Konzentrate gänzlich verzichtet, nur 
Streuobst der Region wird zu Direktsäften oder 100% Fruchtsäften verarbeitet. 

Beim Schäfflerbräu in Missen führen die beiden „enfants terribles“, die Brüder Grassl die 
Brauerei in 6.er Generation in die Zukunft nach der Devise „Tradition trifft Innovation“. 

Die Schönegger Käsealm aus Prem hat sich auf die Verarbeitung von Bergbauern-Heumilch 
spezialisiert. Mehr als 500 Bauern liefern den wertvollen Rohstoff für unseren Käse. 

Die Schneider Weißbierbrauerei ist quasi ein Familienmitglied, ist doch unsere Chefin eine 
verheiratete Schneider. Dort praktiziert man noch die traditionelle Flaschengärung . 

Steiners Hofladen in Nesselwang ist ein Bauernhof, der Fleisch und Wurst als Nahversorger 
verkauft und uns mit besonderen Spezialitäten beliefert. 

Unser Jäger Wolf beliefert uns zuverlässig mit frischem Wildfleisch. 



 

 

 

Prickelnd und Spritzig 

 
Der Klassiker: Aperol Spritz 

Aperol 11%Alk. / Secco 10% / Soda / Orange / Eis 
6,90€ 

 
Der Newcomer: Sarti Spritz 

Sarti 14%Alk / Secco 10% / Soda / Limette / Eis 
6,90€ 

 

Der Fruchtige: Fraenzi 
fränkischer Secco aus Aromarebsorten 10,5%Alk / Eis 

5,90€ 
 

Der Erfrischende: Alpsp(r)itz alkoholfrei 
Kräuterlimo / Soda / Zitronenmelisse / Eis 

4,90€ 

 

Der Unbeschwerte: Hugo alkoholfrei 
Hollersirup / Soda / Pfefferminz / Eis 

4,90€ 

 

Weinschorle 
Weißburgunder / Soda / Eis 

4,90€ 

 

 

 

 

 

Alkoholfreie Getränke 
 

Allgäuer Alpenwasser 

Mineralwasser aus dem Naturpark Nagelfluhkette 

s´Pfizzige (spritzig) oder s`Bludde (naturell) 
0,25 oder 0,75 Liter 

3,90€ und 6,90€ 

 

Tafelwasser 
0,2 oder 0,4 Liter 

2,90€ oder 4,40€ 

 

Limonaden 
Cola / Cola zero / Cola-Mix / Zitrone / Orange 

0,2 oder 0,4 Liter 

3,50€ oder 4,70€ 

 

Saftschorlen 
Orange / Apfel / Johannisbeere / Rhabarber / Maracuja 

0,2 oder 0,4 Liter 

3,50€ oder 4,70€ 



 

 

 

 

 

 

Unsere Allgäuer Biere 
die Auswahl erlaubt eine kleine Reise durch die hiesige Brauerszene mit abwechslungsreichen 

Bierspezialitäten. Bitte beachten Sie auch weitere Bierangebote in den Wochenkarten. 
 

Hellbier von Zötler  
vollmundig und etwas hopfenbetonter, mit feinen Malznoten  

                          Stammwürze: 11,5 %, Alkohol: 4,9 %              
4,30€ (0,5l) und 3,70€ (0,3l) 

oder 

Allgäuer Hell von Schäffler  
sehr schlank, prickelnd und süffig 

       Stammwürze: 11,9 %, Alkohol: 4,9 %      

4,30€ (0,5l) und 3,70€ (0,3l) 
 

 Kellerbier von Zötler  
spezielle Ale-Hefe bewirkt wunderbar fruchtig-spritzigen Geschmack  

    Stammwürze: 12,5 %, Alkohol: 4,9 %      
4,50€ (0,5l) und 3,90€ (0,3l) 

 
Zötler alkoholfreies Helles 

mit feiner Hopfenblume und Malzsüße, angenehm bitter 

Stammwürze: 7,8 %, Alkohol: < 0,2 % 

4,30€ (0,5l) 
 

Dörfler Gold von Bernardi   
goldgelbes Vollbier, besonders süffig, mit fein abgestimmter Hopfenbittere  

   Stammwürze: 11,8 %, Alkohol: 4,9 %      
4,50€ (0,5l) und 3,90€ (0,3l)  

 
Dunkelbier von Bernardi  

kräftiges Vollbier ausgeprägt malzig, mit leichter Karamellsüße  
   Stammwürze: 12,7 %, Alkohol: 5,2 %      

4,70€ (0,5l) und 4,10€ (0,3l)  
 

 
Schneider Weiße Original  

bernsteinfarbenes, kraftvolles Hefeweißbier nach dem Originalrezept von 1872 
    Stammwürze: 12,8 %, Alkohol: 5,4 %      

4,70€ (0,5l) und 4,10€ (0,3l)  
 

 
Schneider Weiße alkoholfrei  

erfrischender Durstlöscher mit 100% Weißbiergenuß 
         Stammwürze: 6,5 %, Alkohol: < 0,5 %                                     
      4,70€ (0,5l) 

 
 

Radler oder Russ 
 4,30€ (0,5l) und 3,70€ (0,3l)  

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Schnäpse aus der Allgäu-Brennerei 
Gönnen Sie sich einen feinen Digestiv zum Abschluss Ihrer Mahlzeit. 

Unsere Mitarbeiter zeigen Ihnen gerne die Auswahl am Tisch. 

 
alte milde Marille 35 % 
alte milde Birne 35 % 

4,90€ (2cl) 
 

Haselnussschnaps 30 % 
Heuschnaps 30 % 

Allgäuer Enzian 38 % 
Allgäuer Kräuterlikör 30 %  

3,90€ (2cl) 
 
 

Unsere Weine 
 

 

Grauburgunder 
trocken und harmonisch, aus dem Württemberger Zabergäu 

 

grüner Veltliner  

fruchtig und frisch, aus dem Wiener Weinviertel  

 

Rosé 

feinfruchtig und leicht, aus Baden 

 

Merlot 

vollmundig und fruchtig, aus Umbrien 

 

Zweigelt 
elegant und trocken, aus dem Wiener Weinviertel 

 

6,50€ 

 

 

Heißgetränke 
 

Tasse Kaffee, 3,50€ 
Espresso, 2,90€ 

Espresso macchiato, 3,20€ 
Milchkaffee, 3,90€ 
Cappuccino, 3,90€ 

Latte macchiato, 3,90€ 
heiße Schokolade, 3,90€ 

 
Tee, 3,50€ 

Earl Grey / Assam / Grüner Tee / Jasmin 

Kamille / Orange / Roibosh / Früchte / Pfefferminz 


