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MittagsKarte

Frischer Lachs, gegrillt 18,50

Kleiner Sahnetopf ,La Pampa“>*" 17,50

Argent. Steak mit Sauce Art Béarnaise oder Pfeffersauce " 20,80

3 kleine Rinderfiletspiefle in Knoblauchil gebraten ™ 18,50
Kleiner Mixgrill Lamm-Rind-Schwein » 19,70
Asado-Rippchen, 350q mit Knoblauch 18,20
Schweine- Filet mit Sauce Art Béarnaise 17,50
LammKeule, gegrillt mit Knoblauch ™ 16,40
Schweine- Filet mit pikanter Pfeffer-Sauce*> 17,50
‘Putensteak, gegrillt mit Sauce Art Béarnaise 15,90
4 LammKotelettes, gegrillt 19,20
Gemischter Fischteller 19,70

Gambas, Lachs, Babycalamares, Doradenfilet
Rindfleischspief mit Paprika und Zwiebeln 19,70

Hamburger , La Mamadera® hausgemachte Spezialitdt 14,90
aus Filet, Roastbeef und Hiifte — mit Kise, Zwiebeln, Mais,

Fisbergsalat, Tomate und hauseigener Hamburgersauce

Als Beilage: FolienKartoffel, Pommes frites, Reis (enthilt Kise) ™,
Kroketten * oder Papas Bravas.

Andere Beilagen servieren wir Ihnen gerne gegen Aufpreis.

Alle Gerichte erhalten Sie mit einem Kleinen gemischten Salat'-.



Entradas - Vorspeisen G
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Paprika gegrillt u. mit Schafskdse gefiillt 10,70
Champignons al Jerez con crema picante 10,50
pikante Champignons mit Zwiebeln in Sherry-Sahne-Sauce

3 Pinchitos de Lomo al ajo picante 13,10
3 Kleine Rinderfiletspiefe mit Knoblauch - pikant

Feine ArtischocKenherzen>*’ gegrillt 11,90
mit einemn Hauch von Knoblauch

Lachscarpaccio und Avocados W20
hauchdiinn geschnitten mit Avocados u. Zwiebeln

Jamon Serrano Reserva 3 13,10
luftgetrockneter Serrano-Schinken

Jamon Serrano Reserva con Melon’ 14,10
Serrano-Schinken mit Melone

CocKtail de Langostinos é/Camarones 15,20
Krabben-Cocktail aus Chile / Camarones

Carpaccio vom argent. Kimfegﬁ[et 15,20
mit gehobeltem Gran Padano, Kapern, Zwiebeln, Zitronen—é[—ﬂ)ressing

Carpaccio auf Ruccola-Salat 16,40
mit gehobeltem Gran Padano, Kapern, Zwiebeln, Zitronen—(j[—ﬂ)ressiry]

Pata Negra > 26,30

-Iberischer Schinken Bellota

die Weltspezialitit der Spanier ** 3 Jahre Lagerung**

Argent. Grillwurst »* und Blutwurst' vom Grill 10,80

Provolone-Kise nach La Pampa-Art 10,50
2 Empanadas de Carne ,d la Clotilde* 9,80
Argent. Fleischtaschen hausgemacht

Spezialitit aus Argentinien

Rote Beete Carpaccio 10,90

mit Feldsalat, roten Zawiebeln, SchafsKdse und

einer Kernemischung an Honig-Senfsauce

Sopas - otages - Supen

Sopa Carbonada **" 7,50
argent. Gulaschsuppe

Crema de Tomates >*% 6,50
Tomatencremesuppe

Fischsuppe ,La Pampa Spezial* ¥ 13,10

mit Lachs, Garnelen, Seeteufel, Muscheln, etc.

& Fisch - Vorspeisen

Aot

Austern nach Saison prostick 4,20

Mejillones - iiberbackene Muscheln ~ 9,90
mit Gran Padano, Tomaten und Zwiebeln **

Gambas al Ajillo 7 16,40
geb. Garnelen in Ol und Knoblauch, scharf

% Pfund Gambas a la Plancha mit Alioli*> 15,90
gebratene Garnelen mit Alioli

1 Pfund Gambas a la Plancha 30,60
mit Alioli 7 gegrillt

Colas Langostinos de la Parrilla con Alioli *? 33,80
Langostino-Schwinze vom HolzKohlengrill mit Alioli und Reis

Baby Calamares - Kleine Tintenfische, gegrillt 14,20

mit Knoblauch und Zitrone

‘Boquerones 10,90
Kleine Silbersardellen, gebacken u. Alioli ™

FEnsaladas - Salate

Avocado-Salat 9,80
mit Zitrone, geh. Zwiebeln und Oliven
Ruccola-Serrano-Schinken-Salat 14,10
gehobelter Parmesan, Sherry-Tomaten, Olivendl, Balsamico ‘Essig
Q{im{eéﬁ[etspitzen auf Salat, warm* 17,50
frische Champignons, gegrillte Paprika und Tomaten, Zwiebeln

Salat mit Lachs (gebeizt) und Gambas, warm* 16,40
Eis- und Feldsalat, frische Champignons, Tomaten, Zwiebeln

Putenbrust auf Salat, warm* 16,40
frische Champignons, Schinken, Tomaten,Ei

Tomatensalat / Gurkensalat / Maissalat* 7,80
Tomate con Alcachofas* 8,60
Tomaten - Artischockenherzen - Salat***

Tomate con Maiz* 7,50
Tomaten - Mais - Salat

Mexikanischer roter Bohnensalat* 6,20
Ensalada Mixta* 7,50
gemischter Salat

Ensalada Especial , La Pampa*, Klein* 11,90

Spezial-Salat: Eisbergsalat, Tomaten, Mais, i,
Kiise, Zwiebeln, Artischocken>*’ und Palmherzen’

Ensalada Especial , La Pampa“* 15,30

*La Pampa-Dressing >
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200gr. 300gr. 450gr.

200gr. 300gr. 450gr.

Bife de Cuadril

Argent. Hiifte
zart, vom HolzKohlengrill

1890 27,90 39,90

Bife de Chorizo
Roastbeef - Sirloin
herzhaft, das Steak der Argentinier
Bife de Lomo
Filetsteak

Tenderloin- Filet de Boef, Koniglich, zart gegrillt

21,90.732,90 1 49,90

27,90 40,90 60,90

Bife Ancho

‘Entrecote

Rib-eye, das beliebte Steak in Argentinien
‘Bife a la Pimienta

Arg. Pfeffersteak
Peppercornsteak vorm Roastbeef

‘Bife a la Pimienta

Pfefferstea
au{ a.f['rfﬂ;[ﬁfte K

34,90 49,90

Zo oo o0 50,90

19,90 2890 40,90

Kleines argent. Steak mit gem. Salat und Pommes Frites 18,60

Schwein 7}0 ﬂo&&oﬁ[e@rz’[[

Schweinefiletspief§ 350qr. 22,90

scharf mit Zwiebeln und Speck >

Schweinefilet 22,90
in pikanter Pfeffer-Champignon-Sauce>*

Asado de Tira de Cerdo 500qr. 13 21,90
Asado Schweinerippchen (mit Knoblauch)

Schweinefilet gegrillt 23,90

mit frischen Pfifferlingen a la crema™*

5peziali’tiiten

T-Bone Steak Herkunft auf Anfrage pro100g 9,90

Hamburger ,La Mamadera® 14,90
hausgemachte Spezialitit aus Filet, Roastbeef und Hiifte —
mit Kiise, Zwiebeln, Mais, Eisbergsalat, Tomate und hauseigener Hamburgersauce

Chateaubriand fiir 2 Personen 600gr. 84,90
Filet aus der Mitte, mit Speckbohnen, Sauce Art Béarnaise und BabyKartoffeln

Lamﬁz 0 Koﬁ[engri[[

4 ganze Lammfl[ets 13 Knoblauch und Petersilie
6 LammKo te[etts 13 Knoblauch und Petersilie

Lamm-Mixgrill 15
LammKoteletts, Filet- u. Keulensteak (mit Knoblauch)

Lamm&eu[enstea& 25057’ 13 Knoblauch und Petersilie

LammKrone mit Knochen am Stiick_gegrillt 13

ca. 400gr. - Spezialitit aus Siidargentinien-Patagonien,
mit Knoblauch und Beilage

Putenbrust vom Grill

Brocheta Asada de Pavo
gegﬁ[[ter EPutenspiejS’

Pechuga de pollo al lemon

Maishihnchenbrustfilet in Zitronenbutter

ﬂcompanamientos - @ei[agen

TclzPa Asada “ 4,50
FolienKartoffel, Kriuterbutter > oder Sauerrahm

Papas Fritas Pommes Frites oder Croquetds * Krokerten 4,30
Papas Fritas de Batatas dulces tierte Siifkartoffeln 5,20
Choclo Asado Maiskotben gebraten, Kriuterbutter > 4,20
Cebollas Asadas ortion geb. Zwicheln 4,30
Espinaca a [a crema Spinat, Knoblauch und Safine 5,90
Broccoli natur 4,90
Broccoli Gratin 5,90
Los Porotos Mejicanos picantes 590

mexiK. dicKe weife Bohnen” in scharfer Sauce

Portion Reis? enthitt Kise
‘Papas Bravas frische Kartoffelwiirfel mit Knoblauch, scharf

Hummersauce »*1°

Sauce nach Art Bearnaise

‘Portion gebratener Speck >
Champignon-, Pfifferling-Sauce>*"
oder Griine Pfeffer-Sauce **>"
Nachbestellung von

Brot, Saucen © oder Kriuterbutter
Gebratene Banane

31,90
37,90
35,90

21,90
39,90

19,90
21,90

23,90

%50
4,20
6,90
4,50
4,00

4,90

2,50
3,50



Fisch - 5pezia[itiiten

1 Pfund Gambas mit Alioli

Langostinos con Salsa de Homard y Pimienta Verde
Langostino Schwinze mit gr. Pfeffer>- u. Hummersauce "** und Reis **

Salmon a la Plancha

Lachs mit Sauce Art ‘Béarnaise oder Limonen-Sauce . Reis »*

Salmon con Salsa de Crema Homard

Yy camarones
Lachs in Hummer-Sahnesauce *** mit frischen Krabben und Reis **-

Filet de Dorade con Salsa de Crema Homard
Yy camerones

Doradenfilet mit HummerKrabbensauce »**

Frische Dorade Royal gegrillt

auf Wunsch am Tisch Sfiletiert, mit Beilage

Arg. Angus Filet ca. 200qr.
mit 1 Q{iesengame[e (Black Tiger/Jumbo)

Parrillada de Mariscos Yy Pescado 4504
Fisch-Mixed Grill, groffe Auswahl auf Wunsch filetiert

»Black Tiger” Langostinos
wild gefangen ca. 250gr., mit Reis und Hummersauce »*

Gegrillter Seeteufel

mit 2 Langostinosschwinzen und 1 Beilage

Colas Lacrzfqostmos de la Parrilla con Alioli

Langostino-S

Filet de Rodaballo steinbuttfitet

Dessertwagen **Postres del Buffet** auswaht kfein

Flan Casero con Crema
hausgemachter Eierkaramel mit Sahne

Crema Catalana® -
Kiwis mit Vanilleeis ' und Sahne

Copa ‘Bariloche
Vanilleeis* mit heifier SchoKolade und Safine

Panna Cotta
Mousse au Chocolat

C
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& Der Chef empfiehlt
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30,60 Bife de Cuadril con pimienta verde 26,80
argent. Hiifte, 250qr., mit griiner Madagaskar-Pfeffersauce’ und Beilage
31,80 Argentinisches Steak 2504 26,80
mit Sauce Art Bearnaise und Papa Bravas
Argentinisches Hiiftsteak 250gr. % 27,90
23’ 70 mltgf ifferlingen in Sauce ué@el[acqe Cq ’
Angentinisches Filetsteak 200gr. - 30,70
2 _9/ 60 mit Pfifferlingen in Sauce und Beilage
Sahneto [P f ,LaPampa“” 2510
Geschnetzeltes vom Roastbeef umf Filet
in feiner Pfeffer - Champignon - Sahnesauce>* mit Reis
26,90 Parrillada Mixta Especial “— nur auf Anfrage— 43,50
Mixed Grill, versch. Fleischsorten und 2 argent. Grillwiirste*?,
serviert auf dem Tischyrill
Parrillada Carne Zspecia[ B — nur auf Anfrage — 47,80
26,20 Mixed Grill, ohne Schweinefleisch
Filet Argentina - Argent. Rinderfilet 36,20
mit Langostinosschwinzen, gr. Pfeffer’,
54 ,90 Reis* in einer Hummer-Sahnesauce 4%
Bife de Lomo con Champignones a la crema > 29,90
argent. Rinderfilet, 200gr., mit Champignons a la crema™* und Beilage
38,00
30 Brocheta Asada 23,90
Rinderfiletspiefs, Paprika und Zwiebeln
47,90 Gran Bife de Lomo Buenos Aires, 300yr. 42,70
200yr. 37,20
Rinderfilet mit Speck u. Knoblauch gespickt, Beilage u. Sauce Art Béarnaise
31,70
’ QSaEEL/ Q%ee urZ Personen 500gr 65,90
Roastbeef mit Cognac, Sahne, Champignons, gr. Pfeffer” und 2 Beilagen
31,80 Argent. Sahne-Pfeffer*-Angus Filetstea 31,80
winze vom HolzKohlengrill mit Alioli und Reis ' mitgaﬂnac fgmﬁiert, 5322%;{"[][ 20047 Y 7% K ’
oo 100gr. 9,90 Argent. Sahne-Pleffer>-Angus Filetsteak 41,70
mit Cognac flambiert, Beilage ~ 300gr.
Als Beilagen Konnen Sie wihlen zwischen Papas Bravas, FolienKartoffel, Pommes frites, KroKetten * und Reis (enthilt Kise) "*
‘Postres - Nachspeisen
10,40 Banana Flambee 8,90
ol 1 6, 40 flambierte Banane, Coruba Rum, Eis' und Licor 43
7 90 Higos Frescos Flambee 9,80
/ frische Feigen, Vanilleeis' und Pernod, flambiert
Creme Bruleé 6,50 Vanilleeis* mit Cointreau u. heifen Schattenmorellen 6,90
6,20 Tiramisu* mit SchoKoladensauce u. Sahne 7,50
6,30 Manchego-Kiseplatte 13,50
6,20 Kaffee® /Tee / Espresso® 3,20
7,20 Latte Macchiato ® / MilchKaffee © / Cappuccino® 4,00

Erkundigen Sie sich nach unseren Dessert- und Portweinern.
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Bitburger Pils 0,20(
Bitburger Pils 0,50(
Bolten Uralt 0,20(
Bolten Uralt 0,50(

Alt Schuss 0,20(

Pils Schuss 0,20(
Krefelder 0,20
alKoholfreies Bier 0,33/ Flasche

Franziskaner Hefeweizen 0,30(
FranzisKaner Hefeweizen 0,500
Franziskaner alkoholfrei 0,50/ Fasche

Alkoholfreie Getrinke

Mineralwasser sprudeloderstitt  0,25( Flasche

Mineralwasser Medium oder still 0,7 Ol Fasche
5prite 0,20( Flasche
Coca Cola/light/zero***°  0,20L Flasche
Fanta '’ 0,20( FHasche
/‘lef e[saf t 0,25( Flasche
SCH’ZUBPP&S' Ginger Ale* 0,20( Fasche
SCH’ZUBPPES Tonic Water” 0,20[ TFlasche
SCﬁ’ZUEPPES Bitter Lemon’ 0,20[ TFlasche
Orargensaft frisch gepresst 0,20[

Tomatensaft 0,20( Flasche
Iced Tea 0,33( Flasche

Spirituosen 2cl

Malteser Kreuz Aquavit
Aalbory Jubiliums-Aquavit
Tequila

Pisco Capel (Chile)

Wodka

Grappa Reserva
Ramazzotti

Averna

Fernet Branca

Hierbas

Jigermeister

Aguaardiente Orujo gallego
Sambuca

GetrinKeKarte

2,90
6,20
2,90
6,20
2,90
2,90
2,90
2,90
4,40
6,90
6,50

3,00
6,50
3,00
3,00
3,00
3,20
3,00
3,00
3,00
7,50
3,00
4,50

3,80
4,20
4,20
4,20
4,20
6,90
4,50
4,50
4,00
4,20
4,90
5,90
4,50
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Aperitifs 5cl
Martini rosso” / bianco”’ / dry’ 5,50
Aperol Spritz 7,50
Sherry, medium / cream / dry 4,90
Ricard, ‘Eis, Wasser 590
Campari®, Eis und Soda 6,90
Campari® mit Orange 7,80
Portwein” rot/weifs 5,50
Cynar’ 550
Likore 2cl
Cointreau 590
Grand Marnier 5,90
Likr 43" 5,90
Bailey’s Irish-Cream>* 6,90
Tia Maria 6,90
Creme Catalana 590
Cognac ¢ Brandy 2cl
Osborne 6,00
Carlos I 7,90
Cardenal Mendoza 9,50
Lepanto 9,50
Dugue de Alba 9,50
Remy Martin 8,80
1866 Gran Reserva 13,50
Calvados 6,90
Longdrinks ¢ CocKtails
Pisco sour >, Der Hausaperitiv* 7,50
Cocktail Martini dry Gordon Gin 6,90
Cubra libre - Bacardi Rum, Cola 7 6,90
Gin Tonic” Gordon 9,00
Gin Tonic ” especial 11,50
Bloody Mary 7,90
WhisKy 2cl
Johnny Walker, Red Label 6,90
Johnny WalKer, Black Label 8,90
Jim Beam 6,50
Chivas Regal 8,90
Jack Daniels 8,50
Mac Callan 13,50

Alle Preise verstehen sich incl. Bedienung und Mehrwertsteuer.




‘ Sangria ,La Pampa“*>* 02 800
Sangna Casera _ Sangria ,La Pampa“*>* 0,5 19,50
Hausgemachter Sangria Sangria,La Pampa* > 1,0[ 36,00

Offenie Weine Argentinien / Chile
02( 8,20

Argentinische Weine aus Mendozza

Rot / Weifs / Rosé 0,5 17,90
Chilenische Weine aus Colchagua 1,00 30,90
Rot / Rosé Magnum 48,00
Rioja 0,2( 8,20
Spanischer Wein aus Rioja 0,5 17,90
Rot/ Weiff / Rosé 1,00 30,90

Magnum 48,00

Eine genauere Beschreibunyg unserer Hausweine finden Sie in der separaten WeinKarte,
hier bieten wir Thnen eine reichhaltige Auswahl weiterer Weine.

Champagner Veuve clicquot Ponsardin
Brut 0,7 145,00

Brut Piccolo 0,375 77,50 Fragen Sie uns nach
unseren saisonal
variterenden ‘Vintage-

Prosecco ?wc'o[o 6,70 Portweinen und

Cava Brut Piccolo 8,90 ‘

Prosecco 0.7/ 26 50 Spitlese-Dessertweiner.

Cava Brut Codorniu 0,75 [ 39,00

Alle Preise verstehen sich incl. Bedienung und Mehrwertsteuer.

Legende: 1 mit Farbstoff 7 chininhaltig Fiir Allergiker:
2 mit Konservierungsstoff 8 mit Siifungsmittel Fragen Sie nach unserer AllergenKarte!
3 mit Antioxidantien 9 mit Phosphat
4 mit GeschmacKsverstirKer (Hefeextrakt) 10 geschwirzt
5 mit Schwefeldioxid; Sulfite 11 gewachst
6 Koffeeinhaltig 12 gentechnisch verindert
13 mit Alkohol

Stand: OKtober 2024
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Steaks, argentischer Asado (typisch

argentinischer Mixgrill); kaltes/warmes Buffet;
Spanferkel/Lamm am Spiel3; spanische Tapas.

—

£ 3 L .- L‘S‘Q

Messe-Catering, Fingerfood;

Weine aus Chile/Argentinien.

Mit Holzkohlengrill und stidamerikanischer
Folklore. Unser Angebot nach lhren
Winschen.

Geschirr, Standtische, Schirme,
Zapfanlagen, Kihlmdbel und alles,
was wir flr unseren Service brauchen,
stellen wir zur Verfligung.

Informieren Sie sich.

www.la-pampa.de



