Herzlich willkommen
im Schdferberg

Wir wiinschen Ihnen einen genussreichen
und entspannten Aufenthalt in unsevem Haus.

Heike & Axel Brandt

und das gesamte Team vom Waldhotel Schiferberg

Unsere Aperitif-Empfehlungen:

Bernard Massard Jahrgangsekt
mit einem kleinen Schuss Hirschkuss Pflaumenlikor
0,11 €7,90

Bernard Massard Jahrgangssekt
mit einem kleinen Schuss Orangenlikér Angel D Oro
0,1 €790

\Vorspeisen

Carpaccio vom Rind
mit Zitrone, Kapern, Olivendl und gehobeltem Grana Padano
dazu Baguette'?

2,6,b

Nusschensalat mit Schmanddressing?
dazu Croutons!#2

Gebeizter Lachs*” mit gerdstetem Sesam?
an pikanten Hokkaido Kirbissalat, Kartoffel-Zucchinirosti 12

Suppen

Rinderkraftbrihe
mit Gemusestreifen!®, GrieRkloRchen®2¢ und MarkkléRchen®26:10

Cremeslppchen von der Esskastanie?
mit Streifen vom Wildschweinschinken und Croutons'?

€ 15,90

€ 7,90

€ 15,90

€ 7,90

€ 8,90

Die Auflistung der Allergene und die dazugehtrigen Nummern und Buchstaben

finden Sie in dieser Speisekarte auf der letzten Seite.




Hauptgange

Jagerschnitzel 8 mit frischen Champignons in Rahmsauce?
dazu Pommes frites und knackige Blattsalate? €19,90
etwas weniger: €17,90

Schweineschnitzel'® in Schmandsauce?
mit Speck und Zwiebeln dazu knusprige Bratkartoffeln? € 18,90
etwas weniger: €17,00

Kalbsgeschnetzeltes ,,Ziircher Art*

feine Kalbfleischstreifen - kurz angebraten -, in Champignonrahmsauce?

Butterspatzle 28 und Blattsalate? € 25,90
etwas weniger: € 23,30

Medaillons von der Schweinelende

mit gebratenen Champignons? in Rahmsauce?

dazu buntes Marktgemiise? und Kartoffelkroketten'? € 24,90
etwas weniger: € 22,40

Kurhessischer Furstentopf

Zwei Medaillons vom Schweinefilet und ein kleines Rindersteak

mit gebratenen Champignons? auf buntem Marktgemiise?

und Bratkartoffeln? dazu Sauce Hollandaise?® €29,90
etwas weniger: € 26,90

Rumpsteak (200gr.)
mit Krautern und gestolienem Pfeffer gebraten
dazu Krauterbutter?, geschmorte Zwiebeln, griine Bohnen? und Bratkartoffeln?

€ 34,90
Hausgemachte Kénigsberger Klopse!?62
mit Kapernsauce? und Butterkartoffeln? )
dazu reichen wir einen Gurkensalat mit Essig-Ol Dressing’ € 15,90
etwas weniger: € 14,30

Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir aufgrund der gestiegenen Preise flr die
mitgegebenen Einwegverpackungen fur Ihre Speisereste € 1,50 berechnen.



Jahreszeitliche Genusse

Hauptgange

Scheiben vom Wildschweinbraten
mit gebratenen Waldpilzen? in Wacholdersauce!?*, Preiselbeerbirne
dazu Mandelbrokkoli?'? und Schupfnudeln'2®

etwas weniger:

Hirschragout mit gebratenen Waldpilzen?
mit Preiselbeerbirne, Rahmwirsing? und Spétzle!#28
etwas weniger:

Kross gebratene Gansekeule — frisch aus dem Ofen
dazu Preiselbeer-Apfel und KartoffelkloRchen!312
wahlweise mit Rotkohl oder Griinkohl

Brust und Keule von der Ente mit Orangensauce
Apfelrotkohl und KartoffelkloRe!22

€ 25,90
€ 23,30

€ 23,50
€21,20

€ 34,90

€ 28,50

P o
A

'Ur{sere Wein-Empfehlung zu Wild, Gans und Ente

Manz Cuvée Gansehaut Pur

Kraftiges dunkelrot im Glas, reife wiirzige Nase nach dunklen Waldbeeren,

am Gaumen mineralische Tanninstruktur mit einem Hauch von Kakao und Vanille.

Glas 0,11 € 4,50
Glas 0,2 € 8,00
FI.0,751  €26,90

Fischgerichte

Gebratenes Zanderfilet'24 an Cidre Sauce’mit rote Bete Glace
Steckriiben-Apfel-Gemiise? und Meerrettich!3¢-Kartoffelstampf?
etwas weniger:

Gebratenes Lachsfilet'24 mit einer Cantuccini-Kruste!26.112
an Muskateller Sauce?, auf Fenchel, Zwergorangen,
halbgetrockneten Tomaten und Garganelli Nudeln'28

etwas weniger:

€27,90
€ 25,10

€27,90
€ 25,10




Vegan und Vegetarisch:

»vegane“

Falafel Edamame Ballchen mit Krautern und rote Bete

auf buntem lauwarmen Linsensalat und gertsteten Cashewkernen €17,90
etwas weniger: € 16,10

Vegane SuRkartoffelballchen im Sesammantel®*¢

auf Gemdisecurry mit Kokosmilch und Kaffir Blattern €19,90
etwas weniger: €17,90

»Vegetarisch*

Topfengnocchi'®?® mit Rosmarin an einem Cranberry-Chutney

auf Birnen-Schalotten mit Walniissen'*¢ und Gorgonzolasauce? €17,90
etwas weniger: €16,10

Nordhessische Grine Sol3e (serviert mit gebutterten Kartoffeln)

Griine SoRe?® ,,Pur* € 15,90
etwas weniger: € 14,30
Griine SoRe?® mit Scheiben von hausgebeiztem Lachs* €20,90
etwas weniger: € 18,80
Griine SoRe?® mit Schweineschnitzel**® €20,90
etwas weniger: € 18,80

Kleine und kalte Gerichte

»Schiferberger® Bauernplatte”®°¢9 mit unseren Schinken- und
Wurstspezialitaten, bunt garniert, Brot* und Butter? € 16,90

Salatschiissel ,,Schiferberg*
Blattsalate mit Tomaten, Melone und Croutons'®*

wahlweise mit:

- frisch gebratenen Putenbruststreifen € 15,90
- frisch gebratenen Streifen von der Rinderhuft € 17,90
- frisch gebratenen Champignons mit Krdutern und Knoblauch € 14,90

jeweils Dressing nach Wahl:
Joghurtdressing? * Schmanddressing?

*

Balsamicodressing



Unsere Dessertempfehlungen

Gebackene Apfelringe!® 2 ¢ mit Zucker und Zimt
dazu Walnusseis?!! und Vanillesauce?

Zwetschgenkompott!@ mit Ingwer
Zimteis>!9 und Schlagsahne?

Schokoladensoufflé mit flissigem Schokoladenkern!226.9.11
mit Cranberrie-Birnengriitze und Haselnusseis?!

Eiskaffee mit Vanilleeiscreme? und Sahne?

Eis-Schokolade? mit Vanilleeiscreme? und Sahne?

Fir den Eisgenuss pur...

Bourbon-Vanille? feines Vanilleeis mit Bourbon-Vanilleschoten
Schokolade? mit herb-aromatischen Schokostiickchen

Erdbeer? mit vielen saftigen Erdbeerstiickchen

Walnuss?9 mit karamellisierten Walnuss-Stiickchen
Stracciatella-Sahne? mit knackigen Schokostiickchen

Pistazie®f mit Pistazienstiickchen

Zimteiscreme? vollendet mit knusprigen Zimt-Karamellstiickchen

Salted Caramel? Karamelleis mit Fleur de Sel und Karamellstiickchen

Veganes Eis mit Karamellgeschmack auf Sojabasis,
durchzogen mit karamelliger Toffeesauce

9,90

8,90

9,90
7,90

7,90

Veganes Vanilleeis™! Fsff cremiges Bourbon Vanilleeis auf pflanzlicher Basis

je Kugel € 2,50
Portion Sahne € 1,50



Eisbowls

Eierlikdrbowl € 9,90
Vanilleeiscreme? und Schokoladeneiscreme? mit geschlagener Sahne?
Krokant** und Eierlikor

Vanilleeis? € 9,90
3 Kugeln Vanilleeis
mit heiRen Himbeeren und Schlagsahne?

Vanilleeis? € 9,90
3 Kugeln Vanilleeis
mit heiBen Schattenmorellen und Schlagsahne?

Bowl Danmark € 9,90
3 Kugeln Vanilleeiscreme? mit heiBer Schokoladensauce und Schlagsahne?

Vital Bowl € 9,90
Erdbeereiscreme? und Joghurteiscreme? mit frischen Obstsalat und Naturjoghurt?

Nussbowl € 9,90
Walnusseiscreme®!!, Salted Caramel Eiscreme? und Vanilleeiscreme?
mit Nuissen!!, Schlagsahne und Karamellsauce?

Amarenabowl € 9,90
Schokoladen?-, Pistazien®'*- und Joghurteiscreme? mit Amarenakirschen,
Amarettinist!#12316 ynd Schlagsahne?

Sanfter Engel € 8,90
Orangensaft mit Vanilleeiscreme? und Schlagsahne?

Laktosefreie Eisbowl mit frischen Frichten € 9,90
und veganem Vanilleeis™ Farostoff



