@gesempfehlung

A peritif

@ieimbeer Sprizz mit Prosecco / alkoholfreiem Prosecco € 12,50

@alis — Cranberry -Rosmarin Spritz € 12,50

éum Beginn:

Cyeausgemachte Lauch - Quiche mit Sauerrahmdip € 12,50

Qbuppe

Qﬁchaumsupperl vom Hokkaidokiirbis € 12,50

QBatate

éiegenkc’ise gebacken auf Carpaccio von der roten Beete € 19,-
C_\jakobsmuscheln auf marinierten Zuckerschoten & Avocado € 30,-
@ehﬁletwiirfel an Feldsalat mit Preiselbeer — Dressing € 32,-

@iesengarnelen vom Grill & Avocado an bunten Blattsalaten, Sauce Rouille € 36,-

Soweit Sie von Allergien betroffen sind, erhalten Sie bei unseren Service- bzw.

Kiichenmitarbeitern umgehend Auskunft iiber die in den Speisen enthaltenen Allergenen Zutaten




é:wischengerichte

&ebeizte Lachsforelle mit Rosti & Sahne Meerrettich € 19,-
Qsiilzerl vom Tafelspitz mit Kiirbiskernol € 19,-

(ijztar vom Kalb mit Wintertriiffel & gerostetem Bauernbrot € 25,-

C)Z)rspeisen

&ebackenes Kalbsziingerl auf Kartoffel — Triiffelpiiree € 19,-

éweierlei Gdanseleber € 28, -

dazu empfehlen wir:

Riesling Auslese ,Ried Steiner Pfaffenberg“ Tegernseer Hof — Diirnstein - Niederdsterreich

5cl €12,-

%inemgfehlung

2024 Sulzfelder Silvaner

Zehnthof Luckert - Sulzfeld - Franken
0,116,-/702111,-/0,75138,-
2023 er Rosalie

Ott — Feuersbrunn - Wagram

0,11650/0,2112,50/0,75146,-

2020 er The Butcher - Cuvée (BF/CS/ME)

Schwarz — Andau - Neusiedlersee

0,119-/02117,-/0,75159,-

g;r Zu Hause bieten wir Thnen Hausgemacht:

Dressing French oder Balsamico 250 ml € 12,50

Gdnseschmalz 250 gr.€ 12.50
Wildsalami 250 gr. € 14,50
Naturbratensaft 200 ml € 19,-

Kalbsjus 200 ml € 29,-



C)Zzgetazrisch

Eesto Tagliolini mit Burrata € 19,-

(\jqeisch oerichte

@(albsﬂeischpﬂanzerl an Kartoffel — Feldsalat € 22,-

@ieausgemachte Kalbslasagne mit gemischten Blattsalaten € 26,-
%ener Schnitzel vom Kalb mit Kartoffel-Gurken-Salat € 36,-
Oi&rschgulasch mit handgeschabten Spdtzle & Blaukraut € 32,-

@ehmedaillan mit Wirsinggemiise & Steinpilzravioli € 49,-

(‘\j‘i’sch gericht

@C;let vom Tegernsee - Saibling mit Marktgemiise & Kartoffelgratin € 36,-

Auf Vorbestellung (Mindestens 2 Tage im Voraus) bieten wir:

Ab 2 Personen: Rehriicken, Bauernente, Kalbshaxe, Nordsee — Seezunge, Edelfischsuppe

%r wiinschen IThnen Guten Appetit!

GochsH

il e 2 Kicglios

Wir méchten Sie hoflichst darauf hinweisen, dass wir nur EC — Karten als bargeldloses

Zahlungsmittel akzeptieren.

Liebe Giiste wir beziehen unsere Produkte hauptsichlich von regionalen Erzeugern.

»Wild aus eigener Jagd, Eier von unseren freilaufenden Haus - Hiihnern,
Wild von Andreas Kopferl, Metzgerei Killer, Metzgerei Holnburger, Fische aus der Kreuther Fischzucht,
Tegernseer Fischerei, Fleisch vom Gschwandlerhof, Schultbauer Gmund - Ostin

Bio Landwirtschaft Sedlmayr Hof, Miinchner Kisemanufaktur



éeur Siissen Abrundung
d/{éusse au chocolat € 16,-
éebkuchenparfait €16,-
C)?erclfziea’ene Kdse von der Miinchner Kdsemanufaktur mit NuBpesto, Friichten & Feigensenf

€19,-

@esondere Briinde aus der Siidsteiermark Weingut Potzinger

(eresterbrand: Sauvignon blanc 2 cl € 14,- / Muskateller 2 cl € 14,-

Quittenbrand 40% 2 cl € 12,-

@aritiiten vom Lantenhammer

éwetschge im Brandyfass 42 % 2 cl 14,-

%llimsbime im Portfass 42 % 2 cl 14,-

%lder — Brand vom Liedschreiber

»Kirsche, Pflaume, Holunder, Apfel» 42 % 2 cl 30,-

QSchwarze Johannisbeere — Brand Liedschreiber 42 % 2 cl 30,-0



