
 

Mittagsempfehlung 12 – 14 Uhr 

 

 

Aperitif 

Himbeer Sprizz mit Prosecco / alkoholfreiem Prosecco € 12,50 

Balis – Cranberry -Rosmarin Spritz € 12,50  

Zum Beginn:  

 Hausgemachte Lauch - Quiche mit Sauerrahmdip € 12,50 
 

Suppe 

Schaumsupperl vom Hokkaidokürbis € 12,50 
 

Salate 

Ziegenkäse gebacken auf Carpaccio von der roten Beete € 19,- 

Jakobsmuscheln auf marinierten Zuckerschoten & Avocado € 30,- 

Rehfiletwürfel an Feldsalat mit Preiselbeer – Dressing € 32,- 

Riesengarnelen vom Grill & Avocado an bunten Blattsalaten, Sauce Rouille € 36,- 
 



 
Vorspeisen 

Gebackene Rinderzunge auf Kartoffel – Trüffel Püree € 19,- 

Gebeiztes Lachsforelle mit Sahne Meerrettich & Röstinchen € 19,- 
 

Bayrische Schmankerl 
Paar Weißwürste mit Breze und süßem Senf € 12,- 

Bayrischer Wurstsalat € 14,- / Schweizer Wurstsalat € 14,- 

Tafelspitzsülze mit Kürbiskernöl dazu Bratkartoffeln € 19,- 
 

Für Zu Hause bieten wir Ihnen Hausgemacht: 

Dressing French oder Balsamico 250 ml € 12,50 
Gänseschmalz 250 gr.€ 12.50 
Wildsalami 250 gr. € 14,50 

Naturbratensaft 200 ml € 19,-  
Kalbsjus 200 ml € 29,- 

 

Weinempfehlung 
2023 er Summertime „Welschriesling/ Sauvignon blanc“   

Potzinger – Gabersdorf - Steiermark 
0,1 l 5,50 / 0,2 l 10,- / 0,75 l 35,- 

2023 er Rosalie 
Ott – Feuersbrunn - Wagram 

0,1 l 6,50 / 0,2 l 12,50 / 0,75 l 46,-  

2022 er Zweigelt 
Grassl – Göttlesbrunn - Carnuntum 

0,1 l 5,50 / 0,2 l 10,- / 0,75 l 35,- 

 
 
 



 
Vegetarisch 

Pesto Tagliolini mit Burrata € 19,- 
 

Fleischgerichte 
Kalbsfleischpflanzerl an Kartoffel – Feldsalat € 22,- 

Hausgemachte Kalbslasagne mit gemischten Blattsalaten € 26,- 

Zart geschmorte Kalbsschulter mit Kartoffelknödel & Blaukraut € 32,- 

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Kartoffel-Gurken-Salat € 36,- 
 

Fischgericht 
Filet Saibling mit Marktgemüse & Kartoffelgratin € 39,-  

 

Zur Süssen Abrundung  
Mousse au chocolat € 16,- 
Lebkuchenparfait € 16,- 

Käsevariation von der Münchner Käsemanufaktur mit Nuss Pesto, Früchten & Feigensenf  
€ 19,- 

Wir möchten Sie höflichst darauf hinweisen, dass wir nur EC – Karten als bargeldloses 
Zahlungsmittel akzeptieren.   

 

Auf Vorbestellung ab 2 Personen(Mindestens 2 Tage im Voraus): 
Rehrücken, Bauernente, Kalbshaxe, Nordsee – Seezunge, Edelfischsuppe, Fondue 

Wir wünschen Ihnen Guten Appetit! 

 


