
Wasser – water    € 
Wasser Sprudelnd     0,25 l   4,50 
Wasser Sprudelnd     1 l   8,50 
Stilles Quellwasser – St. Leonard´s Quelle  1,0 l   9,50 

Warme Getränke - Hot drinks    
Tasse Kaffee        3,50 
Portion Kaffee       5,70 
Tasse Kaffee Hag Entkoffeiniert     3,50 
Portion Kaffee Hag Entkoffeiniert    5,70 
Haferl Cappuccino        4,50 
Haferl Milchkaffee       4,50 
Latte Macchiato       4,50 
Espresso        2,70  
Doppelter Espresso       4,60 
Haferl Kakao mit Sahnehaube     4,60 
Haferl Tee/ Portion Tee - Bioteque           4,- /6,- 
Haferl Glühwein       6,- 

Lantenhammer - Edelbrände 
Holzfaß – Obstler     40 %   2 cl 5,50 
Spezial Kräuter     40 % 2 cl  5,50 

 
 
 

Brotzeiten & kleine Gerichte  
Snacks & small dishes  

 

Suppen - Soups 
Kraftbrühe mit Einlage  
Clear beef broth with insert 

€ 12,50 
 

Salate - Salads 
 Blattsalate mit gerösteten Kerndln  

 Leaf Salad with roasted seeds 
€ 15,- 

Garnelen vom Grill auf bunten Blattsalaten   
King prawns on leaf salads 

€ 36,-  



 
Bayrische Schmankerl - typical bavarian 

1 Paar Weißwürste mit Breze und süßem Senf € 12,- (2) 
One pair of Bavarian white sausages with pretzels &sweet mustard 

Bayrischer Obazda – Frischkäse mit Camenbert € 12,- 
Bavarian kind of cheese “Obazda” – cream cheese with camembert 

Bayrischer- oder Schweizer Wurstsalat € 14,- (3,5,2) 
Bavarian or Swiss sausage salad 

Sülzerl vom Tafelspitz mit Kürbiskernöl € 19,- 
Brawn from boiled beef with styrian pumpkin seed oil 

Verschiedene Käse von der Tegernseer – Käserei € 19,-  

mit verschiedenen Brotsorten  
choise of cheese from Tegernsee with different bread 

Kalbsfleischpflanzerl an Kartoffel – Gurkensalat € 22,- 
Meatballs with potato – cucumber salad  

Kräutercarpaccio vom bayrischen Rinderfilet mit Rucola  
& Parmesan € 24,- 

Herb carpaccio from Bavarian beef with rucola and parmesan 
 

 
Hauptgerichte – main course 
Toast mit Schinken & Käse € 14,- 

Sandwich with cheese & Ham  

Flammkuchen mit Speck & Zwiebeln € 15,-  
Flam-Cake with bacon and onion   

Kas - Spatzn mit gemischten Salat € 20,- 
Cheese noodles with cheese and a small salad 

Kalbs – Lasagne mit kleinem Salat € 26,- 
Calfk – Lasagne with a small salad 

Wildbratwürstel mit Sauerkraut & Röstkartoffeln € 22,- 
Fried dear - sausage with sauerkraut and roasted potatoes 

Kirschner Wall-Burger – Wildburger mit Salat, Tomaten dazu 
Barbeque Sauce € 26,- 

Kirschner Wall- Burger – burger from deer with salad, tomatoes and barbeque 
sauce  

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Kartoffel - Gurkensalat € 36,-  
Escalope „Vienese style” with potato salad 

Riesengarnelen auf Basilikum – Pestospaghettini € 40,-  
Spaghetti with pesto and king prawns 

 



 

Eis - Ice: 

Gemischtes Eis – 3 Kugeln € 7,50 / € 8,50 
wahlweise mit oder ohne Sahne  

Mixed Ice 3 balls - with cream or without cream  

Eiskaffee / Eisschokolade € 9,- (6)  
Iced coffee / Iced chocolate 

Milchshake – Erdbeer, Schoko, Vanille € 9,- 
Milchshake – strawberry, chocolate, vanilla 

Gemischtes Eis mit Sahne & Früchten € 10,- (1) 
Ice cream with mixed fresh fruits 

Walnußeis mit Eierlikör € 10,- (3) 
Walnut – ice cream with egg liqueur 

 

Kuchen Cake 

Bitte wählen Sie „Ihren“ Kuchen aus unserer Vitrine aus: € 5,50 
The cake you can choose out of the showcase 

Waffeln mit Kirschkompott & Sahne € 15,- 
Waffles with cherries and whipped cream 

 
 

 

 
Apéretif 

Glas Prosecco     0,1 l  8,- 
Rose Frizzante     0,1 l  8,- 
Bellini mit Prosecco aufgegossen 0,1 l  12,50 
Aperol Sprizz      0,2 l  12,50 
Hugo – Prosecco, Holunder, Minze 0,2 l  12,50 
Kirschner Spezial – Bergblut – Gin 0,2 l  12,50 
San Bitter (alkoholfrei) mit Orange  10 cl  9,- 
Aperol Soda *(1)    4 cl  10,- 
Cynar Soda *(1)    4 cl  9,- 
Pernod *(1)     4 cl  9,- 
Campari Soda *(1)    4 cl  10,- 
Campari Orange *(1)   4 cl  12,50 
Glas Champagner Ayala Brut   0,1 l  24,- 
Glas Rose Champagner Ayala Brut  0,1 l  29,- 

    
1) mit Farbstoff (2) mit Konservierungsstoff (3) mit Geschmacksverstärker 

(4) geschwefelt (5) mit Phosphat (6) koffeinhaltig (7) chininhaltig (8) mit 
Süßungsmittel (9) enthält eine Phenylalaninquelle (10) mit Taurin 

 



 

Alkoholfreie Getränke – soft drinks   € 

Apfelsaft – naturtrüb/ Orangensaft 0,2 l   5,- 
Verschiedene Saftschorlen  
“Apfel, Orange, Holunder, Kirsch, Johannisbeere, Rhababer, 
Maracuja”     0,33 l  5,50 
 

Bergblut:  100% Natursaft, verschiedene Sorten   
Red – Pink – Yellow - Orange  0,33 l   8,90 
 

Bier - Beer 
Tegernsee Hell vom Faß   0,5 l  5,50 
Tegernseer Dunkel    0,5 l  5,50 
Paulaner Alkoholfrei   0,5 l   5,50 
Tegernseer Pils vom Faß   0,3 l  5,50 
Hopf Weiße vom Faß   0,5 l   5,50 
Hopf Weiße leicht/  Hopf Dunkel  0,5 l  5,50 
Hopf Alkoholfreies Weißbier  0,5 l   5,50 
Radler     0,5 l  5,50 
Ruß’n Halbe     0,5 l  5,50 
Alle Preise verstehen sich inklusive Bedienungsgeld und 19 % Mwst.  
All prices included service and taxe. 

Weine 

Weiß        € 
2023 er Grauburgunder - Kastell - Rheinhessen 0,2 l 10,- 
2023 er Weißburgunder - Potzinger - Südsteiermark 0,2 l 11,- 
2023 er Lugana -Sogni d`oro - Gundel-Venetien 0,2 l   12,- 

Rosé 
2023 er Zweigelt Rosé – Tegernseer Hof-Niederöst. 0,2 l  12,- 

Rot 
2022 er Merlot - Accordato - Venetien   0,2 l 9,- 
2021 er Zweigelt „Tegernseer“ - Niederöstereich 0,2 l 9,- 
2022 er Chianti Classico – Borghi d`Elsa - Toscana 0,2 l 12,- 

Liebe Gäste soweit Sie von Allergien betroffen sind, erhalten Sie bei unseren Service – 
bzw. Küchenmitarbeitern umgehend Auskunft über die in den Speisen enthaltenen 

allergenen Zutaten!!  
Dear guests so far as they are affected by allergies, please contact our customer service – 
and kitchen staff as soon as possible information on the allergenic ingredients present in 

the food! 

Liebe Gäste wir möchten Sie höflichst darauf hinweisen, 
dass wir nur EC – Karten als bargeldloses Zahlungsmittel akzeptieren.  

Vielen Dank für Ihr Verständnis!  
We only accept Cash & Euro - Cards 


